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9.2 Matriz Curricular

1° SEMESTRE \

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Anatomia Humana 80 60 20 - -
IAntropologia da Alimentacdo 40 40 - - -
Biologia Celular e Molecular 40 20 20 - -
Bioguimica | 80 60 20 - -
Introducdo a Nutricdo 40 40 - - -
Metodologia do Trabalho Cientifico 40 40 - - -
Optativa | — Gastronomia Afro-Brasileira e Indigena 20 20 - -
Optativa | — Leitura e producdo de textos académicos 40 40 - - -
Optativa | - LIBRAS 40 - -
TOTAL 360 - - - -
COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Bioguimica I 80 60 20 - Bioquimica |
Fisiologia Humana 80 60 20 - Anatomia Humana
Histologia e embriologia aplicadas a nutri¢éo 40 20 20 - Biologia Celular e Molecular
Microbiologia Geral 40 40 - - -
Parasitologia aplicada & nutricdo 40 40 - - -
Sociologia Aplicada a Nutricdo 40 40 - - -
Optativa Il — Economia aplicada a nutricao 30 10 10 -
Optativa Il — Inglés instrumental 40 40 - - -
Optativa Il — Principios de agroecologia 20 20 10 -
TOTAL 360 - - - -

3° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
IAvaliacao Nutricional | 40 20 20 - Fisiologia Humana
Bioquimica dos alimentos 40 40 - - -
Imunologia aplicada & nutricio 40 40 i - Histologia e empriolo_gia aplicadas a nutricéo/

Fisiologia Humana

Microbiologia dos Alimentos 80 40 40 - Microbiologia Geral
Nutricdo e dietética 40 40 - - Bioquimica Il
Técnica Dietética | 80 40 40 - -
Optativa Il — Farmacos e Intera¢des com Nutrientes 40 - - -
Optativa Ill - Nutricdo inclusiva 40 10 30 30 -
Optativa Il — Sistemas Alimentares e Sustentaveis 20 20 20 -

TOTAL 360 - - - -




4° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
IAvaliacdo Nutricional I 80 60 20 10 Avaliacado Nutricional |
Bioestatistica aplicada a Nutricao 40 40 - - -
Bromatologia 60 30 30 - Bioquimica |
Patologia Geral 40 40 i - Imunolc.)glia ap_licada a nutricao

Fisiologia Humana

Planejamento Dietético 40 40 - - Bioquimica Il
Técnica Dietética Il 60 30 30 - Técnica Dietética |
Optativa IV — Nutrigenética e Nutrigenémica 40 - - -
Optativa IV — Plantas medicinais e fitotergpicos 40 30 10 10 -
Optativa IV — Seguranga Alimentar e Nutricional 30 10 10 -
TOTAL 360 - - - -

5° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Administracdo em Alimentacdo Coletiva | 40 40 - - -
Controle higiénico sanitario na producédo de refei¢cdes 40 20 20 6 -
Educacéo Alimentar e Nutricional 80 40 40 40 -
Epidemiologia aplicada a Nutrigdo 40 40 - - Bioestatistica aplicada a nutricao
Nutricdo nos Ciclos Vitais 40 40 - - Avaliacao nutricional Il
Patologias da Nutri¢céo 80 80 - - Patologia geral
Optativa V — Alimentacgdo e nutricdo no ambiente escolar 30 10 - -
Optativa V — Avalia¢ao nutricional ambulatorial 40 - 40 - Avaliacdo Nutricional Il
Optativa V — Fisiologia do exercicio aplicada a nutricao 20 20 - -
TOTAL 360 - - - -

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
IAdministracdo em alimentacao coletiva Il 80 60 20 - Administracdo em Alimentacdo Coletiva |
Alimentos Funcionais 40 40 - - Nutricdo e dietética
Introducado a Tecnologia dos Alimentos 40 40 - - -

Nutricdo em Saude Coletiva 80 60 20 20 -
Nutricdo aplicada ao Exercicio Fisico e Esporte 40 30 10 10 Planejamento Dietético
Nutricdo nos Transtornos Alimentares 40 30 10 10 -
Optativa VI — Analise sensorial 20 20 - -
Optativa VI — Consultoria e Gestdo em Alimentacéo Coletiva 40 20 20 20 -
Optativa VI —Tecnologias educacionais e materiais didaticos 20 20 10 -

TOTAL 360 ; ] ;




7° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Dietoterapia | 80 60 20 10 [Nutricdo nos Ciclos Vitais/ Patologias da nutricdo
Educacdo ambiental e residuos 40 20 20 20 |
Nutricdo Materno-infantil 80 60 20 20 Nutricdo nos Ciclos Vitais
Projetos Sociais 40 20 20 20 -
Tecnologia de Alimentos 80 60 20 10 Introducdo a Tecnologia dos Alimentos
Optativa VII — Gastronomia funcional 10 30 10 Alimentos Funcionais
Optativa VII — Nutricdo comportamental 40 40 - - Nutricdo nos Transtornos Alimentares
Optativa VII — Nutricdo em oncologia 40 - - -
TOTAL 360 - - - -

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS

Dietoterapia Il 80 60 20 10 Dietoterapia |

Etica e exercicio profissional 40 36 04 04 -

Nutricdo em Pediatria 40 30 10 10 Nutricdo Materno-Infantil/ Dietoterapia |

Trabalho de Concluséo de Curso | (TCC ) 40 20 20 Metodologia do Trabalho Cientifico

Eletiva - Pratica Integradora em Alimentacao Coletiva Admmlstrag? o em ahmentagaq c_olet|va g
Educacao Alimentar e Nutricional

Eletiva - Pratica Integradora em Nutricdo Clinica 160 ) 160 | 160 ~ Dietoterapia | =
Educacdo Alimentar e Nutricional

Eletiva - Préatica Integradora em Nutricdo e Salde Coletiva Nutrlgao em saude colet_lv_a
Educacédo Alimentar e Nutricional

TOTAL 360 - - - -

9° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Nutricdo em Gerontologia 40 30 10 10 Nutricdo nos Ciclos Vitais
Terapia Nutricional Enteral e Parenteral 40 36 04 - Dietoterapia Il
Trabalho de Concluséo de Curso Il (TCC Il) 40 - 40 - Trabalho de Concluséo de Curso |
- Etica e Exercicio Profissional
Estagio Supervisionado em Nutricdo em Saude Coletiva 260 20 240 Nutricdo em Saude Coletiva

Educacado Alimentar e Nutricional

TOTAL

380




10 ° SEMESTRE

COMPONENTES CURRICULARES CH T P E PRE-REQUISITOS
Estagio Supervisionado em Administracdo em Alimentacéo i Etica e Exercicio Profissional
CoIe?iva P & & 260 20 240 Administragdo em Alimentag&o Coletiva Il

Educacdo Alimentar e Nutricional

- Etica e Exercicio Profissional
Dietoterapia Il

Educacdo Alimentar e Nutricional

Estagio Supervisionado em Nutrigdo Clinica 260 20 240

TOTAL 520

CH — Carga horéria; T — Teoria; P — Pratica; E — Extensao.



