DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Lingua Portuguesa 1° ano
Codigo:
Carga Horaria Total:  120h CH Teoérica: 120h CH Pratica: Oh
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Numero de Créditos: 06
Pré-requisitos:
Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Producdo de textos (dissertativo e narrativo). Leitura e analise a partir de obras ou fragmentos literarios.
Andlise de aspectos linguisticos de texto com vistas a desenvolver a oralidade e a escrita. Coeréncia,
coesdo, clareza num processamento de um texto. Interpretacao de textos (partes e relagdo entre as partes,
interagdo autor-texto — leitor); Discurso direto e indireto, principais figuras de linguagens e sinais de
pontuagdo. Processo de formacao de palavras; Géneros textuais narrativos (conto, cronica, parabola,
apologos, lendas, piadas, fabula). Géneros textuais injuntivos (textos de orientacdo comportamental).
Géneros textuais preditivos (boletins meteorologicos). Géneros textuais dissertativos (editorial de jornal).
Caracteristicas do texto descritivo; Parafrase; Funcdes da linguagem; Iniciacdo a fonética. Acento
indicador da crase.

OBJETIVO




e Compreender os principais aspectos comunicativos do estudo da linguagem,
relacionando-os a producdo de sentidos pretendida através dos valores semanticos
das expressoes e aos elementos da situagdo comunicativa.

e Reconhecer e identificar as principais caracteristicas dos textos literarios do
Trovadorismo, do Humanismo e do Classicismo da Literatura Portuguesa, bem
como dos textos do Quinhentismo, que mostram as origens da Literatura Brasileira,
compreendendo-os como elementos essenciais de sua formagao sociocultural.

e Conhecer os aspectos fonoldgicos da lingua, ou seja, a forma de produgao dos sons
¢ a classificacdo dos fonemas.

e Utilizar adequadamente as principais regras ortograficas e de divisdo sildbica da
lingua portuguesa.

e Reconhecer e trabalhar coerentemente os aspectos tipoldgicos presentes no género
textual Semindrio, de acordo com seu propoOsito comunicativo e critérios
composicionais.

e Discutir importantes temas transversais em producdes escritas e/ou apresentagoes
orais.

PROGRAMA

1. CONTEUDOS TEXTUAIS

1.1.  Linguagem, comunicacdo, produ¢do de sentidos: principais

conceitos, propdsitos, componentes da situagdo comunicativa;

1.2. Tipologia textual: expor;

1.3.  Géneros textuais: Seminario (definicao e caracteristicas): trabalhar, nesse
género, o tema transversal “Educacdo em direitos humanos e prevengao de todas as
formas de violéncia contra a crianc¢a e o adolescente”.

2. CONTEUDOS GRAMATICAIS




2.1. Principais aspectos fonologicos da lingua: sons, letras (definicao, classificacdes);
2.2.Expressao escrita: regras de ortografia e de divisdo silabica.

3. CONTEUDOS LITERARIOS

3.1.Introducao a Literatura;

3.2.Géneros literarios e modos de leitura;

3.3. Trovadorismo, Humanismo, Classicismo portugués (contexto,

caracteristicas, principais autores);
3.4. Quinhentismo: origens da literatura brasileira.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.
Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

Adotar- se-a0 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio
de situagdes e vivéncias diversas de modo a contar com exposi¢des orais € escritas, além da
utilizagdo de tecnologias de informag¢do e comunicagdo, dentre outras.

Com isto, ¢ valido citar alguns passos ao longo do trabalho com a disciplina: Entrega e
apresentacao do programa da disciplina no inicio do semestre. Exposicao dialogada dos
conteudos para promover sua analise e apreensao por meio de discussdes em classe; aplicagao
de exercicios sobre as teorias propostas. Utilizagdo de roteiro de estudo (exposto no quadro ou
impresso) para direcionar atividades individuais ou em grupo acerca do conteudo estudado;
utilizacao de textos, multimidia e outros recursos (filmes, musicas, etc.) que favorecam a
aprendizagem.

Conforme previsto no PPC, os temas contemporaneos transversais também serdo trabalhados,
dentre os quais terdo destaque os seguintes:

e Meio ambiente — Educagdo Ambiental e Educacdo para o Consumo; Economia —
Trabalho, Educacgdo Financeira e Educagao Fiscal;
Saude — Satde e Educagao Alimentar e Nutricional;

Cidadania e civismo — Vida familiar e social, Educagdo para o Transito, Educagdo em
Direitos Humanos, Direitos da Crianga e do Adolescente e Processo de
envelhecimento, respeito e valorizagdo do Idoso;

e Multiculturalismo — Diversidade Cultural e Educacdo para valorizacdo do
multiculturalismo nas matrizes historicas e culturais brasileiras;

e C(Ciéncia e Tecnologia — Ciéncia e Tecnologia. Projeto de Vida - Dimensao Pessoal
(encontro consigo mesmo).

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:

e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissoes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica etc.




Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa para computadores,
utilizagao de internet, filmes etc.

AVALIACAO

O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagdo
Didatica - ROD do IFCE. Tera carater diagnéstico, formativo e processual, visando ao
acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagao
em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que
ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas
ferramentas diversificadas adotando-se andlise de critérios como: nivel de participacdo do
estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe; demonstracdo da
capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnicos,
pedagbgicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos
diversificados.

Nesse contexto, sera realizado o acompanhamento quanto a participagdo do discente nas
discussdes em sala e quanto a sua frequéncia. Aplicagdo de trabalhos individuais ou em grupo,
escritos (trabalhos de pesquisa e/ou produgao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentacoes
cénicas, quando convier); Avaliagdo escrita.

Serdo, dessa forma, adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que
possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao
periodo letivo, bem como procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar
a aprendizagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMARAL, Emilia. Portugués: novas palavras: literatura, gramatica e redacdo. Sao Paulo:
FTD, 2000. 720 p. ISBN 9788532245501.

PEREIRA, Cilene da Cunha et al. Nova gramatica para o Ensino Médio: reflexdes e
praticas em lingua portuguesa. Rio de Janeiro: Lexikon, 2017. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/191412/pdf/0. Acesso em: 10
Nov. 2021.

REIS, Benedicta Aparecida Costa dos. Manual Compacto de Gramatica da Lingua
Portuguesa: ensino médio. Sao Paulo: Editora Rideel, 2010. ISBN 9788533948754. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948754. Acesso em: 10
Nov. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e redacdo. Sao
Paulo: Atica, 2011. Disponivel em: http://www.faberj.edu.br/cfb-

2015/downloads/biblioteca/portugues_instrumental/Li%C3%A7%C3%B5es%20de%20Texto%2

0 Le itura%20e%20Reda%C3%A7%C3%A30%20-%20Fiorin%20e%20Plat%C3%A30.pdf.
Acesso em: 25 out. 2021.



http://www.faberj.edu.br/cfb-

KOCH, Ingedore Vilaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos do texto.
Sao Paulo: Contexto, 2006. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/8572443274. Acesso em: 10 Nov. 2021.

KOCH, Ingedore Vilaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e escrever: estratégias de produgio
textual. Sdo Paulo: Contexto, 2009. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572444231. Acesso em: 10 Nov. 2021.

REIS, Benedicta Aparecida Costas dos; RODRIGUES, Julia; JESUS, Juliana De
Céssia Antunes de. Mini manual de Portugués: Enem, vestibulares e concursos.
Editora Rideel, 2017. ISBN 9786557380321. E-book. Disponivel em:
https://middleware- bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380321. Acesso em: 10 Nov.
2021.

LINS, Antonio Eduardo Leitdo Navarro et al. Lingua Portuguesa e Literatura. 2. ed. Curitiba:
SEED-PR, 2006. Disponivel em:

http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro_didatico/portugues.pdf. Acesso em: 10
Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Lingua Portuguesa 2° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 120 CH Teoérica: 120h CH Pritica: Oh
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Nimero de Créditos: 06
Pré-requisitos:
Semestre: 2° ano
Nivel: Técnico Integrado ao Ensino Médio
EMENTA

Tipos e géneros textuais verbais e ndo verbais (no¢des basicas). Classes de palavras (conceito,
classificacdo, flexdo, emprego, relagdes morfossintaticas e sintatico-semanticas). Os estilos de
época pos-Revolucdo Industrial até o inicio do século XX: Romantismo, Realismo-Naturalismo,
Parnasianismo, Simbolismo. Leitura, compreensao, interpretacdo e producdo de textos: texto e
contexto; pressupostos, implicitos e inferéncias; relagdes e mecanismos de coesdo e coeréncia; o
texto e suas fungoes social, cultural e politica. Nog¢des gerais e estudo de alguns géneros textuaisde
carater narrativo e de carater dissertativo-argumentativo.

OBJETIVO

e Compreender e interpretar textos orais, reconhecendo marcas tipicas da
oralidade, articulando elementos linguisticos e elementos nao verbais.

e Reconhecer através de marcas discursivas, intengdes, valores, preconceitos veiculados
em textos (orais/escritos), retomando as ideias do autor.

e Fazer antecipacdo da forma, do contetido, do género, da funcdo e das ideias do autor
do texto através de um conjunto de expectativas.

e Identificar as informagdes explicitas ou implicitas, questionando a validade
dos argumentos utilizados pelo autor.




Identificar e estabelecer a progressao tematica em func¢dao das marcas de segmentagdo
textual, reconhecendo os indicadores extralinguisticos e os diferentes recursos
expressivos, confrontando-os com os de outros textos e outras opinides.

Redigir textos, sobretudo dissertativo-argumentativos e narrativos, obedecendo

aos mecanismos basicos de coesdo e coeréncia.

Compreender e assimilar os conteudos basicos referentes a Morfossintaxe, com énfase

no estudo das classes de palavras.

Reconhecer as fundamentagdes historico-filosoéficas das escolas literarias.

Assimilar as implicagdes sociais de cada movimento literario.

Identificar as caracteristicas basicas de autores eobras.

Perceber a interpretacdo da realidade produzida pelos autores nas obras literarias.
Reconhecer, simultaneamente, a importancia do estudo da lingua padrdo, sobretudo
quanto a uniformidade da lingua e possibilidade de ascensdo social, ¢ da ndo existéncia
de preconceito linguistico.

PROGRAMA

Géneros e tipos textuais verbais e ndo verbais (nogdes basicas)

As classes de palavras e as relagdes morfossintaticas e sintatico-semanticas
Forma e fung¢ao linguistica

Por que organizar as palavras em classes?

Substantivo (conceito, classifica¢ao, flexao, morfossintaxe)

Adjetivo (conceito, classificagdo, flexao, morfossintaxe)

Artigo (conceito, classificagdo, flexdo, morfossintaxe)

O Romantismo (linhas gerais: origem, caracteristicas basicas, panorama historico-cultural)
O Romantismo em Portugal e no Brasil (poesia)

O Romantismo em prosa em Portugal

O texto narrativo e suas modalidades (noc¢des basicas e producao)

O texto narrativo: cronica, conto e fabula

Leitura, compreensao e interpretagao de textos (niveis de compreensao:
literal, interpretativo e critico)
Pronome (conceito, classificacao, flexao, morfossintaxe)

Colocagao pronominal

Coesdo e coeréncia textuais com base no uso dos pronomes

Numeral (conceito, classificagdo, flexdo,morfossintaxe)

Introdugdo ao estudo dos verbos (conceito, estrutura, classificagao, formas nominais)
O Romantismo no Brasil (prosa)

Realismo-Naturalismo (linhas gerais: origem, caracteristicas basicas, panorama
historico- cultural)

O texto dissertativo-argumentativo (nog¢des basicase produgao)

Leitura, compreensao e interpretagdo de textos (pressupostos, implicitos e
inferéncias; recursos sintatico-semanticos; o texto e suas funcoes social, politica e
cultural)

Verbo (conjugagdes:tempos simples e compostos)

Advérbio (conceito, classificagdo, variagdes de grau, morfossintaxe)

O Realismo-Naturalismo em Portugal e no Brasil

Artigo de opinido e editorial: defini¢cao e usos




e Tipos de argumento

e Leitura, compreensdo e interpretagdo de textos (identificacdo de ideia principal; relacao de
causa e ecfeito; elementos da textualidade: informatividade, contextualidade,
intertextualidade, conectividade e intencionalidade)

e Preposi¢do (defini¢do; classificacdo; combinagdes e contragdes; locucdo
prepositiva; valor das preposigoes)

e (Conjuncao (defini¢do; classificacdo; locugdo conjuntiva; valor das conjungdes)

e Mecanismos de coesdo e coeréncia textuais com base no uso das conjuncdes e preposi¢des
e Interjeicao (defini¢do; locucdo interjectiva; classificagdo e sentido)

e Introducdo ao estudo da Sintaxe: estrutura, relagdes e funcdes sintaticas.

° Parnasianismo (linhas gerais: origem, panorama historico-cultural, caracteristicas

basicas) Simbolismo (linhas gerais: origem, panorama histdrico-cultural, caracteristicas
basicas)

e O Parnasianismo no Brasil

e O Simbolismo em Portugal e no Brasil
® A poesia realista em Portugal
[ J

Texto argumentativo: aprofundamento

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serda desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias
de ensino tais como:

Metodologias ativas, as quais visam ocupar o tempo presencial de maneira mais produtiva. Elas
tém-se mostrado eficientes na realidade brasileira, tais como o ensino hibrido, a sala de aula
invertida, a aprendizagem baseada em projetos e a aprendizagem realizada com base na
resolu¢do de problemas. Desenvolvida por meio de aulas que contemplem elementos
norteadores da praxis pedagodgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de
acOes e projetos integradores. Adotar-se-d0 estratégias de ensino permeadas pela
indissociabilidade teoria/pratica por meio de situagdes e vivéncias, tais como:

Leitura em niveis variados

Estudo da gramética aplicada ao texto

Aulas expositivas

Interagao professor-aluno; aluno-aluno

Navegacoes dirigidas na web

Uso de recursos audiovisuais — imagem estatica e imagem dinadmica (video).
Exercicios continuos

Pesquisas diversas

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, laboratorios, livros, apostilas, anais, internet,
o celular, as transmissdes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita
técnica




etc.

® Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa para
computadores, filmes etc.

AVALIACAO

Regulamento da Organizag¢dao Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperacao da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da
disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se andlise de critérios como: nivel
de participagdo do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
demonstracdo da capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de
recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

E importante salientar que as atividades interdisciplinares serdo essenciais de modo a serem
incorporadas também aos momentos avaliativos, de modo a estarem voltadas ao desenvolvimento
de competéncias e valores como:

Trabalho em grupo

Partilha/acdes direcionadas ao

compartilhamento Autonomia

Lideranga

Cooperagdo

Comunicaca

0

Socializagao

Interacao

As avaliacdes também serdo realizadas por meio da participagdo continua nas discussoes;
trabalhos, provas e exercicios (individuais e coletivos; orais e escritos; com e sem consulta a
material didatico). Para que a avaliagcdo se confirme como analitica, formativa e somativa, serdo
feitos diagnosticos que sinalizem se os resultados esperados sdo satisfatorios ou ndo, possibilitando
a tomada de acdes para que o estudante desenvolva os conhecimentos, habilidades e competéncias
que tem direito de aprender.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FERREIRA, Mauro. Aprender e praticar gramatica. Sao Paulo: FTD, 2014.

FIORIN, J. L.; SAVIOLIL F. P. Para entender o texto — leitura e redacdo. Sdo Paulo: Atica,
2008.

ORMUNDO, Wilton; SINISCALCHI, Cristiane. Se liga na lingua: literatura, producao de texto e
linguagem. Sao Paulo: Moderna, 2017. v. 2.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela Nogueira. Gramatica — texto: analise ¢
construcao de sentido. Sao Paulo: Moderna, 2009.

AQUINO, Renato. Interpretacio de textos. Rio de Janeiro: Impetus, 2013.

CUNHA, Celso; CINTRA, Lindley. Nova gramatica do portugués contemporaneo. Rio de
Janeiro: Nova Fronteira, 2013.

COSTA, Sérgio Roberto. Dicionario de géneros textuais. Belo Horizonte: Auténtica Editora, 2009.
HOUAISS, Antonio; VILLAR, Mauro de Salles; FRANCO, Francisco Manoel de Mello.
Dicionario Houaiss da lingua portuguesa. Rio de Janeiro: Objetiva, 2009.

LIMA, A. Oliveira. Redacao essencial para concursos — descobrindo os segredos. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2011.

NUNO, Henrique. Interpretacio de textos — teoria e questdes. Rio de Janeiro: Ferreira, 2012.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Lingua Portuguesa 3° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 120 CH Teoérica: 120h CH Pratica: Oh
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Numero de Créditos: 06
Pré-requisitos:
Semestre: 3°ano
Nivel: Técnico Integrado ao Ensino Médio
EMENTA

Linguagem, lingua, comunicacao e interagdo. Estudo da literatura, movimentos e estilos literarios.
Géneros e discurso. Gramatica e interagdo — aspectos fonolodgicos, morfologicos, sintaticos,
semanticos e estilisticos.

OBJETIVO

e Compreender e usar a Lingua Portuguesa como lingua materna, geradora de
significado e integradora da organizacao do mundo e da propria identidade;

e Usar a Lingua Portuguesa como fonte de legitimagao de acordos e condutas sociais e
como representagao simbolica de experiéncias humanas manifestas nas formas de
sentir, pensar e agir na vida social;

e Aperfeigcoar os conhecimentos linguisticos e as habilidades de leitura e producao de
textos orais e escritos.

e Priorizar a comunica¢do com eficiéncia tanto oralmente como por escrito, visando a
prontiddo para o exercicio profissional a partir das condi¢des aos aprendizes de
poder;

e Contatar a representatividade das produgdes brasileiras, a partir dos contextos que se
projetam, através das produgdes literarias mediante o contato com a Literatura
Brasileira;

e Reconhecer e aplicar adequadamente o conteudo gramatical ao texto;

e Analisar os recursos expressivos da linguagem verbal, relacionando textos e
contextos, mediante a natureza, fun¢do e organizacao, de acordo com as condigdes
de producao e recepcao;

e Considerar pontos de vista sobre as diferentes manifestacdes da linguagem verbal.

e Identificar, pelo estudo do texto literario, as formas instituidas de construcdo do imaginario




coletivo, o patrimdnio representativo da cultura nos eixos temporal e espacial.

PROGRAMA

1. LITERATURA:

1.1 O Modernismo em Portugal

1.2 O Pré-Modernismo no Brasil

1.3 A primeira fase do Modernismo (1922-1930): Prosa e Poesia

1.4 A segunda fase do Modernismo (1930-1945):Prosa e Poesia
1.5 A Prosa brasileira depois de 1945

1.6 A Poesia e o Teatro depois de 1945

1.7 A Literatura africana em Lingua Portuguesa

2. GRAMATICA:

2.1 O Periodo simples e o Periodo composto por Coordenagao

2.2 O Periodo composto por Subordinagdo e por Coordenacao e Subordinagao.
Oracodes subordinadas substantivas

2.3 Oragoes subordinadas adjetivas

2.4 Oragdes subordinadas adverbiais

2.5 Pontuagao

2.6 A concordancia nominal e a concordancia verbal

2.7 Aregéncia.

2.8 A crase

2.9 A ordem dos termos nos enunciados linguisticos: colocagdo dos termos na
oragao e colocagao dos pronomes pessoais atonos

3. PRODUCAO DE TEXTO:

3.1 O textodissertativo-argumentativo
3.2 O texto argumentativo

3.3 Carta

3.4 Nota de repudio

3.5 Texto de divulgagao cientifica

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas teoéricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

E importante priorizar metodologias ativas, as quais visam ocupar o tempo presencial de maneira
mais produtiva. Elas tém-se mostrado eficientes na realidade brasileira, tais como o ensino
hibrido, a sala de aula invertida, a aprendizagem baseada em projetos e a aprendizagem
realizada com base na resolucio de problemas. Desenvolvida por meio de aulas que
contemplem elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a
interdisciplinaridade através de acdes e projetos integradores, de modo a contemplar o trabalho
com os temas transversais. Dentre os temas transversais, € possivelmencionar:




Meio ambiente — Educacdo Ambiental e Educacdo para o Consumo;

Economia — Trabalho, Educagao Financeira e Educac¢ao Fiscal;

Saude — Satde e Educagao Alimentar e Nutricional;

Cidadania e civismo — Vida familiar e social, Educacdo para o Transito, Educacdo em
Direitos Humanos, Direitos da Crianga e do Adolescente e Processo de envelhecimento,
respeito e valorizagdo do Idoso;

Multiculturalismo — Diversidade Cultural e Educacdo para valorizagdo do
multiculturalismo nas matrizes historicas e culturais brasileiras;

Ciéncia e Tecnologia — Ciéncia e Tecnologia.

Projeto de Vida- Dimensdo Pessoal (encontro consigo mesmo).

Adotar-se-do estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por
meio de situagcdes e vivéncias, tais como: Aulas expositivas, Semindrios, Debates,
aspectos multiculturais presentes nas obras literarias e uso de tecnologias aplicadas ao
ensino.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: sala de aula, laboratérios, livros, apostilas, anais, internet, o

celular, as transmissdes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita
técnica etc.

e Provas escritas, Seminarios, Debates, Trabalhos dirigidos, Producdes de texto, Simulacdes
de Juri e Fichamentos de livros e textos.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, notebook, programa
para computadores, filmes etc.
AVALIACAO

ILi

@

ran

Regulamento da Organizag¢dao Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da
disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel
de participagdo do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
demonstracdo da capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de
recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdao utilizadas observacdes didrias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

E importante salientar que as atividades interdisciplinares serdo essenciais de modo a serem
incorporadas também aos momentos avaliativos, de modo a estarem voltadas ao desenvolvimento
de competéncias e valores como:

Trabalho em grupo

Partilha/acoes direcionadas ao
compartilhamento Autonomia




Cooperagdo
Comunicagao
Socializagao
Interacao

As avaliagdes também serdo realizadas por meio da participacdo continua nas discussoes;
trabalhos, provas e exercicios (individuais e coletivos; orais e escritos; com e sem consulta a
material didatico), além de provas escritas, semindrios, debates, trabalhos dirigidos, produgdes de
texto, simulag¢desde jari e fichamentos de livros e textos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BECHARA, E. Moderna Gramatica Portuguesa. Rio de Janeiro: Ed. Lucerna, 2016.

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Portugués Linguagens: Literatura, Producio de Texto e
Gramatica. Sdo Paulo: Ed. Atual. 2012. v. 3.

ORMUNDO,W.; SINISCALCHILC. Se liga na lingua: Literatura, Producao de texto,
Linguagem. Sao Paulo: Moderna, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BECHARA, Evanildo. Gramatica escolar da lingua portuguesa. 39. ed. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2020.

BOSI, A. Historia concisa da Literatura Brasileira. Sao Paulo: Cultrix, 1979.
FAVERO, L. L. Coesio e coeréncia textuais. Sio Paulo: Ed. Atica 1997.

FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platao. Para entender o texto: leitura ¢ redacdo. Sao
Paulo: Atica, 2011. Disponivel em: http://www.faberj.edu.br/ctb-
2015/downloads/biblioteca/portugues_instrumental/Li%C3%A7%C3%B5es%20de%20Texto
%2
OLeitura%20e%20Reda%C3%A7%C3%A30%20-%20Fiorin%20e%20P1at%C3%A30.pdf.
Acesso em: 25 out. 2021.

INFANTE, U. Do texto ao texto: curso pratico de redagdo. Sao Paulo: Ed. Scipione, 1995.
MOISES, M. Historia da literatura brasileira. Sdo Paulo: Cultrix, 1985.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Artes 1° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teérica:  30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como componente 02
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos:

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Imaginagdo e expressdo: o que ¢ arte. As linguagens da arte: artes visuais. Identidade e
diversidade: culturas ancestrais; influéncias e transformacoes; a Arte da pré-historia; A Arte na
Grécia; A Arte Romana; A Arte Romanica; A Arte Gética; O Renascimento na Europa; A Arte
pré-colombiana; a Arte barroca na Europa; O Barroco no Brasil, Cultura Regional e
afrodescendente. Arte e vida.

Estudo das expressdes artistico-culturais: afrodescendentes, africanos e indigenas.

OBJETIVO

e Compreender a arte como conhecimento estético, histdrico e sociocultural
relacionando com a realidade do nosso tempo;

e Alfabetizar-se visualmente para ser capaz de analisar e refletir criticamente sobre
as criagoes artisticas e nao artisticas;

e (Conhecer os principios basicos dastécnicas artisticas na teoria e na pratica;

e Orientar para que a teoria e a pratica artistica facam parte da vida do aluno como
uma atividade prazerosa, de lazer e de significado pessoal.

PROGRAMA




UNIDADE I

Introducdo. O que ¢ Arte. As diferenteslinguagens.
Arte Rupestre. Os primordios da Arte. As primeiras manifestacdes/criacdes da humanidade.
Culturas indigenas. A pluralidade de povos e representagdes. Contexto histdrico e social.
As diferentes criagdes de diferentes povos.

e Grandes civilizagdes das Américas. Contexto social e arte. Arquitetura, escultura e pintura.

UNIDADE II

e Arte no mundo antigo: Grécia Antiga. Contexto historico, arquitetura e pintura. O
legado cultural para os nossos dias.

e Arte no mundo antigo: Roma. Contexto histdrico, arquitetura e retrato. A herancga cultural
e artistica.

e Introduc¢do a historia da musica e da Teoria musical: Som e os parametros do som.

UNIDADE III

e Arte no medievo europeu:Romanica e Gotica. O legado cultural especialmente na
arquitetura, na musica e no teatro.

e Renascimento: Contexto histdrico e arquitetura. Humanismo, retorno aos ideais classicos,
a invencao da imprensa e dos gabinetes de curiosidades.

e Renascimento: Escultura e o conceito de arte e do belo. A heranca do Renascimento
nos nossos dias.

e Renascimento: pinturas. Principais nomes e obras. Apreciagao e Analise.

UNIDADE IV

e Barroco Europeu. Breve contexto historico, arquitetura, pintura e escultura.

e Barroco brasileiro. Contexto histérico e Apreciacdo. Principais artistas e obras.
Arquitetura Colonial.

e Rococo e Neoclassico: contexto histdrico e Arquitetura. Caracteristicas, temas e
artistas. Pintura de paisagem.

e A musica Erudita: Historia e Apreciagdo musical: Musica Barroca e Classica.
Origens, instrumentos, orquestra.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢ao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

O Multiculturalismo ¢ o principal tema transversal abordado na disciplina de artes.

Na disciplina de Artes serao adotadas atividades tedricas e praticas, atividades de laboratoérios,




desenvolvimento de projetos artisticos e de pesquisa e/ou intervengao, observacdes, exposicoes
artisticas, utilizacdo de tecnologias de informacdo e comunicacdo, dentre outras. As atividades
praticas sao adaptaveis quando possivel aos assuntos, abordagens ou necessidades especificas do
curso.

RECURSOS

Os principais Recursos a serem utilizados sdo:

° Material didatico-pedagdgico: livros, apostilas, quadro branco, pincéis,
materiais artisticos diversos etc.

° Recursos audiovisuais: projetor multimidia, programas e aplicativos, filmes,
internet, o celular, etc.

° Biblioteca, visitas técnicas, aulas praticas nos laboratorios de Informatica e
de Artes (atelié);

AVALIACAO

O processo de avaliagao da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagao
Didatica - ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagndstico, formativo e processual, visando ao
acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacao
em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que
ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Na disciplina de Artes serdo utilizadas ferramentas diversificadas nos procedimentos avaliativos:
observagdes diarias, aplicagdo de exercicios, atividades tedricas e praticas, provas escritas,
pesquisa, seminarios € debates. A participacdo no projeto integrador e nas demais atividades
artisticas e culturais da instituicdo também serdo consideradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BUENO, Luciana Estevam Barone. Linguagem das Artes Visuais. Curitiba: InterSaberes,
2012. (Colecao Metodologia do Ensino de Artes). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125144. Acesso em: 21 out. 2021.

DORIA, Lilian Maria Fleury Teixeira. Linguagem do Teatro. Curitiba: Editora Intersaberes,
2012. ISBN 9788582125229. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125229. Acesso em: 21 out. 2021.

GARCEZ, Lucilia; OLIVEIRA, Jo. Explicando a arte brasileira. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2012.

MEIRA, Béa; SOTER, Silvia; PRESTO, Rafael. Percursos da Arte. Sdo Paulo:
Scipione, 2016.

PARRAMON. Fundamentos do desenho artistico. Sao Paulo: WMF MARTINS
FONTES, 2014.

PROENCA, Graga. Historia da arte. Sio Paulo: Editora Atica, 2012.

TAVARES, Isis Moura; Cit, Simone. Linguagem da Mausica. Curitiba: Editora Intersaberes,
2013. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125137 .



https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125137

Acesso em: 21 out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AFONSO, Yuri Berri. Historia e culturas indigenas. Curitiba: Contentus, 2021. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/186822/pdf/0 . Acesso em: 18
Fev. 2022.

BERTHOLD, Margot. Historia mundial do teatro. 6. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2004.

BOZZANO, Hugo Luis Barbosa; FRENDA, Perla; GUSMAO, Tatiane Cristina. Arte em
interacao. Sao Paulo: IBEP, 2013.

CUNHA, Amanda Siqueira Torres. Atelié de artes visuais: pintura. Curitiba: InterSaberes,
2016. (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721911 . Acesso em: 21 out. 2021.

DALDEGAN, Valentina; DOTTORI, Mauricio. Elementos de historia das artes. Curitiba:
InterSaberes, 2016. (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559720167 . Acesso em: 21 out. 2021.

GOMBRICH, E.H. A historia da Arte. 16. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2000.

HERNANDEZ, Leila Maria Gongalves Leite. A Africa na sala de aula: visita a historia
contemporanea. 2. ed. Sdo Paulo: Selo Negro, 2008.

PAVIS, Patrice. Dicionario de teatro. 3. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2015.
PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. Sio Paulo: Atica, 2005.

SARDE NETO, Emilio. Histéria e culturas afro-brasileiras. Curitiba: Contentus, 2020. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/I eitor/Publicacao/187744/pdf/0.

SOUSA, Manoel Alves de. Brasil indigena afro-brasileiro: a formagao da sociedade brasileira:
identidade e resisténcias. Fortaleza: IMEPH, 2009.

TIRAPELL, Percival. Arte indigena: do pré-colonial a contemporaneidade. Sdo Paulo: Nacional,
2006.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD



https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/186822/pdf/0
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559720167
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/187744/pdf/0

DISCIPLINA: Artes 2° ano

Caédigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teérica:  30h CH Pratica: 10h
CH - Pratica como componente 02

Curricular do Ensino:

Numero de Créditos:

Pré-requisitos:

Semestre: 2° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Arte Moderna; As diferentes linguagens das artes visuais. Mudangas socioculturais do final do
século XIX e primoérdios do século XX. Historia do Cinema e da Fotografia; Introdugdo ao Design;
Rupturas: vanguardas; Arte e Musica moderna: historia da Musica; As inovacdes na Arte e na
Musica e no Brasil a influéncia estrangeira.

OBJETIVO

e Compreender a arte como conhecimento estético, histdrico e sociocultural
relacionando com a realidade do nosso tempo;

e Alfabetizar visualmente para ser capaz de analisar e refletir criticamente sobre
as criacoes artisticas e nao artisticas;

e Conhecer os principios basicos das técnicas artisticas na pratica;

e Orientar para que a teoria e a pratica artistica fagcam parte da vida do aluno como
uma atividade prazerosa, de lazer e de significado pessoal.

PROGRAMA

UNIDADE I

e Introducao: O que ¢ Arte moderna. As diferencas entre a Arte tradicional e Arte Moderna.

e Arte Brasileira no final do século XIX: Contexto social e cultural brasileiro. Missdo
Artistica Francesa. A Academia Imperial de Belas Artes, os grandes nomes da Arte
Brasileira e suas principais obras. A influéncia nos nossos dias.

e Culturas Africanas. Apreciacdo de diversas de criagdes artisticas de diferentes povos. A
arte e a cultura brasileira e pluralismo cultural.

UNIDADE 11
e O final do século XIX na Europa: Romantismo e Realismo.

e A fotografia. Breve historia da criagdo e o desenvolvimento da tecnologia. Linguagem
técnica. Composi¢do e enquadramento.
Impressionismo e Pds impressionismo. A Belle Epoque ou Bela Epoca.




UNIDADE III

e C(Cinema: Breve Histdria do cinema. Primoérdios, contexto e precursores. A tecnologia e
o cinema. Linguagem cinematografica e a pratica.
Arte Nova ou Art Nouveau: Arte no cotidiano. Design.

As primeiras décadas do século XX. Arte Déco: Arquitetura e design.

UNIDADE IV
e Vanguardas europeias: Fauvismo, expressionismo, cubismo e abstracionismo,
futurismo, surrealismo e dadaismo.
e Arte Brasileira nos primordios do século XX: A influéncia das vanguardas europeias na
Arte Brasileira.
e Musica moderna: histdria e apreciagdo musical. A tecnologia e as mudangas culturais.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Desenvolvida por meio de aulas tedricas e praticas, contemplando elementos norteadores da
praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acdes e projetos
integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo. O Multiculturalismo ¢ o
principal tema transversal abordado na disciplina de artes.

Na disciplina de Artes serdo adotadas atividades teoricas e praticas, atividades de laboratdrios,
desenvolvimento de projetos artisticos e de pesquisa e/ou intervengao, observagdes, exposicoes
artisticas, utilizacdo de tecnologias de informacdo e comunicacdo, dentre outras. As atividades
praticas sao adaptaveis quando possivel aos assuntos, abordagens ou necessidades do curso.

RECURSOS

Os principais Recursos a serem utilizados sdo:

e Material didatico-pedagdgico: livros, apostilas, quadro branco, pincéis,
materiais artisticos diversos etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, programas e aplicativos, filmes, internet,
o celular, etc.
Biblioteca, visitas técnicas, aulas praticas nos laboratorios de Informatica e de Artes  (atelié);

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdao aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da
disciplina.

Na disciplina de Artes serdo utilizadas ferramentas diversificadas nos procedimentos avaliativos:
observacoOes diarias, aplicacdo de exercicios, atividades tedricas e praticas, provas escritas,




pesquisa, seminarios e debates. A participa¢do no projeto integrador e nas demais atividades
artisticas ¢ culturais da institui¢ao também serao consideradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AZEVEDQ, Wilton. O que é design 4. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 2014. 92 p. (Primeiros
passos; 211).

BUENO, Luciana Estevam Barone. Linguagem das Artes Visuais. Curitiba: InterSaberes,
2012. (Coleg¢ao Metodologia do Ensino de Artes). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125144. Acesso em: 29 out. 2021.

DORIA, Lilian Maria Fleury Teixeira. Linguagem do Teatro. Curitiba: Editora Intersaberes,

2012. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125229.
Acesso em: 29 out. 2021.

GARCEZ, Lucilia; OLIVEIRA, Jo. Explicando a arte brasileira. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2012.

MEIRA, Béa; SOTER, Silvia; PRESTO, Rafael. Percursos da Arte. Sao Paulo:
Scipione, 2016.

NEWARK, Quentin. O que é design grafico? Porto Alegre: Bookman, 2009.

ROIG, Gabriel Martin. Fundamentos do desenho artistico. Sio Paulo: WMF Martins
Fontes, 2014.

PERUYERA, Matias. Laboratério de artes visuais: audiovisual e animagao. Curitiba: Editora
Intersaberes, 2020. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788522701995. Acesso em: 29 out. 2021.

PROENCA, Graga. Historia da arte. Sio Paulo: Editora Atica, 2012.

SCOVILLE, André Lopez; ALVES, Bruno Oliveira. Laboratorio de artes visuais: fotografia
digital e quadrinhos. Curitiba: Editora Intersaberes, 2018. E-book. Disponivel em:

https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559727036. Acesso em: 29 out. 2021.

TAVARES, Isis Moura; CIT, Simone. Linguagem da Misica. Curitiba: Editora Intersaberes,
2013. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125137.
Acesso em: 29 out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AFONSO, Yuri Berri. Historia e culturas indigenas. Curitiba: Contentus, 2021. E-book. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Ieitor/Publicacao/186822/pdf/0 . Acesso em: 18 Fev. 2022.
ARGAN, Giulio Carlo. Arte Moderna. S3o Paulo: Companhia das Letras, 1992.

BERTHOLD, Margot. Historia mundial do teatro. 6. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2004.



https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125144
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125144
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125229
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788522701995
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788522701995
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559727036
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125137
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/186822/pdf/0

BOZZANO, Hugo Luis Barbosa; FRENDA, Perla; GUSMAO, Tatiane Cristina. Arte em
interacao. Sao Paulo: IBEP, 2013.

CUNHA, Amanda Siqueira Torres. Atelié de artes visuais: pintura. Curitiba: InterSaberes,

2016. (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721911. Acesso em: 21 out. 2021.

DALDEGAN, Valentina; DOTTORI, Mauricio. Elementos de historia das artes. Curitiba:
InterSaberes, 2016. (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559720167. Acesso em: 21 out. 2021.
BALLERINI, Franthiesco. Historia do cinema mundial. Sdo Paulo: Summus Editorial, 2020. E-
book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532311498. Acesso em:
29 out. 2021.

FRASER, Tom; BANKS, Adam. O essencial da cor no design. Sao Paulo: Senac, 2012.

GOMBRICH, E. H. A histéria da Arte. 16. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2000.

HERNANDEZ, Leila Maria Gongalves Leite. A Africa na sala de aula: visita a historia
contemporanea. 2. ed. Sdo Paulo: Selo Negro, 2008

PAVIS, Patrice. Dicionario de teatro. 3. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2015.
PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. Sdo Paulo: Atica, 2005.

SARDE NETO, Emilio. Historia e culturas afro-brasileiras. Curitiba: Contentus, 2020. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/187744/pdf/0.

SOUSA, Manoel Alves de. Brasil indigena afro-brasileiro: a formacao da sociedade brasileira:
identidade e resisténcias. Fortaleza: IMEPH, 2009.

TIRAPELI, Percival. Arte indigena: do pré-colonial a contemporaneidade. Sao Paulo: Nacional,
2006.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Artes 3° ano

Codigo:



https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532311498
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/187744/pdf/0

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

02

Numero de Créditos:

Pré-requisitos:

Semestre:

3° ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

A Arte Contemporanea; As diferentes linguagens das artes visuais. Musica contemporanea e seus
varios estilos. A Arte no Século XX no Brasil: a modernizagdo da arte. A Arte da segunda metade
do século XX; Arte e Cultura brasileira: multiculturalismo. Estudo das expressdes artistico
culturais: afrodescendentes, africanos e indigenas. Espacos sociais de cultura. Arte e tecnologia:

design.

OBJETIVO

e Compreender a arte como conhecimento estético, histdrico e sociocultural
relacionando com a realidade do nosso tempo;

e Alfabetizar visualmente para ser capaz de analisar e refletir criticamente sobre
as criagdes artisticas e ndo artisticas;

e (Conhecer os principios basicos das técnicas artisticas na pratica;

e Orientar para que a teoria e a pratica artistica facam parte da vida do aluno como
uma atividade prazerosa, de lazer e de significado pessoal.

PROGRAMA

UNIDADE I:

e Introducdo. As diferengas entre Arte moderna e Arte contemporanea. E a arte no cotidiano.
e Arte mudou o século XX: o design no cotidiano. Arte e tecnologia. As diferentes tipologias.
O desenvolvimento do design nos objetos, na paisagem, nas artes graficas.
Elementos da linguagem visual. Nogdes basicas de comunicagao visual. Estudo da cor.
Fundamentos basicos do design: Harmonia, equilibrio e contraste. Principios basicos do uso
da cor. Como criar utilizando esses conceitos.

UNIDADE II

e O que ¢ cultura e as diferentes acepgdes do termo. Cultura popular, cultura erudita, cultura de
massa. Multiculturalismo. Cultura global e local.

e (Cultura popular brasileira. Matrizes culturais africana e indigena na arte brasileira.
Diferentes manifestagdes artisticas das diferentes regides do Brasil.

e (ultura no Cariri: préaticas artisticas da regido. Grupos de tradi¢do, arte popular, musica e
danca. Origem, heranc¢a, importancia e atualidade.




e Museus, espacgos culturais, exposi¢oes de arte. Teatro. Mudangas na Arte e no modo de sua
exposicao e apreciacao.

UNIDADE III

Arte Brasileira pos-semana de 22. Obras e artistas que marcaram a historia da arte.
O que ¢ arte contemporanea. Os primordios e contexto sociocultural e histérico do
pés-guerra. As primeiras manifestacdes e estilos.

e A Arte Contemporanea no Brasil. Primodrdios, ideias e obras do passado e atuais. Artes
visuais e musica. Apreciacdo e Analise de obras.

e Musica contemporanea. Estilos, géneros, midia. Mudangas tecnoldgicas e a musica.

UNIDADE IV

e Topicos de Arte Contemporanea: Isso € Arte?: Arte conceitual. Andlise e apreciagdo de obras.
Topicos de Arte Contemporanea: videoarte e arte digital. Andlise e apreciagdo de obras.
e Topicos de Arte Contemporanea: Artes do corpo. Body Arte, Happening e
Performance. Analise e apreciagdo de obras.
e Topicos de Arte Contemporanea: Artes do espaco. Instalagdo Arte e Intervengao Arte.
Arte publica/Arte na rua. Atividade. Analise e apreciagdo de obras.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

O Multiculturalismo ¢ o principal tema transversal abordado na disciplina de artes.

Na disciplina de Artes serdo adotadas atividades teoricas e praticas, atividades de laboratorios,
desenvolvimento de projetos artisticos e de pesquisa e/ou intervengdo, observagoes, exposi¢oes
artisticas, utilizacdo de tecnologias de informagdo e comunicagdo, dentre outras. As atividades
praticas sdo adaptaveis quando possivel aos assuntos, abordagens ou necessidades especificas do
curso.

RECURSOS

Os principais Recursos a serem utilizados sao:
° Material didatico-pedagdgico: livros, apostilas, quadro branco, pincéis,
materiais artisticos diversos etc.
° Recursos audiovisuais: projetor multimidia, programas e aplicativos, filmes,
internet, o celular, etc.
Biblioteca, visitas técnicas, aulas praticas nos laboratorios de Informatica e de Artes (atelié);

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagao da




aprendizagem para os que nao atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Na disciplina de Artes serdo utilizadas ferramentas diversificadas nos procedimentos avaliativos:
observagoes didrias, aplicacdo de exercicios, atividades tedricas e praticas, provas escritas,
pesquisa, seminarios e debates. A participagdo no projeto integrador e nas demais atividades
artisticas e culturais da institui¢ao também serdao consideradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BUENO, Luciana Estevam Barone. Linguagem das Artes Visuais. Curitiba: InterSaberes,
2012. (Coleg¢ao Metodologia do Ensino de Artes). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125144. Acesso em: 04 nov. 2021.

DALDEGAN, Valentina; DOTTORI, Mauricio. Elementos de historia das artes. Curitiba:
InterSaberes, 2016. p. 232. (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em:

https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559720167. Acesso em: 04 nov. 2021.

DORIA, Lilian Maria Fleury Teixeira. Linguagem do Teatro. Curitiba: Editora
Intersaberes, 2012. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125229. Acesso em: 04 nov. 2021.

GARCEZ, Lucilia; OLIVEIRA, Jo. Explicando a arte brasileira. Rio de Janeiro: Nova
Fronteira, 2012.

GOMBRICH, E.H. A historia da Arte. 16.ed. Rio de Janeiro: LTC, 2000.

MEIRA, Béa; SOTER, Silvia; PRESTO, Rafael. Percursos da Arte. Sdo Paulo:
Scipione, 2016.

NEWARK, Quentin. O que é design grafico? Porto Alegre: Bookman, 2009.

PARRAMON. Fundamentos do desenho artistico. Sao Paulo: WMF MARTINS FONTES,
2014.

PROENCA, Graga. Historia da Arte. Sio Paulo: Atica, 2013.

TAVARES, Isis Moura; CIT, Simone. Linguagem da Musica. Curitiba: Editora
Intersaberes, 2013. (128 p.). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582125137. Acesso em: 04 nov. 2021.

VAZ, Adriana; SILVA, Rossano. Fundamentos da linguagem visual. Curitiba: Editora
Intersaberes, 2016. (324 p.) E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721898. Acesso em: 04 nov. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AFONSO, Yuri Berri. Historia e culturas indigenas. Curitiba: Contentus, 2021. E-book. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/186822/pdf/0 . Acesso em: 18 Fev. 2022.

ARGAN, Giulio Carlo. Arte Moderna. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 1992.
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BERTHOLD, Margot. Histéria mundial do teatro. 6. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2004.

CORTELAZZO, Patricia Rita. A Historia da Arte por Meio da Leitura de Imagens.

Curitiba: Editora IBPEX, 2012. (154 p.) E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788578380342. Acesso em: 04 nov.

CUNHA, Amanda Siqueira Torres. Atelié de artes visuais: pintura. Curitiba: InterSaberes, 2016.
(274 p.). (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721911. Acesso em: 04 nov.

FRENDA, Perla. Arte em interac¢ao. Sao Paulo: IBEP, 2013.
GOMPERTZ, Will. Isso é arte? 150 anos de arte moderna. Rio de Janeiro: Zahar, 2013.

HERNANDEZ, Leila Maria Gongalves Leite. A Africa na sala de aula: visita a historia
contemporanea. 2. ed. Sdo Paulo: Selo Negro, 2008.

PAVIS, Patrice. Dicionario de teatro. 3. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2015.
PROENCA, Graca. Descobrindo a Historia da Arte. Sdo Paulo: Atica, 2005.

SARDE NETO, Emilio. Historia e culturas afro-brasileiras. Curitiba: Contentus, 2020. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/187744/pdf/0.

SOUSA, Manoel Alves de. Brasil indigena afro-brasileiro: a formacao da sociedade brasileira:
1dentidade e resisténcias. Fortaleza: IMEPH, 2009.

TIRAPELI, Percival. Arte indigena: do pré-colonial a contemporaneidade. Sao Paulo: Nacional,
2006.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Educacao Fisica 1° ano

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teérica:  20h CH Pratica: 20h
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CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Niumero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

A Educacao Fisica I no ensino médio ird ampliar e aprofundar os conhecimentos oriundos das
praticas da cultura corporal. Neste componente curricular serdo tratado quarto (04) de seis (06) das
manifestagdes da cultura corporal, a saber: Ginastica, Lutas, Dancas e Praticas Corporais de
Aventura.

OBJETIVO

e Aprender sobre as diversas possibilidades das manifestagdes da cultura corporal, em
especial das Ginasticas, Lutas, Dancas e Pratica corporais de aventura.

e Fazer uso de modo autdbnomo e protagonista das praticas corporais de modo a viver a
cultura de movimento com vista a um estilo de vida ativo/saudavel para promog¢ao do
lazer e da saude.

e Consumir servigos ou produtos da cultura do movimento de modo consciente e critico
refletindo sobre a democratizagao do direito as praticas corporais na vida dos
cidadaos.

e (Correlacionar as potencialidades e limites do seu proprio corpo a partir do uso das
praticas corporais, respeitando as diferencas identitarias de cada um.

e Discutir e lutar contra as formas de preconceitos relacionadas as praticas corporais.

e Valoriza e Reconhecer-se nos varios padrdes de beleza e estética corporal, em
particular os diversos tipos fisicos de belezas do povo brasileiro enaltecendo os
variados arranjos multiculturais que caracterizam o pais, com a miscigenagdo de
indios, brancos enegros.

PROGRAMA

Unidade I: Ginastica
Ginastica de Conscientizagdo Corporal ou Gindstica Geral
e (aracteristicas
e Fundamentos ou Habilidades basicas
e Experimentagdo e Fruicao
e Estudo predominante do aspecto: econdmico; e/ou politico; e/ou social; e/ou cultural;
e/ou profissional; e/ou midiatico; e/ou estético; e/ou ético.
Unidade II: Lutas
Lutas do Brasil e/ou do Mundo/ de Matriz africana e/ou indigena
e (aracteristicas
e Fundamentos ou Habilidades basicas
e Experimentacdo e Fruigcao
e Estudo predominante do aspecto: econdmico; e/ou politico; e/ou social; e/ou cultural;
e/ou profissional; e/ou mididtico; e/ou estético; e/ou ético.
Unidade III: Dancas




Dangas do Brasil e/ou do Mundo/ de Matriz africana e/ou indigena
e (Caracteristicas

e Fundamentos ou Habilidade basicas
e Experimentacao e Fruicdo
e Estudo predominante do aspecto: econdmico; e/ou politico; e/ou social; e/ou cultural;
e/ou profissional; e/ou mididtico; e/ou estético; e/ou ético.
Unidade IV: Praticas Corporais de Aventura
Praticas Corporais de Aventura (Urbanas e/ou na Natureza)

e (aracteristicas

e Fundamentos ou Habilidade basicas

e Experimentacao e Fruigao

e Estudo predominante do aspecto: econdmico; e/ou politico; e/ou social; e/ou cultural;
e/ou profissional; e/ou midiatico; e/ou estético; e/ou €tico.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Nesse sentido, a metodologia de ensino tem como mote a promog¢ao de estudo ativo, onde os
alunos serdo instrumentalizados para a aprendizagem colaborativa, critica e reflexiva,
contribuindo para o desenvolvimento de autonomia, lideranca, comunicacdo e interacdo com
seus pares, o fomento destas habilidades também corroboram para os ideais do projeto
integrador.

As aulas poderdo ser: expositivas-dialogadas, tedrico-pratica, realizagdo de projeto, rodas de conversas,
estudos dirigidos, realizagdo/participagdo em oficinas, workshop, feiras, exposi¢cdes, campeonato,
torneio, debates, além de aulas de campo/visita técnica, com vista a consolidacdo dos conteudos
apontados da cultura corporal.

RECURSOS

Os principais recursos utilizados sdo: quadro e pilotos; data-show, notebook, caixas de som, textos e
mapas didaticos correlatos a temadtica da disciplina, além dos equipamentos especificos dos conteudos
da cultura corporal, ginastica, lutas, dangas e pratica corporais de aventura,; a exemplo de: cordas de
nylon, bolas sui¢as, bolas de medicine ball, eldsticos, colchonetes, crondmetro, jump, step, coletes,
bolas de borracha, bambolés, tnt, corda naval, instrumento de percussdo (pandeiro, tridangulo, Cajon,
agog0, chocalho, atabaque), fitas,; bandagem, aparador de chutes, saco de pancada, berimbau, luvas de
boxe, punching ball, tatames, skate, slackline, longboard, cordas, bussola, apito, colchdo de salto, e
outros.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnodstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse contexto, a avaliagdo sera continua durante o periodo de desenvolvimento do conhecimento
buscando o desenvolvimento da aprendizagem critica e reflexiva. A avaliacdo sera: individual e
coletiva.

Os critérios de avaliagdo associam-se a/ao: qualidade, prazo, frequéncia, participagdo,
comunicacao oral e trabalho em coletivo.




Os instrumentos de avaliagdo podem ser:
Seminarios
Trabalhos
Producao textual
Realizagdo de evento/projeto
Participacdo nas praticas
Participa¢dao em aulas de campo/visitas técnicas
Elaboracdo de materiais digitais (audio,video, podcast/ post/outros)
Planejamento do evento ou projeto
Prova
Sintese
Debates
e Autoavaliacao
A sistematica de avaliagdo ampara-se nas recomendagdes do ROD.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AFONSO, Germano Bruno (org.). Ensino de historia e cultura indigenas. Curitiba: InterSaberes,
2016. ISBN 9788559721812. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721812. Acesso em: 18 Fev. 2022.

DARIDO, S. C. (org). Educacio fisica e temas transversais na escola. Campinas: Papirus, 2012.
Disponivel em:

http://www.intaEad.com.br/ebooks1/livros/ed%20fisica/20.%20EF%20na%20Escola%20quest%
F5es%20e%20reflex%F5es.pdf. Acesso em: 05 nov. 2021.

FINCK, Silvia Christina Madrid (org.). Educacgao fisica escolar: saberes, praticas pedagogicas e
formacao. Curitiba: Intersaberes, 2014. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582128923. Acesso em: 22 Nov. 2021.

GONZALEZ, F. J.; BRACHT, V. Metodologia dos Esportes Coletivos. Vitoria: UFEJ, Nucleo
de Educacao Aberta e a Distancia, 2012. Disponivel em:
https://www.unijales.edu.br/library/downebook/id:1243. Acesso em: 05 nov. 2021.

SILVA, Giovani José da; COSTA, Anna Maria Ribeiro F. M. da. Histérias e culturas
indigenas na Educacio Basica. Belo Horizonte: Auténtica, 2018. (Colegao Praticas Docentes).
ISBN 9788551303214. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788551303214. Acesso em: 18 Fev. 2022.

THIEL, Janice Cristine. Pele silenciosa, pele sonora: a literatura indigena em destaque. Belo
Horizonte: Auténtica, 2012. ISBN 9788582172391. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582172391. Acesso em: 18 Fev. 2022.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DARIDO, Suraya Cristina; OLIVEIRA, Amauri Aparecido Bassoli de. Lutas, Capoeira e Praticas
Corporais de Aventura. Maringa: Eduem, 2014. 3. v. (Colecao Praticas corporais e a organizacao
do conhecimento). Disponivel em:

https://lume.ufrgs.br/bitstream/handle/10183/134875/000955122 .pdf?sequence=1&isAllowed=y.
Acesso em: 22 nov. 2021.
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GONZALES, Fernando Jaime; DARIDO, Suraya Cristina; OLIVEIRA, Amauri Aparecido Bassoli
de. Ginastica, Danca e Artes Circenses. Maringa: Eduem, 2014. 3. v. (Cole¢ao Praticas corporais

e a organizagdo do conhecimento). Disponivel em:
https://lume.ufrgs.br/bitstream/handle/10183/134874/000955113.pdf?sequence=1&isAllowed=y.

Acesso em: 22 nov. 2021.

SILVA, Giovani José da; COSTA, Anna Maria Ribeiro F. M. da. Histérias e culturas indigenas
na Educacao Basica. Belo Horizonte: Auténtica, 2018. (Colegao Praticas Docentes). ISBN

9788551303214. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788551303214. Acesso em: 18 fev. 2022.

THIEL, Janice Cristine. Pele silenciosa, pele sonora: a literatura indigena em destaque. Belo
Horizonte: Auténtica, 2012. ISBN 9788582172391. E-book. Disponivel em: https://middleware-

bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582172391. Acesso em: 18 Fev. 2022.

SOARES, Carmen Lucia ef al. Metodologia do ensino de educacio fisica. Sao Paulo: Cortez,
1992. 200 p. Disponivel em: https://files.cercomp.ufg.br/weby/up/73/o/Texto_49 -
Coletivo_de Autores - Metodologia de Ensino_da Ed. Fsica.pdf. Acesso em: 22 nov. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Educacio Fisica 2° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Tedrica: 20h CH Pratica: 20h
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Semestre: 2 °ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

e Construir o conhecimento critico-reflexivo sobre as praticas corporais, assegurando a
participagdo irrestrita nas diversas vivéncias pertinentes a cultura corporal e sua relagdo com
a arca da administracao.

e C(Conhecer, conceituar e ressignificar as diversas manifestacdes da cultura corporal
produzidas pelas diversas sociedades;

e Vivenciar de maneira tedrica e pratica os elementos dos jogos, das dangas, das lutas, das
ginasticas, dos esportes e da qualidade de vida, atribuindo-lhes um sentido e um significado
proprios;

® Desenvolver atitudes e valores intrinsecos da cultura corporal, tais como ética, cooperagao, lideranca,
autonomia, criatividade, integrag¢do, capacidade de comunicacdo, reflexdo, critica, co-decisdo e
coeducacao.

OBJETIVO




e Aprender sobre as diversas possibilidades das manifestacdes da cultura corporal, em
especial das Ginasticas, Lutas, Dancas e Pratica corporais de aventura.

e Fazer uso de modo autdbnomo e protagonista das praticas corporais de modo a viver a
cultura de movimento com vista a um estilo de vida ativo/saudédvel para promocao do
lazer e da saude.

e Consumir servigos ou produtos da cultura do movimento de modo consciente € critico
refletindo sobre a democratizagdo do direito as praticas corporais na vida dos
cidadaos.

e Correlacionar as potencialidades e limites do seu proprio corpo a partir do uso das
praticas corporais, respeitando as diferencgas identitarias de cada um.

e Discutir e lutar contra as formas de preconceitos relacionadas as praticas corporais.

e Valoriza e Reconhecer-se nos varios padrdes de beleza e estética corporal, em
particular os diversos tipos fisicos de belezas do povo brasileiro enaltecendo os
variados arranjos multiculturais que caracterizam o pais, com a miscigenagao de
indios, brancos enegros.

PROGRAMA

UNIDADE I - Frequéncia cardiaca —

- Conceitos;

- Frequéncia cardiaca de repouso;

- Como Aferir a FC;

- Frequéncia cardiaca Maxima;

- Como Aferir a FC Max;

- Frequéncia cardiaca de trabalho. Realizadas durante as aulas pratica.
- Como Aferir a FCT;

- indice da Massa Corpérea —

- Conceitos;

- Medidas e forma correta de aferir as medidas.

- Célculo do IMC

- Analisar o escore na tabela de IMC para essa faixa etaria.
- Relagao Cintura Quadril (RCQ) ou ICQ Indice Cintura Quadril.
- Conceitos;

- Medidas e formas aferir as medidas da cintura;

- Medidas e formas aferir as medidas do quadril;

- Como calcular o RCQ ou ICQ;

- Analisar o escore na tabela de risco de problemascardiacos.
UNIDADE II

- Atletismo -

- Histérico

- Corridas de velocidade

- Corridas de fundo

- Corridas com barreiras

- Maratona

Saltos —

-Salto com vara;

-Salto em altura;

-Salto em distancia

Arremessos —

-Arremessos de dardo

-Arremessos de disco




-Arremessos de peso

Teste de Cooper.
-Conceitos;

-Protocolo de execucao;
-Materiais, ambiente e tempo;
-Analisar o escore na tabela.
UNIDADE III - Futsal -
-Histérico

-Conceitos

-Fundamentos Basicos
-Regras basicas
-Arbitragem

-Quadra

-Bolas

UNIDADE IV - Handebol
-Historico do Handebol
-Arbitragem o Handebol
-Arremessos do Handebol
-Saltos do Handebol
-Regras do Handebol
-Arbitragem do Handebol.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolucdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Assim, adotar-se-a
estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de situacdes e
vivéncias cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratorios, construcao de
oficinas, experiéncias em empresas, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou intervengao,
simulagdes, observagdes, participacao em atividades de extensdo rural e social, exposi¢des orais
e escritas, utilizagdo de tecnologias de informacdo e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda
adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperacao paralela.

RECURSOS

Os principais recursos para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissoes
de imagens e sons via satélite, acervo da biblioteca etc.

® Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa
para computadores, filmes etc.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois




instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagao da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de
participagdo do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
demonstracdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de
recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho
relativo a: planejamento e execugdo de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos,
experimentais ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas
orais; autoavaliagdo descritiva; outros instrumentos de avaliacao considerando o carater
progressivo e flexivel do processo, conforme as necessidades pedagdgicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AFONSO, Germano Bruno (org.). Ensino de histéria e cultura indigenas. Curitiba:
InterSaberes, 2016. ISBN 9788559721812. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721812. Acesso em: 18 Fev. 2022.

CASTELLANI FILHO, L. Educacio no Brasil: a historia que nao se conta. 18. ed.
Campinas: Papirus, 1988. E-book. Disponivel em:

https://plataforma.bvirtual.com.br/L eitor/Publicacao/2331/pdf/1. Acesso em: 16 nov. 2021.

SOUZA JR., Osmar Moreira; DARIDO, Suraya Cristina. Para ensinar educacio fisica:
possibilidades de intervencao na escola. 5. ed. Campinas: Papirus, 2010. E-book. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/2028/pdf/0. Acesso em: 16 nov.
2021.

SOARES, Carmem Liucia ef al. Metodologia do ensino de educacio fisica. 2. ed. Sao Paulo:
Cortez 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AFONSO, Germano Bruno (org.). Ensino de histéria e cultura indigenas. Curitiba: InterSaberes,
2016. ISBN 9788559721812. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721812. Acesso em: 18 Fev. 2022.

DARIDO, S. C. (org). Educacao fisica e temas transversais na escola. Campinas: Papirus, 2012.
DIEHL, Rosilene Moraes. Jogando com as diferencas. Sao Paulo: Phorte, 2008.

FREIRE, Joao Batista. Educacio de corpo Inteiro: teoria e pratica da educacao fisica. Sdo Paulo:
Scipione, 1989.

LARKIN NASCIMENTO, Elisa. A matriz africana no mundo. Sao Paulo: Selo Negro, 2008. 267
p. (Sankofa, 1. Matrizes africanas da cultura brasileira). ISBN 9788584550029. E-book. Disponivel



https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/2331/pdf/1

em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788584550029. Acesso em: 18 Fev. 2022

MARCAL, José Antonio; LIMA, Silvia Maria Amorim. Educac¢ao escolar das relacoes
étnico- raciais: historia e cultura afro-brasileira e indigena no Brasil. Curitiba: InterSaberes,
2015. ISBN 9788544302095. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544302095. Acesso em: 18 Fev. 2022.

MATTOS, Regiane Augusto de. Historia e cultura afro-brasileira. Sao Paulo: Contexto. ISBN
9788572443715. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572443715. Acesso em: 18 Fev. 2022.

MELO , Luciano Braga Elisabete. Historia da Africa e afro-brasileira. Sao Paulo:
Summus Editorial, 2010. ISBN 9788587478559. E-book. Disponivel em:
https://middleware- bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788587478559. Acesso em: 18 Fev. 2022.

HUIZINGA, Johan. Homo ludens: o jogo como elemento da cultura. Sao Paulo: Perspectiva, 1980.
SANTOS, Ednei Fernando dos. Manual de primeiros socorros da educacao fisica aos esportes:

O papel do educador fisico no atendimento de socorro. Rio de Janeiro: Galenus, 2014.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM

AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Lingua inglesa 1°ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 40h CH Pritica: Oh

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Nimero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1 °ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Desenvolvimento da habilidade de leitura em lingua inglesa. Estudo de estratégias de leitura, aspectos
Iéxico-gramaticais e organizacdo textual, visando a compreensdo de textos de interesse geral e de
textos técnicos na area académica e/ou profissional especifica considerando o objetivo de leitura

estabelecido.

OBJETIVO

Compreender aspectos 1éxico-gramaticais e discursivos pertinentes a leitura, utilizando estratégias
de leitura, de modo a trabalhar com vocabulario desconhecido e entender a organizagao textual.

PROGRAMA

1 Estratégias de leitura;

2 Conscientizag¢ao do
processo de leitura;

3 Predicao;

4 Inferéncia;

5 Uso de

palavras

repetidas;

6 Uso de palavras-chave;

7 Uso do contexto imediato e

global; 8 Uso de conhecimento
prévio;

9 Elementos tipograficos;

10 Seletividade;

11 Skimming;




12 Scanning;

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores € a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se- a estratégias de ensino permeadas pelos elementos norteadores da praxis pedagogica
como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situacdes e vivéncias cientifico/profissionais, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou
intervencdo, simulacdes, observacdes, participacdo em atividades diversas, exposi¢des orais €
escritas, utilizagdo de tecnologias de informagdo e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda
adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

A inclusdo das Tecnologias como facilitadoras da aprendizagem também serdo consideradas na
metodologia, de modo a também contemplarem alguns temas contemporaneos transversais, tais
como: Meio ambiente —( Educacdo Ambiental e Educacdo para o Consumo) e Economia
(Trabalho, Educa¢ao Financeira e Educacao Fiscal).

Aulas do tipo expositiva e dialdgica onde o aluno podera praticar a leitura em lingua inglesa em
diferentes tipos de textos, extraidos de fontes diversas, tais como: revistas, periddicos, livros,
teses, Internet etc. Resolucdo de exercicios. Realizacdo de debates tematicos ou estudos
dirigidos em sala.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:

e Material didatico-pedagogico: sala de aula, laboratorios, livros, apostilas, anais, internet, o
celular, as transmissdes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica
etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, notebook, programa
para computadores, filmes etc.

e Pode-se também ser utilizados Objetos de Aprendizagem (OA), como imagens,
videos, softwares e animacdes.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se andlise de critérios como: nivel de
participagdo do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe;
demonstragdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracao de trabalhos

escritos ou destinados a demonstragcdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e
cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.




Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observacdes didrias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

As avaliagdes também serdo realizadas por meio de prova escrita, trabalhos e participa¢ao do aluno
em sala. A frequéncia € obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos em lei.Tera como
predominancia, a avaliacdo utilizada para atribuir nota em que o aluno participara do processo de
mudanc¢a no ambito individual e interagdo social para processar o aprendizado. No final de cada
etapa de conteudo ou programa, sera atribuido atividades em grupo ou individual para uma avaliagdo
em que sera desempenhado por meio de atividades de fixagdo, apresentagao de trabalho em grupo ou
individual, participagdo direta nas aulas e o comprometimento com a disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LOPES, Carolina. Inglés instrumental: leitura e compreensado de textos. Fortaleza: IFCE, 2012.
119 p. (Novos autores da EPT). ISBN 9788564778016.

DIENER, Patrick. Inglés instrumental. Curitiba: Contentus, 2020. ISBN 9786557453001. E-
book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557453001. Acesso
em: 10 Nov. 2021.

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual compacto de gramatica da lingua inglesa. Sao Paulo:
Rideel, 2010. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182197/pdf/0. Acesso em: 09 nov. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FERRO, Jeferson. Around the World: introdu¢ao a leitura em lingua inglesa. 2. ed. Curitiba:
Editora IBPEX, 2012. ISBN 9788578384166. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788578384166. Acesso em: 10 Nov. 2021.

WALESKO, Angela Maria Hoffmann. Compreensao oral em lingua inglesa. Curitiba:
InterSaberes, 2012. (Lingua inglesa em foco). ISBN 9788582121627. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582121627. Acesso em: 10 Nov.
2021.

FINBOW, Thomas Daniel (org.). Gramatica historica da lingua inglesa. Sao Paulo:
Pearson Education do Brasil, 2017. ISBN 9788543020389. E-book. Disponivel em:
https://middleware- bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543020389. Acesso em: 10 Nov. 2021.

MINIDICIONARIO Rideel Inglés - Portugués - Inglés. 3. ed. Sao Paulo: Editora Rideel, 2003.
ISBN 9788533955493. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533955493. Acesso em: 10 Nov. 2021.

AUN, Eliana; MORAES, Maria Clara Prete de; SANSANOVICZ, Neuza Bilia. English for all. Sao
Paulo: Saraiva, 2010. v. 1 . 160 p. ISBN 9788502094567.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Lingua inglesa 2°ano
Cadigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teérica:  40h CH Pratica: Oh
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Semestre: 2 °ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Estudo de estratégias de leitura, aspectos léxico-gramaticais e organiza¢do textual, visando a
compreensdo de textos de interesse geral e de textos técnicos na area da agricultura, pecudria,
aquicultura ou silvicultura.

OBJETIVO

Compreender aspectos 1éxico-gramaticais e discursivos pertinentes a leitura, utilizando estratégias
de leitura, de modo a trabalhar com vocabulario desconhecido e entender a organizagao textual.

PROGRAMA

1 Estratégias de leitura;

2 = Reconhecimento da estrutura da Sentenca;

3 = Reconhecimento de alguns tempos verbais e suas

respectivas nogoes;

4 = Compreensao e tradugdo de grupos nominais;

5 = Reconhecimento de marcas coesivas do texto (pronomes e referéncia contextual);

6 = Percepcao dos diferentes marcadores do discurso e de suas respectivas fungdes retoricas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagodgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de acles e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.




Adotar-se- 4 estratégias de ensino permeadas pelos elementos norteadores da praxis pedagogica
como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes e vivéncias cientifico/profissionais, desenvolvimento de projetos de pesqulsa e/ou
intervencdo, simulagdes, observagdes, participagdo em atividades diversas, exposi¢des orais e
escritas, utilizacdo de tecnologias de informagdo e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda
adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperacao paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

A inclusdo das Tecnologias como facilitadoras da aprendizagem também serdo consideradas na
metodologia, de modo a também contemplarem alguns temas contemporaneos transversais, tais
como: Meio ambiente — (Educacdo Ambiental e Educag¢do para o Consumo) e Economia
(Trabalho, Educagdo Financeira e Educagao Fiscal);

Aulas do tipo expositiva e dialogica onde o aluno poderé praticar a leitura em lingua inglesa em
diferentes tipos de textos, extraidos de fontes diversas, tais como: revistas, periddicos, livros,
teses, Internet etc. Resolucdo de exercicios. Realizagdo de debates tematicos ou estudos
dirigidos em sala.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagogico: sala de aula, laboratérios, livros, apostilas, anais, internet, o
celular, as transmissoes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica
etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, notebook, programa
para computadores, filmes etc.

e Pode-se também ser utilizados Objetos de Aprendizagem (OA), como imagens,
videos, softwares e animacoes.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de
participacdo do estudante em atividades que exijam produgdo individual e em equipe;
demonstragdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagodgicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de
recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes diarias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

As avaliacdes também serdo realizadas por meio de prova escrita, trabalhos e participa¢do do aluno
em sala. A frequéncia ¢ obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos em lei. Terd como
predominancia, a avaliagcdo utilizada para atribuir nota em que o aluno participara do processo de
mudanga no ambito individual e interacdo social para processar o aprendizado. No final de cada
etapa de conteudo ou programa, serd atribuido atividades em grupo ou individual para uma avaliagao
em que sera desempenhado por meio de atividades de fixagdo, apresentagdo de trabalho em grupo ou
individual, participacdo direta nas aulas € o comprometimento com a disciplina.




BIBLIOGRAFIA BASICA

SOUZA, A. G. F.; ABSY, C. A.; COSTA, G. C.; MELLO, . F. Leitura em Lingua Inglesa: Uma
Abordagem Instrumental. 2. ed. Sao Paulo: Disal, 2010.

AGUIAR, C. C.; FREIRE, M. S. G.; ROCHA, R. L. M. Inglés Instrumental: Abordagem x
Compreensao de textos. Fortaleza: Edigdoes Livro Técnico, 2001.

MURPHY, R. Essential Grammar in Use. 3. ed. Cambridge: Cambridge Univertisy Press,
2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo 1. Sdo Paulo: Texto novo, 2000.

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, mddulo II. Sao Paulo: Texto novo, 2000.

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual compacto de gramatica da lingua inglesa. Sao Paulo:
Rideel, 2010. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182197/pdf/0. Acesso em: 09 nov. 2021.

MINIDICIONARIO Rideel Inglés - Portugués - Inglés. 3. ed. Sdo Paulo: Editora Rideel, 2003.
ISBN 9788533955493. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533955493. Acesso em: 10 Nov. 2021.

DIENER, Patrick. Inglés instrumental. Curitiba: Contentus, 2020. ISBN 9786557453001.
E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557453001. Acesso em:
10 Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: LINGUA INGLESA (3° Ano)

Codigo:

Carga Horaria Total: 40 CH Teorica:

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02




Pré-requisitos:




Semestre: 3° Ano

Nivel: Técnico Integrado

EMENTA

Estudo de estruturas da Lingua Inglesa em nivel intermediario na parte gramatical. Pratica de
leitura de textos escritos especificos com abordagens sobre atividades da agroindustria.

OBJETIVO

Compreender aspectos 1éxico-gramaticais e discursivos pertinentes a leitura, utilizando estratégias de leitura, de
modo a trabalhar com vocabulario desconhecido e entender a organizacédo textual.

PROGRAMA

1 = Organizacdo geral do
texto; 2 = Organizacdo do
paragrafo;
3 = Compreensdo das relagdes dentro dos paragrafos por meio de marcadores;
4 = Distin¢do entre ideias relevantes e irrelevantes;
5 = Percepcdo da estrutura cronologica do texto;
6 = Estrutura organizacional de abstracts.
7 = Uso de cognatos e falsos cognatos na leitura;
8 = A pratica de inferéncia lexical na leitura;
9 = Uso eficiente do dicionario e selecao das palavras de acordo com o contexto e suas fungdes gramaticais;
10 = Formagao de palavras por afixos (prefixos e sufixos).

METODOLOGIA DE ENSINO

Desenvolvida por meio de aulas que contemplem através de agdes e projetos integradores. Adotar-se-a
estratégias de ensino permeadas pela elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a
interdisciplinaridade indissociabilidade teoria/pratica por meio de situagdes e vivéncias cientifico/profissionais,
desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou intervengdo, simulacdes, observagdes, participagdo em
atividades diversas, exposi¢des orais e escritas, utilizagdo de tecnologias de informagao e comunicagao, dentre
outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes ¢ ao periodo letivo, bem como
procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

A inclusdo das Tecnologias como facilitadoras da aprendizagem também serdo consideradas na metodologia,
de modo a também contemplarem alguns temas contemporaneos transversais, tais como: Meio ambiente —(
Educacdo Ambiental e Educagdo para o Consumo) e Economia (Trabalho, Educacdo Financeira e Educacao
Fiscal);

Aulas do tipo expositiva e dialdgica onde o aluno podera praticar a leitura em lingua inglesa em diferentes tipos
de textos, extraidos de fontes diversas, tais como: revistas, periddicos, livros, teses, Internet etc. Resolugdo de
exercicios. Realizagdo de debates tematicos ou estudos dirigidos em sala.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
[ ] Material didatico-pedagdgico: sala de aula, laboratérios, livros, apostilas, anais, internet, o
celular, as transmissdes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica etc.
° Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, notebook,
programa para computadores, filmes etc.
° Pode-se também ser utilizados Objetos de Aprendizagem (OA), como imagens, videos,
softwares e animacdes.







AVALIACAO

O processo de avaliacdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizag¢ao Didatica - ROD do
IFCE. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento permanente do
desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo
aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de
recuperacdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da
disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participagdo
do estudante em atividades que exijam produgdo individual e em equipe; demonstragdo da capacidade de
planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a
demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos adquiridos; desempenho
cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observacdes didrias dos estudantes, aplicagdo de
exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas orais, seminarios.

As avaliagdes serdo realizadas por meio de prova escrita, trabalhos e participagdo do aluno em sala. A
frequéncia € obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos em lei.Tera como predominancia, a
avaliagdo utilizada para atribuir nota em que o aluno participara do processo de mudanga no dambito individual
e interagdo social para processar o aprendizado. No final de cada etapa de conteudo ou programa, sera atribuido
atividades em grupo ou individual para uma avaliagdo em que sera desempenhado por meio de atividades de
fixagdo, apresentacdo de trabalho em grupo ou individual, participacao direta nas aulas e o comprometimento
com a disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SOUZA, A. G. F,; ABSY, C. A.; COSTA, G. C.; MELLO, . F. Leitura em Lingua Inglesa: Uma Abordagem
Instrumental. 2. ed. Sdo Paulo: Disal, 2010.

AGUIAR, C. C,; FREIRE, M. S. G.; ROCHA, R. L. M. Inglés Instrumental: Abordagem x Compreensio de
textos. Fortaleza: Edigdes Livro Técnico, 2001.

MURPHY, R. Essential Grammar in Use. 3. ed. Cambridge: Cambridge Univertisy Press, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo 1. Sdo Paulo: Texto novo, 2000.
MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo II. Sdo Paulo: Texto novo, 2000.

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual compacto de gramatica da lingua inglesa. Sdo Paulo: Rideel, 2010. E-
book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182197/pdf/0. Acesso em: 09 nov.
2021.

MINIDICIONARIO Rideel Inglés - Portugués - Inglés. 3. ed. Sdo Paulo: Editora Rideel, 2003. ISBN
9788533955493. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533955493. Acesso
em: 10 Nov. 2021.

DIENER, Patrick. Inglés instrumental. Curitiba: Contentus, 2020. ISBN 9786557453001. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557453001. Acesso em: 10 Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM

AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD

DISCIPLINA: Fisica 1° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teérica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1 °ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Unidade de medidas, velocidade escalar média, Movimento uniforme, aceleragao escalar média,
movimento retilineo uniformemente variado, lancamento na vertical, for¢a resultante, Leis de Newton,
forga de atrito, plano inclinado, trabalho de uma forga, energia cinética, potencial gravitacional e
elastica. Conservagao da energia mecanica, estatica de um ponto material e corpo extenso.

OBJETIVO

e Conhecer conceitos e principios da Fisica, e ser capaz de usa-los para explicar
fendmenos naturais e entender o funcionamento de maquinas e aparelhos.

e Conhecer a defini¢do operacional e o significado das grandezas fisicas mais
importantes, e familiarizar-se com suas unidades. Identificar essas grandezas

em situagdes concretas.

e Reconhecer que a definicdo de uma grandeza fisica ndo € arbitraria, mas tem
raizes em experiéncias e ideias prévias, e € justificada por sua utilidade.

e Estar familiarizado com procedimentos basicos de medida e registro de dados,
e com os instrumentos de medida mais comuns.

e Compreender que a medida de uma grandeza fisica tem sempre um grau
de incerteza, e ser capaz de estimar este erro em situagdes simples.

e Ser capaz de estimar o valor de grandezas fisicasem situagdes praticas.

e Saber ler e interpretar expressoes matematicas, graficos e tabelas. Ser capaz de
descrever uma relacdo quantitativa nessas formas, e de passar de uma

representagdo para outra.

e Compreender como modelos simplificados podem ser tteis na anélise de

situagdes complexas.

e Reconhecer que teorias cientificas devem ser consistentes com
evidéncias experimentais, levar a previsdes que possam ser testadas, e




estar abertas a




questionamentos ¢ modificagoes.

e Compreender em que sentido os principios da Fisica sdo provisorios € mutaveis, €
perceber como essas estruturas sdo aperfeicoadas e estendidas em um processo de
aproximacdes sucessivas.

e Reconhecer que explicagdes sobre o mundo natural baseadas em crengas pessoais, fé
religiosa, revelacdo mistica, supersti¢des, ou autoridade podem ter utilidade pessoal
e relevancia social, mas ndo sdo explicagdes cientificas.

e Compreender que os métodos da Ciéncia nao sao os unicos que devem ser usados
para explorar os multiplos aspectos do mundo em que vivemos. Reconhecer o
papel que a Filosofia e as Artes desempenham na descoberta e interpretagao de
universos tdo importantes ao ser humano quanto o dos fendmenos fisicos.

PROGRAMA

UNIDADE I -
Cinematica Escalar
e Cinematica.
o Conceitos basicos de Cinematica.

Deslocamento escalar.

Velocidade escalar média.

Movimento uniforme.

Movimento uniformemente variado.

UNIDADE II — Dindmica

Forga e efeito.
Forg¢a como grandeza vetorial

Forga resultante

As Leis de Newton do movimento

Forca peso, normal, tracao, roldana e polia

e Plano inclinado, atrito e Lei de Hook

e Trabalho e Poténcia

e Energia cinética, potencial gravitacional eelastica

e Energia mecanica e sua conservagao #

UNIDADE III - ENERGIAS
Trabalho de uma forga

Poténcia
Energia cinética

Teorema da energia cinética
Energia potencial gravitacional




e Energia potencial eléstica

e Energia mecanica e sua conservagao

UNIDADE IV - Estatica

e Estatica dos corpos rigidos
e Equilibrio
e Estatica do ponto material (particula)

e Estatica do corpo extenso e rigido.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-a estratégias de
ensino por meio de situacdes e vivéncias cientifico/pratica por meio de simulacdes, debates,
observagdes, participagdo em atividades, realizagdo de provas orais e escritas, utilizagdo de
tecnologias de informacao e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda adotados procedimentos de
recuperagao paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagodgico: livros, apostilas, internet, o celular, as transmissdes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, simulagdes
em computadores, google classrrom etc.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE, e teré carater diagndstico, formativo
e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Os critérios a serem avaliados na disciplina sdo:

e (Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producdo individual
€ em equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de
trabalhos escritos ou destinados a demonstracao do dominio dos
conhecimentos técnico- pedagogicos e cientificos adquiridos.

e C(riatividade e uso de recursosdiversificados.

e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

BONJORNO, Jos¢ Roberto et al. Fisica completa. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2001. 551 p.
ISBN 9788532248322.

RAMALHO JUNIOR, Francisco; FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antonio de




Toledo. Os fundamentos da Fisica: mecanica. 8. ed. Sao Paulo: Moderna, 2005. v. 1 . 445 p.
ISBN 9788516036987.

SALES, Gilvandenys Leite; MAIA, Marcilon Chaves. Fisica basica 1. Fortaleza:
UABV/IFCE, 2011. E-book. Disponivel em:
https://educapes.capes.gov.br/bitstream/capes/429546/2/Fisica%20Basica%201-livro.pdf.
Acesso em: 25 out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SANTOS, Caio Cesar Pereira dos; RIBEIRO FILHO, José Gomes. Minimanual de Fisica
— ENEM, Vestibulares ¢ Concursos. Sdo Paulo: Editora Rideel, 2020. ISBN
9786557380284. E- book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380284.

Acesso em: 25 out. 2021.

SCARPELLINI, Carminella; ANDREATTA, Vinicius Barbosa. Manual Compacto de
Fisica. Sao Paulo: Editora Rideel, 2012. ISBN 9788533948686. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948686. Acesso em: 25 out.
2021.

CALCADA, Caio Sérgio; SAMPAIO, Jos¢ Luiz. Fisica classica: cinematica. Sao
Paulo: Atual, 1985. 279 p. (Fisica classica). ISBN 9788570560421.

BOSQUILHA, Alessandra; PELEGRINI, Mércio. Minimanual compacto de fisica:
teoria e pratica. 2. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2003. 367 p. ISBN 9788533905874.

BURKARTER, Ezequiel et al. Fisica. Curitiba: SEED-PR, 2006. E-book. Disponivel em:
http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro didatico/fisica.pdf. Acesso em:
Acesso em: 25 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Fisica 2° ano

Codigo:



https://educapes.capes.gov.br/bitstream/capes/429546/2/Fisica%20Basica%201-livro.pdf
http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro_didatico/fisica.pdf




Carga Horaria Total: 40h CH Teoérica: 36h CH Pratica: 4h

CH - Pratica como componente 04
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Fisica I

Semestre: 2 ° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Estudo dos fendmenos térmicos e aplicacdo para o estudos das mudangas do estado de agregacgao da
matéria. Gases ideais e transformagdes gasosas. Introducao ao estudo da luz e estudos da reflexao e
da refracdo. Estudo geométrico da propagacdo da luz, lentes delgadas.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos fisicos necessarios para o estudo da termologia e dos
fendmenos Opticos. Aplicar os conceitos estudados na disciplina em situagdes

praticas.

e Inserir conceitos de fisica aplicados no fazer cotidiano do Técnico em Agroindustria.

PROGRAMA

Unidade I

Conceitos de calor e

temperatura Escalas

termométricas

Fluxo de energia térmica (Lei de Fourier)
Poténcia de uma fonte de calor
Capacidade térmica e calor especifico
Efeitos fisicos do calor

Calor

sensivel

Calor latente

Curva de aquecimento

Estudos dos gases
ideais Transformagoes
termodinamicas
Maquinas térmicas
Termodinamica

Unidade 11

Fendmenos associados a propagacdo da luz
Estudos da reflexdo da luz

Estudo da refracao da luz

Lei de Snell

Lentes delgadas

Construcao geométrica das imagens nas lentes delgadas




Unidade 3
Oscilagdes
Natureza das ondas
Ondas acusticas

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

O docente apresentara contetidos aplicados a situagdes praticas por meio de aulas expositivas
dialogadas, contemplando a contextualizacio e a interdisciplinaridade através de acgdes
integradoras. Assim mesmo, o professor da disciplina apresentara situacdes praticas que sejam
de viavel execucdo dentro do Laboratério de Fisica ou, em ambientes institucionais que
permitam aplicagdo pratica dos conceitos estudados na disciplina de Fisica.

As atividades experimentais serdo desenvolvidas em ambientes externos da instituicao, quando
haja viabilidade logistica para isso.

Sera feito uso de software livre para a apresentacdo de conteudos associados a praticas
experimentais que ndo sejam possiveis de realizar nas dependéncias institucionais devido a
indisponibilidade dos equipamentos.

Essas estratégias metodoldgicas visam nortear o trabalho docente para contextualizar a
interdisciplinaridade através experiéncias integradoras do conhecimento parte que a
apresentacao dos conteudos e suas ligagdes inerentes ao contexto real.

RECURSOS
e Plataforma do Google Classroom;
e Bibliotecas, recursos online, livros e apostilas;
e Recursos audio-visuais: projetor multimidia, quadro branco, pincel e apagador;
e Simulagdes computacionais e filmes;

e Trenas, cronometros, termometros, ebulidores € microcomputadores

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE, e teré carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Simultaneamente, as avaliagcdes visam o acompanhamento permanente do desenvolvimento do
estudante. Cada etapa avaliativa serd composta de, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo. Os
discentes irdo ter oportunidade de recuperacao da aprendizagem para os que ndo atingirem a média
minima para aprovagao.

Nas atividades de aulas teoricas e praticas, serdo requerido do estudante desempenho relativo a:
planejamento e execugdo de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos e provas
escritas com ou sem consulta; provas praticas; avaliagdes em sala de maneira escrita; assiduidade,
pontualidade; participagdao em sala; respeito aos colegas de sala e ao professor.




No uso da plataforma do Google Classroom, serdo utilizados os formularios como elementos
avaliativos e norteadores do desenvolvimento da aprendizagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA

KAZUITO, Yamamoto; FUKE, Luiz Felipe. Fisica para o ensino médio. 2. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2016. v. 3.

SCARPELLINI, Carminella; ANDREATTA, Vinicius Barbosa. Manual Compacto de Fisica.
Sao Paulo: Editora Rideel, 2012. ISBN 9788533948686. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948686. Acesso em: 25 out. 2021.

BOSQUILHA, Alessandra; PELEGRINI, Mércio. Minimanual compacto de fisica: teoria e
pratica. 2. ed. Sao Paulo: Rideel, 2003. 367 p. ISBN 9788533905874.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SAMPAIOQ, José Luiz; CALCADA, Caio. Fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Editora Atual, 2006.

TIPLER A. P.; MOSCA F. Fisica para cientistas e engenheiros. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
v. 3.

FEYNMAN R.; LEIGHTON, Sands. Licoes de Fisica. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2008. v. 2.

BURKARTER, Ezequiel et al. Fisica. Curitiba: SEED-PR, 2006. E-book. Disponivel em:
http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro_didatico/fisica.pdf. Acesso em:

Acesso em: 25 out. 2021.

BONJORNO, José Roberto et al. Fisica completa. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2001. 551 p. ISBN
9788532248322.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Fisica 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teérica:  36h CH Pratica: 4h



http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro_didatico/fisica.pdf

CH - Pratica como componente 04

Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Fisica II

Semestre: 3 °ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Estudo dos fenomenos elétricos, resolucdo de problemas e aplicacdes para fendomenos que
envolvem cargas elétricas. Estudos das cargas em movimento, da corrente elétrica e fendomenos
associados a elas.

Aplicagdo aos circuitos elétricos. Serdo estudados fenomenos que envolvem magnetismo.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos fisicos necessarios para o estudo da eletrostatica e
da eletrodinamica.

e Aplicar os conceitos estudados na disciplina em situacdes praticas.

e Inserir conceitos de fisica aplicados no fazer cotidiano do Técnico em Agroindustria.

PROGRAMA

Unidade I
Conceitos de eletrostatica

Principio de conservagdo das cargas elétrica
Interagdo entre cargas elétricas

Lei de Coulomb

Campo elétrico

Energia potencial elétrica

Trabalho realizado pela forga elétrica
Potencial elétrico
Superficies equpotenciais

Unidade I1

Eletrodinamica

Corrente

elétrica

Consumo de energia elétrica
Leis de OHM

Resistores elétricos

Ligacao de resistores

em série e em paralelo
Circuitos elétricos

Unidade III
Campo magnético
Forca magnética




Indugdo eletromagnética
Corrente alternada

Unidade IV

Relatividade Teoria quantica
Fisica nuclear

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

O trabalho docente serd desenvolvido dentro do seguinte marco metodologico:

e Realizaremos aulas tedricas de natureza expositiva nas salas proprias da instituigao.

e docente apresentara conteudos aplicados a situacdes praticas. Assim mesmo, o professor
da disciplina apresentard situacdes praticas que sejam de viavel execucdo dentro do
Laboratorio de Fisica ou, em ambientes institucionais que permitam aplicacdo pratica
dos conceitos estudados na disciplina de Fisica.

e As atividades experimentais serdo desenvolvidas em ambientes externos da instituicao,
quando haja viabilidade logistica para isso.

e Sera feito uso de software livre para a apresentagdo de conteudos associados a praticas
experimentais que ndo sejam possiveis de realiazar nas dependéncias institucionais
devido a indisponibilidade dos equipamentos.

e [Essas estratégias metodologicas visam nortear o trabalho docente para contextualizar a
interdisciplinaridade através experiéncias integradoras do conhecimento para que a
apresentacao dos conteudos e suas ligacdes inerentes ao contexto real.

RECURSOS

Plataforma do Google Classroom
Quadro branco, pincel e apagador.
Recursos audio-visuais (datashow).

e Microcomputadores e aplicativos na web.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante. Cada etapa
avaliativa serd composta de dois instrumentos de avaliacdo. Os discentes irdo ter oportunidade de
recuperagao da aprendizagem para os que nao atingirem a média minima para aprovagao.

Nas atividades de aulas tedricas e praticas, serdo requerido do estudante desempenho relativo a:
planejamento e execucdo de experimentos ou projetos; relatdrios referentes a trabalhos e provas
escritas com ou sem consulta; provas praticas; avaliagdes em sala de maneira escrita; assiduidade,
pontualidade; participagdo em sala; respeito aos colegas de sala e ao professor.

No uso da plataforma do Google Classroom, serdo utilizados os formularios como elementos
avaliativos e norteadores do desenvolvimento da aprendizagem.




BIBLIOGRAFIA BASICA

KAZUITO, Yamamoto; FUKE, Luiz Felipe. Fisica para o ensino médio. 2. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2016. v. 3.

AURELIO, Gongalves; TOSCANO, Carlos. Fisica: Interagao e Tecnologia. 2. ed. Sdo Paulo:
Leya, 2016.

PIETROCOLA, Mauricio; POGIBIN, Alexander; ANDRADE, Talita, ROMERO, Raquel.
Fisica em contextos: pessoal, social e historico. Sdo Paulo: FTD, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SAMPAIOQ, José Luiz; CALCADA, Caio. Fisica. 2. ed. Sao Paulo: Editora Atual, 2006.

TIPLER A. P.; MOSCA F. Fisica para cientistas e engenheiros. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2009. v. 3.

FEYNMAN R.; LEIGHTON, Sands. Li¢des de Fisica. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2008. v.
2.

MAXIMO, Antonio; ALVARENGA, Beatriz. Fisica: Contexto ¢ Aplicagdes. Sao Paulo:
Editora Scipione, 2013.

STEFANOVITS, Angelo. Fisica 3: ensino médio. 2. ed. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2013. v. 3. (Ser
protagonista Fisica).

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Quimica 1° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40h CH Pratica: -

CH - Pratica como componente Curricular
do Ensino:




Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série : 1° Ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Classificag@o e propriedades da matéria. Processos de separagdo de misturas. Modelos atdmicos. Distribui¢ao
eletronica. Tabela periddica. Ligagdes quimicas. Forgas intermoleculares. Compostos inorgéanicos. Introdugéo a
estequiometria.

OBJETIVOS
e Identificar as particulas subatomicas;
e Realizar a distribui¢ao eletronica de atomos neutros e ions;
e Compreender o uso e a divisdo da tabela periodica;
e Relacionar a distribuicdo eletronica dos elementos as suas respectivas posigoes na

tabela periddica;

Listar as principais formas com que os elementos se ligam uns aos outros;

Associar o tipo de ligagdo com as propriedades macroscopicas dos compostos formados;
Associar o nome e a formula dos principais tipos de compostos inorganicos;

Compreender as propriedades quimicas dos compostos inorganicos;
Compreender formulas e equagdes quimicas;
Balancear rea¢des quimicas.

PROGRAMA

UNIDADE I — Atomistica

e Principios de eletricidade e radioatividade;

e Evolucdo dos modelos atdmicos;

e (Caracteristicas e semelhangas atbmicas: nimero atdmico, numero de massa, isotopos,
isobaros, is6tonos e isoeletronicos, alotropia;

e Distribui¢do eletronica.

UNIDADE II — Tabela periodica

e (lassifica¢dao dos elementos;
e Propriedades periddicas.

UNIDADE III - Liga¢des quimicas

e Regra do octeto;

e Ligacdes ionicas: formacao, férmula unitaria e propriedades dos compostos i6nicos;

e Ligacgoes covalentes: formacao, polaridade da ligagdo, geometria molecular, polaridade da
molécula;

e [LigacOes metalicas;

e Forgcas intermoleculares: dipolo induzido, dipolo permanente e ligagdes de hidrogénio.

UNIDADE IV — Compostos inorganicos
e Numero de Oxidacdo;
o Acidos, bases, sais e 0xidos.

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia serda desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agdes e projetos
integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N°
1 de 05 de janeiro de 2021.

Sera desenvolvida uma metodologia de ensino com aulas expositivas e dialogicas, contemplando a
contextualizacdo e a interdisciplinaridade. As estratégias de ensino serdo:
e Aulas expositivas com a utilizagdo de recursos multimidia, quadro branco e pincel;
e Atividades individuais € em grupos;
e Estudos dirigidos;
e Utilizagdo das Tecnologias da Informagao e Comunicagdo para proposicao e realizacdo de exercicios e
outras atividades.
e (s temas transversais, tais como: Meio Ambiente, Economia, Sociedade e Saude, serdo
contextualizados nos conteidos de Quimica, relacionando o conhecimento com o cotidiano e,
despertando assim, a aprendizagem integrada e abrangente.

RECURSOS DIDATICOS

e Recursos audiovisuais;
e Material didatico-pedagogico;
e Recursos da internet: sinal da rede wi-fi.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

e Avaliacdo bimestral: prova escrita e/ou trabalhos individuais ou em grupo;

e Recuperagdo paralela: prova escrita;

e C(ritérios de avaliagdo: participagdo em atividades de sala de aula; planejamento, organizacio,
coeréncia e clareza das ideias na elaboracdo dos trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do
dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo;
criatividade e uso de recursos diversificados; dominio de atuag@o discente (postura e desempenho);

e Avaliacdo final: versara sobre o programa desenvolvido durante o ano através de uma prova escrita.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONSECA, M. R. M. da. Quimica 1: Ensino Médio. 2. ed. Sdo Paulo: Editora Atica, 2016. 284 p. ISBN
9788508179435.

SCARPELLINI, C.; ANDREATTA. V. B. Manual Compacto de Quimica — Ensino Médio. Sdo Paulo:
Editora Rideel, 2021. 448 p. E-book. ISBN 9788533948877. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948877. Acesso em: 14 Out. 2021.

SILVA, A. E. S.; MATA, E. D. G. Minimanual de Quimica — ENEM, Vestibulares e Concursos. 2 ed. Sdo
Paulo: Editora Rideel, 2020. 176 p. ISBN 9786557380277. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380277. Acesso em: 14 Out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROWN, Theodore L. ef al. Quimica: a ciéncia central. 9. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005. 992 p.
ISBN 9788587918420. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48974/epub/0. Acesso em: 14 Out. 2021.

CHRISTOFF, P. Quimica Geral. Curitiba: Intersaberes, 2015. 386 p. ISBN 9788544302415. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/31403. Acesso em: 14 Out. 2021.

FARIA, D. S. Quimica: educacdo de jovens e adultos (EJA). Curitiba: Intersaberes, 2016. 144 p. ISBN
9788559721317. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/39248. Acesso
em: 14 Out. 2021.

MAIA, D. J.; BIANCHI, J. C. de A. Quimica Geral: fundamentos. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil,
2007. 448 p. ISBN 9788576050513. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788576050513. Acesso em: 14 Out. 2021.




PICOLO, K. C. S. de A. (org.). Quimica Geral. Sdo Paulo: Pearson Education Brasil, 2014. 148 p. ISBN
9788543005607. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22101. Acesso
em: 14 Out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Quimica 2° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10

CH - Pratica como componente Curricular
do Ensino:

Numero de Créditos: 02




Pré-requisitos:

Semestre: 2° Ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Solugdes; Propriedades coligativas; Termoquimica; Cinética quimica; Equilibrios quimicos;
Equilibrios i6nicos em solugdes aquosas.

OBJETIVO

Interpretar e calcular os diversos tipos de concentracdo de uma solugao e suas aplicagoes;
Realizar calculos envolvendo dilui¢ao e mistura desolugdes;

Identificar processos endotérmicos e exotérmicos no nosso cotidiano;

Calcular a variagdo de entalpia envolvida nosprocessos;

Calcular a velocidade da reagao e conhecer os fatores que a afetam;

Interpretar as caracteristicas que definem o estado de equilibrio quimico;

Conhecer os fatores que deslocam os equilibrios e suas aplica¢des na industria;
Compreender os equilibrios i0nicos e suasaplicagdes.

Conceituar e calcular os valores de pH e pOH e observar as suas aplicacdes;
Compreender como ocorre as hidrélises salinas e suas aplicagdes praticas;
Conceituar solucdo tampao e compreender como ela atua no nosso cotidiano;
Esquematizar, planejar, executar e interpretar experimentos quimicos, comunicando

os resultados;
e Perceber a inter-relacao existente entre os conhecimentos quimicos e aqueles
produzidos em outras ciéncias afins

PROGRAMA

Estudo das Dispersoes
Defini¢ao, Classificagdo e exemplos; pto
Estudo das Solucoes

Defini¢ao, classificacao;
Solubilidade e Coeficiente de Solubilidade;

Estudo das Solucoes

Concentragao das solucoes;
Diluicdo e mistura de solugdes;
Propriedades coligativas: Ebulioscopia, Tonoscopia, Crioscopia e Osmoscopia;

Termoquimica

A energia e as transformagdes quimicas da matéria;

Processos Endotérmico e Exotérmicos;

Calculo da Entalpia de uma Reacgao através das Entalpias de Formacgao, da Lei de Hess e das

Energia de ligagao;

Cinética quimica




A rapidez das reagdes quimicas e o conceito de Velocidade Média de uma Reagao;
Fatores que afetam a rapidez das transformagdes quimicas;
Lei de Velocidade e Determinacao da ordem da reacao;

Equilibrio quimico

Processos reversiveis e o estado de equilibrio;
deslocamento de equilibrio;

Equilibrios em sistemas aquosos

Constante de ionizagdo e forga dos acidos e bases;
Produto i6nico da agua, pH e pOH de solugdes aquosas;
Hidroélise de sais;

Solugao tampao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se-30 estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdao expositivas e dialogadas, com a utilizagdo de recursos multimidia
(Datasho quadro branco e pincel;

e Serao realizadas atividades individuais € em grupos; Estudos dirigidos; Discussao de tex
relacionados aos conteudos abordados e Seminarios em grupos de temas complementarg
disciplina;

e As aulas préaticas ocorrerdao no laboratorio;

e Utilizagdo das Tecnologias da Informacdo e Comunicagdo para proposicao e realizacao
exercicios e outras atividades;

e Os temas transversais, tais como: Meio Ambiente, Economia, Sociedade e Satde, §
contextualizados nos contetidos de Quimica, relacionando o conhecimento com o cotidig
e, despertando assim, a aprendizagem integrada e abrangente.

RECURSOS

Os recursos necessarios serdo: material didatico-pedagogico, recursos audiovisuais, insumos de
laboratérios (vidrarias, reagentes € equipamentos) € acesso a internet (sinal da rede wi-fi).

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo
e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.
Adotar-se-30 estratégias avaliativas tais como:

e A avaliagdo serd realizada de forma continua, onde a participagdo do aluno, atividades
em sala, comportamento, dentre outros aspectos serdao avaliados. Para critério de nota,
serdo realizadas duas avalia¢des, com provas objetivas/discursivas.

e Sera realizada a recuperacao paralela, mediante uma prova escrita bimestral;
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e Os critérios avaliados serdo: Participagdo do aluno em atividades que exijam produgao
individual e em equipe; Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos; Desempenho cognitivo;
Criatividade e o uso de recursos diversificados e Dominio de atuagao discente (postura
e desempenho);

e A avaliacdo das aulas praticas sera através da participa¢dao do aluno, desempenho nas
aulas e relatorios das aulas;

e A avaliacdo final constard do programa desenvolvido durante o semestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONSECA, M. R. M. da. Quimica. 2 ed. Sio Paulo: Editora Atica, 2016. 288 p. v. 1. ISBN
9788508179459.

CISCATO, C. A. M.; PEREIRA, L. F.; PROTL P. B. Quimica. Sio Paulo: Editora Atica, 2016.
376 p. v. 2. ISBN 9788577832361.

SILVA, A. E. S.; MATA, E. D. G. Minimanual de Quimica — ENEM, Vestibulares e
Concursos. 2 ed. Sdo Paulo: Editora Rideel, 2020. ISBN 9786557380277. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380277. Acesso em: 14 out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROWN, Theodore L. ef al. Quimica: a ciéncia central. 9. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2005. 992 p. ISBN 9788587918420. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48974/epub/0. Acesso em: 14 out. 2021.

CHRISTOFF, P. Quimica Geral. Curitiba: Intersaberes, 2015. 386 p. ISBN 9788544302415. E-
book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/31403. Acesso em:
14 out. 2021.

FARIA, D. S. Quimica: educacao de jovens e adultos (EJA). Curitiba: Intersaberes, 2016. 144
p. ISBN 9788559721317. E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/39248. Acesso em: 14 out. 2021.

MAIA, D. J.; BIANCHIL, J. C. de A. Quimica Geral: fundamentos. Sao Paulo:
Pearson Education do Brasil, 2007. 448 p. ISBN 9788576050513. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788576050513. Acesso em: 14 out.
2021.

PICOLO, K. C. S. de A. (org.). Quimica Geral. Sao Paulo: Pearson Education Brasil,
2014. 148 p. ISBN 9788543005607. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22101. Acesso em: 14 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Quimica 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como componente Curricular
do Ensino:

Nuamero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 3° Ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA




Conceitos basicos; Nomenclatura; Hidrocarbonetos; Haletos organicos; Fun¢des oxigenadas;
Funcdes nitrogenadas; Isomeria; Conceitos e classificagdes das reacdes organicas.

OBJETIVOS

e Analisar, refletir e interpretar informagdes sobre a ciéncia quimica e suas tecnologias;

e Conhecer os fundamentos basicos da quimica organica, sua nomenclatura e notagao;

e Identificar os grupos que constituem as principais fungdes organicas dos:
hidrocarbonetos; haletos organicos; fungdes oxigenadas e fungdes nitrogenadas;

e Compreender algumas propriedades presentes nos hidrocarbonetos; haletos
organicos; funcdes oxigenadas e fungdes nitrogenadas;

e Compreender o fenomeno de isomeria constitucional e estereoisomeria;

e (Conhecer e equacionar as principais reagdoesorganicas;

e Esquematizar, planejar, executar e interpretar experimentos quimicos, comunicando
os resultados;

e Perceber a inter-relagdo existente entre os conhecimentos quimicos e aqueles produzidos
em outras ciéncias afins.

PROGRAMA

UNIDADE I - Conceitos basicos:
e Postulados de Kekulé;
e Simplifica¢do das formulas estruturais;

e C(lassificacao das cadeias carbdnicas.
UNIDADE II - Nomenclatura:
e Nomenclatura de compostos com cadeia normal;

e Nomenclatura de compostos com cadeia ramificada.

UNIDADE III — Hidrocarbonetos e Haletos organicos:
e Propriedades gerais;

e O grupo dos alifaticos;

e O grupo dos aromaticos.
UNIDADE 1V - Fungoes oxigenadas:
e Alcoois;

Fenois;

Eteres;

Aldeidos;

Cetonas;

Acidos carboxilicos;

Esteres;

Sais de acido carboxilico.
UNIDADE V - Fungoes nitrogenadas:
e Aminas;

e Amidas;

e Nitrocompostos.

UNIDADE VI - Isomeria:

e Isomeria constitucional;

e Estercoisomeria.

UNIDADE VII - Conceitos e classificacdes das reacoes orginicas:
e Reacoes de substitui¢do, adi¢do, eliminagao, oxirreducao.

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se-do estratégias de ensino tais como:
e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utiliza¢ao de recursos
multimidia (Datashow), quadro branco e pincel;
Serao realizadas atividades individuais e emgrupos;
Estudos dirigidos;
Discussao de textos relacionados aos conteudos abordados;
Utilizagao das Tecnologias da Informagdo e Comunicagdo para proposi¢ao e
realizag¢do de exercicios e outras atividades;
e As aulas praticas ocorrerdo no laboratério de quimica.
Os temas transversais, tais como: Meio Ambiente, Economia e Satude, serdo relacionados com
os conteidos de Quimica, sistematizando o conhecimento com o cotidiano e, despertando,
assim, aprendizagens integradas e amplas.

RECURSOS DIDATICOS

Os recursos necessarios serdo: material didatico-pedagégico, recursos audiovisuais, insumos de
laboratorios (vidrarias, reagentes e equipamentos); recursos da internet: sinal da rede wi-fi.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo
e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.
Adotar-se-3o estratégias avaliativas tais como:

e Avaliacdo bimestral dar-se-a por meio de uma prova escrita e trabalhos individuais ou
em grupo a respeitos os conteudos ministrados e conteudos complementares;

e Sera realizada a recuperagdo paralela, mediante uma prova escrita bimestral;

e Os critérios avaliados serdo: Participacdo do aluno em atividades que exijam
produgdo individual e em equipe; Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e
clareza na elaboracao de trabalhos escritos ou destinados a demonstracao do dominio
dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos; Desempenho
cognitivo; Criatividade e o uso de recursos diversificados ¢ Dominio de atuagao
discente (postura e desempenho);

e A avaliacdo das aulas praticas serd através da participagdo do aluno, desempenho nas
aulas e relatorios das aulas;

e A avaliacdo final serd realizada mediante uma avaliagdo escrita, na qual constard o
conteudo programatico trabalhado durante o ano letivo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONSECA, M. R. M. da. Quimica 3: ensino médio. 2. ed. Sdo Paulo: Editora Atica, 2016.
288p. ISBN 9788508179480.

SCARPELLINI, C.; ANDREATTA. V. B. Manual Compacto de Quimica — Ensino Médio.
Sao Paulo: Editora Rideel, 2021. 448 p. ISBN 9788533948877. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948877. Acesso em: 14 Out. 2021.

SILVA, A. E. S.; MATA, E. D. G. Minimanual de Quimica — ENEM, Vestibulares e
Concursos. 2 ed. Sdo Paulo: Editora Rideel, 2020. 176 p. ISBN 9786557380277. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380277. Acesso em: 14
Out. 2021.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

14 Out. 2021.

BAHIA. Secretaria de Educagdo. Cadernos de apoio a aprendizagem: quimica, 3*
série. Salvador: Secretaria de Educacao, 2021. E-book. Disponivel em:
http://www.educacao.ba.gov.br/midias/documentos/ensino-medio-quimica. Acesso em:

CEARA. Secretaria da Educagdo. Curso técnico em Biotecnologia: quimica organica.
Fortaleza: Secretaria da Educacao, [2014]. E-book. Disponivel em:
https://www.seduc.ce.gov.br/wpcontent/uploads/sites/37/2014/07/biotecnologia_quimica_orga
nica.pdf. Acesso em: 14 Out. 2021.

COSTA, S. M. O.; MENEZES, J. E. S. A. Quimica: Quimica Organica I. 2 ed. Fortaleza:
EdUECE, 2015. 167 p. ISBN: 9788578266110. E-book. Disponivel em:
https://educapes.capes.gov.br/bitstream/capes/431846/2/Livro_ Qu%C3%ADmica%200rg%C
3%A2nica%201.pdf. Acesso em: 14 Out. 2021.

FARIA, D. da S. Quimica: educacao de jovens e adultos (EJA). Curitiba: Editora Intersaberes,
2016. 144 p. ISBN 9788559721317. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721317. Acesso em: 14 Out. 2021.

MANO, E. B.; SEABRA, A. do P. Praticas de quimica organica. 3 ed. Sdo Paulo: Editora
Blucher, 1987. 249 p. ISBN 9788521216742. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521216742. Acesso em: 14 Out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Biologia 1° ano

Codigo:

Carga Horaria Total:

40h

CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

02

Pré-requisitos:

Semestre:

1° ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA



http://www.educacao.ba.gov.br/midias/documentos/ensino-medio-quimica
http://www.seduc.ce.gov.br/wpcontent/uploads/sites/37/2014/07/biotecnologia_quimica_orga

Introdugdo a Biologia. Origem e quimica da vida. Estudo da célula: envoltorios celulares, citoplasma
e nucleo. Metabolismo energético. Divisdes celulares. Reproducdo sexuada e assexuada.
Embriologia e histologia animal.

OBJETIVO

Compreender conceitos biologicos, com énfase no estudo da Zoologia, Botanica, Anatomia e
Fisiologia humana, relacionando-os a0 mundo em que vivemos. Participar da abordagem de
temas bioldgicos fundamentado na ciéncia e contextualizagdo do assunto. Ser capaz de fazer
elaboragdes critico-construtivas dos conhecimentos, de forma a empregar os temas apreendidos,
no seu desenvolvimento pessoal e profissional.

PROGRAMA

UNIDADE I - VISAO GERAL DA BIOLOGIA
A Biologia como ciéncia.

O método cientifico

Os niveis hierarquicos de organizagao bioldgica.
Caracteristicas dos seres vivos.

UNIDADE II - ORIGEM E QUiMICA DA VIDA

Principais teorias sobre a origem da vida — Abiogénese, Biogénese, Oparin ¢ Haldane, Panspermia e
Fontes hidrotermais.

A origem da célula.

Composi¢do quimica da célula — substancias inorgénicas e organicas

UNIDADE III - CITOLOGIA

O microscopio e a descoberta da célula.
A teoria celular

Diversidade celular — tipos de células
Membrana plasmatica

Citoplasma e organelas

Respiragdo celular e fermentagao
Fotossintese e quimiossintese

Nucleo celular

Divisodes celulares — mitose e meiose

UNIDADE IV — REPRODUCAO, DESENVOLVIMENTO E TECIDOS

Reprodugdo sexuada e assexuada

Desenvolvimento embrionario dos

animais

Principais caracteristicas e funcdes dos tecidos - epitelial, conjuntivos, muscular € nervoso.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao
estratégias de ensino tais como:




As aulas serao expositivas, dialogadas e de interagdo com os estudantes através de debates,
seminarios e discussdes. As aulas praticas poderdo ocorrer em campo ou laboratério com o intuito
de observar e contextualizar contetidos trabalhados na disciplina. Os temas contemporaneos
transversais: Meio ambiente, Saude, Ciéncia e Tecnologia serdo trabalhados na abordagem dos
conteudos diretamente relacionados a eles; em atividades desenvolvidas na disciplina com foco
no desenvolvimento saudavel, na conscientizagdo e preservagdo ambiental € no conhecimento do
papel da ciéncia e tecnologia para a desenvolvimento da Biologia e da sociedade. A disciplina
também podera participar de projeto integrador a ser planejado e organizado a cada ano.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais recursos utilizados serdo: o quadro branco, o projetor de slides, videos, textos
extras, cartilhas, mapas mentais e ferramentas da plataforma Google Classroom .

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnodstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Serao aplicados os recursos de avaliagdo escrita, trabalhos individuais e em equipe, seminarios e
participagdo nas discussdes em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LINHARES, Sérgio; GEWANDSZNAJDER, Fernando; PACCA, Helena. Biologia hoje. 14. ed.
Sdo Paulo: Atica, 2004. 1. v.

LOPES, Sénia; ROSSO, Sergio. Bio. Sao Paulo: Saraiva, 2010. 1. v.

SILVA JUNIOR, César da; SASSON, Sezar; CALDINI JUNIOR, Nelson. Biologia 1. 7. ed. Sdo
Paulo: Saraiva, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSCHILIA, Cleuza. Manual compacto de biologia. Sao Paulo: Rideel, 2010. E-book. Disponivel

em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182073/pdf/4. Acesso em: 13 out. 2021.

SCHAMBACH, Cornélio; SOBRINHO, Geraldo Cardoso. Biologia. Curitiba: InterSaberes, 2017.
(Colecao Eja: Cidadania Competente, vol.7). E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48463/pdf/0. Acesso em: 13 out. 2021.

CARRAPICO, F .J. N. A origem da vida e a sua evolugdo: uma questao central no ambito da
exobiologia. Anomalia, v. 5, p. 25-32, 2001. Disponivel em:
https://origemvida.angelfire.com/origem10.pdf. Acesso em: 22 out. 2021.

BOSCHILIA, Cleuza. Manual Compacto de Biologia: ensino médio. Sao Paulo: Editora Rideel,
2010. ISBN 9788533948723. E-book. Disponivel em: https://middleware-




bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948723. Acesso em: 26 out. 2021.

CHEIDA, Luiz Eduardo. Biologia integrada. Sao Paulo: FTD, 2002. v. 3 . 351 p. (Biologia
integrada). ISBN 9788532249784.

COSTA, Vera Rita da; COSTA, Edson Valério da (org.). Biologia: ensino médio. Brasilia:
Ministério da Educagao, 2006. v. 6 . 125 p. (Explorando o ensino, 6). ISBN 9788598171174.

O SENTIDO (Biologico) da Vida. Biorritmo: ciéncia e consciéncia no ritmo da vida. 2014.
Disponivel em: https://profjabiorritmo.blogspot.com/2014/06/0-sentido-biologico-da-vida.html.
Acesso em: 18 out. 2021.

FONTANA, Josué. Maturana e a autopoiese. Bidlogo. 2021. Disponivel em:
https://biologo.com.br/bio/maturana-e-a-autopoiese. Acesso em: 18 out.
2021.

SOUZA, Elaine Barbosa de. Fotossintese. Toda Biologia.com. 2018. Disponivel em:
https://www.todabiologia.com/botanica/fotossintese.htm. Acesso em: 18 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico



http://www.todabiologia.com/botanica/fotossintese.htm

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Biologia 2° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Teoérica: 30 h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 2° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Classificacdo dos seres vivos. Virus. Estudo dos reinos biologicos e caracterizagao dos seus
representantes. Anatomia e fisiologia humana.

OBJETIVOS

Compreender conceitos biologicos, com énfase no estudo da Zoologia, Botanica, Anatomia e
Fisiologia humana, relacionando-os ao mundo em que vivemos. Participar da abordagem de
temas bioldgicos fundamentado na ciéncia e contextualizacdo do assunto. Ser capaz de fazer
elaboragdes critico-construtivas dos conhecimentos, de forma a empregar os temas apreendidos,
no seu desenvolvimento pessoal e profissional.

PROGRAMA

UNIDADE I — CLASSIFICACAO DOS SERES VIVOS
Objetivos da classificagao

Categorias taxondmicas e regras internacionais de nomenclatura

Classificacao e evolugao

Reinos e dominios

UNIDADE II - VIRUS

2.1. Estrutura e reprodugao

2.2.Viroides e prions

2.3. Doengas causadas por virus

UNIDADE III - OS SERES PROCARIOTICOS: BACTERIAS E ARQUEAS

Caracteristicas gerais das bactérias e arqueas

Estrutura e fisiologia

Reproducdo

Papel ecologico e importancia economica das bactérias

Doencas bacterianas

UNIDADE IV — PROTOCTISTAS

Algas — diversidade, classificacdo, reproduc¢ado, papel ecologico e importancia economica




Protozoarios - estrutura, fisiologia, diversidade, classificacao, reproducgdo, papel ecoldgico e doengas.
UNIDADE V - FUNGOS
Caracteristicas gerais

Classificacao

Reprodugao

Papel ecologico e importancia
economica UNIDADE VI — PLANTAS
Classificacao das plantas

Briodfitas e pteridofitas
Gimnospermas e angiospermas
Morfologia e histologia das
angiospermas Fisiologia vegetal
UNIDADE VII — ANIMAIS
Caracteristicas gerais e classificacao
Poriferos e cnidarios

Platelmintos e nematodeos
Moluscos e anelideos

Artrépodes

Equinodermos e protocordados
Peixes

Anfibios e répteis

Aves e

mamiferos

UNIDADE VIII- Anatomia e fisiologia humana
Sistema digestorio

Sistema

respiratorio

Sistema

circulatorio

Sistema urinario

Sistema enddcrino

Sistema nervoso e sensorial

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

As aulas ser@o expositivas, dialogadas e de interagdo com os estudantes através de debates, seminarios
e discussoes. Com isto, as aulas praticas poderdo ocorrer em campo ou laboratério com o intuito de
observar e contextualizar conteudos trabalhados na disciplina. Os temas contemporaneos transversais:
Meio ambiente, Satde, Ciéncia e Tecnologia serdo trabalhados na abordagem dos contetidos
diretamente relacionados a eles; em atividades desenvolvidas na disciplina com foco no
desenvolvimento saudavel, na conscientizacdo e preservagdo ambiental e no conhecimento do papelda
ciéncia e tecnologia para a desenvolvimento da Biologia e da sociedade. A disciplina também podera
participar de projeto integrador a ser planejado e organizado a cada ano.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais recursos utilizados serdo: o quadro branco, o projetor de slides, videos, textos
extras, cartilhas, mapas mentais e ferramentas da plataforma Google Classroom.




AVALIACAO DA APRENDIZAGEM




A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Serdo aplicados os recursos de avaliagdo escrita, trabalhos individuais e em equipe, semindrios e
participacgao nas discussdes em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LINHARES, Sérgio; GEWANDSZNAJDER, Fernando; PACCA, Helena. Biologia hoje. 3. ed. Sao
Paulo: Atica, 2017. v. 2.

LOPES, Sénia; ROSSO, Sergio. Bio. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016. v. 2.

SILVA JUNIOR, César da; SASSON, Sezar; CALDINI JUNIOR, Nelson. Biologia 2. 11. ed.
Sao Paulo: Saraiva, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSCHILIA, Cleuza. Manual compacto de biologia. Sao Paulo: Rideel, 2010. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182073/pdf/4. Acesso em: 13
out. 2021.

SCHAMBACH, Cornélio; SOBRINHO, Geraldo Cardoso. Biologia. Curitiba: InterSaberes, 2017.
(Colegao Eja: Cidadania Competente, vol.7). E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48463/pdf/0. Acesso em: 13 out. 2021.

TUNES, Pedro Henrique. As epidemias e a biodiversidade: Como a destrui¢dao da natureza pode
ameagcar a saide humana. Tunes ambiental. 2020. Disponivel em: https://tunesambiental.com/as-
epidemias-e-a-biodiversidade-como-a-destruicao-da-natureza-pode-ameacar-a-saude-humana/.
Acesso em: 18 out. 2021.

RACHID, Caio. Fungos: A rede social. CurtaMicro. [2019?]. Disponivel em:
https://curtamicro.microbiologia.uftj.br/fungos-a-rede-social/ Acesso em: 18 out.
2021.

A BELEZA oculta dos xerofitos. The Magazine. [2019?]. Disponivel em:
https://pt.gardensofgallifrey.com/4348-the-hidden-beauty-of-xerophytes.html. Acesso em: 18
out. 2021.

LOPES, Camila; AMARAL, Fernando. Explorando o sistema imunolégico. 2011.
(Desenvolvimento de material didatico ou instrucional - Livro Paradidatico). Disponivel em:
http://www1.pucminas.br/imagedb/documento/DOC_DSC NOME ARQUI20130912164902.pdf
Acesso em: 18 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico



https://tunesambiental.com/author/tunes00/
http://www1.pucminas.br/imagedb/documento/DOC_DSC_NOME_ARQUI20130912164902.pdf
http://www1.pucminas.br/imagedb/documento/DOC_DSC_NOME_ARQUI20130912164902.pdf

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Biologia 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Teorica: 30 h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 3°ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Primeira Lei de Mendel. Segunda Lei de Mendel. Genética Pos-Mendel. Biotecnologia. Evolugao.
Ecologia.

OBJETIVOS

Compreender conceitos bioldgicos, com énfase no estudo da Genética, Evolucao e Ecologia,
relacionando-os ao mundo em que vivemos. Participar da abordagem de temas biologicos
fundamentado na ciéncia e contextualizagao do assunto. Ser capaz de fazer elaboragdes critico-
construtivas dos conhecimentos, de forma a empregar os temas apreendidos, no seu
desenvolvimento pessoal e profissional.

PROGRAMA

UNIDADE I - INTRODUCAO A GENETICA
Importancia da Genética

A natureza quimica do material genético
Do DNA para o RNA — transcri¢ao

O codigo genético

Sintese de proteinas — tradugao
Duplicagcdo do DNA

UNIDADE II — A PRIMEIRA LEI DE MENDEL
Os experimentos de Mendel
Cruzamento-teste

Auséncia de dominancia

Genes letais

Monoibridismo no ser humano

Nogoes de probabilidade — regra da adi¢ao ou regra do “ou”, regra da multiplicagdo ou regra do “e*.
Conceitos basicos em Genética — genes e alelos, gendtipo e fenotipo, homozigoto e heterozigoto,
alelos dominantes e recessivos.

UNIDADE III - SEGUNDA LEI DE MENDEL

A experiéncia de Mendel

Tri-hibridismo e poli-hibridismo







UNIDADE IV — A GENETICA DEPOIS DE MENDEL
Grupos sanguineos ¢ polialelia

Interacdo génica e pleiotropia

Ligacdo génica e permutagdo

Sexo e heranga genética

UNIDADE V - BIOTECNOLOGIA
DNA recombinante

Analise do DNA

Clonagem de DNA

Organismos transgénicos

Terapia génica

Vacinas génicas

UNIDADE VI - EVOLUCAO

Conceito e evidéncias

Cladograma

Teorias evolutivas

Genética de populagdes e

especiacdo Evolugdao humana

UNIDADE VII - ECOLOGIA

Ecologia e niveis de organizagdo
Componentes estruturais dos ecossistemas
Ecossistemas terrestres e aquaticos
Relagdes troficas — cadeias ¢ teias alimentares
Fluxo de energia nos ecossistemas

Ciclos biogeoquimicos

Relagdes ecoldgicas — intraespecificas e interespecificas
Estudo das populacdes

Sucessdo ecolodgica

Interferéncia humana no ambiente
Grandes impactos ambientais
Desenvolvimento sustentavel

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da préxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

As aulas serdo expositivas, dialogadas e de interagdo com os estudantes através de debates,
seminarios e discussoes. As aulas praticas poderdo ocorrer em campo ou laboratorio com o intuito
de observar e contextualizar conteudos trabalhados na disciplina. Os temas contemporaneos
transversais: Meio ambiente, Saude, Ciéncia e Tecnologia serdo trabalhados na abordagem dos
contetidos diretamente relacionados a eles; em atividades desenvolvidas na disciplina com foco
no desenvolvimento saudavel, na conscientizagdo e preservagao ambiental e no conhecimento do
papel da ciéncia e tecnologia para a desenvolvimento da Biologia e da sociedade. A disciplina
também podera participar de projeto integrador a ser planejado e organizado a cada ano.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais recursos utilizados serdo: o quadro branco, o projetor de slides, videos, textos
extras, cartilhas, mapas mentais e ferramentas da plataforma Google Classroom .




AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Serdao aplicados os recursos de avaliagdo escrita, trabalhos individuais e em equipe, semindrios e
participacdo nas discussoes em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LINHARES, Sérgio; GEWANDSZNAJDER, Fernando; PACCA, Helena. Biologia hoje. 3. ed. Sao
Paulo: Atica, 2017. v. 3

LOPES, Sénia; ROSSO, Sergio. Bio. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016. v. 3.

SILVA JUNIOR, César da; SASSON, Sezar; CALDINI JUNIOR, Nelson. Biologia 3. 11. ed.
Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSCHILIA, Cleuza. Manual compacto de biologia. 1.ed. S0 Paulo: Rideel, 2010. Disponivel
em:

https://plataforma.bvirtual.com.br/L eitor/Publicacao/182073/pdf/4. Acesso em: 13 out. 2021.

SCHAMBACH, Cornélio; SOBRINHO, Geraldo Cardoso. Biologia. 1.ed. Curitiba: InterSaberes,
2017. (Colegao Eja: Cidadania Competente, vol.7). Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48463/pdf/0. Acesso em: 13 out. 2021.

INSTITUTO BRASILEIRO DE DEFESA DO CONSUMIDOR (Idec). Saiba o que sio os
alimentos transgénicos e quais os seus riscos. 2021. Disponivel em:
https://idec.org.br/consultas/dicas-e-direitos/saiba-o-que-sao-os-alimentos-transgenicos-e-qu
ais- os-seus-riscos Acesso em: 18 out. 2021.

FLORES, Renato Zamora. Dos primordios da vida até a mente humana. Portal do
Conhecimento. 1999. Disponivel em: https://www.mpsnet.net/Portal/Polemicas/Pol010.html
Acesso em: 18 out. 2021.

PANDEMIA revela destruigao da vida selvagem e ecossistemas. Terra. 2020. Disponivel em:
https://www.terra.com.br/noticias/pandemia-revela-destruicao-da-vida-selvagem-e-
ecossistemas.c213254ad3575{965¢8be7cc5089e096bnxecnti.html Acesso em: 18 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD


https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/182073/pdf/4
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/48463/pdf/0
https://idec.org.br/consultas/dicas-e-direitos/saiba-o-que-sao-os-alimentos-transgenicos-e-quais-os-seus-riscos
https://idec.org.br/consultas/dicas-e-direitos/saiba-o-que-sao-os-alimentos-transgenicos-e-quais-os-seus-riscos
https://idec.org.br/consultas/dicas-e-direitos/saiba-o-que-sao-os-alimentos-transgenicos-e-quais-os-seus-riscos
https://www.mpsnet.net/Portal/Polemicas/Pol010.html
https://www.terra.com.br/noticias/pandemia-revela-destruicao-da-vida-selvagem-e-ecossistemas%2Cc213254ad3575f965c8be7cc5089e096bnxecnti.html
https://www.terra.com.br/noticias/pandemia-revela-destruicao-da-vida-selvagem-e-ecossistemas%2Cc213254ad3575f965c8be7cc5089e096bnxecnti.html

DISCIPLINA: Historia 1° ano

Coadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Historia

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Histéria e historiografia; Pré-historia, pré-historia no Brasil; o Estado; Egito, Mesopotamia, persas,
hebreus, fenicios, sociedades pré-colombianas, povos originarios do Brasil ; Creta, Grécia, Roma;
Inicio da Idade Média, as mudan¢as no mundo romano, a ruralizagdo da Europa; As sociedades

africanas; Africanidades; cultura afro-brasileira e povos indigenas do Brasil.

OBJETIVO

Compreender a trajetdria humana na histéria em seus aspectos econdmicos, politicos, sociais e
culturais, no periodo que compreende da pré-historia até a Idade Média.

PROGRAMA

Idade Antiga: Civilizagdes antigas do Oriente e Ocidente, Idade Média, feudalismo, Idade Moderna,
cultura e sociedades originarias da Africa, América e Brasil.

METODOLOGIA DE ENSINO

Desenvolvida por meio de aulas tedricas ,contemplando elementos norteadores da praxis pedagogica
como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acdes e projetos integradores .Adotar-se-a
estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de situagdes e
vivéncias cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratorios, constru¢ao de
oficinas, experiéncias em empresas, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou intervengao,
simulagdes, observagdes, participagdo em atividades de extensdo rural e social, exposi¢des orais e
escritas, utiliza¢ao de tecnologias de informacao e comunicagao, dentre outras. Serdo ainda adotados
instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e
processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de
recuperagao paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais recursos para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagdgico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissoes
de imagens e sons via satélite, biblioteca.




e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pinceis, programa
para computadores, filmes etc.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagao Didatica -
ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serdao aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa,
bem como oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se
analise de critérios como: nivel de participacdo do estudante em atividades que exijam producao
individual e em equipe; demonstracdo da capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de
ideias e clareza na elaborac¢do de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e
uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicacdao de provas escritas com ou sem consulta, provas orais, Seminarios.
Nas atividades de aulas préticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho relativo

a: planejamento e execucao de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos,
experimentos ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas orais; autoavaliacao
descritiva; outros instrumentos de avaliagao considerando o carater progressivo e flexivel do
processo, conforme as necessidades pedagogicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARRUDA, José Jobson de A.; PILETTI, Nelson. Toda a histéria: historia geral e historia do Brasil.
13. ed. Sio Paulo: Atica, 2007. 728 p.

VICENTINO, Claudio. Histéria geral. Sdo Paulo: Scipione, 2002.

PEDRO, Antonio. Histéria geral. Sdo Paulo: FTD, 1995. 365 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CACERES, Florival. Histéria geral. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna, 1996.
BUENO, Eduardo. Brasil: uma historia: a incrivel saga de um pais. Sio Paulo: Atica, 2003.

MACEDO, José Rivair. Histéria da Africa. Sdo Paulo: Contexto, 2014. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572447997. Acesso em: 28 Oct. 2021.

BOULOS JUNIOR, Alfredo. Histéria Geral: antiga e medieval. Sdo Paulo: FTD, 1995.v. 1.

VICENTINO, Clatudio; DORIGO,Gianpaolo. Histéria para o ensino médio: historia geral e do
Brasil. 2. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2016.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico







DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Historia 2° ano

Coadigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 2° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Pioneirismo portugués na expansdo comercial. A baixa Idade Média. O absolutismo. Os povos
indigenas no Brasil. Capitanias hereditarias, governo geral, a montagem do engenho. Trafico
Negreiro. As classes sociais, os conflitos sociais. As bandeiras, os holandeses no Brasil, a religido no
Brasil. O iluminismo. Revolu¢do Francesa. Revolugdo Inglesa. A escraviddo. Quilombo de Palmares.
Asrevoltas coloniais. Inconfidéncia Mineira. Inconfidéncia baiana. A revolta de Beckman. a Guerra
dos Mascates. Emboabas. Processo de Independéncia do Brasil. Familia real no Brasil, Primeiro
Reinado.Cidadania e civismo — Vida familiar e social. Educagdo para o Transito. Educagcdo em
Direitos Humanos. Direitos da Crianca e do Adolescente. Processo de envelhecimento, respeito e
valorizagao

do Idoso.

OBJETIVO

Compreender processos histéricos e a influéncia dos mesmos na vida em sociedade e com isto,
buscar entender algumas transformacgdes ocorridas em momentos significativos, como por exemplo:
Na Idade Moderna e inicio da Idade Contemporanea; o Brasil no periodo colonial e primeiro reinado,
destacando a escravidao de negros e as lutas indigenas para sobreviver a opressdo; a construcao da
cidadania na Historia brasileira e seus desafios atuais; os direitos das criangas e adolescentes; os
direitos dos idosos

e as politicas publicas desenvolvidas pelo Estado brasileiro.

PROGRAMA

e Jdade Moderna:

- Estado absolutista, as grandes navegagdes, o Brasil-colonia, as revolucdes na Europa, inglesa,
industrial, francesa, independéncia e Primeiro Reinado do Brasil, a luta contra a escravidao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos







norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Realizaremos aulas quem contemplem elementos norteadores da praxis pedagdgica como a
contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e projetos integradores. Assim, adotar-se-ao
estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de situagdes e
vivéncias cientifico, observacdes, participacdo em momentos de exposigdes orais € escritas,
utilizacdo de tecnologias de informag¢do e comunicagdo, dentre outras.

Utilizaremos, nesse contexto, as metodologias ativas as quais visam ocupar o tempo presencial de
maneira mais produtiva, como o ensino hibrido, a sala de aula invertida, a aprendizagem baseada em
projetos e a aprendizagem realizada com base na resolug¢ao de problemas, exposi¢des orais e escritas,
utilizacdo de tecnologias de informagdo e comunicacdo como o Ensino Remoto (aulas online e
atividades) dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da
aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos
estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperacdo paralela como forma de
potencializar a aprendizagem.

Conforme previsto no PPC, os temas contemporaneos transversais também serdo trabalhados, de
modo que em historia serdo priorizados os seguintes temas: Cidadania e civismo — Vida familiar e
social, Educagdo para o Transito, Educagdo em Direitos Humanos, Direitos da Crianga e do
Adolescente ¢

Processo de envelhecimento, respeito e valorizacdo do 1doso;

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo os seguintes:

e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, laboratérios, livros, apostilas, anais, internet, o
celular, as transmissdes de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica
etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pinceis, programa para
computadores, filmes etc.

e Video aula e resolucdes de atividades por meio do Ensino Remoto( Meet, Classroom).

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagao da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participacao
do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe; demonstracdo da capacidade
de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elabora¢do de trabalhos escritos ou
destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados. Ainda dentro dos
procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes, aplicacdo de
exercicios,




| aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas orais, seminarios.




Nesse sentido, para que a avaliagdo se confirme como analitica e formativa, serdo feitos diagnosticos
que sinalizem se os resultados esperados sdo satisfatorios ou nao, possibilitando a tomada de acdes
para que o estudante desenvolva os conhecimentos, habilidades e competéncias que tem direito de
aprender.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes diarias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.PPC- Projeto Interdisciplinar Integrador onde serdo realizadas, planejadas e
executadas atividades interdisciplinares voltadas ao desenvolvimento de competéncias e valores
como:
Trabalho em grupo
Partilha/acdes direcionadas ao compartilhamento
Autonomia
Lideranca
Cooperagao.
Comunicagao
Socializagao

e Interagio.
Serao, ainda, adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperacdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MOTA, Myriam Becho; BRAICK, Patricia Ramos. Histéria: das Cavernas ao Terceiro Milénio: Das
Origens da Humanidade a reforma religiosa na Europa. 2. ed. Sao Paulo: Moderna, 2005. v. 2.

SANTIAGO, Pedro; CERQUEIRA, Célia; PONTES, Maria Aparecida. Por Dentro da Historia. 4.
ed. Sdo Paulo: Escala Educacional, 2016. v. 2.

VICENTINO, Claudio; VICENTINO, Bruno. Olhares da Historia Brasil e Mundo. Sao Paulo:
Scipione, 2016. v. 2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMPOS, Flavio de; PINTO, Julio Pimentel; CLARO, Regina. Oficina de Historia. 2. ed. Sao
Paulo: Leya, 2016. v. 2.

COTRIM, Gilberto. Historia Global, Brasil e Geral. 2. ed. Sdao Paulo: Saraiva, 2013. v. 2.

MESGRAVIS, Laima. Historia do Brasil Colonia. Sao Paulo: Contexto, 2015. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572449236. Acesso em: 10 Nov. 2021.

MICELLLI, Paulo. Histéria Moderna. Sao Paulo: Contexto, 2013. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572448208. Acesso em: 10 Nov. 2021.

VAINFAS, Ronaldo; FARIA, Sheila de Castro; FERREIRA, Jorge; SANTOS, Georgina dos.
Historia. Sdo Paulo, Saraiva, 2010. v. 2.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Historia 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: 3°ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Imperialismo, neocolonialismo.; 1° Guerra Mundial; b Proclamagdo da Republica e Republica Velha;
Crise de 1929; Os regimes fascistas, Nazismo, fascismo; Revolucdo de 1930;0 Estado Novo; 2*
Guerra Mundial; Governo Dutra, Governo Vargas periodo democratico; Governo JK, Janio, Jango.
Guerra da Coreia; Guerra do Vietna; Golpe de 64, Ditadura militar; Redemocratiza¢do, Sarney,
Collor, Itamar; Fim da URSS; FHC; Lula; Questdo ambiental, fundamentalismo religioso. A questao
do Oriente Médio e os paises arabes e africano, a questdo ambiental a nivel planetario.

OBJETIVO

Compreender as mudangas politicas, econdmicas, sociais e culturais, ambientais nos séculos XX e
inicio do século XXI.

PROGRAMA

1° Bimestre: Idade Contemporanea: Imperialismo;neocolonialismo, 1°Guerra Mundial e Revolugado
Russa, Proclamag¢do da Republica do Brasil, Republica Velha.

2° Bimestre: Crise de 1929, fascismo e nazismo, Revolucao de 1930, O Estado Novo, Governo Dutra.
3° Bimestre: Governo Vargas, Governo JK, Governo Janio, Governo Jango, Guerra Fria, Golpe de 64.
4° Bimestre: Ditadura militar, a Redemocratizacdo, Fim da URSS, Queda do Muro de Berlim,
Governo FHC, Governo Lula, Governo Dilma, Questao ambiental, Oriente Médio.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agoes e
projetos integradores € a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Desenvolvida por meio de aulas expositivas/dialogicas, pesquisa e debates com uso de filmes. Serdo




ainda adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperacao paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais recursos para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagdgico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissoes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, visita técnica etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pinceis, programa
para computadores, filmes etc.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participacao
do estudante em atividades que exijam producao individual e em equipe; demonstracao da capacidade
de planejamento, organizacao, coeréncia de ideias e clareza na elaboragao de trabalhos escritos ou
destinados a demonstracio do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes diarias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas orais, semindrios.
Nas atividades e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho relativo a: planejamento e
execucao de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos, experimentos ou visitas
técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas orais; autoavaliagdao descritiva;
outros instrumentos de avaliagdo considerando o carater progressivo e flexivel do processo, conforme
as necessidades pedagdgicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

VICENTINO, Claudio; VICENTINO, Bruno. Olhares da Historia Brasil e Mundo. Sao Paulo:
Scipione, 2016. v. 3.

MOTA, Myriam Becho; BRAICK, Patricia Ramos. Histéria: das Cavernas ao Terceiro Milénio: Das
Origens da Humanidade a reforma religiosa na Europa. Sao Paulo: Moderna, 2005. v. 3.

SANTIAGO, Pedro; CERQUEIRA, Cé¢lia; PONTES, Maria Aparecida. Por Dentro da Historia. 4.
ed. Sdo Paulo: Escala Educacional, 2016. v. 3.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMPOS, Flavio de; PINTO, Julio Pimentel; CLARO, Regina. Oficina de Historia. 2. ed. Sao
Paulo: Leya, 2016. v. 3.




COTRIM, Gilberto. Historia Global, Brasil e Geral. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013. v. 3.

NAPOLITANO, Marcos. Historia do Brasil: da queda da monarquia ao fim do Estado Novo. Sao
Paulo: Contexto 2016.

MORALIS, Luis Edmundo. Histéria Contemporanea: da Revolugao Francesa a Primeira Guerra
Mundial. Sdo Paulo: Contexto, 2017.

VAINFAS, Ronaldo; FARIA, Sheila de Castro; FERREIRA, Jorge; SANTOS, Georgina dos.
Historia. Sdo Paulo: Saraiva, 2010. v. 3.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Geografia 1° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teoérica: 38h CH Pratica: 02h

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

O processo de construgdo do espago geografico. Debate sobre os conceitos e categorias essenciais
para a compreensao do espago geografico: paisagem, regido, territorio e lugar. Representacdo do
espaco geografico pela cartografia e suas tecnologias. Geografia fisica: estrutura geologica, relevo,
atmosfera, hidrosfera, vegetacdo, solo e dominios da natureza. Exploracdo da natureza pela sociedade
capitalista e as implicacdes sociais € ambientais no meio ambiente.

OBJETIVOS

e Compreender e conceituar os principais conceitos da Geografia: lugar, paisagem, territorio e
espaco geografico;

e Compreender a evolugao da ciéncia geografica;

e Entender a dinamica do espaco natural e suas transformagdes por meio da interferéncia humana;

e Sensibilizar-se quanto as questdes ambientais; o conceito de Desenvolvimento Sustentavel.

PROGRAMA

UNIDADE I - O Espaco geografico

- A Geografia e o espago geografico.

- Conceitos da geografia: espago, paisagem, regiao, territorio e lugar.

- Correntes do pensamento geografico: Determinismo, Possibilismo, Geografia Regional,
Nova Geografia/Quantitativa ou Teorético-Quantitativa e Geografia critica.
- Cartografia e suas tecnologias.

UNIDADE II — Dinamicas da natureza e transformacao das paisagens
- Origem e evolugdo da Terra.

- Estrutura interna da Terra.

- Teoria da Deriva Continental.

- Tectonica de placas.

- Estrutura geoldgicas e formas de relevo.

- Agentes internos e externos de modelacdo dorelevo.
- Ciclo das rochas.

- Formagao dos solos.

- Climatologia: atmosfera e as dindmicas climaticas.

- Hidrografia: bacias hidrograficas, rios e escassez hidrica.







UNIDADE III — Dominios da natureza
- Grandes dominios naturais da Terra.

- Biomas Brasileiros.

- Dominios morfoclimaticos brasileiros.

UNIDADE IV - Sociedade, meio ambiente e desenvolvimento.
- A questdes ambientais nocontexto do mundo globalizado.

- As conferéncias em defesa do meio ambiente.
- Desenvolvimento sustentavel.

- Politica ambiental no Brasil:

- Problemas ambientais no Brasil e no Ceara.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se-a estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes e vivéncias cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratorios,
construgdo de oficinas, experiéncias em empresas, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou
intervencdo, simulacdes, observacdes, participacdo em atividades de extensdo rural e social,
exposicdes orais e escritas, utilizacdo de tecnologias de informa¢do e comunicagdo, dentre outras.
Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

Ainda em complementagdo ao processo formativo, a disciplina de Geografia do primeiro ano, dara
suporte as acdes do Projeto Interdisciplinar Integrador do curso por de atividade de planejamentos ¢
execucoes de atividades interdisciplinares voltadas ao desenvolvimento de competéncias e valores
como: trabalho em grupo, partilha/agdes direcionadas ao compartilhamento, autonomia, lideranga,
cooperacao, comunicagao, socializagdo, interagdo, solidariedade, respeito, dentre outros.

Ainda como forma de otimizar o processo de ensino e aprendizagem da Geografia no primeiro ano do
Ensino Médio, os temas contemporaneos transversais serdo norteadores das metodologias. A temadtica
Meio Ambiente - Educagdo Ambiental e Educagao Para o Consumo encaixa-se amplamente em todas
as unidades de Geografia trabalhadas no primeiro ano do Ensino Médio. Assim ela torna-se
complementar as abordagens geograficas quando tratados de assuntos relativos a relagdo sociedade e
natureza e a consequente produgdo do espago geografico resultante da interse¢do dessas duas
dimensoes.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais Recursos para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissdes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa
para computadores, filmes etc.
Plataformas virtuais de aprendizagem como Google Sala de Aula ou similares.
Plataformas virtuais de interagdo como Google Meet ou similares.
Google formularios para realizacao de atividades eavaliagdes.
Postagem de videos aulas no canal da disciplina no YouTube ou site correlato.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacao da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o







Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Havera prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagao da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serao usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participagao
do estudante em atividades que exijam produ¢do individual e em equipe; demonstragdo da capacidade
de planejamento, organizacao, coeréncia de ideias e clareza na elabora¢ao de trabalhos escritos ou
destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagodgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observacdes didrias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, serd requerido do estudante desempenho relativo a:
planejamento e execucdo de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos, experimentos
ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas orais; autoavaliacao
descritiva; outros instrumentos de avaliagdo considerando o carater progressivo e flexivel do processo,
conforme as necessidades pedagbgicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MORAES, Maria Lucia Martins de. Geografia do Brasil: natureza e sociedade. Sao Paulo: FTD,
1996. 231 p.

VESENTINI, Jos¢ William. Sociedade e espaco: geografia geral e do brasil. 42. ed. Séo Paulo:
Atica, 2005. 343 p.

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sao Paulo: Editora
Rideel, 2010. ISBN 9788533948792. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 26 out. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COELHO, Marcos de Amorim; SOARES, Lygia Terra. Geografia do Brasil: espago natural,
territorial e socioecondmico brasileiro. 5. ed. Sao Paulo: Moderna, 2002. 391 p.

INDRIUNAS, Alexandre; FARIA, Daniela Resende de; SANTOS, Geovana Gentili; BRASIL, Jodo
de Sa; WALESKA, Katiuska; FURTADO, Patricia; MORAES, Rogerio Médici de; ALBERT, Silvia.
Ficou Facil Passar no Enem. Sao Paulo: Editora Rideel, 2020. 760 p. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557380246. Acesso em: 27 out. 2021.

MAGNOLI, Demétrio; ARAUJO, Regina. Geografia paisagem e territério: geografia geral e do
Brasil. Sdo Paulo: Moderna, 1993. 354 p.

MOREIRA, Joao Carlos; SENA, Eustaquio de. Geografia para o ensino médio: geografia geral e do
brasil. Sao Paulo: Scipione, 2002. 228 p. Volume unico.

MOREIRA, Ruy. O que é Geografia. 14. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994. 113 p. (Colegao
Primeiros Passos).

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Geografia 2° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Tedrica: 38h CH Pritica: 02h

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 2° ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Formagao territorial do Brasil e do Ceara. Industrializacdo e os setores industriais. A importancia

social, econdmica e¢ ambiental do setor energético. Demografia, analise de dados populacionais:

direitos humanos, analfabetismo, fluxos migratérios, miscigenagdo, distribuicdo da renda, indice de

desenvolvimento humano, crescimento econdmico e desenvolvimento social. Espaco rural e urbano.

Geografia do Ceara.

OBJETIVOS

Entender o processo de industrializagdo e seus efeitos na dinamica socio espacial brasileira;

e Diferenciar os diversos tipos de fontes de energia e compreender os impactos de suageragao
no meio ambiente;

e Relacionar os recursos naturais € a composi¢ao da matriz energética do Brasil a sua
importancia para a economia e a sociedade brasileira.

e (Conhecer o processo de formacao do povo brasileiro;

e Valorizar a diversidade étnica e cultural do Brasil;

e Analisar as caracteristicas das cidades brasileiras do ponto de vista de sua formagao historica;

e Contextualizar e analisar os problemas socioambientais das grandes cidades brasileiras, bem
como formas de soluciona-los ou minimiza-los;

e Contextualizar e analisar as redes de transportes ¢ de comunicagdo do ponto de vista de sua
importancia para a produgdo do espaco geografico brasileiro e do desenvolvimento
socioeconomico e cultural do pais.

e Relacionar a organizagdo do espaco agricola brasileiro ao modo de produgdo capitalista no
campo e suas consequéncias socioambientais.

PROGRAMA

UNIDADE I - Formacao territorial e regionalizacdo do Brasil
- A organizagdo do espago geografico brasileiro: constitui¢ao do territorio e regionalizagao.
- Amazonia.







- Nordeste.
- Formagao territorial do Ceara.
- Centro-Sul.

UNIDADE II -Industrializacdo e politica econémica brasileira
- Industrializagdo mundial ¢ a luta de classes.

- Fatores locacionais das industrias.

- Tipos e modelos industriais.

- O processo de industrializacdo brasileira.

- Distribuicao da industria no territorio brasileiro.
- Indtstria no Ceara.

- Impactos ambientais e novastecnologias.
UNIDADE III - Energia e meio ambiente

- Fontes de energia renovaveis e ndorenovaveis.

- Recursos minerais.

- A produgdo mundial de energia.

- A produgdo de energia no Brasil.

UNIDADE IV - Populagao

- Caracteristicas e crescimento da populagcdo mundial.

- Os fluxos migratérios e a estrutura da populagao.

- A formacao e a diversidade cultural da populacao brasileira.

- Populagdo do Ceara.
- O indio no Brasil e demarcagao de terras.

- O mito da “democracia racial”.

- Os grupos africanos introduzidos no Brasil e suas contribui¢des culturais.
- A mulher e o espago geografico.

- Aspectos demograficos e estrutura da populacao brasileira.

UNIDADE V - O Espaco urbano e o processo de urbanizacao.

- Urbanizacao do Brasil.

- Regides metropolitanas, megacidades e megalopoles.

- Regides metropolitanas do Ceara: Fortaleza, Sobral e Cariri.

- Rede e hierarquia urbana.

- Problemas sociais urbanos: violéncia, segregacao socioespacial e especulagdo imobiliaria.
- Problemas ambientais urbanos.

- Planejamento urbano e o direito a cidade.

- Estatuto da Cidade.

- Estatuto da Metrépole.

- Redes: transportes € comunicagao.
UNIDADE VI - O Espaco rural brasileiro.
- A concentracao fundiaria e os conflitos nocampo.

- Agropecuaria no Brasil: o tradicional e o moderno.
- Pecudria brasileira.

- O agronegdcio e as novas fronteiras agricolas.

- Tecnologia no meio rural.

- Problemas socioambientais no campo.

- Agropecuaria no Ceara.

METODOLOGIA DE ENSINO



A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acoes e
projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.




Adotar-se-4 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes e vivéncias cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratorios,
construgdo de oficinas, experiéncias em empresas, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou
intervencdo, simulagdes, observacdes, participacdo em atividades de extensdo rural e social,
exposicdes orais e escritas, utilizacdo de tecnologias de informa¢do e comunicagdo, dentre outras.
Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser
formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem
como procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.

Ainda em complementagdo ao processo formativo, a disciplina de Geografia do segundo ano, dara
suporte as acoes do Projeto Interdisciplinar Integrador do curso por de atividade de planejamentos e
execugdes de atividades interdisciplinares voltadas ao desenvolvimento de competéncias e valores
como: trabalho em grupo, partilha/acdes direcionadas ao compartilhamento, autonomia, lideranca,
cooperagdo, comunicagdo, socializagdo, interagdo, solidariedade, respeito, dentre outros.

Ainda como forma de otimizar o processo de ensino e aprendizagem da Geografia no segundo ano do
Ensino Médio, os temas contemporaneos transversais serdo norteadores das metodologias.
Inicialmente, podemos apontar que o tema Meio Ambiente - Educacdo Ambiental e Educacgao Para o
Consumo torna-se complementar as abordagens geograficas relativas ao processo de industrializagao
e producdo de energia, ao passo que pode ser estendido para assuntos de economia e relagdes
trabalhistas. também exploradas em discussdes da Geografia. quando tratados de assuntos relativos a
relagdo sociedade e natureza e a consequente produgdo do espaco geografico resultante da intersecao
dessas duas dimensdes. Outro tema que se encaixa bem com a abordagem geografica prevista para a
Unidade IV - Populacdo ¢ o do Multiculturalismo. Nessa abordagem ¢ tratado sobre a formagao do
povo brasileiro e suas matrizes étnicas. Ainda ¢ possivel incluir cidadania e civismo, sobretudo
direitos humanos, quando for tratado de assuntos como racismo, homofobia e misoginia. Esse ultimo
tema ¢ também propicio em assuntos relativos a Unidade V - o espago urbano e o processo de
urbanizagdo, pois ¢ o momento que serdo exploradas abordagens como problemas urbanos e a
participagdo social da

populagdo no planejamento e gestao urbana, ou seja, o Direito a Cidade.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais Recursos para o desenvolvimento da disciplina sao:
e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissdes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa
para computadores, filmes etc.
Plataformas virtuais de aprendizagem como Google Sala de Aula ou similares.
Plataformas virtuais de interagdo como Google Meet ou similares.
Google formularios para realizacao de atividades eavaliagdes.

Postagem de videos aulas no canal da disciplina no YouTube ou site correlato.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagao da disciplina ocorrerda em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd cardter diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagao da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serao usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participagao
do estudante em atividades que exijam produ¢do individual e em equipe; demonstragdo da capacidade
de planejamento, organizacao, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de trabalhos escritos ou




destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observacgdes diarias dos estudantes,
aplica¢do de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, serd requerido do estudante desempenho relativo a:
planejamento e execugdo de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos, experimentos
ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas orais; autoavaliacao
descritiva; outros instrumentos de avaliagdo considerando o carater progressivo e flexivel do
processo, conforme as necessidades pedagogicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MARTINS, D; BIGOTTO, F; VITIELLO, M. Geografia no cotidiano: ensino médio, 2° ano.
Curitiba: Base Editorial. 2016. 384 p.

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sao Paulo: Editora
Rideel, 2010. ISBN 9788533948792. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 26 out. 2021.

MORAES, Maria Lucia Martins de. Geografia do Brasil: natureza e sociedade. Sdo Paulo: FTD,
1996. 231 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ADAS, M. Panorama Geografico do Brasil: Contradi¢des, impasses e desafios socioespaciais. 3.
ed. Sdo Paulo: Moderna. 2002. 596 p.

COELHO, M.A.; SOARES. L. T. O Espaco Natural e Socioecondomico: Geografia Geral. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2002. 440 p.

MOREIRA, IGOR. Geografia: Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2008. 92-157 p.
ROSS, J. L. S. Geografia do Brasil. 3. ed. Sao Paulo: Edusp, 2000. 546 p.

SENE, E.; MOREIRA, J. C. Geografia para o Ensino Médio: Geografia Geral e do Brasil. 2.
ed. Sdo Paulo: Scipione, 2013. 328p.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Geografia 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 38h CH Pratica: 02h

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

02

Pré-requisitos:

Semestre:

3°ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Formagdo do espago geografico mundial pela perspectiva da evolugdo do sistema capitalista.
Globalizagdo. Regionaliza¢do do espago mundial. Economia internacional. Popula¢do e movimentos
migratérios. Meios de transporte e fluxos internacionais. Geopolitica dos recursos naturais. Questdes

do mundo contemporaneo. Geografia do Ceara.

OBJETIVOS

e Analisar os papéis que cada regido (central e periférica) desenvolve na produgao do

espago geografico mundial e suas consequéncias para o mundo contemporaneo.

e Relacionar a produ¢do do espago geografico mundial com o desenvolvimento do

modo capitalista de produgao.

Contextualizar e analisar o processo de globalizagao, relacionando-o com o cotidiano.

Buscar as origens do elevado nivel de desenvolvimento socioecondmico dos paises do Norte
e analisa-lo com base nos indices atuais.

e Buscar as origens do baixo nivel de desenvolvimento socioecondmico dos paises do Sul
e analisa-lo com base nos indices atuais.

e Identificar e contextualizar o quadro de desenvolvimento socioecondmico de paises

emergentes e analisa-lo com base nos indices atuais, comparando-os com o Brasil.

e Compreender a organiza¢do da produg¢do industrial no mundo contemporaneo considerando

seu contexto historico, geografico, econdomico, politico e tecnologico.

e Comparar as realidades e as dindmicas populacionais de diferentes periodos historicos e

entre paises ricos e pobres.

e Relacionar a exploracdo e o uso econdmico dos recursos naturais as disputas geopoliticas eas

estratégias de apropriacao desses recursos entre as nagdes € o mercado mundial.

e Entender a formagao territorial do Ceara e suas caracteristicas politicas, econdmicas, sociais

e ambientais.




PROGRAMA

UNIDADE I - Organiza¢io do espaco geografico mundial

- O processo de desenvolvimento do capitalismo.

- Globaliza¢ao e Nova Ordem Mundial.

- Condigdes socioecondmicas € a organizac¢ao do espago geografico mundial.
- Regionalizagdo do espago mundial.

- Ordem geopolitica e econdomica: do pds-Segunda Guerra aos dias de hoje.

- Geopolitica: Conflitos armados no mundo.

UNIDADE II — Regides socioeconomicas mundiais
- Paises do Norte I: América Anglo-Saxonica.

- Paises do Norte II: Europa.

- Nagoes desenvolvidas do Pacifico.

- Paises do Sul: Africa, América Latina e Asia.

UNIDADE III — Industrializacao e comércio internacional.
- A geografia das industrias.

- Paises pioneiros no processo de industrializacao.

- Paises de industrializagdo tardia.

- Paises de industrializagao planificada.

- Paises recentemente industrializados.

- O comércio internacional e os principais blocos regionais.

- Paises de economias emergentes: BRICS.

UNIDADE 1V — Geografia na atualidade.

- Populagdo e movimentos migratérios

- Meios de Transportes.

- Geopolitica dos recursos naturais: hidricos, florestais e agropecudrios.

- Brexit: saida do Reino Unido da Unido Europeia.

- Guerra comercial entre EUA e China e suas implicagdes para economia mundial.
- Violéncia no continente africano.

- O preconceito e as manifestagdes étnicas e raciais.

- Movimento feminista no Brasil e no mundo.

- Convulsdes sociais pelo mundo: América Latina, Europa e Asia.

- Crise de refugiados.

UNIDADE V — Geografia do Ceara.

- Formagao do territério cearense.

- Geografia fisica do Ceara: geologia, relevo, hidrografia, clima, solo e vegetacgao.
- Convivéncia com o semidrido no Ceara.

- Atividades socioecondmicas do Ceara: agricultura, agronegécio, industria, servi¢os e turismo.

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Para além de aulas expositivas dialdgicas e visitas de campo, pretende-se fazer uso de metodologias
ativas, como: sala de aula invertida; discussdes em féruns, por meio de plataformas virtuais de
aprendizagem como o Google Sala de Aula ou similares; gamificacdo e aprendizagem baseada em
projetos. Este ultimo voltado para atender as atividades integradas do curso.

Ainda como forma de otimizar o processo de ensino e aprendizagem da Geografia no terceiro ano do
Ensino Médio, os temas contemporaneos transversais serdo norteadores das metodologias. De forma
geral podemos apontar que o tema Economia pode ser trabalhado dentro das Unidades I, I e III. O




tema Ciéncia e Tecnologia estd intimamente relacionado a Unidade III quando trata dos efeitos do
Meio Técnico Cientifico Informacional na produ¢ao do espaco geografico. Os conteudos da Unidade
IV encontram espago para os temas: Meio Ambiente, quando abordado as questdes sobre
problemadticas ambientais globais; Cidadania e Civismo, encontra lugar nas discussoes sobre a crise
das democracias liberais, grandes protestos sociais e promog¢ao dos direitos humanos;
Multiculturalismo, quando for trabalhado assuntos relativos a preconceito, xenofobia e as
manifestagdes étnicas e raciais. Por Ultimo, a Unidade V, apresenta espagos para o tema Meio
Ambiente, Economia, Cidadania e Civismo,

Multiculturalismo (diversidade da cultura regional Cearense).

RECURSOS DIDATICOS

Os principais Recursos para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, anais, internet, o celular, as transmissdes
de imagens e sons via satélite, biblioteca, aula pratica, visita técnica etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa
para computadores, filmes etc.
Plataformas virtuais de aprendizagem como Google Sala de Aula ou similares.
Plataformas virtuais de interacdo como Google Meet ou similares.
Google formulérios para realizacdo de atividades eavaliacdes.
e Postagem de videos aulas no canal da disciplina no YouTube ou site correlato.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacao Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se andlise de critérios como: nivel de participagdo
do estudante em atividades que exijam producdo individual e em equipe; demonstracdao da capacidade
de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou
destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais, seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho relativo a:
planejamento e execugdo de experimentos ou projetos; relatorios referentes a trabalhos, experimentos
ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas orais; autoavaliacdo
descritiva; outros instrumentos de avaliacdo considerando o carater progressivo e flexivel do
processo, conforme as necessidades pedagogicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MARTINS, D; BIGOTTO, F; VITIELLO, M. Geografia no cotidiano: ensino médio, 3° ano.
Curitiba: Base Editorial, 2016. 384 p.

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sao Paulo: Editora
Rideel, 2010. ISBN 9788533948792. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 26 out. 2021.

MORAES, Maria Lucia Martins de. Geografia do Brasil: natureza e sociedade. Sao Paulo: FTD,
1996. 231 p.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ADAS, M. Panorama Geografico do Brasil: Contradi¢des, impasses e desafios socioespaciais. 3.
ed. Sao Paulo: Moderna, 2002. 596 p.

COELHO, M.A.; SOARES. L. T. O Espaco Natural e Socioecondmico: Geografia Geral. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2002. 440 p.

MOREIRA, IGOR. Geografia: Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2008. 92-157 p.
ROSS, J. L. S. Geografia do Brasil. 3. ed. Sdo Paulo: Edusp, 2000. 546 p.

SENE, E.; MOREIRA, J. C. Geografia para o Ensino Médio: Geografia Geral e do Brasil. 2.
ed. Sao Paulo: Scipione, 2013. 328 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Filosofia 2° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Teérica: 40h  CH Pratica: Oh

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Em um primeiro percurso, esta disciplina aborda os topicos basilares da reflexao filosofica, tais
como: importancia, defini¢do, classificagdo, origem, distingdo entre filosofia e mito, bem como
as principais ideias defendidas pelos primeiros filésofos. Em um segundo momento, serdao
abordados temas da epistemologia, exemplo da origem e classificagdo do conhecimento,
verdade, certeza e argumentagao.

OBJETIVOS

1 - Situar historicamente as origens do pensamento filoséfico em contraposi¢ao as
explicagdes decorrentes da narrativa mitica;

2 — Destacar o lugar da reflexdo filosofica para a constru¢do do conhecimento e
como instrumento de explicac¢ao da realidade;

3 — Estabelecer o didlogo entre o pensamento filosofico e outras matrizes
epistémicas, apontando similaridades e diferencas;

4 — Fomentar a reflexao critica a partir das ideias dos primeiros filosofos;

5 — Debater as varias teorias sobre a origem do conhecimento, desde antiguidades
até a contemporaneidade.

PROGRAMA

UNIDADE I: INICIACAO A FILOSOFIA
1 — A experiéncia

filosofica 2 — A narrativa

mitica

3 — O nascimento da filosofia

4 — A filosofia socratica

Sugestao de tema transversal: Pensamento, ideologia e violéncia







UNIDADE II: TOPICOS DE TEORIA DO CONHECIMENTO
1 — O que podemos conhecer?

2 — O problema da verdade

3 — A metafisica da modernidade

4 — A crise da razao

Sugestao de tema transversal: Linguagem, verdade e manipulagao

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

As aulas serdo ministradas por meio de aulas tedricas, contemplando elementos norteadores da
praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de exposicao,
debates, rodas de conversas e estudos dirigidos com auxilio do livro, texto e outros materiais

de apoio, tais como: gravuras, filmes, musicas, documentarios, apresentagdes em Power Point
sobre os contetudos indicados.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:

e Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, as transmissdes de imagens e sons via
satélite, biblioteca etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, filmes etc.

AVALIACAO

A avaliagao da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliacdo da aprendizagem ocorrera de modo gradativo e diversificado, procurando
contemplar as seguintes modalidades:

1 — Resolugao de atividades semanais dos conteudos estudados;

2 — Participagdo em eventos promovidos pela instituicao ou fora dela que estejam
associados a disciplina;
3 — Apresentacdo de trabalhos individuais ou em

grupo; 4 — Provas objetivas ou analitico-discursivas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MARCONDES, Danilo. Iniciacio a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein.
Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 1997. Disponivel em:

https://biblioteca.sophia.com.br/terminal/7615/Acervo/Detalhe/2311 ?returnUrl=/terminal/7615




/Home/Index. Acesso em: 10 nov. 2021.

MARCONDES, Danilo. Textos basicos de filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. 2. ed.
Rio de Janeiro: Zahar, 2000. Disponivel em:

https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/4405046/mod_resource/content/1/Textos%20B%C3

% Alsic0s%20de%20%C3%89tica%20-%20Danilo%20Marcondes.pdf. Acesso em: 10 nov.
2021.

CHAUI, Marilena. Filosofia. 2. reimpr. Sdo Paulo: Atica, 2001. 232 p. (Novo ensino médio).
ISBN 9788508076482.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

VERNANT, Jean Pierre. As origens do pensamento grego. Sao Paulo: Bertrand Brasil, 2002.
Disponivel em:
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/112506/mod_resource/content/1/'VERNANT%2C%?20Jean
-Pierre.%20As%200rigens%20do%20Pensamento%20Grego0.%20%28Completo%29.pdf.

Acesso em: Acesso em: 10 nov. 2021.

COTRIM, Gilberto. Fundamentos da filosofia: historia e grandes temas. 16. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2006. 304 p. ISBN 9788502057876.

ARANHA, Maria Lucia Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando: introducgao a
filosofia. 6. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

VASCONCELOS, Ana. Manual Compacto de Filosofia. 2. ed. Sao Paulo: Editora Rideel, 2011.
ISBN 9788533948679. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948679. Acesso em: 10 Nov. 2021.

MATTAR, Jodo. Introducéo a Filosofia. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010. ISBN
9788576056973. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788576056973. Acesso em: 10 Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico



https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/4405046/mod_resource/content/1/Textos%20B%C3%A1sicos%20de%20%C3%89tica%20-%20Danilo%20Marcondes.pdf
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/4405046/mod_resource/content/1/Textos%20B%C3%A1sicos%20de%20%C3%89tica%20-%20Danilo%20Marcondes.pdf
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/4405046/mod_resource/content/1/Textos%20B%C3%A1sicos%20de%20%C3%89tica%20-%20Danilo%20Marcondes.pdf
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/112506/mod_resource/content/1/VERNANT%2C%20Jean-Pierre.%20As%20Origens%20do%20Pensamento%20Grego.%20(Completo).pdf
https://edisciplinas.usp.br/pluginfile.php/112506/mod_resource/content/1/VERNANT%2C%20Jean-Pierre.%20As%20Origens%20do%20Pensamento%20Grego.%20(Completo).pdf

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Filosofia 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 40h  CH Pratica: Oh

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 3° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Esta disciplina, em um primeiro momento, abordara temas relacionado a ética, discorrendo
sobre os seus principais conceitos, abordagens e aplicagdes. Tratard ainda de temas ligados a
filosofia politica, como poder, estado, regimes politicos e direitos humanos. Por fim, analisara
questdes ligadas a estética e a filosofia da arte, a exemplo da relagdo entre arte e industria
cultual.

OBJETIVOS

1 — Introduzir o debate sobre a ética, considerando suas principais abordagens e aplicagdes;
2 — Apresentar a importancia do tema da ética para o debate contemporaneo;

3 — Debater os conceitos fundamentais da filosofia politica, ressaltando as
contribuigdes e limites dos regimes politicos;
4 — Ressaltar a importancia da consciéncia politica para os desafios

contemporaneos; 5 — Analisar os principais conceitos e teorias sobre a filosofia da
arte;
6 — Situar o papel social da arte na sociedade contemporanea.

PROGRAMA

UNIDADE I: TOPICOS DE ETICA
1 — Teorias éticas

2 — Liberdad@ €
determinismo 3 — Etica e
felicidade

4 — Etica aplicada: Bioética, Etica da ciéncia e eco-ética

Sugestao de tema transversal: Trabalho, alienacdo e consumo




UNIDADE II: TOPICOS DE FILOSOFIA POLITICA E ESTETICA
1 — Fundamentos da filosofia politica

2 — Teorias politicas

3 — Teorias estéticas

4 — Arte e cultura

Sugestio de tema transversal: A questdo dos direitos humanos

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes
e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugcdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

As aulas serdo ministradas por meio de aulas tedricas, contemplando elementos norteadores da
praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de exposi¢do, debates,
rodas de conversas e estudos dirigidos com auxilio do livro, texto e outros materiais de apoio, tais
como: gravuras, filmes, musicas, documentarios, apresentacdoes em Power Point sobre os
contetidos indicados.

RECURSOS DIDATICOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
o Material didatico-pedagogico: livros, apostilas, as transmissdes de imagens € sons via
satélite, biblioteca etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, filmes etc.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliagdo da aprendizagem ocorrera de modo gradativo e diversificado, procurando
contemplar as seguintes modalidades:
1 — Resolugao de atividades semanais dos contetdos estudados;

2 — Participagdo em eventos promovidos pela instituicao ou fora dela que estejam
associados a disciplina;
3 — Apresentagdo de trabalhos individuais ou em

grupo; 4 — Provas objetivas ouanalitico-discursivas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARANHA, Maria Lucia Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando: introducao a
filosofia. 6. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2016.




CHAUI, Marilena. Iniciacdo a filosofia. Sao Paulo: Atica, 2010.

COTRIM, Gilberto; FERNANDES, Mirna. Fundamentos de filosofia. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ABBAGNANO, Nicola. Dicionario de filosofia. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2007.

BARROS, Fernando R. de Moraes. Estética para o Ensino Médio. Sao Paulo: Auténtica, 2012.
FERRARI, Sonia Campaner Miguel. Filosofia politica. Sio Paulo: Saraiva, 2019.

GALLO, Silvio (coord.). Etica e cidadania: caminhos da filosofia. 19. ed. Campinas: Papirus,
2010. Ebook. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/2026/pdf/0.

Acesso em: 11 nov. 2021.

MARCONDES, Danilo. Iniciacfio a historia da filoesofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de
Janeiro: Jorge Zahar, 1997.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD

DISCIPLINA: Sociologia 1° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

02

Pré-requisitos:

Semestre:

1° ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Objetivos do ensino da Sociologia; o contexto historico em que surge a Sociologia; — Definigdo —

Evolugdao — Niveis de Conhecimento Humano — Movimento ¢ Mudangas Sociais — A Relacdo da

Antropologia com as Ciéncias Sociais — A Realidade Social e Politica do Brasil — A Realidade

Brasileira e os Aspectos Sociais, Econdmicos e Politicos — Cultura e Sociedade — No¢des das Teorias

Psicolégicas e Socioldgicas.

OBJETIVO

- Compreender o conceito basico de sociedade;

- Definir os aspectos principais da Antropologia, da Sociologia e da Ciéncia Politica no Brasil;
- Pensar a sociedade a partir da introdugdo dos Cléssicos da Sociologia.

PROGRAMA

- O que é sociedade?

* A vida em sociedade

* As Ciéncias Sociais e o seu funcionamento
* Informagdes e Pensamento Critico

- Pensando a sociedade

* O capitalismo e a formagao do pensamento classico

* Emile Durkheim: coesao e fato social
* Max Weber: agdo social e tipos ideais
* Karl Marx: trabalho e classes sociais

* Sociologia: aspectos estruturais e conjunturais

- Antropologia Brasileira
* Os primeiros tempos
* Antropologia e cultural popular




* A consolidacdo da Antropologia Brasileira
* Antropologia e relagdes sociais
* Antropologia urbana

- Sociologia Brasileira
* Interpretacdes sobre a formagdo do Brasil

* A geragdo de 1930

* A escraviddo e a questdo racial

* Subdesenvolvimento e dependéncia econdmica

* Precarizagdo do trabalho noBrasil contemporaneo

- A Politica no Brasil
* Estado e cidadania no Brasil

* A origem da moderna democracia brasileira
* Os partidos politicos

* Uma democracia “normal”

* O problema da corrupcao

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se-a4 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes e vivéncias cientifico/pratica como: atividades de sala, prova escrita, debates, exposigcdes
orais e escritas, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da
aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos
estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperacdo paralela como forma de
potencializar a aprendizagem.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:
e Material didatico-pedagodgico: livros, apostilas, as transmissdes de imagens e sons via
satélite, biblioteca, visita técnica etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pinceis, filmes etc.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois
instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperagdo da
aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina.
Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de critérios como: nivel de participacao
do estudante em atividades que exijam producao individual e em equipe; demonstracao da capacidade
de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou
destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos
adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas orais, Seminarios.




BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS, Reinaldo. Introduc¢ao a Sociologia. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2004. ISBN
9788587918987. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788587918987. Acesso em: 8§ Nov. 2021.

VASCONCELOS, Ana. Manual Compacto de Sociologia. 2. ed. Sao Paulo: Editora Rideel, 2010.
ISBN 9788533948884. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948884. Acesso em: 8 Nov. 2021.

FERREIRA, Delson Gongalves. Manual de sociologia: dos classicos a sociologia da informagao. 2.
ed. 9. reimp. Sdo Paulo: Atlas, 2012. 247 p. ISBN 9788522434558.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAUI, M. S. O que é Ideologia. 34. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1991.

OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introducio a Sociologia. 24. ed. 3* reimp. Sdo Paulo: Atica, 2001.
256 p. ISBN 978850807624x.

TOMAZI, Nelson Dacio. Sociologia para o Ensino Médio. Sao Paulo: Atual, 2007. 256 p. ISBN
9788535707984.

MARTINS, Carlos Benedito. O que é Sociologia. 30. ed. Sao Paulo: Brasiliense, 1991. 98 p.
(Primeiros passos, 57). ISBN 9788511010572.

PAIXAO, Alessandro Ezequiel da. Sociologia Geral. Curitiba: InterSaberes, 2012. (Série
Fundamentos da Sociologia). ISBN 9788582124505. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582124505. Acesso em: 8 Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Sociologia 3° ano

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teodrica: 40h  CH Pratica: Oh

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 3°ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Aspectos da realidade brasileira como identidade social, género, preconceito de marca,
cidadania regulada, sociabilidade violenta, patrimonialismo, fundamentalismo religioso,
trabalho informal, milicias, economia de mercado, bens tangiveis e bens intangiveis, entre
outros

OBJETIVO

- Refletir sobre as divisdes sociais classicas e contemporaneas;
- Analisar as formas de contrato social;
- Compreender como o poder e a politica atravessam os diversos temas;

- Estabelecer uma visdo panoramica sobre as lutas sociais e a cidadania;
- Desenvolver uma visdo sobre a atuacdo da Ciéncia Politica nas questoes sociais.

PROGRAMA

*Classe e estratificacao social

- A divisdo da sociedade em Durkheim: grupos profissionais ou funcionais
- A estratificagdo social em Weber: classe, estamento e partido

- As classes sociais em Marx: contradi¢ao e dialética

- As classes e os estratos sociais no século XX

- A dinamica das classes médias:ocupagao profissional e renda

* Politica, poder e Estado
- Politica e poder

- O Estado

- Os contratualistas: o que o Estado pode fazer?
- Regimes politicos: a democracia

- Partidos politicos

* Globalizacio e politica
- O conceito de globalizagdo
- A governanca global




- A globalizagao e o Estado




- Movimentos sociais globais
- O Brasil e a globalizagao

* A sociedade diante do Estado
- A luta pela cidadania

- Os movimentos sociais

- Problemas da a¢ao coletiva

- Capital social e a participagdo civica
- A sociedade civil

* Temas contemporaneos da Ciéncia Politica

- Uma nova visdo do poder

- Classe social e voto

- Os valores pos-materialistas

- Novos rumos na Filosofia politica

- Institui¢des politicas e desenvolvimentoecondomico

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agoes e
projetos integradores € a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Adotar-se-4 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situacdes e vivéncias cientifico/pratica como: atividades de sala, prova escrita, debates, exposicdes
orais ¢ escritas, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliagdo da
aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos
estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperagao paralela como forma de
potencializar a aprendizagem.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, livros, apostilas, anais, internet, o celular,
as transmissodes de imagens e sons via satélite, biblioteca, etc.

e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pinceis, programa
para computadores, filmes etc.
AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como
oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo,
conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se andlise de
critérios como: nivel de participagdo do estudante em atividades que exijam produc¢do individual e em
equipe; demonstracdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos
diversificados.

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observacgdes didrias dos estudantes,
aplicacdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas




orais, seminarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS, Reinaldo. Introdugao a Sociologia. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2004. ISBN
9788587918987. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788587918987. Acesso em: 8§ Nov. 2021.

VASCONCELOS, Ana. Manual Compacto de Sociologia. 2. ed. Sao Paulo: Editora Rideel, 2010.
ISBN 9788533948884. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948884. Acesso em: 8 Nov. 2021.

FERREIRA, Delson Gongalves. Manual de sociologia: dos cldssicos a sociologia da informagao. 2.
ed. 9. reimp. Sdo Paulo: Atlas, 2012. 247 p. ISBN 9788522434558.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAUI, M. S. O que é Ideologia. 34. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1991.
GONCALVES, S. P. Antropologia. Rio de Janeiro: UFRRJ, [20007?].

GONDIM, L. M. P. Pesquisa em Ciéncias Sociais. Fortaleza-CE: Editora UFC, 1999.

GUARESCH, P. Sociologia Critica. Porto Alegre: Mundo Jovem, 1998.

OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introducio a Sociologia. Sao Paulo: Atica, 2011. 320 p. ISBN
9788508145171.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Matematica 1° ano
Codigo:
Carga Horaria Total: 120 h CH Teoérica: 100h CH Pratica: 20h
CH - Pratica como Componente
Curricular do
ensino
Numero de Créditos: 06
Pré-requisitos:
Série: 1° Ano
Nivel: Técnico integrado do ensino médio
EMENTA

Conjuntos; Funcao; Fungdo Afim; Funcdo Quadratica; Progressao Aritmética; Funcdo Exponencial;
Progressdo Aritmética; Progressao Geométrica.

OBJETIVOS

e Saber utilizar o sistema de numeragao, as operagdes, suas propriedades e suas regularidades

nos diversos conjuntos numéricos;

e Empregar corretamente os conceitos e procedimentos algébricos, incluindo o uso do
conceito de fungdo e de suas vdrias representagdes (graficos, tabelas, formulas, etc);

e Desenvolver a capacidade de comunicacdo de ideias matematicas por escrito ou
oralmente, promovendo sua capacidade de argumentacao;

e Aplicar conhecimentos matematicos para compreender, interpretar e resolver
situagdes- problema do cotidiano ou do mundo tecnolédgico e cientifico.

PROGRAMA

1. Conjuntos

1.1 Nogcao intuitiva
1.2 Subconjuntos
1.3 Conjuntos Numéricos: natural, inteiro, racional, irracional e real
1.4 Operagdes: unido, intersecao, diferenga e complementar

1.5 Numero de Elementos na Unido

1.6 Intervalos Numéricos

2. Funcao
2.1 Definicao

2.2 Identificacao
2.3 Dominio e Imagem







2.4 Composta
2.5 Inversa

3. Funcio Afim
3.1 Definicao
3.2 Valor Numérico e Zero
3.3 Grafico
3.4 Classifica¢do em Crescente ou Decrescente
3.5 Estudo do Sinal
3.6 Equagdo e Inequagdo

4. Funcao Quadratica
4.1 Definigao
4.2 Valor Numérico e Zeros
4.3 Grafico

4.4 Classificacao em Crescente ou Decrescente
4.5 Estudo do Sinal

4.6 Vértice
4.7 Valor de Maximo ou Minimo
4.8 Equagdo e Inequacao
5. Progressao Aritmética
5.1 Definicao

5.2 Formula do termo Geral
5.3 Soma dos Termos

6. Funcao Exponencial
6.1 Definicao
6.2 Propriedades
6.3 Grafico
6.4 Equacdo e
inequacao
7. Progressao

Geométrica
7.1 Definicao

7.2 Forma do Termo Geral
7.3 Soma dos Termos de Sequéncias Finita e Infinita

8. Funcao Logaritmica
8.1 Definicao

8.2 Propriedades
8.3 Grafico
8.4 Equacdo e inequacao

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

As estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica serdo vivenciadas por meio
de situacOes-problema através de: exposicao oral e escrita dos conteudos, atividades dirigidas,
utilizacdo de softwares livres para fixar aprendizagem, observagdes, utilizacdo de tecnologias de
informag¢dao e comunicacdo, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de
avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao
desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperacio paralela
como forma de potencializar a aprendizagem. Dentro da abordagem dos conteudos serdo
enfatizados




os seguintes temas contemporaneos transversais: Educacao para o consumo, Educacao financeira,
Ciéncia e Tecnologia. Assim, como sera trabalhado o Projeto Interdisciplinar
Integrador em execugao no ano letivo.

RECURSOS DIDATICOS

Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Recursos didatico-pedagogicos: livros, laboratorio de informatica, internet, régua, papel
quadriculado, bibliotecas fisica e virtual, etc.
e Recursos audiovisuais: quadro branco, projetor multimidia, pincéis coloridos para quadro
branco, programa para computador, softwares livres(Geogebra), canetas hidrograficas
coloridas, aplicativos do Google Classroom, etc.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e ter4 carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa e serd dada
a oportunidade de recuperar a aprendizagem para os discentes que nao conseguirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Poderao ser utilizadas as seguintes ferramentas avaliativas: resolu¢do de exercicios, provas
escritas com ou sem consulta, semindrios, prova oral, apresentacdo de seminarios e/ou resolu¢do
de exercicios no quadro. As atividades praticas se dardo por meio de aplicacdo de
estudos(exercicios) dirigidos em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AXLER, Sheldon. Pré- Calculo: uma preparacao para o calculo. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2016.

BIANCHINI, Edwaldo; PACCOLA, Herval. Curso de matematica. 3. ed. Sdo Paulo: Moderna,
2003.

IEZZ1, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar:conjuntos. 9.
ed. Sao Paulo: Atual, 2013. v. 1.

IEZZ1, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar: logaritmos. 9.
ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 2.

IEZZ1, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar: sequéncias,
matrizes, determinantes, sistemas. 9. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 4.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSQUILHA, Alessandra; CORREA, Marlene Lima Pires; VIVEIRO, Tania Cristina Neto G.
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em:
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DEMANA; Franklin D.; WAITS, Bert K.; FOLEY, Gregory D.; KENNEDY, Daniel. Pré-
Calculo. Sao Paulo: Addison Wesley, 2009. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/21/pdf/0?code=g4 X TK1IB8Rubpz4uempozOh
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Acesso em: 15 out. 2021.

LOPES, Luis. Manual das fun¢des exponenciais e logaritmicas. Rio de Janeiro: Interciéncia,
1998.

THOMAS, George B. Calculo. Tradug@o Paulo Boschcov. 10. ed. Sao Paulo: Addison Wesley,
2005. E-book. Disponivel em:
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em: 15 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Matematica 2° ano

Carga Horaria Total: 120h CH Teoérica: 100h CH Pratica: 20h
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CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

06 h

Pré-requisitos:

Matematica do 1° Ano.

Semestre: 2° ano
Nivel:

Técnico Integrado ao Ensino Médio
EMENTA

A semelhanga e os tridngulos; Ciclo trigonométrico; Triangulo qualquer; Fungdes trigonométricas;

Estatistica; Analise combinatéria; Probabilidade.

OBJETIVOS

e Utilizar e interpretar modelos para resolug¢do de situagdes-problema que envolvam medigdes,
em especial o calculo de distancias inacessiveis, e para construir modelos que correspondem a
fendomenos periddicos;

e Utilizar os conceitos e procedimentos da Estatistica e da Probabilidade, valendo-se para isso
dos métodos de contagem, entre outros recursos.

e Desenvolver a capacidade de comunicagdo de ideias matematicas por escrito ou oralmente,
promovendo sua capacidade de argumentagao.

e Aplicar conhecimentos matematicos para compreender, interpretar e resolver situacoes-
problema do cotidiano ou do mundo tecnologico e cientifico.

PROGRAMA

UNIDADE I: A SEMELHANCA E OS TRIANGULOS E TRIGONOMETRIA NO

TRIANGULO RETANGULO

Capitulo 1: Proporcionalidade entre segmentos e semelhanca

1.1 Feixe de retas paralelas e retastransversais

1.2 Teorema fundamental da proporcionalidade

1.3 Teorema de Tales

1.4 Semelhanga de poligonos

1.5 Semelhanca de triangulos

1.6 Explorando o teorema de Pitagoras

1.7 Revisao sobre resolugdo de triangulosretangulos
1.8 Semelhanca de tridngulos

1.9 . A semelhanca e o teorema de Pitagora

Capitulo 2: Trigonometria no triingulo retingulo

2.1. Razdes trigonométricas em um tridngulo retangulo usando o computador
2.2. Seno, cosseno e tangente de um angulo

2.3. Relagdes entre seno, cosseno e tangente de angulos agudo

2.4. Seno, cosseno e tangente dos angulosnotaveis

2.5. Uso da calculadora e da tabela trigonométrica




UNIDADE II: CICLO TRIGON OMETRICO, TRIANGULO QUALQUER E FUNCOES
TRIGONOMETRICAS
Capitulo 3: Ciclo trigonométrico e trigonometria em um triingulo qualquer

3.1.

Arcos de uma circunferéncia: comprimento de um arco, medida angular de um arco,

relacdo entre grau e radiano.

3.2. Ciclo trigonométrico: simetria no ciclotrigonométrico.
3.3. Seno, cosseno e tangente de um arco; Relagdao fundamental da Trigonometria.
3.4. Trigonometria em um tridngulo qualquer: lei dos senos e dos cossenos.

Capitulo 4: Funcées trigonométricas

3.5.

3.6.
3.7.

Ciclo trigonométrico: A fun¢do de Euler e Arcos congruos.
A funcao seno.
A fungdo cosseno.

3.8. A fungdo tangente.

3.9.

Equacgdes trigonométricas: Resolucao de equagdes trigonométricas no intervalo [0, 2]

e Resolugdo de equagdes trigonométricas no conjunto universo U = R.

UNIDADE III: ESTATISTICA
Capitulo 5: Coleta, organizacao e apresentaciao de dados

5.1.
5.2.
5.3.
54.

5.5.
5.6.
5.7.

Instrucdo a estatistica.

Fases do método estatistico.

Tipo de variaveis aleatorias.

Populacao e amostra e no¢des de amostragem.

Nocodes de séries estatistica.
Distribuicao de frequéncia.
Representagdes graficas.

Capitulo 6: Medidas de tendéncia central e separatrizes

6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
6.5.
6.6.
6.7.
6.8.
6.9.

Média aritmética.

Meédia aritmética a partir da distribui¢ao de frequéncias.
Mediana.

Mediana a partir da distribui¢do de frequéncias.

Moda.

Moda a partir da distribuicao de frequéncias.

Quartis.

Percentis.

Apresentagdo do grafico boxplot.

Capitulo 7: Medidas de dispersao

7.1.
7.2.
7.3.

Desvio padrao.
Coeficiente de variacao.
Variancia, desvio padrdo e coeficiente de variag@o a partir da distribui¢do de frequéncias.

UNIDADE IV: ANALISE COMBINATORIA E PROBABILIDADE
Capitulo 8: Analise combinatdria

8.1. Principio da multiplicagdo ou principio fundamental da contagem

8.2. Permutacdes simples e fatorial de um nimero

8.3. Permutacdes com repeticdo




8.4. Combinacgdes simples




8.5. Triangulo aritmético
8.6. Binomio de Newton

Capitulo 9: Probabilidade
9.1 Experimento aleatorio ou fendmenos aleatorios
9.2 Espago amostral e evento
9.3 Operagdes entre eventos
9.4 Definigao classica e teodrica de probabilidade e suasconsequéncias
9.5 O método binomial
9.6 Aplicagdes de probabilidade

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da préaxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Serdo adotadas estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes-problema vivenciadas através de: exposicdo oral e escrita dos contetidos, atividades
dirigidas, utilizacdo de softwares livres para fixar aprendizagem, observacdes, utilizacdo de
tecnologias de informacdo e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos
diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual
quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperacao
paralela como forma de potencializar a aprendizagem. Dentro da abordagem dos contetidos serdo
enfatizados os seguintes temas contemporaneos transversais: Educa¢do para o consumo, Educagado
financeira, Ciéncia e Tecnologia. Assim, como serd trabalhado o Projeto Interdisciplinar Integrador
em execucao

no ano letivo.

RECURSOS DIDATICOS

Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Recursos didatico-pedagdgicos: livros, laboratorio de informatica, internet, régua, papel
quadriculado, bibliotecas fisica e virtual, etc.
e Recursos audiovisuais: quadro branco, projetor multimidia, pincéis coloridos para quadro
branco, programa para computador, softwares livres(Geogebra), canetas hidrograficas
coloridas, aplicativos do Google Classroom, etc.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo da disciplina ocorrerda em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa e serd dada

a oportunidade de recuperar a aprendizagem para os discentes que nao conseguirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Poderdo ser utilizadas as seguintes ferramentas avaliativas: resolu¢do de exercicios, provas
escritas com ou sem consulta, semindrios, prova oral, apresentacdo de seminarios e/ou resolugdo
de exercicios no quadro. As atividades praticas se dardo por meio de aplicagdo de
estudos(exercicios) dirigidos em sala de aula.




" BIBLIOGRAFIA BASICA
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METZ, Lauro Igor. Analise combinatoria e probabilidade. Curitiba: Intersaberes, 2018. E-
book. Disponivel em:
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

DISCIPLINA: Matematica 3° ano

Codigo:
Carga Horaria Total: 120h CH Teorica: 100h CH Pratica: 20h
CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:
Numero de Créditos: 06
Pré-requisitos: Matematica do 1° e do 2° Ano.
Semestre: 3° ano
Nivel:

Técnico integrado do ensino médio
EMENTA

Geometria plana e espacial; Matrizes; Determinantes; Sistemas lineares; Geometria Analitica.

OBJETIVOS

e Identificar superficies poligonais, circunferéncias e circulos e estabelecer relagdes métricas
entre os elementos dos poligonos regulares e o raio da circunferéncia circunscrita a eles,
além




de resolver situagdes-problema que envolvam o calculo de areas de superficies poligonais e
do circulo.

e Identificacdo, o reconhecimento e a aplicacdo de propriedades dos poliedros, dos
prismas, das piramides, dos cilindros, dos cones, das esferas e das relagdes entre seus
elementos.

e Identificar, classificar, realizar operagcdes com matrizes, bem como calcular o

determinante de uma matriz quadrada.

Representar e resolver situagdes- -problema usando sistemas lineares.

Identificar e utilizar os conceitos sobre a Geometria Analitica.

Identificar, classificar e realizar operagdes com polindmios e as equagdes algébricas.

Identificar e realizar operagdes com as equacdes algébricas.

Identificar, classificar e realizar operagdes com polindomios ¢ as equagdes algébricas.

PROGRAMA

UNIDADE I: GEOMETRIA PLANA E ESPACIAL: SUPERFICIES POLIGONAIS,
CIRCULO; AREAS E POLIEDROS
Capitulo 1: Superficies poligonais, circulo e areas

1.1. Poligonos regulares.
1.2. Area de algumas superficies poligonaisplanas.
1.3. Circulo e circunferéncia.

Capitulo 2: Introducio a Geometria espacial
2.1. A Geometria euclidiana.
2.2. Posigoes relativas.

2.3. Proje¢do ortogonal e distancia.
2.4. Angulos e diedros

Capitulo 3: Poliedros
3.1. Solidos geométricos.

3.2. Poliedros.
3.3. Prismas.

UNIDADE II: GEOMETRIA PLANA E ESPACIAL: PIRAMIDES E CORPOS REDONDOS
Capitulo 4: Piramides
4.1. Piramides

Capitulo 5: Corpos redondos
5.1. Cilindro.

5.2. Cone.
5.3. Esfera.

UNIDADE III: MATRIZES, DETERMINANTES E SISTEMAS LINEARES
Capitulo 6: Matrizes e determinantes

6.1. Introducdo as matrizes

6.2. Matrizes especiais ¢ igualdade de matrizes

6.3. Operagdes com matrizes

6.4. Matriz transposta

6.5. Determinante de uma matriz

6.6. Matriz inversa

Capitulo 7: Sistemas lineares




7.1. Introducdo aos sistemas lineares




7.2. Equacdes lineares

7.3. Sistemas de equagdes lineares

7.4.  Escalonamento de sistemas lineares
UNIDADE IV: GEOMETRIA ANALITICA
Capitulo 8: Geometria analitica: ponto e
reta

8.1. Sistema cartesiano ortogonal

8.2. Distancia entre dois pontos

8.3. Coordenadas do ponto médio de um segmento de reta

8.4. Condicao de alinhamento de trés pontos

8.5. Coeficiente angular de uma reta

8.6. Equagdo fundamental da reta

8.7. Posicdes relativas de duas retas noplano

8.8. Distancia de um ponto a uma reta
8.9. Inequacdes do 1° grau com duas incognitas.
8.10. Area de uma superficie triangular.

Capitulo 9: Geometria analitica: circunferéncia
9.1. Equacgdes da circunferéncia

9.2. Posicoes relativas

Capitulo 10: Geometria analitica: sec¢des conicas

10.1. Parabola

10.2. Elipse

10.3. Hipérbole.
METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas teoricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agoes e
projetos integradores e a compreensdao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Serdo adotadas estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situagdes-problema vivenciadas através de: exposicdo oral e escrita dos contetidos, atividades
dirigidas, utilizacdo de softwares livres para fixar aprendizagem, observacgdes, utilizacdo de
tecnologias de informacdo e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos
diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual
quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperagao
paralela como forma de potencializar a aprendizagem. Dentro da abordagem dos contetudos serdao
enfatizados os seguintes temas contemporaneos transversais: Educagdo para o consumo, Educagao
financeira, Ciéncia e Tecnologia. Assim, como sera trabalhado o Projeto Interdisciplinar Integrador
em execucao no ano letivo.

RECURSOS DIDATICOS




Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Recursos didatico-pedagdgicos: livros, laboratorio de informatica, internet, régua, papel
quadriculado, bibliotecas fisica e virtual, etc.
e Recursos audiovisuais: quadro branco, projetor multimidia, pincéis coloridos para quadro
branco, programa para computador, softwares livres(Geogebra), canetas hidrograficas
coloridas, aplicativos do Google Classroom, etc.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE, e teré carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdao em cada etapa avaliativa e serd dada

a oportunidade de recuperar a aprendizagem para os discentes que ndo conseguirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Poderdo ser utilizadas as seguintes ferramentas avaliativas: resolu¢do de exercicios, provas escritas
com ou sem consulta, semindrios, prova oral, apresentacdo de seminarios e/ou resolucdo de
exercicios no quadro. As atividades praticas se dardo por meio de aplicacdo de estudos(exercicios)
dirigidos em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

IEZZ1, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar: geometria plana. 9. ed. Sao Paulo:
Atual, 2013.v. 9.

IEZZ1, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar: geometria
espacial - posi¢do e métrica. 9. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 10.

IEZZI1, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar: Geometria Analitica. 9. ed. Sao
Paulo: Atual, 2013. v. 7.

IEZZ1, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar: sequéncias,
matrizes, determinantes e sistema. 9. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 4.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto & aplicagdes. 3. ed. Sdo Paulo: Atica, 2006. v. 2.

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto & aplicagdes. 3. ed. Sdo Paulo: Atica, 2003. v. 3.

MACHADO, Anténio dos Santos. Temas e Metas: sistemas lineares e combinatoria. 2. ed. Sdo
Paulo: Atual, 1986. v. 3.

MACHADO, Antonio dos Santos. Temas e Metas: areas € volumes. 3. ed. Sdo Paulo: Atual,
1988. v. 4.

MACHADO, Antonio dos Santos. Temas e Metas: geometria analitica e polindmios. 3. ed. Sao
Paulo: Atual, 1988. v. 5.

SIMONS, George F. Calculo com geometria analitica. Sao Paulo: Pearson Makron Books,
2008. v. 1.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Introducio a Agroindustria
Caodigo:
Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h
CH - Préatica como
componente Curricular do
Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Ano 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

O profissional técnico em agroindustria; A agroindustria no Brasil: histérico e tendéncias; Principais
tipos de industrias de alimentos; Principais alteragdes em alimentos; Industrializa¢do e conservagado
de alimentos; Rotulagem de alimentos industrializados; Bases, operacdes bdsicas e etapas de
producdo utilizadas na industrializagdo de produtos alimenticios e ndo alimenticios; Métodos de
conservacdao de alimentos; Higienizacdo e sanitizacdo na industria de alimentos; Introducdo ao
processamento de frutas e hortalicas, carnes, leite e cereais.

OBJETIVO

o (Conhecer o curso técnico em agroindustria: onde atua o que faz e a importincia do
profissional técnico em agroindustria,
Compreendera importancia da agroindustria no desenvolvimento da regido;
Aplicar os processos de conservagdo de alimentos na transformagdo da matéria-prima em
produtos utilizando as normas de higiene e sanitizagdo e observando as tendéncias da
agroindustria no Brasil

PROGRAMA

UNIDADE 1: O PROFISSIONAL TECNICO EM AGROINDUSTRIA

e 1.1 O que ¢ o técnico em Agroindustria

e 1.2 Competéncias Profissionais Gerais doTécnico em Agroindustria
e 1.3 Perfil Profissional do Técnico em Agroindustria

e 1.4 Area de atuagio do Técnico em Agroindustria

UNIDADE 2: AAGROINDUSTRIA

2.1 Historico, defini¢do, importancia, finalidade.
e 2.2 Principais segmentos da agroindustria

e 2.3 Problemas enfrentados

e 2.4 Desafios e estatisticas do setor

UNIDADE 3: A INDUSTRIA DE ALIMENTOS




3.1 Importancia e defini¢ao

3.2 Tipos de industrias e principais produtos

3.3 Vantagens e desvantagens da industrializacdo de alimentos.
3.4 Rotulagem de alimentos industrializados

UNIDADE 4: ALTERACOES DOS ALIMENTOS
e 4.1 Alteracdes bioldgicas:
e 4.2 Alteragdes fisicas
e 4.3 Alteracdes quimicas.

UNIDADE 5: INDUSTRIALIZACAO E CONSERVACAO DE ALIMENTOS
e 5.1 Métodos de conservagdo: introdugdo, importancia eclassificagao.
e 5.2 Conservacao de alimentos pelo uso do frio: refrigeragdo econgelamento.
e 5.3 Conservagado de alimentos pelo uso de altas temperaturas: pasteurizagao,
esterilizagdo, branqueamento e tindalizagao.
e 5.4 Conservagao pelo controle do teor de umidade: secagem, adi¢ao de soluto, desidratacao
€ concentracao.
5.5 Conservacao por fermentagdo: Fermentacao alcoolica, latica e acética.
5.6 Conservacao pelo uso de defumagao.
5.7 Conservagao pelo uso de irradiagdes e conservacao pelo controle da taxa de oxigénio.
5.8 Conservacgao pelo uso de substancias quimicas: aditivos, defini¢do, uso, finalidade
e principais aditivos adicionados a alimentos.
e 5.9 Conservagao pelo uso de Embalagens.

UNIDADE 6: DIRETRIZES GERAIS PARA OBTENCAO DE MATERIAS-PRIMAS
e 6.1 Tipos de matérias-primas.

e 6.2 Programas de obtengao de matérias-primas.
e 6.3 Diretrizes para elabora¢do de um programa para obtengdo de matérias-primas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Trabalhar e desenvolver o Projeto de Vida na sua
Dimensao Profissional estimulando o autoconhecimento e o exercicio de projetar o futuro, aprender a
refletir sobre os sonhos e a transforma-los em estratégias e metas.

Adotar-se-3o estratégias de ensino tais como:
e Aulas explicativas e expositivas;

e Aulas com recursos audio visuais;
e Visita técnica em empresas de processamento de produtos de origem vegetal e animal.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagogico: sala de aula, livros, apostilas, internet, transmissoes de
imagens via dudio em sala de aula, biblioteca.
e Viagem técnica que contribua para a melhor fixacdo dos conhecimentos tedricos
abordados em sala de aula.




AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliacdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetido parcial e
provas escritas abrangendo o conteudo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos, relatorios
de wvisitas técnicas. Nas provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas
aulasteoricas.

A média final do aluno sera a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CEARA. Secretaria da Educagdo. Curso técnico em Agroindustria: processamento de cereais.
Fortaleza: Secretaria da Educagdo, [2011]. Disponivel em: https://www.seduc.ce.gov.br/wp-
content/uploads/sites/37/2011/01/agroindustria_introducao a_agroindustria_.pdf. Acesso em: 21 set.
2021.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 652 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Sdo
Paulo: Artmed, 2006. 602 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRINQUES, G. B (org.). Microbiologia dos Alimentos. S0 Paulo: Pearson Education do Brasil.
2015. 183 p. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543017297.
Acesso em: 09 set. 2021.

FRANCO, B. G. M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 182 p.

FREITAS, J. A. Introducio a higiene e conservacao das matérias-primas de origem animal. Sao
Paulo: Atheneu, 2015. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/168116/pdf/0. Acesso em: 15 set. 2021.

GAVA, A. J. Principios de Tecnologia de alimentos. 8. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008. 284 p.
KUAYE, A. Y. Limpeza e sanitizacio na industria de alimentos. Rio de Janeiro: Atheneu, 2017.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/168094/pdf/0. Acesso
em: 15 set. 2021.

NASCIMENTO NETO, F. Recomendacdes basicas para a aplicacio das boas praticas
agropecuarias e de fabricacdo na agricultura familiar. Brasilia, DF : Embrapa Informagao
Tecnoldgica, 2006. 243 p. E-book. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/83839/1/manual-boas-praticas.pdf. Acesso
em: 15 set. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Quimica dos alimentos

Codigo:

Carga Horaria Total:  80h | CH Teodrica: 60h CH Pratica: 20h

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 4

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Estudo dos constituintes nutricionais dos alimentos. Quimica e metabolismo da agua, dos
carboidratos, das proteinas, das gorduras, minerais, vitaminas e aditivos.

OBJETIVO

Geral:

° Conhecer a natureza quimica dos constituintes nutricionais dos alimentos e
compreender suas transformagdes.

Especificos:

e Compreender atividade de agua e composi¢cdo dos alimentos (no que se refere a agua,
carboidratos, vitaminas hidrossoluveis, proteinas), durante o armazenamento ¢
processamento de alimentos.

e Conhecer a relacdo existente entre a composi¢ao da matéria prima e produto acabado.

e Avaliar a influéncia de alguns aditivos na composi¢ao de alimentos industrializados.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - INTRODUCAO A DISCIPLINA. ALIMENTO E COMPONENTES DOS
ALIMENTOS: NUTRIENTES Agua:

e Propriedades fisicas e quimicas;

e Propriedades da molécula da agua;

e A agua nos alimentos (agua livre e dgua ligada);

e Atividade de 4gua (conceito, importancia)







UNIDADE 2 - Proteinas:
e Definic¢ao;
Composicao;
Derivados;
Classificagao;
Funcoes;
Digestao, absor¢ao e metabolismo

UNIDADE 3 - Carboidratos:
e Defini¢do; Composicao;

Derivados;
e C(lassificagao;
e Funcoes;
e Digestdo, absor¢ao e metabolismo

UNIDADE 4 - Lipideos:
e Defini¢ao;
Composicao;
Derivados;
Classificacao;
Fungoes;
Digestdo, absor¢ao e metabolismo

UNIDADE 5 — Vitaminas:
e (lassificacdo: hidrossoluveis e lipossoluveis
e Estrutura;
e Funcoes

UNIDADE 6 - Macrominerais e Microminerais:
e Estrutura;
e Funcgoes.

UNIDADE 7 - Aditivos quimicos:
e Aromatizantes;
e Flavorizantes;
e Pigmentos;

e Conservantes

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacao, a interdisciplinaridade através
de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme
orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais
como:

Aulas expositivas e dialogadas;
Estudo orientado e debates de artigos cientificos, revistas indexadas;
Aulas préticas para ilustrar conceitos ministrados em aulas tedricas;

Resolucdo e discussdo de exercicios para praticar e sedimentar conceitos;







e Discussao de textos para geracdo de debates, dentro do contexto das aulas ministradas.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo os seguintes:
e Quadro branco;
e Projetor;
e Recursos audiovisuais;

e Materiais bibliograficos;
e Materiais do laboratorio.
AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.
Serdao usadas técnicas diversificadas de avaliacdo, deixando sempre claros os seus objetivos e
critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e (Grau de participacao do aluno em atividades que exijam produg¢do individual e em equipe.

e Avaliacdo escrita (prova)

e Participagdo

e Planejamento, organizagao, coeréncia de ideias e clareza no desenvolvimento das

atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de Fennema. 5.
ed. Porto Alegre: Artmed, 2019.

RIBEIRO, E.; SERAVALLI, E. Quimica de Alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2007.
E- book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215301. Acesso em:
10 set. 2021.

SILVA, D. J.; QUEIROZ, A. C Analise de alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3. ed. Vicosa,
MG: UFV, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARAUIJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 3. ed. Vicosa: UFV, 2004.

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Introducio a quimica de alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Varela,
1992.

BONILHA, L. K. Bases de quimica dos alimentos: caminhos para o ensino da satiide alimentar.
Curitiba: Intersaberes. 2021. 344p. E-book. ISBN: 9786555179774. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/188321. Acesso em : 28 set. 2021.

LAJOLO, F. M.; MERCADANTE, A. Z. Quimica e Bioquimica dos Alimentos. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2017. v.2. 432p. E-book. ISBN: 9788538808510. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/18046. Acesso em: 28 set. 2021.

LIMA, U. A. et al. Biotecnologia industrial: biotecnologia na producao de alimentos. Sao Paulo:
Edgard Blucher, 2001. 545 p. E-book. Disponivel em: https://middleware-




bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215202. Acesso em: 10 set. 2021.

Coordenador do Curso

Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Microbiologia dos Alimentos

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teoérica:  50h CH Pratica:  30h

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Introdu¢do a Microbiologia; Caracteristicas dos principais grupos de microrganismos.
Microrganismos importantes na microbiologia dos alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que
afetam o desenvolvimento dos microrganismos nos alimentos. Microrganismos indicadores.
Microrganismos patogenos, benéficos e deteriorantes. Intoxicagdes, toxinfecgdes e infecgdes de
origem alimentar. Legislacdes vigentes no Brasil.

OBJETIVO

e Compreender a importancia do estudo de microrganismos; Entender a relacdo dos
microrganismos com os alimentos; relacionar caracteristicas dos alimentos que sejam
capazes de controlar e promover o desenvolvimento de microrganismos; Aplicar as
técnicas de conservagdo e producdo destes alimentos;

e Executar técnicas laboratoriais em condi¢des de assepsia; estabelecer relagdes entre a
teoria e a pratica e assumir responsabilidades em seus deveres individuais e grupais.

PROGRAMA

I Unidade

e Introducao a Microbiologia
° Principais grupos de microrganismos: bactérias, fungos (bolores e leveduras) e virus.
e Nutricdo, metabolismo e controle dos microrganismos;

e Principios basicos da Microbiologia dos alimentos;

e Objetivos, histdrico, abrangéncia e desenvolvimento da Microbiologia dos alimentos
e Principais diferengas entre microrganismos patogenos, benéficos e deteriorantes

e Laboratorio de microbiologia — Biosseguranca, materiais € equipamentos utilizados




II Unidade

e Fatores extrinsecos e intrinsecos no controle do desenvolvimento microbiano;

e Defini¢ao dos fatores extrinsecos relacionados aos alimentos
e Defini¢do dos fatores intrinsecos relacionados aos alimentos
e Principais relagdes entre os fatores

e Teoria de Leistner — Teoria dos obstaculos

111 Unidade

e Microrganismos Indicadores

e Principais caracteristicas dos microrganismos indicadores
e M¢étodos para detecgdo destes microrganismos nolaboratdrio

IV Unidade

e Microbiota de alimentos de origemanimal

Microbiota da carne ¢ derivados

Microbiota do ovo

Microbiota do mel

Microbiota de pescados e derivados

Microbiota do leite ¢ derivados

Principais Intoxicacdes, toxiinfecg¢des e infeccdes relacionadas a estes alimentos
e Me¢étodos de conservacao

YV Unidade

e Microbiologia de alimentos de origem vegetal

Microbiota de frutas e derivados

Microbiota de Hortaligas, legumes e verduras

Microbiota de Cereais e tubérculos

Principais Intoxicagdes, toxiinfecgdes e infecgdes relacionadas a estes alimentos
e Me¢todos de conservacao

VI Unidade

LegislacOes vigentes no Brasil.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolucdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021.

A metodologia de ensino sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e aulas praticas baseadas
em conteudo de livros e artigos cientificos de impactos na area, utilizando quadro branco e
pincel, recursos do Microsoft Office Power Point, videos demonstrando aspectos relevantes sobre
os assuntos e metodologias ativas apropriadas a cada tema. A referida metodologia contemplara
elementos norteadores da préaxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolucdo N° 06 de 20 de setembro de 2012. Adotar-se-a estratégias de
ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de situacdes e vivéncias
cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratdrios, desenvolvimento de
projetos de pesquisa, observagdes, participacdo em atividades, exposi¢cdes orais e escritas,
utilizagao de tecnologias de informagao e comunicagao, dentre outras. Os alunos farao







apresentacoes e debates, utilizando recursos do Microsoft Office Power Point e videos, acerca
dos aspectos microbiologicos correlacionados a ementa da disciplina. Em aulas praticas serdo
estudadas as principais caracteristicas dos microrganismos correlacionada a biosseguranca em
laboratorios. Os alunos terdo a oportunidade de realizar os procedimentos, praticando as
habilidades especificas de cada um.

RECURSOS

Serao utilizados os seguintes recursos:

- Lousa, data show, pincel, videos, aplicativos didaticos

- Microscopios, lupas, e demais equipamentos de laboratdrio de microbiologia

- Material de consumo de laboratdrio (regentes, meios de cultura, laminas, cimara de Newbauer

- Vidrarias de laboratdrio (pipetas, tubos, placas de petri, etc...)

AVALIACAO

A avaliagdo da aprendizagem da disciplina ocorrerd segundo o Regulamento da Organizacao
Didatica - ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao
acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos. Serdao aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em
cada etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que nao
atingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo avaliados:

. Grau de participagao do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe.

. Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de

trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagodgicos e cientificos adquiridos.

. Desempenho cognitivo.
. Criatividade e uso de recursos diversificados.
. Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos estudantes,
aplicagdo de exercicios, aplicagdo de provas escritas com ou sem consulta, provas praticas, provas
orais e seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho relativo
a: planejamento e execu¢do de experimentos; relatdrios referentes a trabalhos, experimentos ou
visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas; provas orais; autoavaliacdo
descritiva; outros instrumentos de avaliacdo considerando o carater progressivo e flexivel do
processo, conforme as necessidades pedagdgicas apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRANCO, Bernadette Dora Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia de
alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 182 p.

SILVA, Neusely da; JUNQUEIRA, Valéria Christina Amstalden; SILVEIRA, Neliane Ferraz de




Arruda; TANIWAKI, Marta Hiromi; GOMES, Renato Abeilar Romeiro; OKAZAKI, Margarete
Midori. Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos e agua. 5. ed. Sao Paulo:
Blucher, 2017. 561 p. E-book. ISBN 9788521212263. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521212263. Acesso em: 27 Sep. 2021.

MADIGAN, Michael T.; MARTINKO, John M.; PARKER, Jack. Microbiologia de Brock. 10.
ed. Sdo Paulo: Pearson, 2004. 624 p. E-book. ISBN 9788587918512. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788587918512. Acesso em: 17 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521211150. Acesso em: 17 set. 2021.
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aplicagoes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 2009. 524 p. v. 1. ISBN 9788534601962.

BORZANI, Walter et al. (coord.). Biotecnologia industrial: fundamentos. Sao Paulo: Blucher,
2001. 289 p. v. 1. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521217299. Acesso em: 17 set. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Cereais

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica: 40h CH Pratica: 40h

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Introducdo a Tecnologia de Cereais; Caracterizacdo dos Cereais; Armazenamento dos grios;
Obtencao de farinhas; Processos de panificacdao; Processamento do milho; Processamento do arroz;
Fontes de amido ¢ formas de extracdo em mandioca, milho, arroz e¢ aveia; Caracteristicas,
propriedades e aplicagcdes dos amidos modificados; Obtencao de produtos amiléceos (farinha e fécula
de mandioca,

polvilho doce e polvilho azedo); Bebidas a base de cereais; Qualidade e Legislagao dos derivados dos
cereais.

OBJETIVO

Conhecer as variedades, tipos e classificagdao doscereais;

Identificar a composi¢do quimica dos varioscereais;

Planejar, avaliar e monitorar o processo de conservacao e armazenamento dos cereais;
Entender o beneficiamento e as operagdesdo processamento de cereais;

Aplicar a tecnologia no processamento dos cereais;

Conbhecer as propriedades fisico-quimicas e funcionais do amido, bem como as fontes
¢ métodos de obtencao;

Desenvolver produtos derivados doscereais;

Interpretar as normas, técnicas e legislagao pertinente.

PROGRAMA

UNIDADE I - Introdugdo a Tecnologia de Cereais;
e Importancia e definicdo dos Cereais;
e Historico e evolugao da industria de cereais;
e Principais cereais para alimentacdo (Trigo; Milho; Centeio; Triticale; Sorgo; Arroz; Aveia;
Cevada).
UNIDADE II - Caracterizagdo dos Cereais:
e Variedades, estrutura e composi¢ao quimica dosgraos;
e Classificacdo de acordo com a legislacdo brasileira.
UNIDADE III - Armazenamento dos graos:
o Sistemas basicos;

e Fatores que afetam o armazenamento (umidade, secagem e aeracao);







e Principais alteragcdes provocadas nos graos por microrganismos, insetos e roedores.
UNIDADE IV - Obtengao de farinhas:

e Obtencdo e tipificacdo de farinhas;

e Qualidade e andlise da farinha.
UNIDADE V - Processos de
panificagdo:

e Pies;

e Massas alimenticias;

e Biscoitos;

e Bolos.
UNIDADE
VI
e Processamento do milho;
e Processamento do arroz;
e Fontes de amido e formas de extracdo em mandioca, milho, arroze aveia;
e (Caracteristicas, propriedades e aplicagdes dos amidos modificados;
e Obtencdo de produtos amilaceos (farinha e fécula de mandioca, polvilho doce e polvilho

azedo). UNIDADE VII - Residuos agroindustriais: Resolugdo CONAMA n° 357/2005.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utilizacdo de recursos multimidia
(Datashow), quadro branco e pincel;

e Serdo realizadas atividades individuais e em grupos; Estudos dirigidos; Discussao de textos
relacionados aos conteudos abordados e Seminarios em grupos de temas complementares a
disciplina de Tecnologia de Cereais;

® As aulas praticas ocorrerdo no laboratério de Produtos Vegetais, com a realizagdo do
processamento dos principais produtos derivados dos cereais.

RECURSOS

) Os principais recursos necessarios serdo os seguintes: material didatico-pedagogico,
recursos audiovisuais, insumos de laboratdrios (vidrarias, reagentes e equipamentos).

AVALIACAO

O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagao Didatica -
ROD do IFCE. Terd carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serao aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa,
bem como oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se
analise de critérios como: nivel de participacdo do estudante em atividades que exijam producao
individual e em equipe; demonstracao da capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de
ideias e clareza na elaborag¢dao de trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e
uso de recursos diversificados.

Nesse contexto, serdo necessarios os seguintesprocedimentos:

e Avaliacdo bimestral dar-se-4& por meio de uma prova escrita e trabalhos individuais ou
seminarios em grupo a respeitos os conteudos ministrados e conteudos complementares ao
estudo da Tecnologia dos Cereais;







e Sera realizada a recuperagdo paralela, mediante uma prova escrita bimestral;

e Os critérios avaliados serdo: Participacdo do aluno em atividades que exijam produgdo
individual e em equipe; Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos; Desempenho cognitivo;
Criatividade e o uso de recursos diversificados e Dominio de atuagdo discente (postura e
desempenho);

e A avaliagdo das aulas praticas serd através da participagao do aluno, desempenho nas aulas e
relatorios das aulas;

e A avaliacdo final constara do programa desenvolvido durante o ano letivo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AQUARONE, E. et al (coord.) Biotecnologia Industrial: biotecnologia na produgdo de alimentos.
Sao Paulo: Blucher, 2001. v. 4. E-book. ISBN 9788521215189. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215202. Acesso em: 11 set. 2021.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. ISBN 9788536306520.

LIMA, U. A. et al. (coord.) Biotecnologia Industrial: processos fermentativos e enzimaticos. 2. ed.
Sao Paulo: Blucher, 2019. v. 3. E-book. ISBN 9788521215196. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215196. Acesso em: 11 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRANDAO, S. S.; LIRA, H. de L. Tecnologia de panificacio e confeitaria. Recife: EDUFRPE,
2011. E-book. ISBN 9788579460852. Disponivel em: https://www.abip.org.br/site/wp-
content/uploads/2016/03/Tecnologia de Panificacao e Confeitaria.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

CEARA. Secretaria da Educagdo. Curso técnico em Agroindistria: processamento de cereais.
Fortaleza: Secretaria da Educagao, [2011]. Disponivel em: https://www.seduc.ce.gov.br/wp-
content/uploads/sites/37/2011/10/AGROINDSTRIA - Processamento _de Cereais.pdf. Acesso em:
20 set. 2021.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2001. ISBN
9788573790757.

LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010. ISBN: 9788521205296.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem vegetal. Porto Alegre: Artmed,
2004. v. 1. ISBN 9788536304366.
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DISCIPLINA: Tecnologia de Oleos e Gorduras

Codigo:
Carga Horaria Total: 80h CH Teorica: 40h CH Pratica: 40h
Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Série: 2° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Defini¢ao de 6leos e gorduras. Composicao e estrutura de oleos e gorduras. Importancia na
alimentacdo. Propriedades fisicas e quimicas. Industrializacdo de 6leos e gorduras: preparo de
matérias primas, extragdo, refino, hidrogenacao, fracionamento e interesterificagdo. Controle de
qualidade de oleos e gorduras.

OBJETIVO

Conhecer a tecnologia que envolve a produgdo de diversos produtos a base de 6leos e gorduras,
dando énfase aos processos fisico-quimicos e propriedades dos acidos graxos e triglicerideos
ajudando o aluno a tornar-se um profissional capacitado.

PROGRAMA

UNIDADE I
1. Defini¢do de 6leos e gorduras, fontes e producdo mundial.

UNIDADE II
2. Composigao e estrutura de 6leos e gorduras.

UNIDADE III
3. Composi¢ao em acidos graxos, composic¢ao trigliceridica, componentes nao glicerideos.

UNIDADE 1V
4. Propriedades fisicas:

Ponto de fusao, polimorfismo, densidade, indice de refracao.

UNIDADE V
5. Propriedades quimicas:
Hidrdlise e esterificacdo, saponificagdo, hidrogenagao, oxidagao.

UNIDADE VI
6. Industrializacao de 6leos e gorduras:

6.1 Preparag¢do da matéria-prima;

6.2 Extracdo.

6.3 Refino:

6.3.1 Degomagem, neutralizagdo, branqueamento, desodorizagio;

6.3.2 Controle de qualidade de 6leos e gorduras durante o processamento.
6.4 Modificacdo de Oleos e Gorduras:

6.4.1 Hidrogenacao, isomeros trans em alimentos, CLA;
6.4.2 Fracionamento e Interesterificacao;







6.5 Controle de Qualidade.
6.6 Acidos graxos com propriedades funcionais.

UNIDADE VII - Elaboragdo de margarinas e similares:
7.1. Definigao;
7.2. Formulagdes;
7.3. Mistura;
7.4. Resfriamento;
7.5. Embalagem, maturacao e conservagao;
7.6. Composig¢ao fisico-quimica.
UNIDADE VIII - Elaboragao de outros tipos de gordura:
8.1. Formulagdo e processo de obteng¢do de:
shortenings; dressings; maionese; banha de porco; creme de amendoim; produtos de cacau;
gorduras sintéticas; extragdo do dleo de pequi, babagu e macatba; outros.
8.2. Embalagem e conservagao;
8.3. Composi¢ao fisico-quimica;
8.4. Aplicacgdes.
UNIDADE XV
Residuos agroindustriais - Resolugdo CONAMA n° 357/2005.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a
interdisciplinaridade através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho
como principio educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP n° 1 de 5 de janeiro de
2021. Adotar-se- 2o estratégias de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;

e Aulas com recursos audio visuais;

e Aulas praticas de laboratério de quimica e/ou andlise de alimentos;

e Visita técnica.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, livros, apostilas, internet, mapa
mental, transmissdes de imagens via dudio em sala de aula, biblioteca e mapa
mental.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Dessa forma, a avaliacdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetido parcial e
provas escritas abrangendo o contetido global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos. Nas
provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas e praticas.

A avaliagdo das aulas praticas resultarda em uma nota que serda o somatdrio das atividades
desenvolvidas nas aulas praticas: relatorios, questionarios, frequéncia e participagao em aula.

A média final do aluno serd a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

JORGE. N. Quimica e tecnologia de éleos vegetais. Sao Paulo: Cultura académica:
Universidade Estadual Paulista, 2009. 165 p.







LAJOLO, F. M.; ZERLOTTI, A. Quimica e bioquimica dos alimentos. Rio de Janeiro:
Atheneu. 2018. 420 p. v. 2. (Colecgao ciéncia, tecnologia, engenharia de alimentos e nutri¢ao).
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/180465.
Acesso em: 18 set. 2021.

NUNES, C. A. Tecnologia de dleos e gorduras para engenharia de alimentos. Lavras, MG:
Ed. UFLA, 2013. 69 p. E-book. Disponivel em:
http://177.105.2.222/bitstream/1/41440/1/TA%2071%20-
%20Tecnologia%20de%20%C3%B3le0s%20e%20gorduras%20para%?20engenharia%20de%2
Oalimentos.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BONILHA, L. K. Bases de quimica dos alimentos: caminhos para o ensino de saude
alimentar. Curitiba: Intersaberes, 2021. 342 p. (Série Quimica, meio ambiente e sociedade.) E-
book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Loader/188321/pdf. Acesso em:
18 set. 2021.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diretoria Colegiada.
Resolugcdo RDC N° 481, de 15 de Margo de 2021. Dispde sobre os requisitos sanitarios para
6leos e gorduras vegetais. Diario Oficial da Unifo: secdo 1, Brasilia, DF, ed. 51, p. 249, 17
mar. 2021. Disponivel em: https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-rdc-n-481-de-15-de-
marco-de-2021-309012789. Acesso em: 18 set. 2021.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Instru¢do Normativa n°® 66, de
10 de dezembro de 2019. Estabelece o Regulamento Técnico de Margarina, definindo o seu
padrdo oficial de classificacdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o
modo de apresentacdo e a marcacao ou rotulagem, nos aspectos referentes a classificagdao do
produto. Diario Oficial da Unido: secdo 1, Brasilia, DF, ed. 239, p. 32, 11 dez. 2019.
Disponivel em: https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/instrucao-normativa-n-66-de-10-de-
dezembro-de-2019-232666587. Acesso: 18 set. 2021.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Diretoria Colegiada.
Instrugcdo Normativa n° 87, de 15 de margo de 2021. Estabelece a lista de espécies vegetais
autorizadas, as designacgdes, a composicao de acidos graxos e os valores maximos de acidez e
de indice de peroxidos para dleos e gorduras vegetais. Didrio Oficial da Unido: secdo 1,
Brasilia, DF, ed. 51, p. 261, 15 mar. 2021. Disponivel em: https://in.gov.br/en/web/dou/-
/instrucao-normativa-in-n-87-de-15-de-marco-de-2021-309008143. Acesso em: 18 set. 2021.

BRASIL. Conselho Nacional do Meio Ambiente - CONAMA. Resolugao Conama N° 357,
dispde sobre a classificagdo dos corpos de agua e diretrizes ambientais para o seu
enquadramento, bem como estabelece as condigdes e padroes de langamento de efluentes, e da
outras providéncias. Diario Oficial da Unifo: secdo 1, Brasilia, DF, p. 58, 18 mar. 2005.
Disponivel em:

http://pnqa.ana.gov.br/Publicacao/RESOLUCAO_CONAMA n 357.pdf Acesso em: 08

nov. 2021

RONDO Jr. W. Oleo de coco: a gordura pode salvar sua vida! Sdo Paulo: Editora Gaia, 2016.
96 p. E-book. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788575554579.
Acesso em: 19 set. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO
ENSINO MEDIO
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

DISCIPLINA: Analise de Alimentos

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teorica: 40h CH Pratica: 40h
CH - Pratica como componente Curricular do

Ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Semestre: 2° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Nogdes, importancia e conceito da analise de alimentos; Principais métodos analiticos: quimicos,
fisicos e fisico- quimicos; Amostragem e preparo de amostras em andlise de alimentos; Confiabilidade
dos resultados; Determinagdo dos constituintes fundamentais dos alimentos; Qualidade e legislacao
para alimentos.

OBJETIVO

Conhecer a importancia e aplica¢do da analise dealimentos;

Compreender os principais métodosanaliticos;

Entender o processo de coleta e amostragem de alimentos para andlise;

Identificar os equipamentos, materiais e reagentes utilizados nas analises de alimentos;
Executar analises quimicas, fisicas e fisico-quimicas para o controle de qualidade

dos alimentos;

e Comparar resultados das analises laboratoriais dos alimentos com os parametros da
legislacdo vigente.

PROGRAMA

UNIDADE I - Nocbes, importancia e conceito da analise de alimentos:
e Conceito e importancia da analise de alimentos;
e Composi¢ao centesimal basica em alimentos;
e Valor nutritivo dos alimentos (carboidratos, fibras, lipidios e proteinas);
e Fraudes nos alimentos.

UNIDADE II - Principais métodos analiticos:
° Esquema geral para andlise
quantitativa.

UNIDADE IIT Amostragem e preparo de amostras em analise de alimentos:
e Aspectos fundamentais para amostragem;
e C(Coleta da amostra;




e Preparo da amostra para o laboratério e para analise;
e Preservagdo da amostra.

UNIDADE 1V - Confiabilidade dos resultados:
e Especificidade;

Exatidao;
® Precisio;
e Sensibilidade;
e Medidas da eficiéncia de um método analitico.

UNIDADE V - Determinacio dos constituintes fundamentais dos alimentos:
e Acidez titulavel, pH e solidos soluveis totais;

Teor de agua;

Carboidratos;

Fibras totais;

Lipidios;

Proteinas;

Residuo mineral fixo;

Minerais;

Vitaminas;

Analises especificas para produtos de origem animal e vegetal.

UNIDADE VI - Qualidade e legislacao para alimentos
e Padroes de qualidade e identidade previstos nalegislagao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utilizagdo de recursos multimidia
(Datashow), quadro branco e pincel;

e Serdo realizadas atividades individuais e em grupos; Estudos dirigidos; Discussdo de textos
relacionados aos conteudos abordados e Seminarios em grupos de temas complementares a
disciplina de analise de alimentos;

e As aulas praticas ocorrerdo no laboratério de analise de alimentos, com a realiza¢do das
principais andlises de alimentos.

RECURSOS

Os recursos necessarios serao: material didatico-pedagogico, recursos audiovisuais, insumos de
laboratorios (vidrarias, reagentes € equipamentos).

AVALIACAO

O processo de avaliacdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagao Didatica
- ROD do IFCE. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa,
bem como oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se
analise de critérios como: nivel de participagdo do estudante em atividades que exijam producao
individual e em equipe; demonstracdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de
ideias







e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e
uso de recursos diversificados.

e Avaliacdo bimestral dar-se-4 por meio de uma prova escrita e trabalhos individuais ou
seminarios em grupo a respeitos os conteudos ministrados e contetidos complementares ao
estudo da analise alimentos;

e Sera realizada a recuperacao paralela, mediante uma prova escrita bimestral;

e Os critérios avaliados serdo: Participacdo do aluno em atividades que exijam producdo
individual e em equipe; Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragio do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos; Desempenho cognitivo;
Criatividade e o uso de recursos diversificados e Dominio de atuagdo discente (postura e
desempenho);

e A avaliagdo das aulas praticas serd através da participagdo do aluno, desempenho nas aulase
relatorios das aulas;

e A avaliacdo final constara do programa desenvolvido durante o ano letivo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Sao
Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. E-book. Disponivel em:
http://www.ial.sp.gov.br/ial/perfil/homepage/livros/metodos-fisico-quimicos-para-analise-de-
alimentos. Acesso em: 06 set. 2021.

VASCONCELOS, V. G. Bromatologia. Sao Paulo: Pearson, 2016. ISBN 9788543020105. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543020105. Acesso em 16 set.
2021.

FRANCO, G. Tabela de composicio quimica dos alimentos. 9. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2008.
ISBN 9788573791341. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788573791341. Acesso em: 07 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CECCHI, H. M. Fundamentos Teoricos e Praticos em Analise de Alimentos. 2. ed. rev.
Campinas: Unicamp, 2011. ISBN 9788526806416.

GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises fisico-quimicas de alimentos. Vicosa, MG: UFV, 2011.
ISBN: 9788572693998.

MORITA, T. Manual de solucdes, reagentes e solventes. 2. ed. S3o Paulo: Blucher, 2007. ISBN
9788521215370. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215370. Acesso em: 06 set. 2021.

OLIVEIRA, A. F. de; STORTO, L. J. Topicos em ciéncia e tecnologia de alimentos: resultadosde
pesquisas académicas. Sao Paulo: Blucher, 2016. v. 1. ISBN 9788580391732. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580391732. Acesso em: 10 nov. 2021.

OLIVEIRA, A. F. de; STORTO, L. J. Topicos em ciéncia e tecnologia de alimentos: resultadosde
pesquisas académicas. Sdo Paulo: Blucher, 2016. v. 2. ISBN 9788580391749. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580391749. Acesso em: 10 nov. 2021.

OLIVEIRA, A. F. de; STORTO, L. J. Topicos em ciéncia e tecnologia de alimentos: resultadosde
pesquisas académicas. Sao Paulo: Blucher, 2017. v. 3. ISBN 9788580392715. E-book. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580392722. Acesso em: 10 nov. 2021.



http://www.ial.sp.gov.br/ial/perfil/homepage/livros/metodos-fisico-quimicos-para-analise-de-
http://www.ial.sp.gov.br/ial/perfil/homepage/livros/metodos-fisico-quimicos-para-analise-de-

OLIVEIRA, A. F. de; STORTO, L. J. Tépicos em ciéncia e tecnologia de alimentos: resultados de
pesquisas académicas. Vol. 4. Sao Paulo: Blucher. ISBN 9788580393538. E-book. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580393538. Acesso em: 10 nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Controle de Qualidade e Higienizacdo na Agroindustria

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teoérica: 50h CH Pratica:30h

CH - Pratica como Componente Curricular do ensino:

Nimero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

[0
Série: 2

Nivel: Médio integrado Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Importancia da higiene e controle microbiologico dos alimentos. Métodos de Higienizagdo; Praticas
de limpeza e sanitizagdo em processos agroindustriais. Controle e avaliacdo da qualidade de
alimentos. Implementacdo de sistemas de preven¢do de controle. Boas praticas de fabricagdo de
alimentos.

Controle higiénico-sanitario de alimentos através das ferramentas da qualidade. Legislagdes vigentes
no Brasil. Legislacdo sanitaria dos alimentos.

OBJETIVO

Compreendera importancia das praticas de higienizacao na agroindustria;
Aprender a aplicar os principios fundamentais, as ferramentas e os sistemas de controle de
qualidade em processos agroindustriais;

o Conhecer as bases técnicas das Boas Praticas na Manipulacio de Alimentos e dos
Procedimentos operacionais Padronizados de higiene alimentar aplicadas a processos
agroindustriais;

e Compreender a legislacdo que rege o controle sanitario dos alimentos.

PROGRAMA




Unidade 1
& |.1 Conceitos de higiene e seguranga alimentar;
® |.2 Contaminacio dos alimentos ¢ doencgas transmitidas por alimentos (DTAs);

# 1.3 Legislagdo dos alimentos;

Unidade Il
® 2] Processo de Higienizagiio na agroindistria; Higiene das instalagdes, equipamentos, moveis
@ utensilios;
& 172 Métodos de Limpeza ¢ Sanitizagio; Classificacio dos sanitizantes; Classificacfiodas
superficies:
e 23 Controle Integrado de vetores e pragas urbanas;

Unidade I
& 3 Sistemas de qualidade para indistria de alimentos
® 3] Ferramentas do sistema de qualidade

& 312 POPs - Procedimentos OperacionaisPadronizados

— W 3.3 PPHO — Procedimento Padrac de Higiene Uperacional
o 34 BPFs/GMP: Boas Praticas de Fabricacio/Good Manufacturing Practices

Unidade I'V



e 4.1 Auditoria e controle em estabelecimentos que produzem, armazenam, manipulam alimentos;
e 4.2 Manejo de residuos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagodgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de acdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021.

A metodologia de ensino serd baseadas em contetido de livros e artigos cientificos de impactos na
area, utilizando quadro branco e pincel, recursos do Microsoft Office Power Point, videos
demonstrando aspectos relevantes sobre os assuntos ¢ metodologias ativas apropriadas a cada tema.
A referida metodologia contemplarda elementos norteadores da praxis pedagogica como a
contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agdes e projetos integradores e a compreensao do
trabalho como principio educativo conforme orienta a Resolucdo N° 06 de 20 de setembro de 2012.
Adotar-se-a estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situacdes e vivéncias cientifico/profissionais como visitas técnicas, atividades de laboratorios,
desenvolvimento de projetos de pesquisa, observacoes, participacdo em atividades, exposigdes orais
e escritas, utilizacdo de tecnologias de informa¢do e comunicagdo, dentre outras. Os alunos fardo
apresentacoes e debates, utilizando recursos do Microsoft Office Power Point e videos, acerca dos
assuntos correlacionados a ementa da disciplina. Em aulas praticas serdo estudadas as principais
caracteristicas correlacionada a processos de higienizagdo bem como a biosseguranga em
laboratorios.

Os alunos terdo a oportunidade de realizar os procedimentos, praticando as habilidades especificas
de cada um.

RECURSOS

Serao utilizados os seguintes recursos:

- Lousa, data show, pincel, videos, aplicativos didaticos

- Microscopios, lupas, e demais equipamentos de laboratdrio de microbiologia

- Material de consumo de laboratério (regentes, meios de cultura, laminas, camara de Newbauer...)

- Vidrarias de laboratério (pipetas, tubos, placas de petri, etc...)

AVALIACAO

A avaliagdo da aprendizagem da disciplina ocorrerd segundo o Regulamento da
Organizagdo Didatica - ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante,
com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no
minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como oportunidade
de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo,
conforme os objetivos da disciplina. Serdo avaliados:

. Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e em
equipe.
. Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de

trabalhos escritos ou destinados a demonstragio do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

. Desempenho cognitivo.

. Criatividade e uso de recursos diversificados.

. Dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).




Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes didrias dos
estudantes, aplicacdo de exercicios, aplicacdo de provas escritas com ou sem consulta,
provas praticas, provas orais € Seminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho
relativo a: planejamento e execugdo de experimentos; relatorios referentes a trabalhos,
experimentos ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas;
provas orais; autoavaliacao descritiva; outros instrumentos de avaliagao considerando o
carater progressivo e flexivel do processo, conforme as necessidades pedagdgicas
apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIROLI, Daiane Maria de Genaro. Avaliacao de sistemas de qualidade. Curitiba:
Intersaberes, 2016. 308 p. E-book. ISBN 9788559721034. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721034. Acesso em: 27 Set. 2021.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos,

treinamento de recursos humanos. 2. ed. rev. e ampl. Sao Paulo: Livraria Varela, 2001. 629 p.
ISBN 9788585519575.

OLIVEIRA, Anderson Rodrigo Moraes de; GAITANI, Cristiane Masetto (ed.). Controle de
Qualidade. Rio de Janeiro: Atheneu, 2019. (Colecao Farmadcia, 11). E-book. ISBN
9788538810360. Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538810360.
Acesso em: 17 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena
Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 612 p. ISBN
9788520419786.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 652 p.

FRANCO, Bernadette Dora Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia de
alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 182 p.

GAVA, Altanir Jaime. Principios de tecnologia de alimentos. Sao Paulo: Nobel, 1978. 284 p.
ISBN 9788521301324.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia. 12. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2017.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Educacao ambiental

Codigo:

Carga Horaria Total:  40h | CH Teoérica: 20h  CH Pratica: 20h

CH - Pratica como 20h
componente Curricular do

Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: 1° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Introducdo a Educacdo Ambiental. Historico e Evolucdo dos Conceitos. Objetivos da Educagdo
Ambiental. Principios e Estratégias para a Educacao Formal e Nao Formal. Acdo Antrépica no
Meio. Desenvolvimento Sustentivel. Estratégias de Atuagdao na Educacdo Ambiental. Introdugdo a
gestao ambiental agroindustrial. Licenciamento ambiental.

OBJETIVO

e Conhecer e caracterizar a educagdo ambiental como fator importante que leve
a conscientiza¢ao ambiental;

e Valorizar a educacao ambiental de forma a destacar a ética, a modernidade ¢ a cidadania
como fatores fundamentais para o desenvolvimento em sociedades sustentavesis;

e Analisar as tendéncias e leis que regem a educagao ambiental no Brasil;

e Conhecer metodologias de elaboragdo de projetos na area de educacao ambiental.

PROGRAMA




UNIDADE 1

A crise ambiental;

Evolucao do ambientalismo;

Contribui¢des da Etica Ambiental para uma sociedade sustentavel.

UNIDADE II
Desenvolvimento sustentavel;
Objetivos de Desenvolvimento Sustentdvel (ODS).

UNIDADE III
Estudo da lei 9.795/1999 (Lei da Politica Nacional de Educagdo Ambiental);

Educacdao Ambiental como area de conhecimento tedrico, cientifico-metodologico aplicado as
ciéncias educacionais e ambientais.

UNIDADE 1V

Uma cartografia das correntes em educacdo ambiental;
Projetos em Educagdo ambiental.

UNIDADE V
Introdugdo a gestdo ambiental agroindustrial
Licenciamento ambiental para industrias de alimentos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedéricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP n° 1, de 05 de janeiro de 2021. Trabalhar e desenvolver o
Projeto de Vida na sua Dimensdo Social estimulando o autoconhecimento e o exercicio de
projetar o futuro,aprender a refletir sobre os sonhos e a transforma-los em estratégias e metas.

Adotar-se-3o estratégias de ensino tais como:
e Aulas explicativas e expositivas;
o Aulas com recursos audio visuais;
e Visita técnica;
e Vivéncias no campus, nas unidades de conservacao e nas comunidades.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, data show, livros, apostilas, internet,
transmissdes de imagens via dudio em sala de aula, biblioteca e mapa mental, cartolinas,
tintas e pincéis.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliagao do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetido parcial e




provas escritas abrangendo o conteudo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos. Nas
provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas e praticas. Visita
técnica.

A avaliagdo das aulas praticas resultarda em uma nota que sera o somatorio das atividades
desenvolvidas nas aulas praticas e teoricas: relatdrios, questionarios, mapa mental, frequéncia e
participagdo em aula.

A média final do aluno sera a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FANTIN, M. E.; OLIVEIRA, E. Educaciao ambiental, saude e qualidade de vida. Curitiba:
Intersaberes, 2014. (Série educagdo ambiental). E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/6446/pdf/0. Acesso em: 08 nov. 2021

FARIA FILHO, J. R. de; ASHLEY, P. A.; CORREA, M. M. Educacido ambiental,
sustentabilidade e desenvolvimento sustentavel: contribui¢des para o ensino de graduacao.
Niteroi, RJ: Eduff, 2019. E-book. Disponivel em:
http://www.eduff.uff.br/index.php/catalogo/livros/882-educacao-ambiental-
sustentabilidade-e-desenvolvimento-sustentavel-contribuicoes-para-o-ensino-de-graduacao. Acesso
em: 08 nov. 2021

LIMA, G. F. da C. Educac¢do ambiental no Brasil: formacgao, identidades e desafios. Campinas: SP.
2015. 252 p. (Colegao Papirus Educagdo). E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/22543/pdf/0. Acesso em: 08 nov. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Os diferentes matizes da educaciao ambiental no
Brasil 1997-2007. Brasilia: MMA, 2008. 290 p.

BRASIL. Lei n° 9.795, de 27 de abril de 1999. Dispde sobre a educagdo ambiental, institui a
Politica Nacional de Educacdo Ambiental e d& outras providéncias. Brasilia, DF: Casa Civil, 1999.
Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/1eis/19795.htm. Acesso em: 08 nov. 2021

BRASIL. Ministério da Educagdo e do Desporto. Coordenagao de Educacdo Ambiental. A
implantacio da Educacao Ambiental no Brasil. Brasilia: Coordenacdo de Educagao Ambiental,
1998. 166 p. Disponivel em: http://www.dominiopublico.gov.br/download/texto/me001647.pdf.
Acesso em: 09 nov. 2021.

MACATTO, C. Educa¢ao ambiental: conceitos e principios. Belo Horizonte: FEAM. 2002. 64 p. E-
book. Disponivel em: http://www.mpap.mp.br/images/CAOP-meio-
ambiente/Educacao Ambiental Conceitos Principios.pdf. Acesso em: 08 nov. 2021

SILVA, M. M. P. da. Manual tedrico metodologico de educacio ambiental. Campina Grande:
Maxgraf, 2016. 175p. Disponivel em:
https://www.researchgate.net/publication/344776653 Manual Teorico Metodologico de Educacao
_Ambiental. Acesso em: 08 nov. 2021.

CARTA DA TERRA. San Jos¢, Costa Rica, 2021. Disponivel em:
https://cartadaterrainternacional.org. Acesso em: 22 nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Carnes e Pescado

Codigo:
Carga Horaria Total: 80h CH Teodrica: 40 h CH Pratica: 40 h
Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Ano: 2°
Nivel: Meédio Integrado
EMENTA

Caracteristicas gerais da carne. Abate e obten¢do higiénica da carcaga e da carne. Equipamentos
e instalagdes. Cortes comerciais. Ingredientes, condimentos, aditivos e embalagens.
Processamento tecnoldgico da carne e do pescado. Seguranga alimentar na produgdo de
produtos

carneos ¢ do pescado. Regulamento tecnoldgico de identidade e qualidade (RTIQ) da carne e

seus derivados e do pescado.

OBJETIVO

Compreender os mais variados procedimentos tecnologicos na area de carnes e pescado,
conhecendo a tecnologia e seus derivados, permitindo fabricar produtos de alta qualidade, sem
riscos ao consumidor, assim como, discutir processos de conservacao e fabricacdo no contexto
da tecnologia relacionando os aspectos bioquimicos e microbioldgicos, além de estudar a
legislagdo pertinente.

PROGRAMA




UNIDADE I

Estrutura muscular do tecido conjuntivo estriado esquelético;
Composicao quimica e aspectos nutricionais dacarne;
Caracteristicas da carne in natura,

Mecanismo de contrag¢ao e relaxamento muscular;

Transformagdes bioquimicas da carne;

Anomalias da carne (PSE/DFD);

Analises fisico-quimicas e sensoriais dacarne;
Nocdes de microbiologia da carne.

Fatores pré-abate que afetam a qualidade da carne.

UNIDADE II




e Operacao de Abate e Layout de abatedouros frigorificos de animais de agougue
(bovino, caprino, ovino, suino e aves domésticas);
e Cortes comerciais, técnicas de desossas (convencional, a quente e mecanica);

e Rendimento da carcaca de animais de agougue.

UNIDADE III
e (Cadeia da reciclagem animal (residuos agroindustriais);

e Unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis(graxaria);

e [N n°81/2018 Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade e os Procedimentos para
uso na Alimentagdo Animal de Coprodutos da Industria da Alimentagdo Humana e a
Animal.

UNIDADE IV
e Me¢todos de Conservagao da carne e de produtos carneos;
e Ingredientes e aditivos/condimentos.

UNIDADE V
e Processamento tecnoldgico da carne de animais deagougue;

e Alteragdes na carne processada.

UNIDADE VI
e Seguranga alimentar na producao de produtos carneos;

e Embalagens para carnes e para produtos carneos;
e Regulamento técnico de identidade e qualidade (RTIQ) da carne e derivados;
e Ferramentas da qualidade - BPF/PPHO/APPCC/PAC (industria da carne).

UNIDADE VII
e Panorama da aquicultura no mundo e no Brasil;

Classificacdo do pescado;

e (O pescado como alimento;

e (aracteristicas do pescado;

e Composi¢ao quimica do pescado.
UNIDADE VIII

e C(Caracteristicas do musculo do pescado;
Rigor mortis;

e (Operacdo de abate de répteis e anfibios (Ver RIISPOA);

e Layout de uma unidade de beneficiamento de tilapia;

e Fraudes em pescado;

e Fatores pré-abate que afetam a qualidade do pescado.
UNIDADE IX

e Qualidade da matéria-prima;
Alteragdes do pescado post mortem;
Nogdes de microbiologia do pescado;
Ingredientes e aditivos/condimentos;

Métodos de conservagao de pescado;
QMI - quality index method do pescado;
Tecnologia do processamento do pescado;

Embalagens para pescado;




e Regulamento técnico de identidade e qualidade (RTIQ) dopescado;
e Ferramentas da qualidade - BPF/PPHO/APPCC/PAC (industria do pescado);




e (Cadeia da reciclagem animal (residuos agroindustriais).

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serda desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a
interdisciplinaridade através de acdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho
como principio educativo conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP n° 1, de 05 de janeiro de
2021.
Adotar-se-3o estratégias de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;
Aulas com recursos audio visuais;
Aulas praticas no laboratorio de ciéncia e tecnologia de carnes;
Aulas praticas no abatedouro do campusCrato;
Aulas préaticas na seccao de agroindustria (tecnologia dopescado);
Visita técnica a abatedouros, situados na Regido Metropolitana do Cariri.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:
e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, data show, livros, apostilas, internet,
transmissoOes de imagens via audio em sala de aula, biblioteca e mapa mental.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo
e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliacao do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetido parcial
e provas escritas abrangendo o contetdo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos.
Nas provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas e praticas.
Visita técnica.

A avalia¢do das aulas praticas resultard em uma nota que serd o somatorio das atividades
desenvolvidas nas aulas praticas: relatorios, questionarios, mapa mental, frequéncia e

participag@o em aula.

A média final do aluno serd a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.
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/asset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03-30-decreto-n-9-013-
de- 29-de-marco-de-2017-20134698. Acesso em: 18 set 2021.
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http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/ ato2015-2018/2017/decreto/D9069.htm. Acesso em: 18
set 2021.
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18 set. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Tecnologia de Bebidas
Codigo:
Carga Horéaria Total: 80h CH Teorica: 40h CH Prética: 40h
Numero de Créditos: 04
Pré-requisitos:
Série: 3° ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Legislacdo para bebidas e vinagres. Bebidas alcoodlicas: cervejas, Chopp, vinhos e vinagres,
licores, aguardente, cachaca, tiquira e outras bebidas destiladas. Bebidas ndo alcoodlicas: agua
mineral, agua de coco, café, chas, refrigerantes. Drinks e coquetéis finos

OBJETIVO

o (Conhecer a classificacao das bebidas alcodlicas e nao alcoodlicas
produzidas industrialmente;
e Conhecer as legislagdes pertinentes de cada bebida;
Compreender as linhas de processamento de diversas bebidas alcodlicas e ndo alcoodlicas;
e Entender as transformag¢des quimicas e bioquimicas que ocorrem durante o
processamento e maturagdo de certas bebidas.
e Elaborar drinks e coquetéis finos.

PROGRAMA

UNIDADE I - Mercado brasileiro de bebidas;
e Conceito de bebidas alcoodlicas e ndo alcoodlicas;
Agua como utilidade na industria de bebidas;
Matérias-primas, insumos, ingredientes ecoadjuvantes;
Embalagens para bebidas;
Rotulagem;
Envase/Engarratamento;
e (lassificacdo e legislacdo vigente.
UNIDADE II - Licores:
e Matérias primas, ingredientes e insumos;
e Licores a base de alcool de cereais, vodka e cachaca;
e Processo de fabricagdo de licores artesanais, equipamentos, instalagoes, rotulos
¢ embalagens.
UNIDADE III - Aguardente e cachaga:
e Defini¢do de aguardente e cachaga;
e Padrdo de Identidade e Qualidade (INSTRUCAO NORMATIVA N° 13, DE 29 DE
JUNHO DE 2005);
Matérias-primas, insumos e ingredientes;
Processo de fermentacdo, destilagcdo e envelhecimento;







e Padronizagdo, equipamentos, instalagdes, rétulos eembalagens;
e Engarrafamento.
UNIDADE 1V - Tiquira e outras bebidas destiladas:
e Historico das bebidas a base de mandioca (tiquira) e agave (tequila);
e Processo de fabricagdo da tiquira e tequila, padronizacao, equipamentos,
instalacdes, rotulos, embalagens;
e Tecnologia e tipos de outras bebidas destiladas: Whisky, Rum, Conhaque, Gin e Vodka.
UNIDADE V - Cerveja e Chopp:
e Defini¢do;
e Matérias-primas, insumos, coadjuvantes,ingredientes;
e Mestre cervejeiro;
e Processo de fermentacdo ale e lager;,
e O papel da Saccharomyces cerevisiae noprocesso fermentativo;
e Lecveduras killer;
e Pasteurizagdo - chopp;
e Engarrafamento;
e Equipamentos, instalagdes, rotulos eembalagens.
UNIDADE VI - Vinhos e vinagres:
Vinhos
e Matérias-primas, insumos e ingredientes;
e Introducao a Enologia e tecnologia da vinificacao;
e Padrio de Identidade e Qualidade (INSTRUCAO NORMATIVA N° 14, DE 8
DE FEVEREIRO DE 2018);
Processo de fermentacgao alcodlica para vinhos;
Vinhos: tinto, rosé e branco;
Padronizagdo, equipamentos, instalagdes, rotulos eembalagens;
Engarrafamento;
Controle de qualidade.
Vinagres
Classes de fermentados acéticos;
Padrdes de identidade e qualidade e a classificacdo dos fermentados
acéticos (INSTRUCAO NORMATIVA N° 6, DE 3 DE ABRIL DE 2012);
e Processo de fermentacgdo alcodlica para vinagres;
e Padronizagdo, equipamentos, instalagdes, rétulos eembalagens;
e FEnvase.
UNIDADE VII - Agua mineral:
o [Legislacdo (DNPM);
Concessdo da Lavra de 4gua mineral;
Qualidade da 4gua mineral;
Processamento da 4gua mineral sem e comgas;
Equipamentos, instalagdes, rétulos eembalagens;

e Envase.

UNIDADE VIII - Agua de coco:
e Legislacdo e composi¢ao;
Matéria-prima;
Beneficiamento da dgua de coco;
Processo de industrializacao;
Padrio de identidade e qualidade de 4gua de coco (INSTRUCAO NORMATIVA N° 9,
DE 30 DE JANEIRO DE 2020);
e Envase.
UNIDADE IX - Chés e cafés:




| Chas:




Mercado nacional e internacional de chas;

Tipos de chas (gelados e desidratados);

Processamento de obtencao de chas;

Padrao de identidade e qualidade de chas (PORTARIA MAPA N° 123, DE 13 DE
MAIO DE 2021);

Café:

Matérias-primas;

Defeitos;

Composigao fisico-quimica de graos de café verde e torrado;
Sistema de moagem e torrefacao do grao de cafe¢;

Moagem e torrefacdo da cevada (“café descafeinado");

Café tipo mocha;

Processamento de obtengao de cafés;

Tipos de cafés (soluveis e liofilizado) - Equipamentos, instalagdes e embalagens;
Caracteristicas sensoriais do café;
REGULAMENTO TECNICO PARA O café torrado em grio e PARA O café torrado e
moido.
UNIDADE X - Refrigerantes:
e Composic¢do fisico-quimicas dos ingredientes;
Preparo do xarope simples e composto;
Sistema de gaseificagdo;
Processamento de bebidas gaseificadas;
Padrao de Identidade e Qualidade (PORTARIA MAPA N° 123, DE 13 DE MAIO DE
2021);
e Embalagens e rotulagem;
e Engarrafamento.
UNIDADE XI - Drinks e Coquetéis Finos:
Historico;

e Coquetelaria Classica e FreeStyle;
e C(lassificagdo dos drinks e coquetéis;
e Composi¢do dos drinks e coquetéis;
e Coquetelaria internacional (com alcool e sem alcool).
UNIDADE XII- Kombucha e Kefir:
e INSTRUCAO NORMATIVA N° 41, DE 17 DE SETEMBRO DE 2019;
e INSTRUCAO NORMATIVA N° 46, DE 23 DE OUTUBRO DE 2007.

UNIDADE XIII - Residuos agroindustriais, oriundos da industria de bebidas alcodlicas e ndo
alcoolicas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdégica como a contextualizagdo, a
interdisciplinaridade através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho
como principio educativo conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de
2021. Adotar-se- 2o estratégias de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;

e Aulas com recursos audio visuais;

e Aulas praticas de laboratorio;

e Visita técnica a industrias de bebidas da regido (d4gua mineral, refrigerantes e etc).

RECURSOS




Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, livros, apostilas, internet, transmissdes de
imagens via dudio em sala de aula, biblioteca e aulas praticas em laboratorio de

tecnologia de bebidas alcoodlicas e nao alcodlicas.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo
e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliagdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de conteudo parcial
e provas escritas abrangendo o contetido global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos.
Nas provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas e praticas.

A avaliacdo das aulas praticas resultara em uma nota que sera o somatorio das atividades
desenvolvidas nas aulas praticas: relatorios, questionarios, frequéncia e participacao em
aula. A média final do aluno sera a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Frutos e Hortalicas

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h CH Teoérica: 40h CH Pratica:40h

CH - Pratica como Componente Curricular do ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Série: 3° ano

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Introducado a Tecnologia de Frutos e Hortaligas; Conservagao de frutas e hortalicas pelo emprego
de altas temperaturas; Processamento de Polpas, Sucos e Néctares de Frutas; Processamento de
geleias, doces em massas e frutas saturadas com actcar; Conservacao de frutas e hortalicas pelo
controle de umidade e Conservacao de vegetais por fermentagado; Refrigera¢do; Boas Praticas de
Pos-colheita de Frutas e Hortalicas; Controle de Qualidade em Produtos de Frutos Tropicais;
Embalagens para Produtos de Frutos. Residuos agroindustriais.

OBJETIVO

Conhecer a fisiologia do desenvolvimento metabdlico das frutas e hortalicas; adquirir
conhecimento técnico-cientifico para a aplicacao de tecnologias de obtencao da matéria-prima,
preparo, embalagem, conservagdo e comercializagdo de produtos relacionados a frutas e
hortalicas.

PROGRAMA

Unidade I - Introdu¢io — matéria-prima:
e - Definicao ¢ classificacao de frutos e hortaligas;
e - Composicao quimica e aspectos nutricionais;
e - Aspectos mercadolodgicos.

Unidade II - Transformacdes metabdlicas de frutos e hortalicas pos-colheita
e Respiracao
e Transpiragdo

Unidade III - Alteracio na composicao de frutos e hortalicas no pos- colheita:
e - Alteracdo fisica: Danos mecanicos e perda de dgua

e -Alteragdes quimicas: Escurecimento e alteragao de textura
e - Alteracdes Biologicas.

Unidade IV Técnicas de Colheita:
e - Tipos de colheita;

e - Determinacgado de Ponto de colheita;







e - Tipos de aparelhos para determinacao do ponto de colheita.

Unidade V - Preparo das Frutas e hortalicas para Comercializacio:
e - Transporte do campo ao galpao de preparo das frutas (“packing house”);
e - Selecdo e classificagao;
e - Tratamento fitossanitario de pds-colheita;

Unidade VI - Embalagem, Armazenamento e Transporte:
e - Objetivos e principais tipos de embalagem:;
e - Tipos de sistemas de armazenamento: refrigeragdo, atmosfera controlada e
atmosfera modificada
e por filmes flexiveis;
- Distarbios causados pela temperatura
e -Sistemas de transporte.

Unidade VII - Processamento minimo de frutos e hortalicas:
e - Definicao e tipos de produtos minimamente processados;

e - Importancia da qualidade da matéria prima;
e - Etapas do processamento minimo de frutose hortalicas.

Unidade VIII Processamento de Frutas em Calda, Geleia e doce em massa:
e - Funcdo dos constituintes para elaboragdo: polpa, agtcar, pectina e acido.
e - Calculo de formulagoes;
e - Processamento de cada produto.

Unidade IX Processamento de Polpa de Fruta

Unidade X Processamento de frutas e hortalicas desidratadas:
e - Processo de desidratagcdo natural eartificial

® - Processo de liofilizagao
® - Processamento de frutas de hortaligas desidratadas

Unidade XI Processamento de conservas e picles.
® - Preparacdo
e - Funcdes dos constituintes para elaboragdo
® - Processamento de conservas e picles.

Unidade XII - Embalagem, armazenamento e comercializacao.
Controle de Qualidade e Legislacdo de Produtos Processados

nidade X111 - Residuos do processamento de frutas e hortalicas.
METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da préaxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agoes
e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo conforme orienta 4
Resolugao CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021.

A metodologia de ensino sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e aulas praticas baseadas em
conteido de livros e artigos cientificos de impactos na area, utilizando quadro branco e pincel
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assuntos e metodologias ativas apropriadas a cada tema. A referida metodologia contemplara
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
atraveés




de acdes e projetos integradores € a compreensao do trabalho como principio educativo conform
orienta a Resolug@o N° 06 de 20 de setembro de 2012. Adotar-se-4 estratégias de ensino permeada
pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de situagdes e vivéncias cientifico/profissionais com
visitas técnicas, atividades de laboratorios, desenvolvimento de projetos de pesquisa, observagdes
participacao em atividades, exposi¢des orais e escritas, utilizacao de tecnologias de informagao e
comunicag¢do, dentre outras. Os alunos fardo apresentacdes e debates, utilizando recursos do
Microsoft Office Power Point e videos, acerca dos contetidos correlacionados a ementa da disciplin
Em aulas praticas serdo estudadas a obtengao de produtos relacionados a frutas e hortalicas. Os
alunos terdao a oportunidade de realizar os procedimentos, praticando as habilidades especificas de
cada um

RECURSOS

Serao utilizados os seguintes recursos:

- Lousa, data show, pincel, videos, aplicativos didaticos

- Laboratorio agroindustrial de processamento de frutas e Hortalicas
- Materiais de laboratorio de processamentoagroindustrial

AVALIACAO

A avaliagdo da aprendizagem da disciplina ocorrera segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica - ROD do IFCE, 2015. Terd carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante,
com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos. Serdo aplicados, no
minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como
oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdao avaliados:

. Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e
em equipe.
. Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias eclareza na elaboragdo de

trabalhos escritos ou destinados a demonstragao do dominio dos conhecimentos técnico-
pedagogicos e cientificos adquiridos.

. Desempenho cognitivo.
. Criatividade e uso de recursosdiversificados.
. Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

Ainda dentro dos procedimentos avaliativos, serdo utilizadas observagdes diarias dos
estudantes, aplicagdo de exercicios, aplicagdao de provas escritas com ou sem consulta,
provas praticas, provas orais € sSeminarios.

Nas atividades de aulas praticas e visitas técnicas, sera requerido do estudante desempenho
relativo a: planejamento e execucao de experimentos; relatorios referentes a trabalhos,
experimentos ou visitas técnicas; provas escritas com ou sem consulta; provas praticas;
provas orais; autoavaliacdo descritiva; outros instrumentos de avaliagdo considerando o
carater progressivo e flexivel do processo, conforme as necessidades pedagdgicas
apresentadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FELLOWS, Peter J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed.
Sao Paulo: Artmed, 2006. 602 p.

BRASIL. Ministério da Saude. Alimentos regionais brasileiros. 2. ed. Brasilia: Ministério da
Saude, 2015. 484 p. E-book. Disponivel em:
http://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/alimentos _regionais_brasileiros 2ed.pdf. Acesso em:
17 set. 2021.
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CONSERVAS caseiras de frutas. Brasilia, DF: Embrapa Informagao Tecnoldgica, 2006. 54 p.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2.ed. Sao Paulo: Atheneu, 2000. 652 p.
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SANTOS, José Ailton Nogueira dos; ARAUJO, Wendell Carneiro de. A Agroindstria de
alimentos de frutas e hortalicas no nordeste e demais areas de atuacao do BNB: desempenho
recente e possibilidades politicas. Fortaleza: Banco do Nordeste do Brasil - BNB, 2008. 324 p.
(Documentos do ETENE, 24). ISBN 9788577910274.

CRUZ, Guilherme A. Desidratacao de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Globo, 1990. 207 p.
(Colegao do Agricultor. Alimentos). ISBN 9788525006610.

KROLOW, Ana Cristina Richter. Hortalicas em conserva. Brasilia: Embrapa
Informacao Tecnologica, 2006. 40 p. (Agroindustria familiar). ISBN
9788573833343.

EMBRAPA. Iniciando um pequeno grande negocio agroindustrial: frutas em calda, geléias e

doces. Brasilia: Embrapa, 2003. 162 p. (Série|Agronegocio). ISBN 9788573831782.
Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Produtos de Abelhas

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 20h CH Pritica: 20h
CH - Pratica como componente Curricular do

Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: 3° Ano
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Consideragdes sobre a apicultura e meliponicultura; Flora apicola; Formas de exploragdo e sistemas
de producao dos produtos dasabelhas (mel, cera, pdlen, propolis e geléia real); Métodos de colheita;
caracteristicas e constituintes; beneficiamento e apresentagdo e controle de qualidade dos produtos
das abelhas (mel, cera, pdlen, propolis e geléia real); Legislagdo; Projetos para unidades de
beneficiamento.

OBJETIVO

Conhecer a importancia da apicultura e meliponicultura;
Estudar as caracteristicas do mercado para mel de abelhas, cera, polen, propolis e geleia real,;
Conhecer a flora apicola e os principais fluxos de néctar e pdlen;
Entender as formas de exploracao, os sistemas de produgdo, o beneficiamento e o
armazenamento dos produtos das abelhas;
e Executar as andlises laboratoriais necessarias ao monitoramento da qualidade dos produtos
das abelhas;
e Analisar a qualidade dos produtos das abelhas de acordo com os niveis de exigéncia
do mercado e a legislagdo vigente;
e Planejar a conducao da atividade apicola e as instalagdes para processamento dos produtos
das abelhas de acordo com a legislacdo vigente.

PROGRAMA

e UNIDADE I

- Consideracdes sobre a apicultura e a meliponicultura;
- Histérico e importincia econdmica;

- Funcgdo social e mercado para mel de abelhas;

- Sazonalidade na produgdo e variagdo de precos.

e UNIDADE II

- Flora Apicola;

- Grandes ecossistemas do estado do Ceara;
- Estratificacao da vegetagao;

- Ciclo anual das plantas;







- Principais fluxos de néctar.

e UNIDADE III - Formas de exploracao e sistemas de produgaode mel:
- Apicultura Fixista;

- Apicultura Migratoria;

- Apicultura Orgéanica;

- Manejo do apiério.

e UNIDADE IV - Mel:
- Métodos de colheita;
- Caracteristicas e constituintes;

- Beneficiamento e apresentacao;

- Controle de qualidade:
- Analises fisicas, quimicas efisico-quimicas;
- Analises microbiologicas;
- Analises sensoriais;
- Analises palinologicas.

e UNIDADE YV - Cera:

- Definigao, Classificagdo ¢ Composi¢ao;

- Tecnologia e Inspecao;

- Controle de qualidade:
- Analises fisicas, quimicas e fisico-quimicas;
- Analises sensoriais;

e UNIDADE - VI Poélen:

- Defini¢do, Classificacdo e Composic¢ao;
- Tecnologia e Inspecao;

- Controle de qualidade:

- Analises fisicas, quimicas e fisico-quimicas;
- Analises sensoriais;

e UNIDADE VII - Propolis:

- Defini¢do, Classificagdo e Composi¢ao;

- Tecnologia e Inspecao;

- Controle de qualidade:
- Analises fisicas, quimicas e fisico-quimicas;
- Analises sensoriais;

e UNIDADE VIII - Geleia Real:

- Defini¢do, Classificagdo e Composic¢ao;

- Tecnologia e Inspecao;

- Controle de qualidade:
- Analises fisicas, quimicas e fisico-quimicas;
- Analises sensoriais;

e UNIDADE IX
- Legislagao;
- Projetos para unidades de beneficiamento dos produtos das abelhas.

e UNIDADE X - Residuos agroindustriais: Resolugdo CONAMA n° 357/2005.




METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utilizagdo de recursos multimidia (Datashow),
quadro branco e pincel;

e Serao realizadas atividades individuais e em grupos; Estudos dirigidos; Mapa mental;
Discussao de textos relacionados aos conteudos abordados e Seminarios em grupos de temas
complementares a disciplina de Tecnologia dos produtos das abelhas;

e As aulas praticas ocorrerdo no laboratorio de analise de alimentos e de microbiologia com a
realizacdo das principais analises realizadas nos produtos das abelhas.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Material didatico-pedagogico, recursos audiovisuais, insumos de laboratorios(vidrarias,
reagentes € equipamentos).

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante. Dessa
maneira, ¢ interessante destacar o seguinte:

e A avaliacdo bimestral dar-se-a por meio de uma prova escrita e trabalhos individuais ou
seminarios em grupo a respeitos os contetdos ministrados e contetidos complementares ao
estudo da tecnologia dos produtos das abelhas;

e Sera realizada a recuperacao paralela, mediante uma prova escrita bimestral;

e Os critérios avaliados serdo: participagdo do aluno em atividades que exijam producgdo
individual e em equipe; planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na
elaboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragio do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo;
criatividade e o uso de recursos diversificados e dominio de atuacdo discente (postura e
desempenho);

e A avaliagdo das aulas praticas sera através da participacao do aluno, desempenho nas aulas
e relatorios das aulas;

e Aavaliacdo final constara do programa desenvolvido durante o ano letivo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Manual de métodos oficiais
para analise de alimentos de origem animal. Brasilia, DF: MAPA, 2017. E-book. Disponivel
em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/laboratorios/credenciamento-e-laboratorios-
credenciados/legislacao-metodos-
credenciados/poa/Manualdemtodosoficiaisparaanlisedealimentosdeorigemanimal2017.pdf/view.
Acesso em: 20 set. 2021.

CARVALHO, C. A. L. de; SOUZA, B. de A.; SODRE, G. da S.; MARCHINI, L.C.; ALVES, R. M.
de O. Mel de abelhas sem ferrio: contribuicdo para a caracterizagao fisico-quimica. Cruz das
Almas, BA: Grafica e Editora Nova Civilizagdo, 2005. 32 p. (Série Meliponicultura, 02). Disponivel
em:

https://www?2.ufrb.edu.br/insecta/images/publicacoes/meliponicultura/Serie Meliponicultura n2.pd
f.

Acesso em: 20 set. 2021.

WIESE, H. Apicultura: novos tempos. 2. ed. Guaiba: Agrolivros, 2005. ISBN 9788598934011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR



http://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/laboratorios/credenciamento-e-laboratorios-




BREYER, H. F. E; BREYER, E. D. H; CELLA, 1. Producio e beneficiamento da propolis.
Florianopolis: EPAGRI, 2016. Disponivel em:
http://docweb.epagri.sc.gov.br/website_epagri/PRODUCAO-BENEFICIAMENTO-PROPOLIS.p
df. Acesso em: 20 set. 2021.

EPAGRI. Producao e processamento de pdlen apicola. Boletim Didatico, n. 140, Florianoépolis,
2017. Disponivel em: https://ciram.epagri.sc.gov.br/ciram_arquivos/apicultura/acervo/BD140-
producao-e-processamento-de-polen-apicola.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

NUNES, A. L.; CORREIA-OLIVEIRA, M. E.; SILVEIRA, T. A.; MARCHINI, L. C.; SILVA, J. W.
P. Producio de cera. Piracicaba: ESALQ - Divisao de Biblioteca, 2012 (Série Produtor Rural, 52).
Disponivel em: https://www.esalq.usp.br/biblioteca/sites/default/files/publicacoes-a-
venda/pdf/SPR52.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

ROCHA, J. S. Apicultura: manejo de alta produtividade. Guaiba: Agrolivros, 2018.

SEBRAE Nacional. PAS Industria. Manual de Seguranc¢a e Qualidade para Apicultura. Brasilia:
SEBRAE/NA, 2009. E-book. Disponivel em:
https://wp.ufpel.edu.br/apicultura/files/2010/05/manual_de seguranca apis.pdf. Acesso em: 20 set.
2021.

SOUZA, B. de A. et al. Geléia real: composicao e producdo. Piracicaba: ESALQ - Divisdo de
Biblioteca, 2007 (Série Produtor Rural, 37). Disponivel em:
http://www.asbraer.org.br/index.php/consulta/item/2175-serie-produtor-rural-geleia-real-composic
ao- e-producao-pdf. Acesso em: 20 set. 2021.
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http://docweb.epagri.sc.gov.br/website_epagri/PRODUCAO-BENEFICIAMENTO-PROPOLIS.pdf
http://docweb.epagri.sc.gov.br/website_epagri/PRODUCAO-BENEFICIAMENTO-PROPOLIS.pdf
http://www.esalq.usp.br/biblioteca/sites/default/files/publicacoes-a-
http://www.asbraer.org.br/index.php/consulta/item/2175-serie-produtor-rural-geleia-real-composicao-
http://www.asbraer.org.br/index.php/consulta/item/2175-serie-produtor-rural-geleia-real-composicao-

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Leite

Codigo:

Carga Horaria Total: 80h

CH Teorica: 40h
CH Pratica: 40h

CH - Pratica como componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos:

Série: 3°

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Tecnologia de leite e derivados; Sintese do Leite, Composi¢do quimica do leite; Obtengao e pré-
beneficiamento do leite, Implicagdes tecnologicas do processamento de leites; Leite pasteurizado,
esterilizado, desnatado, padronizado e integral; Conceitos, normas, classificagdes, especificagoes,
insumos, aditivos de produtos lacteos, Controle de qualidade e legislagdo do leite, Embalagens para
produtos lacteos, Microbiota do leite e produtos derivados, Estudo da quimica dos processos e das
alteracdes no leite e derivados, Métodos analiticos de qualidade de leites.

OBJETIVO

e Compreender os mais variados procedimentos tecnologicos na area de laticinios

mediante informagdes essenciais;

e Conhecer a tecnologia, quimica e a microbiota do leite e seus derivados, permitindo
fabricar produtos de alta qualidade sem riscos ao consumidor;
e Discutir processos de fabrica¢do no contexto da tecnologia relacionando os

aspectos bioquimicos e microbiologicos.

PROGRAMA




UNIDADE 1 - SINTESE DO LEITE
1.1 Componentes estruturais da célula secretora;

1.2 Sinteses de proteina lactose e gordura;
1.3 Formagdo de membrana do globulo de gordura.

UNIDADE 2 - QUIMICA DOS CONSTITUINTES DO LEITE
2.1 Principais espécies (vaca, cabra, bufala...);
2.2 Composicao quimica (dgua, gorduras, proteinas, lactose, enzimas, vitaminas, minerais).

UNIDADE 3 - INDUSTRIALIZACAO DO LEITE

3.1. Defini¢do e legislagao

3.2. Obtencgao higiénica do leite - Boas praticas agropecuarias (BPA)
3.3. Transporte

3.4. Recepcao

3.5. Resfriamento

3.6. Pesagem e classificagdo
3.7. Filtracao e clarificagdo

3.8. Pasteurizagao

3.9. Armazenamento
3.10. Empacotamento

3.11. Classificagdo do leite pasteurizado
3.12. Leite Longa Vida (UHT)
3.13. Embalagens do Leite Longa Vida

UNIDADE 4 - TECNOLOGIA DE FABRICACAO DOS DERIVADOS DO LEITE
4.1 Processamento de queijos

4.2 Processamento de manteiga e creme deleite

4.3 Processamento de bebidas lacteas e iogurtes

4.4 Processamento de sorvetes

4.5 Processamento de leite condensado e docede leite

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-3o estratégias de
ensino tais como:

Aulas explicativas e expositivas;

Aulas com recursos audio visuais;

Aulas praticas na planta piloto de processamento deleite;
Visita técnica a laticinios da regido.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo:

e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, livros, apostilas, internet, transmissdes de imagens
via 4dudio em sala de aula, biblioteca e insumos para as aulas praticas (leite, agucar, sal,
coalho, culturas lacticas, corantes artificiais, temperos (orégano, pimenta, azeitona), doce de
frutas, geléias).

e Viagem técnica que contribua para a melhor fixacdo dos conhecimentos tedricos abordados em







sala de aula.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliacdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetido parcial §
provas escritas abrangendo o conteudo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos, relatorio
de visitas técnicas e aulas praticas. Nas provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquirido
nas aulas tedricas e praticas.

A média final do aluno serd a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite: queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes e instalagdes:
producao, industrializagdo, analise. 13. ed. Sdo Paulo: Nobel, 1999. 322 p.

CEARA. Secretaria da Educacgdo. Curso técnico em Agroindustria: processamento de leite e
derivados I. Fortaleza: Secretaria da Educagao, [2011]. v.1. Disponivel em:
https://www.seduc.ce.gov.br/wp-
content/uploads/sites/37/2011/01/agrotindustria_processamento _de leite e derivados 1.pdf.
Acesso em: 21 set. 2021.

CEARA. Secretaria da Educagdo. Curso técnico em Agroindiistria: processamento de leite e
derivados II. Fortaleza: Secretaria da Educagdo, [2011]. v.2. Disponivel em:
https://www.seduc.ce.gov.br/wp-content/uploads/sites/37/2011/10/AGROINDSTRIA -

| Processamento_de Leite e Derivados Il.pdf. Acesso em: 21 set. 2021.

CEARA. Secretaria da Educagdo. Curso técnico em Agroindustria: processamento de leite e
derivados III. Fortaleza: Secretaria da Educagdo, [2011]. v. 3. Disponivel em:
https://www.seduc.ce.gov.br/wp-content/uploads/sites/37/2011/10/AGROINDSTRIA -

| Processamento_de Leites e Derivados IIl.pdf. Acesso em: 21 set. 2021.

EMBRAPA. Manual de seguranca e qualidade para a producio leiteira. 2. ed. rev. atual. Brasilia,
DF: Campo PAS, 2005. 55 p. (Série Qualidade e seguranca de alimentos). E-book. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/18241/1/MANUALSEGURANCAQUALIDAD
EParaaproducaoleiteira.pdf. Acesso em: 15 set. 2021.

FREITAS, J. A. Introducio a higiene e conservacao das matérias-primas de origem animal. Sao
Paulo: Atheneu, 2015. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/168116/pdf/0. Acesso em: 15 set. 2021.

RONDO JUNIOR, W. Leite Cru: a verdade que vai mudar sua vida!. Sdo Paulo: Gaia, 2019. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/184471/epub/0. Acesso em: 15
set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR



http://www.seduc.ce.gov.br/wp-
http://www.seduc.ce.gov.br/wp-content/uploads/sites/37/2011/10/AGROINDSTRIA_-
http://www.seduc.ce.gov.br/wp-content/uploads/sites/37/2011/10/AGROINDSTRIA_-

DELGADO JUNIOR, I. J.; SIQUEIRA, K. B. ; STOCK, L. A. Produgio, composigdo e
processamento de leite de cabra no Brasil. Embrapa Gado de Leite: Circular Técnica, Juiz de
Fora, n.122, ago. 2020, p.1-16. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/218969/1/CT-122-Leite-de-Cabra.pdf. Acesso
em: 15 set. 2021.

OLIVEIRA, A. F.; STORTO, L. J. Tépicos em ciéncias e tecnologia de alimentos: resultados de
pesquisas académicas. Sao Paulo: Blucher, 2016. v. 1. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/162989/pdf/0. Acesso em: 15 set. 2021.

SALGADOQO, J. Alimentos funcionais. Sao Paulo: Oficina de textos, 2017. E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/162904/pdf/0. Acesso em: 15 set. 2021.

SILVA, F. T.. Queijo mussarela. Brasilia, DF : Embrapa Informag¢ao Tecnoldgica, 2005. 52 p.
(Colecao Agroindustria Familiar). E-book. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/11885/2/00076210.pdf. Acesso em:15 set. 2021.

SILVA, F. T.. Queijo minas frescal. Brasilia, DF : Embrapa Informacao Tecnologica, 2005. 50 p.
(Colecao Agroindustria Familiar). E-book. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/11884/2/00076200.pdf. Acesso em:15 set. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Projetos e Gestao Agroindustrial (40h/a) Presencial e (40h/a) EaD

Codigo:

Carga Horaria Total:

80h

CH Teorica: 80h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

04

Pré-requisitos:

Semestre:

3° ano

Nivel:

Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Planejamento do Empreendimento. Processo de Elaboragdo do Projeto. Estudo de Mercado. Matéria

Prima. Mao de Obra. Administracdo. Gestdo. Controle. Agronegocio. Marketing.

OBJETIVO

e O aluno deverd adquirir conhecimentos sobre os aspectos economicos e legais de instalagdes
de unidades agroindustriais, bem como sobre os critérios técnicos na sua implantacao, a fim de

poder elaborar projetos agroindustriais.

e Dar condicdes aos alunos de agregar todo o conhecimento adquirido anteriormente para
desenvolver um projeto agroindustrial, de forma que ele esteja dentro das técnicas vigentes,
com vistas a resolver problemas da area agroindustrial, centrado na sequéncia das etapas das

operagdes que serdao necessarias, mercado potencial para o produto e subprodutos

o Conhecer as diferentes

formas de planejamento, comercializacdo e estratégias de

desenvolvimento na area rural, com énfase na agroindustria e agricultura familiar.

PROGRAMA




UNIDADE I
Estrutura e organizacdo de projetos para agroindustria
Estudo de mercado

Tamanho da agroindustria

Localizagao da agroindustria

Matéria—prima

- Aspectos Economicos e Legais de Instalacdes de Unidades Agroindustriais

- Sugestdo de roteiro do projeto final (apresentacdo; objetivos geral/especificos;
localizagdo; mercado; MTSE — memorial técnico sanitario do estabelecimento: para
produtos de origem animal - abatedouro frigorifico: INSTRUCAO NORMATIVA
n°3, DE 14 DE MARCO DE 2019)

UNIDADE II

e - Metodologia de elaboracdo de perfis agroindustriais de origem animal (Unidades II
ate IV)

Estabelecimento agroindustrial de pequeno porte (IN n°5/2017 MAPA)

- Exigéncias na construcdo e nas instalagdes fisicas dos equipamentos

- Viabilidade Economica da Agroindustria

- Registro do produto

- Adequacgao do rétulo; embalagem

- Agroindustria familiar; pequeno porte e artesanal (Lei n° 10.086/2014)

- Layout das agroindustrias (origem animal e vegetal)

- Regulamento técnico

UNIDADE IIT

e - Elaboragao de projeto de um abatedouro de aves de pequeno e/ou médio porte

e - Abate e processamento de suinos de pequeno e/ou médio porte

e - Processamento de leite de cabra: produgdo de leite pasteurizado, queijos e iogurte
e - Laticinios diversificados

e - Resfriamento de leite na propriedade rural

UNIDADE IV
e -Metodologia de elaboragao de perfis agroindustriais de origem vegetal

UNIDADE V
e Projeto de Producdo de banana-passa
e Projeto de Producdo de tomate seco em conserva
e Projeto de Producdo de mandioca: produgdo de farinha seca, raspas e amido
e Projeto de Producdo artesanal de cachaga de qualidade

UNIDADE VII
® Processo Administrativo
e Planejamento Empresarial
Cadeia de Suprimentos
Logistica
O que ¢ Markeing
Composto de Marketing

Gestao de Custos

UNIDADE VIII
e Ferramentas de Gestdo




Analise SWOT
Ferramenta SW2H
Ciclo PDCA
Matriz BCG



e Matriz GUT
o Gestdo de Pessoas
e (Gestao de Estoque

UNIDADE IX
e Agronegdcio
e Mercados no agronegocio

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP n° 1, de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias
de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;

e Aulas com recursos audio visuais;

e Visita técnica a industrias de alimentos da regido.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:

e Material didatico-pedagogico: sala de aula, livros, apostilas, internet, transmissdes
de imagens via dudio em sala de aula, biblioteca.

e Viagem técnica que contribua para a melhor fixacdo dos conhecimentos
teoricos abordados em sala de aula.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliagdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de conteudo parcial e
provas escritas abrangendo o contetido global, relatorios de visitas técnicas e elaboracdo de projetos

agroindustriais. Nas provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulastedricas.

A média final do aluno sera a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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Aprendizagem e Tecnologias). Disponivel em:
http://www.ufrgs.br/cursopgdr/downloadsSerie/derad402.pdf. Acesso em: 15 set 2021.
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Acesso em: 15 set 2021.
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de sensibilidade. Revista de Administracdo de Roraima - RARR, v. 3, n. 2, p. 156 - 180, dec.
2013. ISSN 2237-8057. Disponivel em: https://revista.ufrr.br/adminrr/article/view/790. Acesso em:
15 set. 2021. doi:http://dx.doi.org/10.18227/rarr.v3i2.790.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instrucdo Normativa n® 5, de 14 de
fevereiro de 2017. Diario Oficial da Unido: secdo 1, Brasilia, DF, p. 3-6, 15 fev. 2017. Disponivel
em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/empresario/InstruoNormativa 05.2017.pdf. Acesso em: 06 set. 2021.
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Instrugao Normativa n° 3, de 14 de margo de 2019. Diario Oficial da Unido: secao 1, Brasilia, DF, p.
8,21 mar. 2019. Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/67957907. Acesso em: 06 set. 2021.

FERNADES, A. Roteiro de projetos para o PRONAF — Agroindustria. Manual de uso do
sistema de apoio a formulag@o de projetos agroindustriais. Brasilia, DF: Ministério do
Desenvolvimento Agrario, 2006. 149 p. (Projeto agroindustrializagao da agricultura familiar).
Disponivel em:

https://www.researchgate.net/publication/301650099 Roteiro de Projetos para O PRONAF-
Agroindustria Manual de Uso do Sistema de Apoio a Formulacao de Projetos Agroindustriai
s. Acesso em: 06 set. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD

DISCIPLINA: Associativismo e cooperativismo (EaD) optativa

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teoérica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

02

Pré-requisitos:




Série: Disciplina optativa CH em (EaD)
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Origem histdrica das organizagodes. Filosofia e principios do associativismo e do cooperativismo.
Contribuigdes do associativismo e do cooperativismo para o respeito e a realizagdo dos direitos
humanos fundamentais. Estrutura organizacional, funcionamento e gestao das associacdes e
cooperativas. Aspectos legais da constitui¢dao de associagdes € cooperativas. Estatuto social.

OBJETIVO

Reconhecer a importancia do associativismo e do cooperativismo como instrumento de
promocao do bem-estar social para os povos.

e Compreender e valorizar a filosofia do cooperativismo e do associativismo a fim de
promover a difusdo no meio social.

e Estimular a criacdo e o funcionamento adequado.

e Valorizar o respeito aos direitos humanosfundamentais.

e Compreender o funcionamento desses empreendimentos coletivos, podendo participar
como cooperado dessas instituicdes, como também estar habilitado a participar de um
processo de construgdo de cooperativa e/ou associacdo e, com isto, estar munido de
conhecimento que possibilita participagdo na administracdao dessas instituicdes.

PROGRAMA
UNIDADE I
e - Doutrina cooperativista
e - Historia do cooperativismo
e - Atos cooperativos
UNIDADE 11
e - Sociedades cooperativas
® - Associado
e - Objetos sociais
UNIDADE III
e - Principios do cooperativismo
e - Estatuto social
e - Direitos e deveres do cooperado
e - Capital social
UNIDADE IV
e - Assembleia geral
e - Orgdos administrativos
e - Conselho fiscal
e - Eleigoes
e - Procedimentos para constitui¢cdo de cooperativas







UNIDADE V
e - Ramos do cooperativismo
® - Associagdes

UNIDADE VII
e - Diferenga entre cooperativas e associagoes
e - Formacao de associagdes
e - Funcionamento das associacoes

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolucdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021 por meio de situagdes e
vivéncias cientifico/profissionais, desenvolvimento de projetos de pesquisa e/ou intervencao,
simulagdes, observagdes, participagdo em atividades diversas, exposi¢des orais e escritas,
utilizacdo de tecnologias de informag¢do e comunicagdo, dentre outras. Serdo ainda adotados
instrumentos diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa,
continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como
procedimentos de recuperagdo paralela como forma de potencializar a aprendizagem.
Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas/dialdogicas com andlise e producao textual e estudo de casos.
e As aulas serdo na modalidade EaD com disponibilidade de material de video e
interacdo através do “Ambiente Virtual de Aprendizagem” recomendado pelo IFCE.
e O material utilizado na disciplina sera disponibilizado no formato digital, inclusive
os livros apresentados na bibliografia.

RECURSOS

Dentre os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina encontram-se os seguintes:
= Computador;
= Internet;
» Material didatico-pedagdgico;
* Recursos interativos e audiovisuais;
Ambiente Virtual de Aprendizagem recomendado pelo IFCE.

AVALIACAO

O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizacao Didatica
- ROD do IFCE. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo em cada etapa avaliativa,
bem como oportunidade de recuperacao da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se
analise de critérios como: nivel de participagao do estudante em atividades que exijam produgao
individual e em equipe; demonstragao da capacidade de planejamento, organizacao, coeréncia de
ideias e clareza na elaboragao de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e
uso de recursos diversificados.




A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos. A avaliagdo terd carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados
instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo. Alguns critérios a serem avaliados:

* Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe.

= Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstragao do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos
e cientificos adquiridos.

* Dominio de Contetdo

BIBLIOGRAFIA BASICA
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https://cooperativismodecredito.coop.br/cooperativismo/historia-do-cooperativismo/os-pioneiro
s- de-rochdale/. Acesso em: 07 set. 2021.
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GOIAS. Principios do Cooperativismo. Disponivel em:
http://www.goiascooperativo.coop.br/cooperativismo/conceitos-e-doutri
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2021.
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https://www.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae/artigos/como-criar-uma-

cooperativa,f3d5438af1¢92410VgnVCM100000b272010aRCRD. Acesso em: 07 set.
2021.

BRASIL. Lei n° 5.764, de 16 de dezembro de 1971. Define a Politica Nacional de
Cooperativismo, institui o regime juridico das sociedades cooperativas, e da outras providéncias.
Brasilia, DF: Presidéncia da Republica, [2021]. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/leis/L5764.htm. Acesso em: 07 set. 2021.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —

PUD
DISCIPLINA: Empreendedorismo (EaD)
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h | CH Teorica: 40h CH Pratica: 0Oh
CH - Pratica como
componente Curricular do
Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Série: Disciplina Nucleo Diversificado CH (EaD)
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Empreendedorismo. Administragdo empreendedora. O empreendedor. Criatividade e inovagdo. O
empreendimento. Analise de custos. Controle de Estoque. Pesquisa de Mercado. Marketing. Vendas.
Logistica. Formagao de Prego. O plano de negbcio.

OBJETIVO

e Conhecer as possibilidades empreendedoras e criativas de um perfil empreendedor;
e Criar e gerenciar o proprio negoécio como também atuar de forma empreendedora.

PROGRAMA

UNIDADE I
Empreendedorismo:

Fundamentos do Empreendedorismo
Caracteristicas do empreendedor
Atribui¢des do Empreendedor
Oportunidades

UNIDADE 11
Tipos de Empresas:
Empreendedor
Individual
MEI: Microempreendedor Individual
Empresas de Pequeno, Médio e Grande
Porte UNIDADE III
Diferencas entre Produtos e
Servigos: Caracteristicas de Produtos
Caracteristicas de Servigos
UNIDADE 1V
Analise de Custos:




Nomenclaturas

Custos e Despesas Fixas e Varidveis

Custos e Despesas Diretas e

Indiretas Custo de Estoque

Custo de Mao de Obra

Apuracao de Custos

UNIDADE V

Controle de Estoque

Pesquisa de

Mercado:

Potencialidades

Publico-Alvo

Demanda, necessidades e desejos do publico-alvo
UNIDADE VI

Estratégia de Marketing

Produto

Preco

Praca

Promocgao

Plano de Marketing
UNIDADE VII

Técnicas de Vendas

Logistica

Formagao de Preco
UNIDADE VIII

Plano de Negocios

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas, contemplando elementos
norteadores da préxis pedagodgica como a contextualizag¢do, a interdisciplinaridade através de
acOes e projetos integradores € a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme
orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Trabalhar e desenvolver o Projeto de
Vida na sua Dimensdo Profissional estimulando o autoconhecimento e o exercicio de projetar o
futuro, aprendendo a refletir sobre os sonhos e a transforma-los em estratégias e metas.

Adotar-se-30 estratégias de ensino tais como:
® As aulas serdo expositivas/dialdgicas com andlise e producdo textual e estudo de casos.
e As aulas serdo na modalidade EaD com disponibilidade de material de video e
interacdo através do “Ambiente Virtual de Aprendizagem” recomendado pelo IFCE.
e O material utilizado na disciplina sera disponibilizado no formato digital, inclusive
os livros apresentados na bibliografia.

RECURSOS

Listar os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:
e (Computador;

® [nternet,

e Material didatico-pedagbgico;

o Recursos interativos e audiovisuais;

e Ambiente Virtual de Aprendizagem recomendado pelo IFCE.




AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando a0 acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliagdo. Alguns critérios
a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produgdo individual e em equipe;

° Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos ¢
cientificos adquiridos;

e Dominio de Contetdo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FABRETE, Teresa Cristina Lopes. Empreendedorismo. 2. ed. Sao Paulo: Pearson Education
do Brasil, 2019. E-book. Disponivel em: https://middleware-
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Seguranca do Trabalho

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h | CH Tedrica: 40h CH Pratica: Oh

CH - Prética como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Introducdo a Seguranga no Trabalho. Comissao Interna de Preven¢ao de Acidentes — CIPA(NR-5).
Servicos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabalho — SESMT (NR-
4). Equipamento de Protecdo Individual (NR-6). Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO (NR-7). Gerenciamento de Riscos Ocupacionais (GRO) e Programa de
Gerenciamento de Riscos (PGR) (NR-01). Seguranca em Instalacdes e Servigos em Eletricidade
(NR-10). Atividades e Operagdes Insalubres (NR-15). Atividades e Operagdes Perigosas (NR-16).
Protecdo Contra Incéndio (NR23).

OBJETIVO

e Identificar os conceitos basicos de Seguranca do Trabalho, bem como sua aplicacao
tanto em estudo de casos bem como em situacoes cotidianas;

e Demonstrar a importancia das Normas e Legislagdes pertinentes a Seguranga
do Trabalho.

PROGRAMA

UNIDADE I

— Introdug@o a seguranca no trabalho
e Historico e evolugao

e Higiene do trabalho

e Seguranga do Trabalho

® Prejuizos de um acidente de trabalho (para o trabalhador, para a empresa e para a nagao)
e Riscos ambientais e seus agentes (quimico, fisicoe bioldgico)
® Riscos ergondmicos

UNIDADE II




e (Comissdo, servicos e programas da seguranga dotrabalho

e Comissao Interna de Prevencao de Acidentes - CIPA (NR - 5)

° Servigos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabalho -
SESMT (NR - 4)

e Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO (NR -7)

° Gerenciamento de Riscos Ocupacionais (GRO) e Programa de Gerenciamento de
Riscos (PGR) (NR-01 de 03/01/2022)

UNIDADE III

- Normas regulamentadoras de importancia para agroindustria

e Equipamentos de Protecao Individual (NR - 6)

e Ergonomia (NR - 17)

e Residuos Industriais (NR - 25)

e Seguranga em Instalagdes e Servicos em Eletricidade (NR -10)
e Atividades e Operacdes Insalubres (NR -15)

e Atividades e Operacdes Perigosas (NR -16)

e Protecdo contra Incéndio (NR -23)

° Seguranca e satude no trabalho em empresas de abate e processamento de carnes e
derivados (NR — 36)

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-30 estratégias
de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;

e Aulas com recursos audio visuais;

e Visita técnica a industria de alimentos.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo os seguintes:
e Material didatico-pedagdgico: sala de aula, livros, apostilas, internet, transmissoes
de imagens via dudio em sala de aula, biblioteca e visita técnica.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerda em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terad carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliacdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de contetdo parcial e
provas escritas abrangendo o conteudo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos. Nas
provas escritas serdao avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas.

A média final do aluno serd a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MORAES, E. A. Introducao a higiene e a seguranca do trabalho. Curitiba: InterSaberes, 2021.




E-book. (Série Quimica, Meio Ambiente e Sociedade). 204 p. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/194854/pdf/0?code=K9gR1Pc3cTry; YO3W
BldykLc3GpiqV Vio8tsmoWGF9U/azziZRcd4+2E6ImhY4DtypdMnsrG8Y ZbuZWu3HeJOg==.
Acesso em: 01 out. 2021.

ROSSETE, C. A. Seguranga do trabalho e saide ocupacional. Sao Paulo: Pearson Education
do Brasil. 2015. 165p. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo?search=seguran%C3%A7a+do+trabalho&tipolndex
=0

. Acesso em: 01 out. 2021.

SCADELAI, A.V. et al. Manual pratico de satiide e seguranc¢a do trabalho. 2. ed. Sdo Paulo:
Yendis, 2012. 464 p. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788577282593. Acesso em: 11 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério do Trabalho. Norma Regulamentadora n° 36 - NR 36 Seguranca e saude
no trabalho em empresas de abate e processamento de carnes e derivados. [2019]. Disponivel
em: http://www.guiatrabalhista.com.br/legislacao/nr/nr36.htm. Acesso em: 18 set. 2021.

BRASIL. Ministério do Trabalho. Norma Regulamentadora n° 07 - NR 7 Programa de Controle
Médico de Saiide Ocupacional - PCMSO. [2020]. Disponivel em:
http://www.guiatrabalhista.com.br/legislacao/nr/nr7.htm. Acesso: 18 set. 2021.

IIDA, I. Ergonomia: projeto e produgdo. 2. ed. rev. e ampl. Sao Paulo: Bluncher, 2005. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215271. Acesso em: 11 set.
2021

NUNES, D. B. Noc¢des basicas de direito para técnicos em seguranca do trabalho. 2.ed. Sao
Paulo: Difusdo, 2013. 210p. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/55504/pdt/0?code=ReSDbMhgktgQp3GMnW
+

M681ImBs3FWYRLjWIFSEqSSrmWS4Z30rXIWCeWIuSV1SODWz1 Mm1fNUNzFrFUIgO1+Q==.
Acesso em: 01 out. 2021.

STUMM, S. B. Seguranca do trabalho e ergonomia. Curitiba: Contentus, 2020. 139p. E-book.
Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/191627/pdf/0?code=510CUA0+iA/Ptq49bobRL
eWQkxED005m508JjNM/kSzx0a7n9bYhPRB0/aEHPNj619gBSENOMIy32/EXRCpZY Q==.
Acesso em: 01 out. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD
DISCIPLINA: Tecnologia de ovos
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 30h  CH Pratica: 10h
CH - Préatica como 40
componente Curricular do
Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Definigdo, classificacdo, estrutura e composicdo dos ovos; Aspectos de qualidade de ovos;
Produtos derivados de ovos. Conservagdo de ovos. Aspectos sensoriais, nutricionais,
microbiologicos e fisico- quimicos de ovos. Legislagdo pertinente.

OBJETIVO

Compreender os mais variados procedimentos tecnoldgicos na area de ovos, permitindo
fabricar produtos de alta qualidade sem riscos ao consumidor, assim como, discutir processos
de conservagdo e fabricagdo no contexto da tecnologia relacionando os aspectos nutricionais,
sensoriais, bioquimicos e microbiologicos. Além de estudar a legislagdo pertinente.

PROGRAMA

UNIDADE I
e Estrutura e composicao da clara e da gema.
e C(lassificagdo e qualidade.

UNIDADE 11
e Propriedades funcionais do ovo de galinha.

e M¢étodos de Conservagao de ovos.

UNIDADE III
e - Nocodes de microbiologia do ovo.

UNIDADE IV
e Industrializa¢ao de ovos.

o Defeitos e anomalias dos ovos de mercado.
® Processamento de ovos.




e Embalagem e comercializagao.

UNIDADE V
e Ovoscopia.
e Inspecao de ovos.

UNIDADE VI

Como montar uma unidade de beneficiamento de ovos com capacidade de 150 duzias/dia,
area do terreno 500m? e area construida 75,7 1m?2?
e Portarian® 01, de 21 de fevereiro de 1990
e RIISPOA Decreto n° 9.013/1997 MAPA

UNIDADE VII
Residuos agroindustriais.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedéricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP n° 1, de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias
de ensino tais como:

e Aulas explicativas e expositivas;

Aulas com recursos audio visuais;
Aulas préticas na sec¢ao de agroindustria;

Aulas praticas no biotério avicultura de postura.
Visita técnica.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sdo os seguintes
materiais didaticos - pedagogicos:

Sala de aula,

Data show,

Livros,

Apostilas,

Internet,

Transmissdes de imagens via audio em sala de aula,

Biblioteca,

Mapa mental.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Nesse sentido, a avaliacdo do conhecimento adquirido sera feita por testes de conteudo parcial e
provas escritas abrangendo o conteudo global, trabalhos em aula, individuais ou em grupos. Nas
provas escritas serdo avaliados os conhecimentos adquiridos nas aulas tedricas e praticas. Visita
técnica.




A avaliagdo das aulas praticas resultarda em uma nota que sera o somatorio das atividades
desenvolvidas nas aulas praticas e tedricas: relatdrios, questiondrios, mapa mental, frequéncia e
participagdo em aula.

A média final do aluno sera a média aritmética das notas obtidas durante o bimestre.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COTTA, Tadeu. Galinha: producao de ovos. 19. ed. Vigosa, MG: Aprenda Facil, 2014.

FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2008. 182 p. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/168091.
Acesso em: 18 set. 2021.

SENAI. Manual de Seguranca e Qualidade para Avicultura de Postura. Brasilia:
EMBRAPA/SEDE, 2004. 97 p. E-book. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/18216/1/MANUALSEGURANCAQUALIDA
DEaviculturadepostura.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MAZZUCO, H. (coord). Boas praticas de produgdo na postura comercial. Embrapa Circular
Técnica, Concoérdia, SC. n.49, 1-49p, 2006. Disponivel em:
http://www.cnpsa.embrapa.br/sgc/sgc publicacoes/publicacao_h0k52t2.pdf. Acesso em: 20 set. 2021.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de Inspe¢ao de Produto
Animal. Portaria n°® 01, de 21 de fevereiro de 1990. Aprova as Normas Gerais de Inspe¢ao de Ovos e
Derivados. Diario Oficial da Uniao: Brasilia, DF, 06 mar. 1990.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Decreto n°® 9.013, de 29 de margo
de 2017. Regulamenta a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n°® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, que dispdem sobre a inspe¢do industrial e sanitaria de produtos de origem
animal. Didrio Oficial da Unido: se¢do 1, Brasilia, DF, ed. 62, p. 1, 30 mar. 2017. Disponivel em:
https://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03
- 30-decreto-n-9-013-de-29-de-marco-de-2017-20134698. Acesso em: 18 set 2021.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Decreto n° 9.069 de 31 de maio de
2017. Altera o Decreto n® 9.013 de 29 de Margo de 2017. Aprova o Regulamento da Inspecao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA. n° 7.889, de 23 de novembro de
1989, que dispdem sobre a inspe¢ao industrial e sanitaria de produtos de origem animal. Didrio
Oficial da Uniao: secdo 1, Brasilia, DF, ed. 62, p. 3, 31 maio 2017. Disponivel em:
https://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/KujrwOTZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-
03- 30-decreto-n-9-013-de-29-de-marco-de-2017-20134698. Acesso em: 18 set. 2021.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Decreto n° 10.468, de 18 de
agosto de 2020. Altera o Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017, que regulamenta a Lei n°
1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem
sobre o regulamento da inspeg¢ao industrial e sanitaria de produtos de origem animal — RIISPOA.
Diario Oficial da Unifo: secdo 1, Brasilia, DF, ed. 159, p. 5, 19 ago. 2020. Disponivel em:
https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/decreto-n-10.468-de-18-de-agosto-de-2020-272981604.
Acesso



http://www.cnpsa.embrapa.br/sgc/sgc_publicacoes/publicacao_h0k52t2.pdf
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03-
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03-
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03-
http://www.in.gov.br/materia/-/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/20134722/do1-2017-03-
http://www.in.gov.br/en/web/dou/-/decreto-n-10.468-de-18-de-agosto-de-2020-272981604

em: 18 set 2021.

Coordenador do Curso

Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD
DISCIPLINA: Informatica basica
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h
CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico Integrado ao Ensino Médio

EMENTA

Conceitos de informatica e sistemas computacionais; Fungdes basicas do computador; Sistemas
operacionais; Editores de texto; Planilhas eletronicas; Editor de apresentagdo; Funcionamento da
internet.

OBJETIVO

Entender os principais conceitos de sistemas computacionais

Saber realizar operagdes basicas em sistemasoperacionais

Entender e saber utilizar editores de texto, planilhas e editor de apresentacao
Entender e saber utilizar a internet para finsprofissionais

PROGRAMA

Historia da informatica
Sistemas operacionais
Editores de texto
Planilhas eletronicas

Editores de apresentagdo
Conceitos de internet
Servicos em nuvem

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade através de acoes e




projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Aulas teoricas e praticas ocorrerdo com o auxilio da exposicao de conteudos e realizagdo de
roteiros passo-a-passo. A interdiciplinaridade deve ser implementada com agdes conjuntas e
projetos integradores. Adotar-se-4 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade
teoria/pratica por meio de situagdes e vivéncias cientifico/profissionais como atividades de
laboratérios, simulagdes, observagdes, participagdo em atividades orais e escritas, utilizagdo de
tecnologias de informacao e comunicagdo, dentre outras. Tecnologias da informagao e comunicagao
devem ser adequadamente adotados como facilitadores do processo. O reensino e a recuperagao
paralela devem integrar o processo.

RECURSOS

Os principais Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina sao:
Laboratério de informatica

Computadores com Internet
Projetor multimidia

Quadro branco e pincel

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

O processo de avaliagdo deve observar a aquisi¢do de conhecimentos e habilidades propostas. Para
isso faz-se necessario a aplicagdo de 3 (trés) avaliagdes do tipo praticas, onde seja possivel a
reproducdo de tarefas ou a resolucdo de problemas com o uso do computador, sistemas e internet.
O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrerd segundo o Regulamento da Organizacdo
Didatica

- ROD do IFCE. Ter4 carater diagnostico, formativo e processual, visando a0 acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa
avaliativa,

bem como oportunidade de recuperagdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho

minimo, conforme os objetivos da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica - Conceitos basicos. 10. ed. Sdo Paulo: Gen LTC.
2021. 433 p. ISBN 978-8535288131.

RATHBONE, Andy. Windows 10 para leigos. Rio de Janeiro: Alta Books, 2016. 432 p. ISBN 978-
8576089780.

ISSA, Najet M. K. Iskandar; MARTELLI, Richard. Office 2016 para aprendizagem comercial. Sao
Paulo: SENAC, 2016. 184 p. ISBN 978-8539610402.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LEVINE, John R; YOUNG, Margaret Levine. Internet para leigos. 2. ed. Rio de Janeiro: Alta
Books, 2016. 376 p. ISBN 978-8576089261.

CARVALHO, Andr¢é C. P. L. F. de; LORENA, Ana Carolina. Introduc¢io a computacio -
Hardware, software e dados. Sao Paulo: LTC, 2016. 200 p. ISBN 978-8521631071.







ANTONIO, Jodo. Informatica para Concursos - Teoria e Questdes. 7. ed. Sdo Paulo. Método.
2020. 552 p. ISBN 978-8530989514.

SATIN, Georgia Renata Dias Helder; FIORAVANTI, André; HERMANO, Leonardo. Manual
Completo de Informatica para Concursos. 4. ed. Sao Paulo: Foco, 2021. 328 p. ISBN 978-
6555152906.

BLUTMAN, Ken. Excel Formulas e fun¢des Para Leigos. 5. ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2021.
400 p. ISBN 978-8550808451

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
CO(,)RDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA —
PUD

DISCIPLINA: Libras

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teodrica: 20h CH Pratica: 20h

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: Disciplina optativa

Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Introdugdo: Elementos clinicos, educacionais e socioantropoldgicos da surdez. A Lingua de Sinais
Brasileira - Libras: caracteristicas bdasicas da fonologia. Nog¢des bdésicas de léxico, de mor-
fonologia e de sintaxe com apoio de recursos audiovisuais; Nog¢des de variagdo. Praticar Libras:
desenvolver a expressdo visual-espacial

OBJETIVO

e Conhecer a cultura surda e o processo de marginalizagdao na educacao de surdos.
e Introduzir a Lingua de Sinais Brasileira e sua fonologia, morfologia e sintaxe.
e Praticar situagdes comunicativas em LIBRAS.

PROGRAMA

UNIDADE I — Introducao, Cultura surda, aspectos clinicos, educacionais e sdcio antropoldgicos
da surdez.
UNIDADE II — A Lingua de Sinais Brasileira, caracteristicas basicas da fonologia, morfologia e
sintaxe
UNIDADE III — Pragmatica da LIBRAS, a ordem basica da frase, classificadores, o processo de
interpretacao.

UNIDADE IV - Situacdes comunicativas, pratica no idioma, conversagao basica.

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizacao, a interdisciplinaridade através de agdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Desenvolvida por meio de aulas expositivas e dialogadas, contemplando elementos norteadores da
praxis pedagogica como a contextualizagdo e a interdisciplinaridade. Adotar-se-a estratégias de
ensino com auxilio de recursos audiovisuais como: dindmica em sinais; Grupos de trabalho e
apresentacao em Libras.

Para atender os requisitos dispostos nas disciplinas do nucleo de Praticas Como Componente
Curricular serao desenvolvidos: Estudos de caso delineados a partir de desafios presentes no contexto
escolar; Observacgdo e resolugdo de situagdes-problema.

RECURSOS

Serdo utilizados os seguintes recursos:
e Material didatico-pedagogico: internet, celular, biblioteca, visita técnica.
e Recursos audiovisuais:projetor multimidia, quadro branco, pincéis.

AVALIACAO

O processo de avaliagdo da aprendizagem acomtecera segundo o Regulamento da Organizagao
Didatica - ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao
acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliacdo dos educandos acontecera observando-se 3 elementos:

1 — Participagdo em aula.

2 — Prova escrita dissertativa.

3 — Produgdo de video na lingua alvo.

A atribui¢do da nota da primeira etapa se dara a partir de Avaliacao dissertativa e seminario.

Na segunda etapa e a nota sera conferida por meio de avaliagdes praticas de interpretagao
portugués/ LIBRAS e exercicios de conversagao em LIBRAS.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa?: crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da
realidade surda. Sdao Paulo, SP: Parabola, 2013.

QUADROS, Ronice Miiller de. Lingua de sinais brasileira: estudos linguisticos. Porto Alegre:
Artmed, 2004.

STROBEL, K. As imagens do outro sobre a cultura surda. 3 ed. Floriandpolis: UFSC, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




GESSER, A. O ouvinte e a surdez: sobre ensinar e aprender a libras. Sao Paulo: Parabola,
2012.

QUADROS, R. M. de. Educacio de surdos: a aquisicao da linguagem. Porto Alegre, RS:
Artmed, 2008.

MACHADO, P. C. A politica educacional de intrega¢ao/inclusao: um olhar do egresso surdo.
Floriandpolis: UFSC, 2008.

BAGGIO, Maria Auxiliadora; CASA NOVA, Maria da Graca. Libras. Curitiba: InterSaberes,
2017. 146 p. ISBN 9788544301890. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544301890. Acesso em: 23 Nov. 2021.

MARTINS, Vanessa Regina de Oliveira; SANTOS, Lara Ferreira dos; LACERDA, Cristina
Broglia Feitosa de. (org.). Libras: aspectos fundamentais. Curitiba: InterSaberes, 2019. 296 p.
ISBN 9788559728880. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559728880. Acesso em: 23 Nov. 2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD

DISCIPLINA: Lingua estrangeira/ Espanhol

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teoérica: 40h

CH - Prética como
componente Curricular do
Ensino:

Numero de Créditos:

02

Pré-requisitos:

Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Nocdes fundamentais das estruturas bésicas da Lingua Espanhola; Aplicagdo do idioma em
situacdes cotidianas; Aspectos estratégicos de compreensdo leitora e producido de textos em
Lingua Espanhola; Reconhecimento dos aspectos histdricos, geograficos e culturais dos paises

de fala hispana.

OBJETIVO

o Desenvolver as habilidades de compreensdo e producdo oral e escrita em lingua
espanhola, utilizando-se dos conhecimentos linguisticos, gramaticais, discursivos e

culturais previstos para o uso da lingua em contexto real;

e Compreender e produzir enunciados basicos em diferentes situacdes das praticas

comunicativas.

PROGRAMA

Aspecto gramatical

El alfabeto; Verbos de apresentacdo; Tratamento formal e informal; Pronomes sujeito;
Pronomes Interrogativos e exclamativos; Verbos regulares no presente de indicativo; Artigos;
Preposi¢des e contragdes; Advérbios e preposicado de lugar; Demonstrativos; Possessivos;
Verbos que expressam gostos; Pronomes de complemento; Verbos descritivos; Verbos no

passado; Falsos cognatos.
Aspecto textual

Consideragdes gerais sobre o processo de leitura; Inferéncia, antecipa¢do e dedugdo de
significado utilizando-se recursos linguisticos e nao linguisticos; Compreensao de informacgao
explicita e informagao ndo explicita; Identificagdo da funcdo comunicativa dos diferentes tipos
de textos; Identificagdo das relagdes logicas e dos elementos coesivos dos textos; Busca de

informacdo especifica.




Aspecto sociocultural

Conceituagdo e contextualizagdo da Lingua Espanhola; Aspectos contrastivos entre o
portugués do Brasil e o espanhol; Saudagdes/despedidas, nacionalidade, profissoes, dias, horas
e meses, rotina, localiza¢ao; Espanhol no mundo; IntercAmbio e turismo na Espanha e paises
hispano- falantes, musica.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas teéricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizacdo, a interdisciplinaridade
através de agodes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Aulas expositivas e dialogadas, baseadas na metodologia comunicativa, no qual prevalece uso
da lingua, oral e escrita, nos varios contextos de comunicacdo social. Metodologia
desenvolvida por meio de aulas teodricas, contemplando elementos norteadores da praxis
pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de agdes e projetos
integradores. Adotar-se-4 estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade
teoria/pratica por meio de situagdes e vivéncias cientifico/profissionais como: Grupos de
trabalho e apresentagdo em espanhol;Estudos de caso delineados a partir de desafios presentes
no contexto escolar; Observagdo e resolugdo de situagdes-problema: Participagdo em
atividades orais e escritas, utilizacdo de tecnologias de informag¢do e comunicacdo, dentre
outras. Serdo ainda adotados instrumentos diversificados de avaliacdo da aprendizagem que
possibilitem ser formativa, continua e processual quanto ao desempenho dos estudantes e ao
periodo letivo, bem como procedimentos de recuperacao paralela como forma de potencializar
a aprendizagem.

RECURSOS

Material didatico-pedagdgico (quadro branco, livros, textos); Recursos audiovisuais (projetor,
caixa de som).

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

A avaliacdo sera feita progressivamente a partir da participagdo nas aulas e do desempenho nas
tarefas e/ou exercicios orais (pronuncia, modulacdo e fluidez) e escritos (léxico, aspectos
gramaticais, ortografia e reconhecimento de géneros e sequéncias textuais).

Os instrumentos utilizados serdo exercicios constantes do manual didatico utilizado, exercicios
extras, seminarios e provas. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagcdo em cada
etapa avaliativa, bem como oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que
naoatingirem desempenho minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas
diversificadas adotando-se andlise de critérios como: demonstragdo da capacidade de
planejamento,

organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a
demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnicos, pedagdgicos e cientificos adquiridos;




desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos diversificados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS, Luzia Schalkoski. Gramatica y vocabulario: desde la teoria hacia la practica en el
aula de ELE. Curitiba: Intersaberes, 2013. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582127933. Acesso em: 12 out. 2021.

ENGELMANN, Priscila Carmo Moreira. Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol.
Curitiba: Intersaberes, 2016. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/39246. Acesso em: 12 out. 2021.

VARGAS, Maria Valiria. Verbo e praticas discursivas. Sao Paulo: Contexto, 2011. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/3506. Acesso em: 12 out.
2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FAJUL, ADRIAN. Gramatica de espaiiol: paso a paso. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
GOMEZ TORREGO, L. Gramatica didactica del espaiiol. Madrid: SM, 2005.

MILANI, E.M. Gramatica de espanhol para brasileiros. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2011.
MUSSINI, Ester Petra Sara Moreno de; FERRARI, Ana Josefina. La escritura em lengua

espaiiola. Curitiba: Intersaberes, 2012. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582123829. Acesso em: 12 out. 2021.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol instrumental. Curitiba: Intersaberes, 2012. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582123454. Acesso em: 12 out.
2021.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD
DISCIPLINA: Redaciao avancada
Codigo:
Carga Horaria Total: CH Tedrica: 40 CH Pratica: 0
CH - Préatica como
componente Curricular do
Ensino:
Numero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Semestre: Disciplina optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

Desenvolvimento de normas técnicas que norteiam a leitura, intepretacdo e redacdo de textos
técnicos, cientificos, correspondéncias e documentos, usualmente manipulados em instituicdes
educacionais e/ou em 6rgaos correlatos, de carater publico ou privado.

OBJETIVO

Dominar técnicas de redagdo, contextualizando os conhecimentos para aplicar nas diferentes
situacdes do cotidiano escolar e na sociedade como meio de resolver problemas e se
expressar com profissionalismo ético e cidadania.

PROGRAMA

Tipos de textos: descri¢do, narracdo, dissertagao.

Estudo do paragrafo: estrutura, formas de ordenacao, articuladores.

Coesdo, coeréncia progressao.

Argumentacao e persuasao: recursos argumentativos.

Producdo de texto: dissertagdo, descricdo, ata, relatérios comuns e de estagios,

oficios, Curriculum Vitae, circular e demais textos técnicos utilizados no ambito

educacional;

e Consideragdes sobre a no¢do de texto: Composicao, redagdo, producdo de textos
(cartas comerciais)

e Pesquisa ¢ analise de textos técnicos em jornais e reparticdes publicas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serda desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de acles e projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio
educativo







conforme orienta a Resolu¢do CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Assim, adotar-se-ao
estratégias de ensino por meio de situagdes e vivéncias, tais como: produgdes e analise de
textos dissertativos, descricdes analiticas, textos cientificos e técnicos, identificando as
diferencas e normas especificas de cada género, situagdes que oportunizem ao académico a

produzir textos variados, refletindo sobre os mesmos na pratica constante de refaccao.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:
= Material didatico-pedagogico.
= Recursos audiovisuais.
= Insumos de laboratorios.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo
o Regulamento da Organizagdao Didatica — ROD do IFCE, e terd cardter diagnostico,
formativo e processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do
estudante.

Desta forma, serdo usados instrumentos ¢ técnicas diversificados de avaliacao,
deixando sempre bem elucidados os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem
avaliados:
* Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe.
. Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.
* Desempenho cognitivo.
= Criatividade e uso de recursos diversificados.
* Dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).
Importante destacar como sera avaliado o desempenho dos alunos nas aulas praticas, bem
como nas praticas enquanto componentes curriculares do ensino.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ABREU, Antonio Suérez. Curso de redacéo. 11. ed. Sdo Paulo: Atica. 2001.
ANDRE, Hildebrando Afonso de. Curso de redagio. 5. ed. Sdo Paulo: Moderna. 1993.

MARTINS, Dileta Silveira. Portugués Instrumental: de acordo com as atuais normas da
ABNT. 26. ed. Sdao Paulo: Atlas, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BELLINE, Ana Helena Cizotto. A Dissertaciio. Sio Paulo: Atica, 1988. 48 p.

PADILHA, Cleonise de Lourdes Teles Soley. A estrutura dissertativa na producio de textos.
Palmas: 1999.

OLIVEIRA, Jorge Leite de. Texto Técnico. 3. ed. Brasilia: abc BSB, 2004.




KOCHE, Vanilda Salton; BOFF, Odete Maria Benetti; MARINELLO, Adiane Fogali. Leitura e
producio textual: géneros textuais do argumentar e expor. 6. ed. Petropolis: Vozes, 2014. ISBN
9788532639820. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532639820. Acesso em: 1 Dec. 2021.

KOCH, Ingedore. Coeréncia/Coesao textual. Sao Paulo: Contexto, 2007.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM AGROINDUSTRIA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Matematica basica

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 30h CH Pratica: 10h

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico Integrado ao Ensino Médio
EMENTA

Operagdes com conjuntos numéricos; Algoritmo da divisdo de Euclides; Grandezas proporcionais;
Grandezas e medidas; Produtos notaveis; Fatoracdo de expressdes algébricas; Potenciacdo;
Radiciagdo; Areas de figuras planas; Equagdes do 1° e do 2° grau; Equagdes irracionais e
biquadradas.

OBJETIVO

Compreender elementos do pensamento matematico, possibilitando o dominio dos conceitos
e das técnicas bésicas da algebra, para resolugdo de situagdes-problema.

Saber e utilizar os conceitos sobre a proporcionalidade. Teorema fundamental da
proporcionalidade.

Argumentar e tomar decisdes diante de situagdes-problema utilizando conceitos basicos de
matematica, baseado na interpretagdo das informacdes,

Desenvolver o conhecimento sobre grandezas proporcionais.

Identificar e entender o Algoritmo da divisdo de Euclides.

PROGRAMA

Operagdes com conjuntos numericos.
Algoritmo da divisdo de Euclides.
Grandezas proporcionais.

Grandezas e medidas.

Produtos notéaveis.

Fatoracdo de expressdes algébricas.
Potenciacao; Radiciagao.

Areas de figuras planas.




e Equacdes do 1° e do 2° grau.
e Equacdes irracionais e biquadradas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia serd desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acdes e
projetos integradores e a compreensdao do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolucao CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Serdo adotadas estratégias de ensino permeadas pela indissociabilidade teoria/pratica por meio de
situacdes-problema vivenciadas através de: exposi¢do oral e escrita dos conteudos, atividades
dirigidas, utilizagdo de softwares livres para fixar aprendizagem, observagdes, utilizacdo de
tecnologias de informacdo e comunicacdo, dentre outras. Serdo ainda adotados instrumentos
diversificados de avaliagdo da aprendizagem que possibilitem ser formativa, continua e processual
quanto ao desempenho dos estudantes e ao periodo letivo, bem como procedimentos de recuperagao
paralela como forma de potencializar a aprendizagem. Dentro da abordagem dos conteudos serdo
enfatizados os seguintes temas contemporaneos transversais: Educagdo para o consumo, Educagdo
financeira, Ciéncia e Tecnologia. Assim, como serd trabalhado o Projeto Interdisciplinar Integrador
em execuc¢do no ano letivo.

RECURSOS

Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Recursos didatico-pedagogicos: livros, laboratério de informatica, internet, régua, papel
quadriculado, bibliotecas fisica e virtual, etc.
e Recursos audiovisuais: quadro branco, projetor multimidia, pincéis coloridos para quadro
branco, programa para computador, softwares livres(Geogebra), canetas hidrograficas
coloridas, aplicativos do Google Classroom, etc.

AVALIACAO

O processo de avaliacdo da aprendizagem ocorrerd de acordo com o Regulamento da
Organizagao Didatica - ROD do IFCE, 2015. Tera carater diagnostico, formativo e processual,
visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa e sera dada

a oportunidade de recuperar a aprendizagem para os discentes que ndo conseguirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina.

Poderao ser utilizadas as seguintes ferramentas avaliativas: resolugcdo de exercicios, provas escritas
com ou sem consulta, semindrios, prova oral, apresentacio de semindrios e/ou resolugdo de
exercicios no quadro. As atividades praticas se dardo por meio de aplicagdo de estudos(exercicios)
dirigidos em sala de aula.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AXLER, Sheldon. Pré- Calculo: uma preparacao para o calculo. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.




BOSQUILHA, Alessandro; AMARAL, J. T. Manual Compacto de Matematica - Ensino
Fundamental. Sao Paulo: Rideel, 2010. E-book. Disponivel em https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948839. Acesso em: 22 out. 2021.

BONAFINI, Fernanda Cesar (org.). Matematica. 2. ed. Sao Paulo: Pearson, 2019. E-book.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543025698. Acesso em: 15 out.
2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SVIERCOSKI, Rosangela F. Matematica aplicada as ciéncias agrarias: analise de dados e
modelos. 7. reimpr. Vigosa, MG: Ed. UFV, 2014. 333 p. ISBN 9788572690386.

ELIAS,A.P.A.J.; ROCHA, F. S. M.; NESI, T. L. Fundamentos de matematica. Curitiba:
Contentus, 2020. E-book. Disponivel em

https://plataforma.bvirtual.com.br/L eitor/Publicacao/18683 1/pdf/0?code=cWChET9zhAgGPY7CtFX

6NgZ69911htlZ7PYmSBdc XoECuOulgEjEoXspCNDY YHkghukV32ucD3ni+72/C2 1iwQ==.
Acesso em: 22 out. 2021.

WILMER, Celso; RODRIGUES, Marcelo Costa; MARGUTTI, Mario. Matematica no dia a dia.
Rio de Janeiro: Senac DN, 2013. 176 p. ISBN 9788574583297.

LEITE, A. E.; CASTANHEIRA, N. P. Equacdes e regras de trés. Curitiba: Intersaberes, 2014. 2. v.
E-book. Disponivel em
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/7030/pdf/0?code=9Uk8K+GMfufUBEtUG+ru
N x69{BJiH8I Ublplht15BJ1 ZOAOkvp9ImUEbNaUn4aieinglvyVR4G5+wxxRQ==.
Acesso em: 22 out. 2021.

GIOVANNI, José Ruy; BONJORNO, José¢ Roberto. Matematica fundamental: uma nova
abordagem. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2011. 783 p. ISBN 9788532280114.
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https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/7030/pdf/0?code=9Uk8K%2BGMfufUBEtUG%2BruNye0wx69fBJiH8LUb1p1ht15BJlcWyZQAOkvp9mUEbNaUn4aiejnq1yVR4G5%2BwxxRQ%3D%3D

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD
DISCIPLINA: Leitura e producio de Textos
Codigo:
Carga Horaria Total: 40h CH Teoérica: 40h CH Pratica: Oh
CH - Prética como
componente Curricular do
Ensino:
Nimero de Créditos: 02
Pré-requisitos:
Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio

EMENTA

As relacOes entre linguagem oral e escrita. As fungdes da escrita. Escrita académica: resenha, resumo,
fichamentos e artigos. A intertextualidade como recurso de escrita. Parédfrase, citacdo textual e
sinteses. Planejamento da escrita. Organizagdo e constitui¢ao das ideias do texto. Estrutura, ordenagao
e desenvolvimento do pardgrafo. Argumentagdo e ritmo nas escritas académicas.

OBJETIVO

® Preparar os educandos para atuarem, através de textos escritos e orais, no meio
académico, aperfeigoando-lhes as habilidades e competéncias comunicativas.

e Desenvolver competéncias e habilidades de leitura, produgdo e apresentacao de textos
académico-cientificos; (re)conhecer a organizacao/estruturagdo de géneros que circulam
no meio académico; compreender as relagdes entre os géneros académicos e suas fungdes;
preparar apresentacdo de semindrios (comunicagdes, mesas-redondas, etc).

PROGRAMA

As relagdes entre linguagem oral e escrita. As fungdes da escrita.

Escrita académica: resenha, resumo, fichamentos e artigos. A intertextualidade
como recurso de escrita.

Parafrase, citacdo textual e sinteses. Planejamento da escrita.

Organizagdo e constitui¢do das ideias do texto. Estrutura, ordenagdo e desenvolvimento
do paragrafo. Argumentacdo ¢ ritmo nas escritas académicas

METODOLOGIA DE ENSINO




A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando
elementos norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade
através de agdes e projetos integradores e a compreensao do trabalho como principio educativo
conforme orienta a Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021.

Desenvolvidas por meio de aulas expositivo-argumentativas, adotar-se-3o estratégias de ensino
por meio de situagdes e vivéncias como: trabalhos em grupo e/ou individuais; semindrios,
debates, foruns de discussdo e oficinas. Producdes e analise de textos dissertativos, descrigoes
analiticas, textos cientificos e técnicos.

RECURSOS

Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
= Projetor.
* Quadro branco.
* Pincel.
= Internet.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagnostico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante.

Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacdo, deixando
sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

= Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produc¢do individual e em equipe.

. Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos e
cientificos adquiridos.

* Desempenho cognitivo.

= Criatividade e uso de recursos diversificados.

* Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

Importante destacar como serd avaliado o desempenho dos alunos nas aulas praticas, bem
como nas praticas enquanto componentes curriculares do ensino.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FIORIN, J. L.; SAVIOLL F. P. Para entender o texto: leitura e redagdo. 7. ed. Sao Paulo:
Atica, 2004.

GARCIA, Othon Moacyr. Comunicacio em prosa moderna: aprenda a escrever, aprendendo
a pensar. Rio de Janeiro: Fundagao Gettlio Vargas, 1996.

MARCUSCHI, Luiz Antonio. Da fala para a Escrita: atividades de retextualizacao. 4. ed.,
Sdo Paulo: Cortez, 2003.




MARCUSCHI, Luiz Antdnio. Nos oceanos da internet. Sao Paulo: Cortez, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FIORIN, J. L. Li¢des de Texto: Leitura e redagio. Sdo Paulo: Atica, 2006.

KLEIMAN, Angela. Oficina de Leitura: Aspectos Cognitivos da Leitura. Sdo Paulo: Pontes,
2008.

KOCH, Ingedore. Coeréncia/Coesao textual. Sao Paulo: Contexto, 2007.

MARQUES, Mario Osorio. Escrever € preciso: o principio da pesquisa. [jui: Editora Unijui,
2001.

TRVAGLIA, Luiz Carlos. Gramatica e Interacao. Sao Paulo: Cortez, 2000.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -
PUD

DISCIPLINA: Nocoes Basicas de Estatistica aplicada a Agroindustria

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h CH Teorica: 20h CH Pratica: 20h

CH - Pratica como componente
Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Série: Disciplina optativa
Nivel: Técnico Integrado ao Ensino Médio
EMENTA

Conceitos basicos da estatistica. Nocdes de probabilidade. Estatistica descritiva. Nog¢des de testes de
hipdteses. Correlagdo e regressao linear. Utilizagdo de um software estatistico nas analises de dados.

OBJETIVO

Compreender a base conceitual e metodologica da estatistica requerida no planejamento,
analise de dados ¢ interpretagdo de resultados de pesquisa cientifica na area de agroindustria.

PROGRAMA

UNIDADE I: Conceitos basicos.
1.1. Fatos historia da estatistica.

2.1. Definicao da estatistica.
3.1. Fases do método estatistico.
4.1. Tipo de variaveis.
5.1. Populagdo e de amostra.
6.1. Nogdes de amostragem probabilistica.
7.1. Introdugdo ao software estatistico (software livre R, entre outros).
8.1. Representagao tabular.
9.1. Nogdes de séries estatistica e suas representacao grafica.
1.10. Nogdes de probabilidade
UNIDADE II: Estatistica descritiva
2.1. Distribuicao de frequéncia e sua representacao grafica.
2.2. Medidas de posicao.

2.3. Medidas separatrizes.
2.4. Medidas de dispersao.




2.5. Diagrama em caixa (box-plot).
2.6. Medidas de assimetria e curtose.
2.7. Modelos de distribui¢des (curva normal).

UNIDADE III: Noc¢des de Amostragem.
3.1. Introducao, Amostra e populagao.
3.2. Amostragem aleatoria simples.

3.3. Amostragem sistematica.
3.4. Amostragem estratificada proporcional.
3.5. Obteng¢ao de uma amostra aleatéria usando um software estatistico.

UNIDADE IV: Nocoes de teste de hipodteses.
4.1. Elementos de um teste de hipdteses.
4.2. Hipotese nula e alternativa; Estatistica de teste; Tipos de erros.

4.3. Passos para a construgdo de um teste de hipoteses.
4.4. Alguns testes hipoteses aplicados a agroindustria.

UNIDADE V: Correlacao e Regressao Linear
5.1. O coeficiente de correlagdo linear.
5.2. Analise de correlagao.

5.3. O modelo de regressao linear simples.
5.4. Andlise do modelo de regressado linear simples.

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e/ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagdgica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugdo CNE/CP N° 1 de 05 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utilizagdo de recursos multimidia (Datashow),
quadro branco e pincel,

e Serdo realizadas atividades individuais e em grupos; Estudos dirigidos; Discussdo de textos
relacionados aos contetidos abordados;

e As aulas praticas ocorrerdo no laboratério de informatica, com a realizacdo das analises
estatisticas desenvolvidas no conteudo da disciplina. Para esta andlise sera utilizado o
software livre R.

RECURSOS

Os Principais Recursos a serem utilizados para o desenvolvimento da disciplina sdo:
e Recursos didatico-pedagogicos: livros, laboratério de informadtica, internet, régua, papel
quadriculado, bibliotecas fisica e virtual etc.
e Recursos audiovisuais: quadro branco, projetor multimidia, pincéis coloridos para quadro
branco, programa para computador, softwares livres (R), canetas hidrograficas coloridas,
aplicativos do Google Classroom etc.




AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE, e terd carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante com
prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre 0s quantitativos.

Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa, bem como
oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que ndo atingirem desempenho minimo,
conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se analise de
critérios como: nivel de participagdo do estudante em atividades que exijam producao individual e em
equipe; demonstracdo da capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
claboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e uso de recursos
diversificados.

Poderdo ser utilizadas as seguintes ferramentas avaliativas: resolu¢do de exercicios, provas escritas
com ou sem consulta, semindrios, prova oral, apresentacdo de semindrios e/ou resolucdo de
exercicios no quadro. As atividades praticas se dardo por meio de aplica¢do de estudos(exercicios)
dirigidos em sala de aula e aplicagdo do software estatistico nos contetidos estudados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FERREIRA, D. F. Estatistica Basica. 2. ed. Lavras: Editora UFLA, 2009.
CRESPO, A. A. Estatistica Facil. 19. ed. Sao Paulo: Editora Saraiva, 2009.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar: Financeira ¢ Estatistica Descritiva. 8. ed.
Sao Paulo: Atual, 2013. 11 v.

TRIOLA, M. F. Introducéo a Estatistica: Atualizacdo da Tecnologia. 11. ed. Rio de Janeiro: Editora
LTC, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. A. Estatistica Basica. 9. ed. Sdo Paulo: Editora Saraiva, 2017.
PALERMO, J. R. Anailise sensorial: fundamentos e métodos. Rio de Janeiro: Atheneu, 2015. 171 p.
ISBN 9788538806622. E-book. Disponivel em: https://middleware- bv.am4.com.br/
SSO/ifce/9788538806622.

SPIEGEL, M. R.; STEPHENS, L. J. Estatistica. 3. ed. Porto Alegre: Editora Pearson Makron Books,
2012.

LARSON, R.; FARBER, B. Estatistica aplicada. 4. ed. Editora Pearson Prentice Hall, 2010.

MELLO, M. P; PETERNELLI, L. A. Conhecendo o R - Uma Visdao mais que Estatistica. Vigosa:
Editora UFV, 2013.




CHARNET, R.; FREIRE, C. A. L.; CHAARNET, E. M. R. & BONVINO, H. Analise de modelos de
regressao linear com aplicacées. 2. ed. Sao Paulo: Editora Unicamp, 2008.

Coordenador do Curso
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO: TECNICO EM
AGROINDUSTRIA PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA -

PUD

DISCIPLINA: Analise Sensorial

Codigo:

Carga Horaria Total: 40h

CH Teorica: 20h

CH Pratica: 20h

CH - Pratica como componente Curricular
do Ensino:




Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: Optativa
Nivel: Técnico integrado ao ensino médio
EMENTA

Histéria, conceito e importancia da andlise sensorial; laboratorio de analise sensorial; 6rgdos dos

sentidos: 1identificacdo, importancia, relagdio com a percep¢do sensorial; métodos

classificagdo, testes sensoriais ¢ avaliacao de testes sensoriais.

sensoriais:

OBJETIVO

e Conhecer aimportancia e aplicagdo da analise sensorial de alimentos;

e Compreender os principais métodos de analisesensorial;

e Descrever a importancia dos 6rgaos dos sentidos no controle de qualidade de
produtos alimenticios;

e Identificar a qualidade de alimentos utilizando os 6rgaos sensoriais;

e Indicar as condi¢des necessarias para realizar e avaliagao sensorial.

e Conhecer, selecionar e aplicar os testes sensoriais.

PROGRAMA

UNIDADE I - Nocdes, importancia e conceito da analise sensorial de alimentos:
e Introducdo a analise sensorial
e Conceito e importancia

UNIDADE II — Laboratorio de analise sensorial de alimentos
e Estrutura e equipamentos necessarios para andlise sensorial de alimentos
e Preparo das amostras

UNIDADE III - Orgios dos sentidos
e Identificacdo;

e Importancia;
e Relagdo com a percepgao sensorial.

UNIDADE IV - Métodos sensoriais:
e C(lassificagao;
e Tipos de painéis;
e (Caracterizar e selecionar equipes de painelistas.

UNIDADE V - Testes sensoriais:
e Discriminativos;

e Descritivos;
e Subjetivos.

UNIDADE VI - Qualidade e legislacido para alimentos
e Padroes de qualidade e identidade previstos nalegislagao.




METODOLOGIA DE ENSINO

O processo de avaliagdo da aprendizagem ocorrera segundo o Regulamento da Organizagao Didatica
- ROD do IFCE. Tera carater diagnostico, formativo e processual, visando ao acompanhamento
permanente do desenvolvimento do estudante, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos. Serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa avaliativa,
bem como oportunidade de recuperacdo da aprendizagem para os que nao atingirem desempenho
minimo, conforme os objetivos da disciplina. Serdo usadas ferramentas diversificadas adotando-se
analise de critérios como: nivel de participacdo do estudante em atividades que exijam produgdo
individual e em equipe; demonstracdo da capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de
ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstragao do dominio dos
conhecimentos técnicos, pedagogicos e cientificos adquiridos; desempenho cognitivo; criatividade e
uso de recursos diversificados.

A metodologia sera desenvolvida por meio de aulas tedricas e ou praticas, contemplando elementos
norteadores da praxis pedagogica como a contextualizagdo, a interdisciplinaridade através de acdes e
projetos integradores e a compreensdo do trabalho como principio educativo conforme orienta a
Resolugao CNE/CP N° 1 de 5 de janeiro de 2021. Adotar-se-ao estratégias de ensino tais como:

e As aulas serdo expositivas e dialogadas, com a utilizagdo de recursos multimidia
(Datashow), quadro branco e pincel;

e Serdo realizadas atividades individuais e em grupos; Estudos dirigidos; Discussao de textos
relacionados aos conteudos abordados e Seminarios em grupos de temas complementares a
disciplina de analise de alimentos;

e As aulas praticas ocorrerdo no laboratério de analise de alimentos, com a realizag¢do das
principais analises de alimentos.

RECURSOS

Os recursos necessarios serdo: material didatico-pedagdgico, recursos audiovisuais, insumos de
laboratérios (vidrarias, reagentes e equipamentos).

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos qualitativos e quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, e tera carater diagndstico, formativo e
processual, visando ao acompanhamento permanente do desenvolvimento do estudante. Adotar-se-
ao estratégias de avaliativas tais como:

e Avaliacdo bimestral dar-se-4& por meio de uma prova escrita e trabalhos individuais ou
semindrios em grupo a respeitos os conteudos ministrados e conteudos complementares ao
estudo da analise alimentos;

e Sera realizada a recuperagdo paralela, mediante uma prova escrita bimestral;

e Os critérios avaliados serdo: Participagdo do aluno em atividades que exijam producdo
individual e em equipe; Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
claboracdo de trabalhos escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos; Desempenho cognitivo;
Criatividade e o uso de recursos diversificados e Dominio de atuacdo discente (postura e
desempenho);

e A avaliagdo das aulas praticas sera através da participagao do aluno, desempenho nas aulas e
relatorios das aulas;

e Aavaliacdo final constard do programa desenvolvido durante o ano letivo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 4. ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat,
2013.




FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Tradugao de
Florenca Cladera Olivera. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. 602 p., il. ISBN 9788536306520.

PALERMO, J. R. (ed.). Analise sensorial: fundamentos e métodos. Rio de Janeiro: Atheneu,
2015. 171 p. ISBN 9788538806622. E-book. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538806622. Acesso em: 17 Sep. 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CECCHI, H. M. Fundamentos Teoricos e Praticos em Analise de Alimentos. 2. ed. rev.
Campinas: Unicamp, 2011. ISBN 9788526806416.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena
Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 612 p. ISBN
9788520419786.

FERREIRA, Daniel Furtado. Estatistica basica. 2. ed. Lavras: Universidade Federal de Lavras -
UFLA, 2009. 664 p. ISBN 9788587692719.

OLIVEIRA, Ana Flavia de. Topicos em ciéncias e tecnologia de alimentos: resultados de
pesquisas académicas. Sdo Paulo: Editora Blucher, 2019. v. 4. ISBN 9788580393538. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580393538. Acesso em: 9 Nov. 2021.

BASTOS, Maria do Socorro Rocha (org.). Ferramentas da ciéncia e tecnologia para a seguranga
dos alimentos. Fortaleza: Embrapa Agroindustria Tropical, 2008. 438 p. ISBN 9788577910168.

BENTO, R. A.; ANDRADE, S. A. C.; SILVA, A .M. A. D. Analise sensorial de alimentos. Recife:
Rede e-Tec Brasil, 2013. E-book. Disponivel em:
http://proedu.mp.br/bitstream/handle/123456789/950/Analise_Sensorial BOOK WEB.pdf?sequence
=1&isAllowed=y. Acesso em: 08 fev. 2022

Coordenador do Curso Setor Pedagoégico



http://proedu.rnp.br/bitstream/handle/123456789/950/Analise_Sensorial_BOOK_WEB.pdf?sequence

