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DADOS DO CURSO

e Identificacdo da Institui¢ao de Ensino

Taua

Nome: Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — campus

CNPJ: 10.744.098/0015-40

Endereco: Rua Antonio Teixeira Benevides, 01 — Colibris. CEP: 63660-000.

Cidade: Taua UF: CE

| Fone: (88) 2134-1065

E-mail:
gabinete.taua@ifce.edu.br

Pagina institucional:
http://www.ifce.edu.br/taua

e Informacdes gerais do curso

Denominacao

Curso Técnico Integrado em
Agroindustria - Modalidade EJA

Titulacio Conferida

Técnico em Agroindustria

funcionamento

Nivel Médio
Forma de articula¢do com o ensino Integrada
médio

Modalidade Presencial
Duracao do curso 3 anos
Numero de vagas autorizadas 40
Periodicidade de oferta de novas vagas | Anual

do curso

Periodo letivo Anual
Formas de Ingresso Processo seletivo
Turno de funcionamento Noturno
Ano e semestre do inicio do 2026.1

Informacoes sobre car

oa horaria do curso

Profissional Supervisionada no curso

Carga horaria total para 2.400 horas
integralizacio

Carga horaria dos 2.320 horas
componentes curriculares (disciplinas)

Carga horaria total da Pratica 80 horas

Sistema de carga horaria

01 crédito = 20 horas

Duracio da hora-aula

60 min (50 minutos de atividades
presenciais e 10 minutos de
atividades ndo presenciais)




1 APRESENTACAO

O presente Projeto Pedagdgico de Curso (PPC) trata do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado ao Ensino Médio na Modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos
(EJA), ofertado pelo Campus Taué do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do
Ceard (IFCE). O documento fundamenta-se legalmente na Lei N° 9.394 de 20 de dezembro
de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional, bem como no conjunto de
normativas nacionais e institucionais que balizam a Educa¢do Profissional e Tecnologica

articulada a modalidade da Educacao de Jovens e Adultos.

Entre as finalidades ¢ caracteristicas dos Institutos Federais, conforme a Lei n°
11.892/2008, estdo as de ofertar educacdo profissional e tecnoldgica, em todos os seus niveis
e modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas a atuagdo profissional nos
diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento socioeconomico local,
regional e nacional. Entre as modalidades a serem atendidas pelos Institutos Federais,
encontra-se a Educacdo de Jovens e Adultos. Em consonancia a esse projeto, a Lei n® 11.741,
de 16 de julho de 2008, que redimensiona as diretrizes e bases da educagdo nacional para
institucionalizar e integrar as agdes da educacdo profissional técnica de nivel médio, da
educacdo profissional e tecnologica e da educagdo de jovens e adultos, prevé que esta ultima

devera articular-se, preferencialmente, com a educacao profissional.

A Resolucdo n° 20, de 01 de Margo de 2023, que aprova as diretrizes para a oferta da
Educagao de Jovens e Adultos, no ambito do IFCE, esclarece que a integracdo da Educacao
Profissional a formagao escolar de jovens, adultos e idosos representa uma demanda historica
desse publico, cuja inser¢cdo no mundo do trabalho ¢ uma prioridade incontornavel. O publico
da Educacdo de Jovens e Adultos (EJA) sdo pessoas acima de 15 anos que ndo tiveram
acesso, ou nao concluiram, o Ensino Fundamental ou Médio na idade regular. Suas
especificidades incluem a condicdo de trabalhadores, que os motivam a buscar melhores
empregos, a necessidade de se sentirem incluidos socialmente, e a diversidade de idade, que
abrange jovens, adultos e idosos, cada um com suas necessidades. Esta articulacio estratégica
entre a Educagdo de Jovens e Adultos (EJA) e a qualificagdo profissional surge como uma
resposta direta a necessidade premente de melhoria das condi¢des de vida e trabalho,
funcionando como um poderoso mecanismo de inclusdo social e emancipacdo. Neste
contexto, a formacao geral basica e a qualificacdo profissional ou técnica de nivel médio

consubstanciam-se simultaneamente como o ponto de partida — o motivador inicial que atrai



o educando — e o ponto de chegada da modalidade, constituindo-se como eixo central em que

o processo educativo se organiza.

A decisao pela oferta da formacgdo técnica em Agroindustria leva em consideragdo
diferentes aspectos socioprodutivos da macrorregido do Sertdo dos Inhamuns, em que se
localiza o IFCE campus Taua. O crescente processo de agroindustrializacdo da economia
fortalece as cadeias produtivas regionais e possui um potencial inclusivo capaz de abranger,
de forma promissora, a agricultura familiar — segmento de extrema relevancia. Nesse
contexto, as relacdes entre o campo e a industria passam por profundas transformacdes,
caracterizadas pela dissolugdo das fronteiras tradicionais entre esses setores. Essa nova
dindmica ¢ impulsionada pelo beneficiamento de produtos agropecudrios diretamente no
espago rural. A agroindustria surge, portanto, como um eixo estratégico, permitindo que os
produtos primarios sejam processados in loco e que agricultores e pecuaristas transcendam a
condi¢do de meros fornecedores de matéria-prima, assumindo posi¢des de maior valor

agregado nos mercados local e nacional.

E dentro deste cenario que a Educagdo Profissional e Tecnoldgica de qualidade,
ofertada pelo IFCE, se consolida como ferramenta fundamental. Ela prepara o estudante para
ser um agente transformador de sua realidade, atuando desde o municipio até em escala
nacional na redu¢do das desigualdades sociais. Cumprindo sua missdo institucional, o IFCE
ndo apenas produz e dissemina conhecimento, mas o aplica de forma a participar
integralmente da formagao de cidadaos criticos, promovendo sua completa insercao social,

politica, cultural e ética no mundo do trabalho e na sociedade.

O Curso Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA do campus Taua
concilia os fatores acima expostos ao projeto de expansdo do campus, tendo em vistas as
particularidades do municipio de Taua e dos municipios vizinhos. Com base na Resolugao N°
100, de 27 de setembro de 2017, no ano de 2020 foi realizada a atualizacdo do Estudo de
Potencialidades da Regido do Sertdo dos Inhamuns pelo campus Tauad onde foi apontado o
potencial de oferta do curso de Tecnologia em Agroindustria. Em conformidade com a
Portaria n° 6705/GAB-TAU/DG-TAU/TAUA, de 07 de julho de 2025, foi designada a
Comissao Responsavel pela Elaboracao do Projeto Pedagogico de Curso (PPC) do Curso
Técnico em Agroindustria na modalidade EJA, composta por representantes de diversas
areas, incluindo-se servidores nas seguintes funcdes: Chefia do Departamento de Ensino,

Presidente da Comissao, Coordenadoria Técnico-Pedagobgica, Pedagogas,



Bibliotecario-documentalista, Coordenacao de Extensdo, além de representantes do NAPNE,
do NEABI, e do NUGEDS, bem como docentes das areas especificas e da formagdo geral
basica, titulares e suplentes. Houve diversas reunides para a constru¢do do presente PPC,
sendo balizadas de acordo com os documentos norteadores do IFCE e legislagdes

relacionadas.

Durante as reunides da comissdo responsavel pela elaboracdao do Projeto Pedagdgico
do Curso Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio na Modalidade de Educagao
de Jovens e Adultos (EJA), foram estabelecidos os Programas de Unidades Didaticas (PUD),
as cargas horarias das disciplinas ofertadas e sua distribui¢do por semestre, visando equilibrar
a carga hordria entre os periodos letivos e assegurar uma distribui¢do equitativa da carga
docente ao longo do curso. Para tanto, todo o processo de constru¢do do PPC foi conduzido
em estrita conformidade com os documentos norteadores institucionais do IFCE — como o
Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), o Projeto Politico-Pedagogico Institucional
(PPI) e o Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) — e em observancia a legislagdo
educacional vigente, garantindo assim que todas as diretrizes e normativas fossem

integralmente atendidas.

Para a elaboragdo deste Projeto Pedagodgico de Curso (PPC), a Comissao de Criacao
pautou-se pela integracdo transversal de temadticas essenciais a formagdo cidada e
profissional, em consonancia com as diretrizes legais nacionais. Dessa forma, as discussdes
sobre Relagdes Etnico-Raciais (conforme Lei n® 10.639/2003 e Lei n°® 11.645/2008, que inclui
a obrigatoriedade da tematica Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena), Direitos
Humanos, Educacdo Ambiental (atendendo a Lei n® 9.795/1999 e a Politica Nacional de
Educacdo Ambiental), Acessibilidade e Inclusdo de Pessoas com Deficiéncia (fundamentadas
na Lei n® 13.146/2015 - Estatuto da Pessoa com Deficiéncia), Empreendedorismo e Inovacao
foram incorporadas como eixos estruturantes e serdo, impreterivelmente, abordadas de forma
integrada ao longo do curso, assegurando uma visao critica, ética e socialmente responsavel

na formagao dos técnico em Agroindustria da Modalidade EJA.
2 CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard (IFCE) ¢ uma
autarquia federal vinculada ao Ministério da Educagdo, criada pela Lei n® 11.892, de 29 de

dezembro de 2008. Mais do que uma institui¢do de ensino, o IFCE consolida-se como uma
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Instituicdo Tecnoldgica cuja trajetéria secular € um marco referencial de evolugdo continua e
crescentes indicadores de qualidade. Sua historia ndo apenas acompanha, mas corresponde e
impulsiona o processo historico de desenvolvimento industrial e tecnolégico do Nordeste e
do Brasil. Dotado de personalidade juridica prdpria, a instituicdo goza de autonomia
administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagogica e disciplinar, nos termos da
legislagdo vigente, posicionando-se como um pilar estratégico para a educagdo profissional,

cientifica e tecnoldgica no estado do Ceara.

Sua estrutura organizacional é composta por uma Reitoria, sediada em Fortaleza, e
por 33 (trinta e trés) campi distribuidos em todas as macrorregides do estado do Ceard, além
do Polo de Inovacao de Fortaleza, totalizando 35 unidades distribuidas em todas as regidoes do

Estado.

A trajetéria historica do IFCE remonta ao inicio do século XX, com a criacdo das
Escolas de Aprendizes Artifices pelo Decreto n°® 7.566, de 23 de setembro de 1909, do
presidente Nilo Peganha. Inspirado pelo modelo de escolas vocacionais francesas, o projeto

destinava-se a formacao profissional de jovens em situagdao de vulnerabilidade social.

O incipiente processo de industrializacdo nacional ganhou maior impulso na década
de 1940, contexto que demandou uma evolucdo institucional. Em 1941, a escola foi
transformada em Liceu Industrial de Fortaleza, adotando no ano seguinte a denominacao de
Escola Industrial de Fortaleza. Esta transformacdo marcou uma reorientagdo da oferta
formativa, que passou de um ensino centrado em artes e oficios para cursos alinhados as
demandas da base industrial emergente, contribuindo ativamente para o processo de

modernizacao do pais.

O aprofundamento da industrializacdo, pautado pela substituicdo de importagdes,
intensificou a necessidade de mao de obra técnica qualificada para operar novos sistemas
produtivos e apoiar os investimentos em infraestrutura. No dpice do ideario
desenvolvimentista dos anos 1950, a instituicdo foi elevada a condicdo de autarquia federal
pela Lei n® 3.552, de 16 de fevereiro de 1959, consolidando sua autonomia e assumindo

oficialmente a missdo de formar técnicos de nivel médio.

Em 1965, a institui¢do foi redesignada como Escola Industrial Federal do Ceara e, em
1968, como Escola Técnica Federal do Ceara (ETFCE). Esta ultima mudan¢a demarcou o

inicio de uma trajetoria de consolidagdo de sua imagem como institui¢do de exceléncia em
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educagdo profissional, passando a ofertar cursos técnicos de nivel médio em dareas
estratégicas como Edificagdes, Estradas, Eletrotécnica, Mecanica, Quimica Industrial,

Telecomunicagdes e Turismo.

A crescente complexidade tecnoldgica do parque industrial brasileiro, agora voltado
para o mercado exportador, demandou a evolu¢ao da Rede Federal de Escolas Técnicas. Esse
movimento culminou, no final da década de 1970, na criagdo de um novo modelo
institucional: os Centros Federais de Educacdo Tecnoldgica (CEFETs), implantados

inicialmente no Parana, Rio de Janeiro ¢ Minas Gerais.

A Escola Técnica Federal do Ceard (ETFCE), junto as demais unidades da rede, foi
transformada em Centro Federal de Educagdo Tecnologica do Ceara (CEFET-CE) pela Lei
Federal n° 8.948, de 8 de dezembro de 1994. Este marco legal estabeleceu uma nova missao
institucional, ampliando significativamente as possibilidades de atuagdo no ensino, na
pesquisa e na extensdo. E importante ressaltar que, embora incluido no escopo da lei, o

CEFET-CE foi implantado efetivamente apenas em 1999.

No periodo entre a publicacdo da lei e sua efetiva implantacdo, a institui¢ao ja iniciou
um processo de expansdo interiorizada. Em 1995, com o objetivo de descentralizar o ensino
técnico, foram criadas Unidades de Ensino Descentralizadas (UNEDs) nas cidades de Cedro

(a 385 km de Fortaleza) e Juazeiro do Norte (a 570 km da capital).

A implanta¢do definitiva do novo centro foi viabilizada apds a aprovagao de seu
Projeto Institucional pelo MEC em 1998. A data oficial de implantacdo do CEFET-CE ¢ 22
de marco de 1999, tendo seu Regimento Interno sido aprovado pelo Ministro da Educagio

através da Portaria n° 845, em 26 de maio do mesmo ano.

Reconhecendo a capacidade institucional dos Centros Federais de Educacao
Tecnoldgica (CEFETs) para desenvolver o ensino em todos os niveis da educacdo
profissional e tecnologica, bem como seu papel crucial na formagao de profissionais para as
demandas do mercado de trabalho, o Ministério da Educag¢do ampliou suas finalidades. Por
meio de nova legislacdo, incluiu-se a competéncia para ofertar ensino superior, abrangendo a

graduacdo e a pos-graduagao lato e stricto sensu.

A consolidacao global da educacdo profissional e tecnologica como eixo estratégico
para o desenvolvimento demandou, contudo, um novo salto de abrangéncia e capilaridade

para a Rede Federal. Esse contexto impulsionou um movimento pela criagdo dos Institutos
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Federais de Educac¢do, Ciéncia e Tecnologia, cuja proposta foi oficialmente acolhida por meio
da Chamada Publica n® 002/2007. Nessa ocasidao, o MEC identificou a iniciativa como uma

das acdes de maior relevancia no ambito do Plano de Desenvolvimento da Educagao (PDE).

A materializagdo desse projeto deu-se com a promulgacao da Lein® 11.892, de 29 de
dezembro de 2008, pelo Governo Federal. A norma instituiu a Rede Federal de Educagado
Profissional, Cientifica e Tecnologica, criando 38 (trinta e oito) Institutos Federais em todo o
territorio nacional, os quais herdariam a infraestrutura de 421 (quatrocentas e vinte e uma)
unidades ja existentes, com previsdo de expansdo para 644 (seiscentas e quarenta e quatro)
campi. Cada Instituto foi constituido como autarquia federal, dotada de autonomia
administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagogica e disciplinar, e vinculada ao
Ministério da Educagdo. Foi nesse marco legal que nasceu o Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia do Ceard (IFCE), na conformidade institucional que conhecemos

atualmente.
2.1 Breve historico e contextualizacdo do campus Taua

Os Institutos Federais passaram a se constituir como institui¢des educacionais
pluricurriculares e multicampi, especializadas na oferta integrada de educagdo basica,
profissional e superior. Sua identidade pedagogica ¢ fundamentada na conjugacdo entre
conhecimentos técnicos e tecnoldgicos e as melhores praticas de ensino, atuando em diversas

modalidades educacionais para formar cidadaos criticos e profissionais qualificados.

No contexto desta rede, o Campus Taud do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Ceara (IFCE) foi inaugurado em 20 de novembro de 2009, originalmente
como um campus avangado do IFCE de Cratetis. Localizado no municipio polo da regido do
Sertdo dos Inhamuns, a 334 km de Fortaleza, sua area de influéncia direta abrange os
municipios de Quiteriandpolis, Parambu, Arneiroz e Aiuaba. Contudo, seu alcance ¢ estadual,
uma vez que atrai discentes de diversas regides por meio do Sistema de Sele¢do Unificada
(SISU) e de outros processos seletivos conduzidos pela instituicao. Em 2013, o Campus Taua
foi emancipado, deixando de ser um campus avangado de Crateus para tornar-se uma unidade
independente, com plena autonomia administrativa, patrimonial, financeira e

didatico-pedagogica.

A definicdo dos cursos ofertados inicialmente resultou de um amplo processo de

discussao com a comunidade local e regional. Desse didlogo, emergiu a proposta de iniciar as
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atividades com dois cursos: o Curso Técnico em Agronegdcio, integrado ao Ensino Médio na
modalidade Educacdo de Jovens e Adultos (EJA), e o Curso Superior de Tecnologia em
Telematica. As primeiras turmas iniciaram suas atividades em setembro de 2010. Desde
entdo, novos ingressos sdo realizados semestralmente, sendo o acesso ao curso de Telematica

consolidado por meio do SISU/MEC.

Com a adesdo ao Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego
(PRONATEC), em 2012, o campus passou a ofertar de forma concomitante aos alunos do
ensino médio da regido, um Curso Técnico de Informatica, curso este que teve uma oferta
unica com 40 vagas. Ainda em 2012, o campus comegou a promover eventos de extensao
voltados a divulgacdo da instituicdo e fortalecimento das atividades académicas, com
destaque para o I Encontro de Tecnologia em Telematica (TECTEL), que passa a ser
realizado anualmente pelo curso de Telematica, e a I Semana do Agronegocio, o que

inclusive possibilitou o aumento de parcerias com organizacdes publicas e privadas.

Nos anos seguintes, houve mudangas estruturais, como reordenamento de salas,
quadra esportiva, laboratorios e, com destaque, o novo bloco didatico que possibilitaria a
ampliacao de cursos e que foi inaugurado em 5 de julho de 2016. O aumento da infraestrutura
foi acompanhado pelo aumento de servidores técnicos administrativos em educagdo e
docentes, suprindo as areas pedagbgica, assisténcia estudantil e administrativa e de ensino.
Desde entdo, o Instituto Federal do Ceard Campus Taua segue ampliando significativamente
sua oferta de cursos, reforcando seu compromisso institucional com a educacao inclusiva e de

qualidade.

O ano de 2017 ¢ marcado pela implantacdo do curso técnico integrado de Redes de
Computadores, criado pela Resolugdo 11/2016 do CONSUP/IFCE, de 4 de margo de 2016,
possibilitando o campus atuar também na oferta do Ensino Médio. Ademais, com esta nova
oferta o campus passa a contar com o aumento significativo de docentes, que inclusive
reforcam as atividades de extensdo. Ainda no ano de 2017 iniciou-se a organizag¢ao do curso
superior de Licenciatura em Letras, com habilitacdo em Lingua Portuguesa e Lingua Inglesa,

e o curso técnico Integrado de Agropecuaria, os quais iniciam as suas ofertas no ano de 2018.

No dia 20 de novembro de 2019, foram comemorados os dez anos da chegada do
campus Taud no municipio. O ano de 2019 encerrou-se com a formatura da primeira turma do

Curso Técnico Integrado em Redes de Computadores.
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No ano de 2021, através da Resolugao N° 31, de 20 de maio de 2021 foi aprovada a
criagdo do curso Técnico Subsequente em Informaética para Internet para o campus. As vagas
foram ofertadas através de processo seletivo ao final de 2021 e o inicio das aulas ocorreram

em janeiro de 2022.

Em 2024, foi implementado o curso Técnico Integrado em Agroindustria (PROEJA)
no campus Taud, por meio de entrada Unica prevista no Edital Setec/MEC. Esta iniciativa

consolida a missdo do campus de ampliar o acesso a educagao profissionalizante.

No ambito da pos-graduacao lato sensu, a Especializacdo em Docéncia na Educagdo
Basica, cuja primeira turma foi ofertada em 2021 em um contexto desafiador de pandemia,
teve sua segunda turma iniciada em 2025, reafirmando o foco na valorizag¢do e na capacitagdo

continuada dos docentes.

Ademais, em 2025, a instituicdo deu um salto qualitativo com a implantacdo do
Mestrado Profissional em Letras (PROFLETRAS). Este programa stricto sensu representa
um marco na formacdo de professores, fortalecendo a pesquisa aplicada e a qualificacdo de

profissionais da educagdo basica, e expandindo o escopo de atuacdo do campus.

Em processo de continua expansdo e consolidacdo, o Campus Taua firma-se como
uma instituigdo de referéncia ao oferecer uma formagao abrangente e multidisciplinar.
Coloca-se, assim, como exemplar do potencial do IFCE na promog¢do de uma educacao
publica, gratuita e de qualidade, que ¢ autonoma e profundamente contextualizada com as
demandas regionais. Dessa forma, atende de modo efetivo a juventude e, notadamente, a
populagdo adulta que busca na instituicdo oportunidades de formagao, visando nao apenas a
inser¢do qualificada no mundo do trabalho, mas, sobretudo, ao pleno exercicio da cidadania,

a emancipacao intelectual e ao desenvolvimento socioecondmico sustentavel da regido.
3 JUSTIFICATIVA PARA A OFERTA DO CURSO

A regido administrativa Sertdo dos Inhamuns foi proposta pelo Governo do Estado do
Ceara e aprovada pela Assembleia Legislativa, figurando com cinco municipios. O municipio
sede ¢ Taud e os demais municipios sdo Aiuaba, Arneiroz, Parambu e Quiterianopolis. Esta
regido, pequena em numero de municipios, mas extensa territorialmente, com 10.863,48 km?2,
tem uma carateristica comum na sua formacdo historica, pois foram grandes fazendas de

criagdo de gado.
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A implementac¢ao do curso técnico integrado em Agroindustria na modalidade EJA no
IFCE Campus Tau4 justifica-se pela urgéncia em responder as disparidades socioecondmicas
locais e a vocagdo produtiva da regido, alinhando-se as diretrizes nacionais e institucionais
para a Educacao de Jovens e Adultos. Considerado uma capital subregional de alta influéncia,
o municipio de Taua € o mais populoso de sua regido, com 64,3 mil habitantes, e apresenta
um PIB de R$ 711,8 milhdes, onde a agropecudria responde por 15,1% do valor adicionado,
antecedida majoritariamente pelos servigos (44,8%) e administragdo publica (34,1%). No
entanto, o PIB per capita anual de R$ 12 mil revela uma significativa desigualdade frente a
média estadual (R$ 21,1 mil), destacando a necessidade de iniciativas capazes de distribuir

melhor a riqueza local e promover inclusio produtiva.

Esta dissonadncia entre o PIB municipal e os indicadores de renda da populagdo
evidencia a necessidade premente de se promover uma distribuicdo de riqueza mais eficaz,
com a agregacdo de valor as cadeias produtivas locais, notadamente na pecudria e na
agricultura. Este abismo economico explicita a desconexdo entre a geragao de riqueza no

interior semiarido e a sua distribui¢do para a populagao.

Portanto, a implantagao deste Curso em Agroindustria na modalidade EJA promove
uma intervencdo integrada e estratégica nesse cenario, capacitando a populagdo jovem e
adulta para transformar matérias-primas abundantes localmente em produtos de maior valor,
fomentando o empreendedorismo, a geracdo de renda e a fixagcdo das pessoas no territorio.
Trata-se, assim, de uma iniciativa vital para alinhar a educacdo profissional as demandas
concretas de desenvolvimento sustentavel e de reducdo de desigualdades para Taud e toda a

regido dos Inhamuns.

Deve-se levar em conta, também, a realidade nacional. A agroindustria configura-se
como um dos pilares da economia nacional, representando, conforme dados da Embrapa
(2020), expressivos 5,6% do Produto Interno Bruto (PIB) brasileiro, com proje¢des de
faturamento que atingem a casa dos R$ 669 bilhdes. Para além dos grandes niimeros, o setor
destaca-se por seu alto potencial de geracdo de emprego e renda e por ser um vetor crucial
para o desenvolvimento sustentavel, integrando desde grandes industrias até os negdcios
familiares, que atendem a uma demanda crescente por produtos in natura e livres de
agrotoxicos. Neste contexto, a implantacdo do curso técnico em Agroindistria na modalidade
EJA atende as necessidades locais e nacionais de formagao de profissionais capacitados ndo

apenas nas técnicas de beneficiamento e gestdo, mas também com consciéncia critica sobre as
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estruturas politicas e mercadoldgicas do setor. Esta formacdo visa empoderar os
trabalhadores, muitos oriundos do campo e da agricultura familiar, ampliando suas
oportunidades de insercdo qualificada nesta cadeia produtiva estratégica e fortalecendo os

lagos sociais e comerciais que garantem a sustentabilidade e a soberania alimentar do pais.

A oferta do Curso Técnico em Agroindustria, na modalidade EJA, no IFCE — Campus
Taud, encontra respaldo nas potencialidades produtivas e nas necessidades sociais e
econdmicas da regido do Sertdo dos Inhamuns. O territério apresenta forte vocacdo
agropecuaria, destacando-se pela pecudria de leite, caprinovinocultura e criagdo de ovinos,
além da producdo agricola de sequeiro, especialmente de feijao, milho e mandioca. O Estudo
de potencialidades da regido do Sertdo dos Inhamuns, desenvolvido em 2020, pelos
servidores do IFCE campus Taud, evidencia que Taud ¢ culturalmente conhecido como a terra
do carneiro e do queijo, enquanto o municipio de Parambu se destaca pela producao de mel e
mandioca, o que demonstra a relevancia das cadeias produtivas locais ¢ a necessidade de
profissionais qualificados para ampliar o aproveitamento dessas riquezas. O estudo regional
ressalta que a agroindustria surge como alternativa importante para agregar valor a produgao
primaria e fortalecer os arranjos produtivos locais , refor¢ando a importancia de um curso que
prepare trabalhadores aptos a atuar no processamento de alimentos e derivados, contribuindo
para dinamizar a economia e promover a fixacdo da popula¢do no territéorio. Em citagao
direta ao conteido do estudo regional, que reconhece a necessidade de oferta do Curso
Técnico em Agroindustria, vemos que:
Segundo dados municipais, a situa¢do de mercado agroindustrial carece de
ampliacdo e acompanhamento técnico, principalmente no setor de controle e
processamento de carnes, frutas e hortalicas. H4 intensa projecdo de
crescimento do setor primario regional. Esse crescimento precisa de
acompanhamento profissional especializado capaz de trazer melhorias ¢

implantagdes de agroindustrias familiares (Estudo de Potencialidades da
regido do Sertdo dos Inhamuns, campus Taua, 2020).

A relevancia da agroindustria para o desenvolvimento regional também ¢ destacada
em ambito nacional pelo Instituto de Pesquisa Econdmica Aplicada (IPEA), em estudo sobre
as potencialidades e limitagdes econdmicas que acometem o Nordeste brasileiro, o 6rgao
aponta que a agroindustrializacao possibilita agregar valor a producao agricola, ampliar as
oportunidades de emprego e renda e dinamizar economias locais historicamente dependentes
da producgdo primaria (IPEA, 2013). Assim, a formacdo técnica em Agroindustria dialoga

diretamente com politicas de inclusao produtiva e de fortalecimento da agricultura familiar,
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sendo instrumento essencial para a valorizagdo do trabalho no campo e para a

sustentabilidade das cadeias produtivas.

Outro aspecto fundamental refere-se as condigdes de escolaridade e de trabalho da
populagdo da regido. O Estudo de Potencialidades da regido do Sertdo dos Inhamuns (2020)
ja destacava que a baixa taxa de escolarizacao, aliada a dependéncia econdmica de atividades
agropecuarias, evidencia a necessidade das redes educacionais se voltarem para assistir as
comunidades rurais com educagdo de qualidade e com tecnologias que viabilizem a producao
e a vida no campo. Nesse mesmo sentido, o Departamento Intersindical de Estatistica e
Estudos Socioeconomicos (DIEESE), em estudo sobre o mercado de trabalho assalariado
rural, ressalta que a precariedade das relagdes de trabalho no meio rural ¢ agravada pela baixa
escolaridade média, que dificulta o acesso a direitos e a melhores oportunidades ocupacionais
(DIEESE, 2014). Esses dados demonstram que a modalidade EJA/EPT € especialmente
pertinente, pois possibilita a conclusao da educacao basica integrada a formagao profissional,
favorecendo a inclusdo social, a elevagdo da escolaridade e a inser¢do produtiva dos jovens e

adultos trabalhadores.

A Organizagdo Internacional do Trabalho (OIT) também reforca a importancia da
educagdo e da formagao profissional no setor agroalimentar, destacando que o fortalecimento
das competéncias técnicas e sociais € essencial para garantir maior produtividade, melhores
condi¢des de trabalho e inclusdo social de grupos historicamente marginalizados. Conforme o
guia de politicas para a promocdo do trabalho decente, ¢ necessario “fortalecer as
competéncias técnicas e sociais no setor agroalimentar, de modo a garantir maior
produtividade, melhores condigdes de trabalho e inclusdo social” (OIT, 2020, p. 15-16).
Nesse sentido, a oferta do Curso Técnico em Agroindustria na modalidade EJA alinha-se as
recomendagdes internacionais, contribuindo para a constru¢do de um desenvolvimento rural

sustentavel e socialmente justo.

No que diz respeito as estratégias de desenvolvimento do IFCE e as atividades
académicas atuais e futuras que a Instituicdo desenvolve ou planeja desenvolver, o seu Plano
de Desenvolvimento Institucional - PDI (2024-2028) estabelece como missdo da institui¢do
promover educagdo profissional, cientifica e tecnoldgica, de forma publica, gratuita, inclusiva
e de qualidade socialmente referenciada, voltada a formacdo integral do cidaddo e ao
desenvolvimento sustentdvel do Ceara. O documento também refor¢a a importancia da

verticalizacdo do ensino e da integragdo entre ciéncia, tecnologia e inovagao, destacando
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como prioridade a interiorizagdo da educacdo profissional e tecnoldgica. Afirma que o IFCE
deve atuar no “fortalecimento das potencialidades regionais, ampliando o acesso a cursos
técnicos e superiores articulados as demandas sociais e econdmicas dos territorios” (IFCE,
2023, p. 41). Nesse sentido, a oferta do Curso Técnico em Agroindustria na modalidade EJA
no Campus Taua alinha-se diretamente a missao institucional, pois articula educagdo basica e
formagdo profissional voltada as necessidades produtivas da regido, promovendo inclusio
social e desenvolvimento regional. Assim, a implantagdo do curso de Agroindustria no Sertdo
dos Inhamuns contribui para consolidar o papel estratégico da instituicdo na formacao de
profissionais qualificados para o setor agroalimentar que possam fomentar os arranjos

produtivos locais.

Além disso, ¢ necessario destacar que a implementagao do curso técnico integrado em
Agroindustria na modalidade EJA no IFCE Campus Taua justifica-se pela convergéncia entre
as diretrizes institucionais, as demandas regionais ¢ o perfil do publico da Educacdo de
Jovens e Adultos. Conforme estabelecido no Art. 10, § 2°, da Resolugao n° 20/2023, o IFCE
deve ofertar educagdo profissional articulada a Educacdo de Jovens e Adultos, considerando
as condi¢des de vida e trabalho dos educandos. O Art. 11 da mesma resolug¢do determina que
pelo menos 10% das vagas dos cursos técnicos devem ser destinadas a modalidade EJA,
reforcando o compromisso institucional com a inclusdo educacional. A oferta do curso
técnico em Agroindustria na forma integrada ao Ensino Médio possibilita que trabalhadores
rurais, jovens e adultos que ndo concluiram a educagdo basica na idade regular possam
conciliar a elevacdo da escolaridade com a qualificagdo profissional, atendendo ao disposto
nas normativas nacionais e instituicdes que regulam a oferta da Educag¢do de Jovens e
Adultos articulada a formagdo profissional, quando garantem que os Institutos Federais
devem dispor de condigdes de acesso e permanéncia para estudantes que sdo também

trabalhadores.

Deve-se considerar, nesse sentido, que uma parcela significativa da populagdo da
regido dos Inhamuns reside na zona rural, fato que historicamente dificultou a conclusao dos
estudos para muitos. Essa limitagdo educacional resulta em uma inser¢do precaria na
sociedade e no mercado de trabalho. Dados mais recentes do IBGE, com base no censo de
2022, revelam que a populacdo rural apresenta maiores indices de analfabetismo e menor
escolaridade média quando comparada a populagdo urbana. Embora a universalizagdo do

acesso a escola seja proxima entre zonas rural e urbana, a precariedade do capital
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sociocultural da populagdo rural, devido a um desamparo historico, ¢ um dos principais

fatores para o baixo desempenho.

Com base na robusta infraestrutura do campus, que conta com salas de aula equipadas
para acomodar entre 40 e 45 alunos e na disponibilidade de um corpo docente qualificado e
em numero suficiente para garantir o acompanhamento pedagogico individualizado, a oferta
de 40 vagas para o curso Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA
apresenta-se como a op¢do mais adequada. Essa decisdo otimiza os recursos fisicos e
humanos disponiveis, assegurando a qualidade do processo de ensino e aprendizagem,
alinhando-se perfeitamente com a missdo institucional de ampliar o acesso a educacdo

profissional para jovens e adultos.

Complementando-se o exposto, justifica-se a implantacdo do curso Técnico em
Agroindustria Integrado na modalidade EJA, com a disponibilidade de infraestrutura fisica e
humana para o desenvolvimento da organizagdo curricular, oportunidades de colocagdo dos
egressos do Curso no mundo do trabalho e a necessidade crescente de profissionais
qualificados nas dareas respectivas. O curso Técnico em Agroindustria Integrado na
modalidade EJA conta com uma estrutura completa para desenvolver atividades na area de
ensino, pesquisa, extensdo, producido e controle de qualidade de alimentos. A estrutura ¢
composta por um laboratério de processamento de carnes e derivados, assim como leites e
derivados e um prédio com laboratérios de andlises (fisico-quimica e microbiologia de
alimentos). Esta estrutura possibilita que os alunos consigam estudar e experienciar toda a
cadeia de producdo de alimentos, desde a obtengdo da matéria-prima até o processamento

final.

A estrutura curricular do curso seguira as orientacdes do Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos e incorporara vivéncias praticas no setor produtivo local, assegurando que a
formacdo esteja alinhada as reais necessidades do arranjo agroindustrial regional. Por fim, a
valorizacdo dos saberes prévios dos educandos, muitos deles ja envolvidos em atividades
laborais, fortalece o vinculo entre educagdo, trabalho e territério, consolidando o EJA/EPT
como instrumento de redugdo de desigualdades e promogao da cidadania no Sertdo cearense.
Como apresentamos acima, a regido do Sertdo dos Inhamuns possui expressivo potencial para
agregacdo de valor por meio da industrializacdo de produtos como lacteos, carnes e frutos

tipicos do semiarido. O curso em Agroindustria surge como resposta estratégica para
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capacitar jovens e adultos no aproveitamento sustentdvel desses recursos, promovendo

geracdo de renda e desenvolvimento local.
4 FUNDAMENTACAO LEGAL

Para a construgdo do Projeto Pedagoégico do Curso Técnico Integrado ao Ensino
Médio de Agroindustria, modalidade EJA, foram observadas as normativas legais no ambito
geral da educacgdo nacional, os documentos institucionais de organizagdo e regulamentagdo
das atividades do IFCE, assim como as normativas nacionais para cursos técnicos de nivel

médio.
4.1 Normativas nacionais comuns aos cursos técnicos e de graduacio

* Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as Diretrizes ¢ Bases da
Educacao Nacional (LDB).

= Resolugdo CNE/CP n° 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Historia e
Cultura Afro- Brasileira e Africana.

= Decreto n° 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei n° 10.436, de 24 de
abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais (Libras), e o art. 18 da
Lein® 10.098, de 19 de dezembro de 2000.

= Resolucdo CNE/CES n° 3, de 2 de julho de 2007. Dispde sobre procedimentos a
serem adotados quanto ao conceito de hora-aula, e da outras providéncias.

= Lein® 11.741/2008. Altera dispositivos da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996,
que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, para redimensionar,
institucionalizar e integrar as acdes da educacgdo profissional técnica de nivel médio,
da educacdo de jovens e adultos e da educacdo profissional e tecnologica.

» Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Federal de Educacao
Profissional, Cientifica e Tecnologica, cria o Instituto Federal do Ceara e dé outras
providéncias.

» Resolugdo CNE/CP n° 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece as Diretrizes Nacionais
para a Educacdo em Direitos Humanos.

* Resolugdo CNE/CP n° 2, de 15 de junho de 2012. Estabelece as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educagdo Ambiental.

= Decreto n° 9.057, de 25 de maio de 2017. Regulamenta o art. 80 da Lei n® 9.394, de

20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagdo nacional.
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= Resolugdo CNE/CP n° 1, de 05 de janeiro de 2021. Define as Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para a Educagdo Profissional e Tecnologica.

= Lei N° 13.146, de 6 de julho de 2015. Institui a Lei Brasileira de Inclusdo da Pessoa
com Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia).

= Norma Técnica ABNT NBR 9050, de 03 de agosto de 2020. Trata da acessibilidade a
edificagdes, mobilidrio, espagos e equipamentos urbanos.

* Resolugdo CNE/CEB n° 3, de 8 de abril de 2025, institui as Diretrizes Operacionais
Nacionais para a EJA.

4.2 Normativas institucionais comuns aos cursos técnicos e de graduacao

= Resolugdo N° 035 CONSUP, de 22 de junho de 2015. Aprova o Regulamento da
Organizagao Didatica (ROD) do IFCE.

= Resolugdo N° 144 CONSUP, de 20 de dezembro de 2023. Aprova o Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI) do IFCE (2024-2028).

= Resolugdo N° 046 CONSUP, de 28 de maio de 2018. Aprova o Projeto Politico
Pedagogico Institucional (PPPI) do IFCE (2018).

= Resolugdo N° 100 CONSUP, de 27 de setembro de 2017. Aprova o Regulamento para
criagdo, Suspensdo de Oferta de Novas Turmas, Reabertura ¢ Extingdo de Cursos do
IFCE.

* Resolugdo N° 141 CONSUP, de 18 de dezembro de 2023. Aprova o Manual de
Normatizag¢do de Projetos Pedagdgicos dos Cursos do Instituto Federal do Ceara.

= Portaria N° 176/Gab/Reitoria, de 10 de maio de 2021. Institui a Tabela de Perfil
Docente do IFCE.

= Resolugdo N° 028 CONSUP, de 08 de agosto de 2014. Dispde sobre o Manual de
Estagiario do IFCE.

= Resolugdo N° 039 CONSUP, de 22 de agosto de 2016. Aprova a Regulamentacdo das
Atividades Docentes (RAD) do IFCE.

= Resolugdo N° 60, de 04 de outubro de 2022. Aprova o documento norteador dos
cursos técnicos integrados ao ensino médio do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia
e Tecnologia do Ceara — IFCE.

= Resolugdo N° 075 CONSUP, de 13 de agosto de 2018. Define as normas de
funcionamento do colegiado dos cursos técnicos e de graduagdo do IFCE.

= Resolugdo N° 050 CONSUP, de 14 de dezembro de 2015. Aprova o Regulamento dos

Nucleos de Acessibilidade as Pessoas com Necessidades Especificas do IFCE.
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= Resolugdo N° 071 CONSUP, de 31 de julho de 2017. Aprova o Regimento Interno dos

Nucleos de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas no IFCE.

* Instrucdo Normativa PROEN/IFCE n° 26, de 16 de setembro de 2024 , dispde sobre
as atribuicdes das coordenadorias de cursos técnicos e de graduagao do IFCE.

= Resolugdo CONSUP n°® 20, de 2023, aprova as Diretrizes para a oferta da EJA no
ambito do IFCE.

4.3 Normativas nacionais para cursos técnicos de nivel médio

= Lein®10.741, de 1° de outubro de 2003. Dispde sobre o Estatuto do Idoso e da outras
providéncias. Trata do processo de envelhecimento, respeito e valorizagao do idoso,
de forma a eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a matéria.

= Lein® 10.793, de 1° de dezembro de 2003. Alterando a redagdo do art. 26, § 3° e do
art. 92 da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, trata da Educacao Fisica,
integrada a proposta pedagogica da instituicdo de ensino, prevendo os casos em que
sua pratica seja facultativa ao estudante.

= Decreto n° 5.154, de 23 de julho de 2004. Regulamenta o § 2° do art. 36 e os arts. 39 a
41 da Lein® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da
educagdo nacional e da outras providéncias.

= Lein® 11.645, de 10 de margo de 2008. Altera a Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de
1996, modificada pela Lei n® 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as
diretrizes e bases da educacdo nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de
ensino a obrigatoriedade da tematica “Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.

= Lei n® 11.684, de 2 de junho de 2008. Altera o art. 36 da Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educag¢do nacional, para
incluir a Filosofia e a Sociologia como disciplinas obrigatérias nos curriculos do
ensino médio.

= Lein® 11.769, de 18 de agosto de 2008. Altera a Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de
1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo, para dispor sobre a obrigatoriedade do
ensino da musica na educacao basica.

= Lein®13.006, de 26 de junho de 2014. Acrescenta o § 8° ao art. 26 da Lei n® 9.394, de
20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional,
para obrigar a exibi¢do de filmes de producdo nacional nas escolas de educagdo

basica.
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*= Resolugdo CNE/CEB N° 02, de 15 de dezembro de 2020. Aprova o Catilogo
Nacional dos Cursos Técnicos — CNCT, quarta edicao.

= Lei n° 14.164, de 10 de junho de 2021. Altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de
1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educagao Nacional), para incluir conteudo sobre a
prevencgado da violéncia contra a mulher nos curriculos da educagao basica, e institui a
Semana Escolar de Combate a Violéncia contra a Mulher.

= (Decreto N° 5.840, de 13 de julho de 2006. Institui, no ambito federal, o Programa
Nacional de Integracdo da Educagdo Profissional com a Educa¢do Basica na
Modalidade de Educacao de Jovens e Adultos - PROEJA, e da outras providéncias.)

= Parecer CNE/CEB 11/2000- Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacgdo de
Jovens e Adultos;

= Resolugdo CNE/CEB N° 03, de 15 de junho de 2010. Institui Diretrizes para a
Educagao de Jovens e Adultos nos aspectos relativos a duragdo dos cursos e idade
minima para ingresso nos cursos de EJA; idade minima e certificagdo nos exames de
EJA; e Educacdo de Jovens e Adultos desenvolvida por meio da Educagdo a
Distancia.

= Resolugdo CNE/CEB N° 03, de 8 de abril de 2025. Institui as Diretrizes Operacionais

Nacionais para a Educacdo de Jovens e Adultos — EJA.
5 OBJETIVOS DO CURSO
5.1 Objetivo geral

Formar técnicos em Agroindustria com solida base tecnologica, humanistica e critica,
capazes de atuar no planejamento, gestdo e execugdo de processos de transformagao,
conservagao e controle de qualidade de produtos agroindustriais alimenticios, promovendo a
verticalizagdo da producdo, a agregagdo de valor, a sustentabilidade econdmica, social e
ambiental, e o desenvolvimento regional por meio da inovacdo, empreendedorismo e
aproveitamento dos recursos agropecuarios locais.

5.2 Objetivos especificos

e Ofertar a Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio em Agroindustria na
modalidade EJA (Educacdo de Jovens e Adultos), garantindo a conclusdo do Ensino
Médio com uma formagdo técnica integrada, inclusiva e de qualidade para jovens e
adultos.

e Formar cidaddos criticos e plenos, capazes de sugerir mudangas nos processos
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produtivos e empreendimentos agroindustriais, orientando-os para o desenvolvimento
sustentavel e a melhoria da qualidade de vida.

Proporcionar uma base solida para que os estudantes possam dar continuidade aos
estudos em niveis superiores, com énfase em 4reas tecnoldgicas, ambientais ou
humanisticas.

Contribuir para o desenvolvimento econdmico regional, capacitando profissionais
qualificados e conscientes da importancia do uso de tecnologias sustentdveis, do
respeito ao meio ambiente e da valorizacdo cultural da regido.

Valorizar a integra¢dao entre ensino, pesquisa ¢ extensao, promovendo a interagdao da
institui¢do com a comunidade por meio de projetos que articulem teoria e pratica.
Desenvolver o senso critico dos estudantes, capacitando-os para analisar a realidade
socioeconomica local e a atuar com autonomia no mundo do trabalho ou na gestao de
empreendimentos agroindustriais.

Instrumentalizar o profissional com conhecimentos tedricos e praticos em
Agroindustria, capacitando-os para interagir com o sistema produtivo atual, com
compromisso com a qualidade, organizacdo e papel na cadeia produtiva (da
matéria-prima ao produto final).

Habilitar o técnico em Agroindustria para atuar em industrias alimenticias,
cooperativas, associacdes e Orgdos de pesquisa, participando da elaboragdo e
execucdo de projetos, processamento de produtos agropecuarios, controle de
qualidade e aplica¢dao de normas vigentes.

Capacitar para atuar na produgdo agroindustrial com fundamentacdo tedrico-pratica,
operacionalizando o processamento de produtos de origem animal e vegetal.

Planejar e gerenciar processos de mitigacdo de impactos ambientais gerados pela
atividade agroindustrial, alinhados aos principios de sustentabilidade.

Absorver e desenvolver novas tecnologias, resolver problemas e atuar na melhoria
continua dos processos produtivos agroindustriais.

Implementar e gerenciar sistemas de controle de qualidade em todas as etapas da
producdo.

Identificar e aplicar técnicas mercadologicas para comercializagdo de produtos
agroindustriais, agregando valor e ampliando o acesso a mercados.

Auxiliar na elaboracdo, aplicagdo e avaliagdio de programas preventivos de
higienizacdo e sanitizacdo na producdao agroindustrial, garantindo seguranca

alimentar.
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6 FORMAS DE INGRESSO

O acesso ao Curso Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA dar-se-a
por meio de processo seletivo, aberto ao publico (exame de selecdo e/ou analise do historico
escolar), para candidatos que tenham concluido o Ensino Fundamental.

As inscrigdes para o processo seletivo serdo estabelecidas em edital, no qual
constardo os respectivos numeros de vagas a ofertar, os prazos de inscricdo, a documentagdo
exigida para inscri¢do, os instrumentos, os critérios de selecdo e demais informagdes uteis. O
preenchimento das vagas sera efetuado por meio dos resultados obtidos pelos candidatos

classificados na sele¢ao, conforme o melhor desempenho.

O Regulamento de Organizagdo Didatica do Instituto Federal do Ceara estabelece em
seu Artigo de numero 48, que “a admissao aos cursos técnicos de nivel médio e de graduagao,
ministrados no IFCE, deve ser feita regularmente mediante processos seletivos, precedidos de
edital publico, que tém como objetivos avaliar e classificar os candidatos até o limite de

vagas fixado para cada curso”(Instituto Federal do Ceard - IFCE, 2015, p. 17).

O IFCE — campus Taua ofertard anualmente 40 vagas para ingresso no Curso Técnico
Integrado em Agroindustria, destinadas aos candidatos com melhor desempenho na selecao,
incluindo as reservas de vagas estabelecidas pela Lei n® 12.711, de 29 de agosto de 2012, que
dispde sobre o ingresso nas universidades e instituigdes federais de ensino, e pela Lei n°
13.409, de 28 de dezembro de 2016, que amplia a reserva de vagas para pessoas com
deficiéncia em cursos técnicos de nivel médio e de graduagdo. Ressalta-se que em relagdo a
promocao de acessibilidade aos publicos com deficiéncia ingressantes ao curso, a institui¢cao
se orienta pela Lei 13.146, de 06 de julho de 2015, que institui a Lei Brasileira de Inclusdo
da Pessoa com Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia), destinada a assegurar e a
promover, em condicoes de igualdade, o exercicio dos direitos e das liberdades fundamentais

por pessoa com deficiéncia, visando a sua inclusdo social e cidadania.

7 AREAS DE ATUACAO

Em consonancia com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2020), o técnico em
Agroindustria pode atuar em diversas areas do setor agroindustrial. Entre as possibilidades de
inser¢do profissional, destacam-se: cooperativas, associagdes, empresas rurais € extensio;
empresas de armazenamento, distribui¢do e comercializacdo de produtos agroindustriais;
organizacdes voltadas ao planejamento e desenvolvimento de projetos; fazendas produtoras;

industrias e empresas de producdo e beneficiamento de produtos alimentares e bebidas;
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laboratorios de andlises de qualidade de alimentos; instituigdes de pesquisa cientifica e
tecnologica; centros de pesquisa; institui¢des de ensino (mediante formagdo requerida pela
legislagdo vigente); oOrgdos de fiscalizagdo higiénico-sanitarias;, além de assessoria,
consultoria e empreendedorismo em toda a cadeia agroindustrial, incluindo organizagdes

ndo-governamentais e 6rgaos publicos.
8 PERFIL ESPERADO DO FUTURO PROFISSIONAL

O Curso Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA, do campus Taua,
espera formar profissionais com formacdo multidisciplinar e aptos a planejar, implantar,
executar, avaliar e controlar a qualidade das etapas do processo relacionado ao
beneficiamento, industrializa¢dao e conservagao de produtos agroindustriais, desde a obtengao
e o processamento de matérias-primas de diferentes origens até a comercializagdo de insumos
e produtos. Realizar a implantagcdo, execucdo e avaliacdo de programas preventivos de
seguranga do trabalho, de gestdo de residuos, de diminui¢do do impacto ambiental e de
higienizacdo e sanitizacdo da produgdo agroindustrial. Realizar andlises laboratoriais de
alimentos. Desenvolver técnicas mercadoldgicas de produtos e insumos para a agroindustria

€ promover a inovagao tecnoldgica.

Espera-se que os egressos do curso de Técnico em Agroindustria também exergam um
papel ativo como agentes de transformagdo social, fortalecendo os vinculos com a
comunidade local e regional por meio de préticas extensionistas e do compromisso com a

realidade em que estdo inseridos.

Assim, o Técnico apresentara competéncias ¢ habilidades para:

e Planejar, implementar, acompanhar e gerenciar os processos de produgdo agroindustrial e

industrializacao de produtos agroindustriais;

e Supervisionar as varias fases dos processos de industrializacdo e desenvolvimento de

produtos agroindustriais;
e Realizar controle de qualidade na cadeia de producao de alimentos;
e Analisar produtos agroindustriais;

e Desenvolver, implantar e gerenciar a logistica da produgdo, estocagem, embalagem e

agregacao de valor, otimizando os processos agroindustriais;
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e Gerenciar programas de conservacao e controle de qualidade;

e Gerenciar equipes de trabalho, bem como a utilizacdo dos equipamentos, técnicas e

maquinario;

e Estudar e trabalhar no desenvolvimento de novas tecnologias e técnicas;
e Fiscalizar os processos agroindustriais na luz da legislagao vigente;

e Desenvolver novos produtos e pesquisa na agroindustria;

e Elaborar e executar projetos de viabilidade economica e processo de producao, visando a

reducdo de custos e maximizagao da margem de lucro;

e Realizar planejamento de projetos sustentaveis, de reducao de danos ambientais e trabalhar

em solucdes para o tratamento dos residuos da agroindustria;

e Realizar vistoria, pericia, avaliagdo e emitir laudo e parecer técnico em sua area de

formacao;
e Comunicar-se eficientemente nas formas oral, escrita e grafica;
e Ter compromisso com a ética, a cidadania e a qualidade de vida.

No IFCE — Campus Taud, os egressos sao acompanhados pela Comissdo Permanente
de Acompanhamento ao Egresso (CPAE), que tem como finalidade monitorar sua inser¢ao e
desempenho no mundo do trabalho, além de identificar possiveis aprimoramentos no
processo formativo dos alunos. A CPAE ¢ composta por uma equipe multidisciplinar,
formada por docentes e técnicos administrativos, todos designados por portaria do Diretor

Geral do campus.
9 METODOLOGIA

No Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio de Agroindustria serdo apresentadas
diferentes atividades pedagdgicas para trabalhar os conteudos e atingir os objetivos. Assim, a
metodologia do trabalho pedagodgico com os conteudos apresentara grande diversidade,
variando de acordo com as necessidades dos estudantes, o perfil do grupo/classe, as
especificidades da disciplina, o trabalho do professor, dentre outras varidveis, podendo

envolver: aulas expositivas, dialogadas, com apresentacio de slides, explicacdo dos
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contetidos, exploragdo dos procedimentos, demonstragdes, leitura programada de textos,
analise de situagdes-problema, elucidacdo de duvidas, realizacdo de atividades individuais ou
coletivas, utilizando recursos tecnoldgicos de informagdo e comunicagdo para facilitar o
processo de ensino e aprendizagem, bem como aulas praticas em laboratorio, projetos,
pesquisas, trabalhos, seminarios, debates, painéis de discussdo, estudos de campo, estudos

dirigidos, tarefas e orientacdo individualizada.

A metodologia a ser adotada em cada area do conhecimento levara em consideragao
as caracteristicas especificas dos interesses do aluno, das condi¢des de vida e de trabalho,
além de observar os conhecimentos prévios, orientando-os na reconstrugdo dos
conhecimentos escolares. Nesse sentido, a metodologia empregada esta em torno da adogao
de procedimentos didatico-pedagdgicos que possam auxiliar os estudantes nas suas
construgdes intelectuais, tais como: problematizar o conhecimento, buscando confirmagdo em
diferentes fontes; entender a totalidade como uma sintese das multiplas relagdes que o
homem estabelece na sociedade; articular e integrar os conhecimentos das diferentes areas
sem sobreposicao de saberes e contextualizar os conhecimentos sistematizados, valorizando
as experiéncias dos alunos, sem perder de vista a reconstru¢cdo do saber escolar. O professor
planejard o desenvolvimento da disciplina conforme eixo temadtico, organizando a
metodologia de cada aula/conteudo, de acordo as especificidades do plano de ensino,

promovendo a articulagdo interdisciplinar.

As metodologias de ensino adotadas pelo curso devem priorizar as praticas

pedagogicas que valorizem:

e As capacidades e os conhecimentos prévios dos discentes, podendo estes ser
observados pelos professores durante os primeiros dias de aula em avaliacdo diagndstica da

aprendizagem;

e As capacidades e a progressiva autonomia dos discentes com necessidades

especificas;
e Os valores e a concepcao de mundo dos discentes;

e Os diferentes ritmos de aprendizagem dos discentes, para que possam ser tragadas
estratégias de forma mais consciente visando a superagcdo € ou minimizacao de possiveis

dificuldades de aprendizagem;
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e A relacdo teoria-pratica como forma de contribuir na facilitacdo da aprendizagem

dos estudantes, bem como propiciar-lhes a aquisicdo de conhecimentos so6lidos;

e A cultura especifica dos discentes, referente a seu pertencimento social,
étnico-racial, de género, etario, religioso e de origem (urbano ou rural). Tais aspectos podem
ser trabalhados no dia a dia de sala de aula independentemente das disciplinas, por exemplo,
no desenvolvimento da relacdo professor-aluno e na postura docente diante dos diversos
comportamentos apresentados em sala de aula. A questdo cultural citada neste topico podera

ser trabalhada também por meio da interdisciplinaridade e/ou transversalidade;

e O trabalho coletivo entre docentes e equipe pedagdgica, por meio da realizagdo de
trabalhos pedagogicos, a saber: a realizagdo de eventos socioculturais e cientificos; a
realizacdo de acompanhamento individual do desempenho da aprendizagem dos alunos; a
realizacdo de conselhos de classe (fundamentados a partir do Regulamento de Conselho de
Classe nos cursos técnicos integrados ao ensino médio (aprovado pela Resolugdo CONSUP

n°® de 35 de junho de 2016); entre outros que a equipe julgar necessario;

e O dialogo entre institui¢do e comunidade, na tentativa de estreitar a relagdo entre
alunos e instituicdo, valorizando a credibilidade desta e fortalecendo a parceria entre alunos e

o IFCE;

e O uso de diferentes estratégias didatico-metodologicas: seminarios, debates,
atividades em grupo, experiéncias, pesquisas, atividades individuais, projetos de trabalho,

estudos dirigidos, atividades praticas, visitas técnicas, midias, entre outras.

Dessa forma, a metodologia adotada neste curso propiciard condi¢gdes para que o
educando possa vivenciar e desenvolver suas competéncias cognitiva (aprender a aprender);

produtiva (aprender a fazer); relacional (aprender a conviver) e pessoal (aprender a ser).

As atividades de ensino devem ser voltadas para uma educagdo pluricultural e
pluriétnica, capaz de promover a reflexdo, a valorizagdo, a compreensdo e respeito aos
direitos humanos, incluindo-se as temaéticas relacionadas ao género e a diversidade sexual
(conteudos programadticos das disciplinas de Historia, Filosofia, Sociologia, Introdugdo ao
curso ¢ Projeto de Vida); participacdo ativa do aluno na identidade étnico-racial, indigena e
negra (contetdos programaticos das disciplinas de Artes e Lingua Portuguesa), das politicas
de educagdo ambiental (conteudo programatico das disciplinas de Biologia, Geografia e

Gestao Ambiental e Tratamento de Residuo), de forma a promover a conscientizagdo para a
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responsabilidade social, com a colaboragdo e participacdo do NEABI (Nucleo de Estudos e
Pesquisas Afro-brasileiros e Indigenas), do NAPNE (Nucleo de Atendimento as Pessoas com
Necessidades Especiais) e do NUGEDS (Nucleo de Género e Diversidade Sexual). Devendo
haver, ainda, o estimulo a participacdo dos Programas de Monitoria instituidos no campus
destinado aos discentes que estejam com dificuldade de aprendizagem, visando estimular sua
participagdo no processo educacional e nas atividades relativas ao ensino. Além de se
fundamentar nestes preceitos, a metodologia deste curso se estrutura com base em uma

organizacao do trabalho pedagodgico interdisciplinar e transversal.
9.1 Infraestrutura digital e tecnolégica

O IFCE campus Taua conta com uma infraestrutura tecnoldgica completa para apoiar
o processo de ensino e aprendizagem. Todas as salas de aula possuem equipamentos
multimidia e conexdo com a internet, permitindo que os professores utilizem diversos
recursos digitais — como videos, simuladores, laboratorios virtuais e outras plataformas

interativas — para enriquecer a dindmica das aulas.

A estrutura do campus também inclui um laboratdrio de informatica e uma biblioteca,
ambos com computadores conectados a internet, oferecendo suporte adequado para
atividades de pesquisa e producdo académica. A rede de internet sem fio (Wi-Fi) e os pontos
de acesso cabeados garantem conectividade estavel, possibilitando aos estudantes acessar

contetidos online, realizar pesquisas, produzir trabalhos e elaborar relatorios com eficiéncia.
9.2 Acessibilidade e Inclusao

A proposta metodoldgica do curso esta alinhada a principios de inclusdo, garantindo
acessibilidade pedagogica e atitudinal por meio da adaptagdo de contetidos a realidade dos
discentes, valorizando suas singularidades e incentivando reflexdes sobre diversidade no

espago académico.

O campus conta com o apoio do Nucleo de Acessibilidade as Pessoas com
Necessidades Especificas (NAPNE), regulamentado pela Resolugdo n°® 50/2015, que tem
como finalidade assegurar condi¢cdes de acesso, permanéncia e €xito académico a estudantes
com necessidades educacionais especificas. Vinculado a Pré-Reitoria de Extensdo, o Nucleo
atua de forma colaborativa junto a docentes, técnicos e discentes, coordenando, monitorando

e avaliando ag¢des inclusivas que promovam a equidade educacional.
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No ambito do campus Taua, o NAPNE desenvolve iniciativas voltadas a remogao de
barreiras — fisicas, comunicacionais e pedagogicas — que possam limitar a participagao
integral dos estudantes. Essas acdes incluem desde a identificagdo de ambientes com
restricoes de acessibilidade até a promogdo de atividades formativas, como cursos e eventos

direcionados tanto a comunidade interna quanto ao publico externo.

9.3 Atividades ndo presenciais

A presente proposta expressa no Projeto Pedagogico de Curso (PPC) adequa-se ao
previsto na Instrucdo Normativa N° 16, de 07 de Julho de 2023 do Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard (IFCE), a qual dispde sobre procedimentos para
ocumprimento da carga hordria das aulas em horas-relogio, pelas disciplinas dos cursos
técnicos e de graduacdo ofertados no turno noturno, na forma presencial no Instituto Federal
de Educagdo do Ceard (IFCE) . A instru¢do normativa estabelece a necessidade dos cursos
ofertados no turno noturno desenvolverem procedimentos para implementa¢ao da conversio
da carga horaria de 50 (cinquenta) minutos, dos cursos técnicos, para hora-relogio de 60
(sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de horario no Sistema Académico

e da implementacao de atividades ndo presenciais em cada componente curricular.

Nesta dire¢do, as atividades ndo presenciais de cada componente curricular do curso
ofertado no turno noturno, terdo como finalidade desenvolver estratégias didatico-pedagogica
para apropriacdo de conhecimentos e competéncias de cada componente curricular,
preconizando a garantia do cumprimento da carga horaria presencial de 50 (cinquenta)
minutos acrescido de 10 (minutos) das atividades ndo presenciais conforme previsto na

Instrugdo Normativa 16/2023.

O artigo 3° da Instrugdo Normativa 16/2023 preconiza que as atividades nao
presenciais passam a fazer parte da carga horaria do curso e, por conseguinte, do componente
curricular, quando houver a intencionalidade de converter a hora aula de 50 (cinquenta)
minutos para 60 (sessenta) minutos. Assim, cada aula de 60 (sessenta) minutos, sera
composta por: 50 (cinquenta) minutos de atividades presenciais (AP) e 10 (dez) minutos de

atividades ndo presenciais (ANP).

No quadro a seguir, apresentamos o detalhamento da relacdo da carga horéaria do
componente curricular e as respectivas proporgoes de atividades presenciais, atividades nao

presenciais e o total de aulas que serdo registradas no Sistema Académico.
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Quadro 1. Quantidade de aulas referentes as atividades nao presenciais

Carga horaria total Quantidade de Quantidades de Total de aulas
da disciplina aulas presenciais aulas referentes as | criadas no Sistema
atividades nao Académico
presenciais

40H 40 08 48

80H 80 16 96

100H 100 20 120

120H 120 24 144

180H 180 36 216

Fonte: INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, DE 07 DE JULHO DE 2023.

Assim, de acordo com a Instru¢do Normativa 16/2023, “para fins de exemplificacao,
ilustra-se a seguinte situacdo: Em uma disciplina de 40h, serdo criadas 48 aulas de 50 minutos
para finalizacdo de 100% da carga horaria da disciplina. Destas, 40 (quarenta) aulas serdo
presenciais e 8 (oito) aulas, correspondendo ao somatério dos 10 (dez) minutos adicionais

referentes as atividades nao presenciais.”

Ainda no Art. 12, que trata da criagdo e o registro das aulas referentes as atividades
ndo presenciais, devem ser cadastradas no 5° (quinto) ou 6° (sexto) horario entre o final do
turno da tarde e inicio do turno da noite, desde que os 30 horérios a serem utilizados sejam
previamente combinados e acordados entre os docentes do curso noturno antes do inicio de
cada periodo letivo. O cadastramento devera ser realizado de forma que ndo haja o "choque
de horério do (s) professor (es) e estudante(s)". Em caso excepcional, a criagdo e o cadastro
dessas aulas podem ser feitas no contraturno do curso noturno, no dia que ocorrer a aula da

disciplina, desde que ndo exista choque de horario de aluno ou de professor.

Atividades ndo presenciais que serdo registradas, conforme a Instru¢do Normativa
16/2023 do IFCE sdo atividades pedagdgicas relacionadas diretamente ao processo de
ensino-aprendizagem dos contetidos do componente curricular a qual estejam vinculadas. As
atividades ndo presenciais devem ser planejadas pelo professor do componente curricular

para execugdo pelos discentes de forma individual e/ou em grupo.

Dentre as atividades ndo presenciais que possam ser propostas pelo docente em cada

componente curricular de curso noturno, destacam-se:
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a) Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;
b) Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;

c) Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises

técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

Sao atribui¢des do corpo docente, conforme Instrugao Normativa n° 16/2023 do IFCE:

e Planejamento Coletivo: Antes do inicio do periodo letivo, o docente deve participar,
de forma coletiva, do planejamento das atividades ndo presenciais, garantindo que
elas estejam alinhadas com os objetivos da disciplina, promovam a
interdisciplinaridade e estejam bem distribuidas ao longo do semestre.

e Cronograma: As atividades ndo presenciais devem ser encerradas antes das duas
ultimas semanas do periodo letivo.

e Comunicacdo: divulgacdo para os alunos de um roteiro explicativo detalhado sobre
as ANP no Sistema Académico, na se¢cao "Materiais de aula".

e Orientacdo: Os estudantes devem ser orientados sobre as atividades na primeira
semana de aula e sempre que necessario.

e Avaliagdo: O docente pode avaliar a possibilidade de incorporar as atividades ndo
presenciais no processo de avaliacdo da aprendizagem.

e Registro formal: A quantidade de aulas presenciais e ndo presenciais deve ser
explicitamente registrada no Programa de Unidade Didatica (PUD) da disciplina e no
roteiro de estudos dos alunos, seguindo o exemplo de calculo do Quadro 1.

e Agendamento: As aulas ndo presenciais devem ser cadastradas preferencialmente no
5° ou 6° horario (transi¢do entre tarde e noite), com horarios previamente acordados
entre os docentes para evitar choques. Em casos excepcionais, podem ser alocadas no
contraturno, desde que também nao haja conflito de horario.

e Registro no Diario de Classe: Para cada aula ndo presencial, o docente deve registrar
no diario o termo "atividade ndo presencial" e especificar a natureza da atividade. O
docente também deve devolver ao aluno a analise das atividades realizadas. Apos a
apreciagdo, ¢ necessario registrar no didrio de classe a data e a atividade ndo

presencial correspondente.
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e Armazenamento: Todas as divulgagdes feitas no Sistema Académico ("Materiais de
aula" e "Envio de Mensagens") ficam armazenadas no sistema, servindo como

comprovante da mediagcdo docente.

10 ORGANIZACAO CURRICULAR

O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Agroindustria na modalidade EJA do
IFCE-campus Taud, assumira a modalidade presencial, com carga horaria e componentes

curriculares distribuidos em 03 (trés) anos, em regime de tempo parcial (Noturno).

A organizagdo curricular do curso observa as determinagdes legais presentes na Lei de
Diretrizes e Bases da Educacao n°® 9.394/96, no Plano Nacional de Educacao Lei 13.005 de
junho de 2014, em especial as Metas e Estratégias vinculadas a Educagdo Profissional e
Tecnologica, na Resolugdo CNE/CP N° 1, de 5 de Janeiro de 2021, a qual refere-se as
Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educagdo Profissional e Tecnoldgica, nos
Referenciais Curriculares Nacionais da Educacao Profissional de Nivel Técnico e na
Resolucao n° 20, de 01 de Margo de 2023, que aprova as diretrizes para a oferta da Educacao
de Jovens e Adultos, no ambito do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do

Ceara.

Os cursos técnicos de nivel médio possuem uma estrutura curricular fundamentada na
concepgdo de eixos tecnoldgicos constantes na 4* Edigdo do Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos (CNCT, 2020), aprovado pela RESOLUCAO N° 2, de 15 de Dezembro de 2020 ,
pautando-se numa concep¢do curricular que favorece o desenvolvimento de praticas
pedagogicas integradoras e articula o conceito de trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura, a
medida que os eixos tecnologicos se constituem de agrupamentos dos fundamentos
cientificos comuns, de intervengdes na natureza, de processos produtivos e culturais, além de

aplicacgoes cientificas as atividades humanas.

O saber técnico deve, também, relacionar-se com o social € 0 momento historico, ou
seja, com o significado do conhecimento e da acdo dele decorrente. Deve manter suas
caracteristicas em termos de operacdes cognitivas correspondentes a observagao, a resolucao
de problemas, a comprovacdo de hipoteses, mas deverd ir além, explicitando o contexto

social e institucional em que esse saber ¢ produzido, permitindo dessa forma superar suas
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limitacdes conceituais e metodoldgicas e oferecer aos alunos as bases para um saber

contextualmente situado e potencialmente capaz de ser transformado.

De acordo com a proposta curricular do ensino técnico integrado a modalidade EJA, o
papel do ensino ¢ formar profissionais competentes, ndo s6 para ocuparem seus espagos no
mundo do trabalho, mas como pessoas detentoras de potencial intelectual, para, a partir da
realidade, desenvolverem novas praticas que levem a sua transformacdo. Portanto, a
organizagdo curricular aqui apresentada atenderd ao objetivo delineado anteriormente, em
especial ao perfil esperado do egresso, proporcionando um sélido conhecimento tedrico em
consonancia com a pratica profissional na area, por meio de metodologias e atividades

laboratoriais, incentivo a pesquisa bibliografica e atividades complementares.

A educagdo ¢ considerada como o mais dindmico fator de desenvolvimento dos
conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, tanto pelo estimulo socioecondmico que
representa, como pelo papel criador e multiplicador de tais conhecimentos. Nesse sentido, o
processo de formagdo envolve a concepgdo e execucdo de novos processos e produtos, 0s
quais exigem conhecimento cientifico e tecnoldgico integrados, de modo que os profissionais
criadores e/ou executores gerem tecnologias e sejam capazes de interpreta-las e executa-las,
eficazmente. Assim, o ensino técnico integrado na modalidade EJA devera proporcionar
conhecimentos tedricos associados ao envolvimento do aluno com atividades de pesquisa, de
modo a familiariza-lo com o trabalho de inovagdo, sem prejuizo do contato com a experiéncia

pratica.

Dessa forma, a organizacao curricular do curso Técnico Integrado na modalidade EJA
em Agroindustria observa as determinagdes legais presentes nas Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para a Educagdo Profissional e Tecnologica, na Lei n° 13.005/2014, que
aprova o Plano Nacional de Educacdo - PNE, nos Referenciais Curriculares Nacionais da

Educacao Profissional ¢ no Decreto 5.154/2004.

A matriz curricular do curso Técnico Integrado em Agroindustria do IFCE campus
Taua foi elaborada a partir de estudos sobre a organizacao e dindmica do setor produtivo, do
agrupamento de atividades afins da economia, dos indicadores e das tendéncias futuras dessas

atividades e ¢ estruturada em trés grupos, a saber:

e Base Nacional Comum: integra a formagao geral basica que trata de um conjunto de

competéncias e habilidades especificas das diversas areas de conhecimento previstas
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pela Base Nacional Comum Curricular — BNCC (BRASIL, 2018) e preparam o
educando para a vida pessoal, social e profissional, tornando-o capaz de: utilizar
diferentes linguagens para se expressar e partilhar informagdes, exercitar a
curiosidade intelectual e utilizar abordagens cientificas, argumentar com base em
fatos e dados, compreender e utilizar tecnologias, valorizar a diversidade e combater
preconceitos. A Base Nacional Comum organiza-se em quatro areas principais, a

saber: Linguagens, Matematica, Ciéncias da Natureza e Ciéncias Humanas.

Base Diversificada: permite que a escola adapte o curriculo as caracteristicas,
necessidades e potencialidades da comunidade onde est4 inserida. E um espago para
abordar temas que conectam a formagao geral basica (Base Nacional Comum) com a
formagdo técnica (Base Técnica), tornando o aprendizado mais significativo para o
aluno da EJA. Aqui, incluem-se disciplinas que tratam de questdes sociais,
ambientais, de saude e do mundo do trabalho de forma aplicada, de modo a
complementar e enriquecer o curriculo, assegurando a contextualizacdo dos

conhecimentos escolares diante das diferentes realidades.

Base Técnica: ¢ o eixo que diferencia o curso e confere a habilitagdo profissional,
conforme estabelece o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2022/2024)'. Seu
objetivo ¢ fornecer aos estudantes os conhecimentos, as habilidades e as competéncias
técnicas necessarias para atuar nos processos de transformagdo de matérias-primas
agropecuarias em produtos alimenticios e nao alimenticios. As disciplinas sdo praticas
e tedricas, focadas nas operacdes, controles de qualidade, seguranga e gestdao de uma

unidade de agroindustria.

O perfil profissional associado a essa matriz, foi definido considerando as demandas

da sociedade em geral e do mundo do trabalho, bem como os procedimentos metodolégicos

que dao sustentagdo a construcgao de referido perfil.

A carga horaria dos componentes curriculares garante uma formagdo solida e

consistente dos conhecimentos exigidos para a formac¢do do técnico em Agroindustria na

' O Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT), instituido pela Resolugdo CNE/CEB n° 2, de 15 de
dezembro de 2020, do Conselho Nacional de Educagdo, regulamenta a oferta dos cursos técnicos de nivel
médio, com o objetivo de orientar e informar institui¢des de ensino, estudantes, empresas e a sociedade.Em
maio de 2024, com a publicacdo da Resolugdo CNE/CP n° 2, de 4 de abril do mesmo ano, o CNCT passou por
uma atualizagdo que integrou novas areas tecnologicas aos eixos ja existentes. Por isso, indicamos duas datas na
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modalidade EJA, e est4 organizada de acordo com os conhecimentos cientifico-tecnologico e
humanistico, totalizando 2.400 horas, sendo 1.200 horas destinadas ao nticleo comum, 200
horas referentes a parte diversificada, 1.000 horas destinadas a formagdo profissional
especifica em Agroindustria, sendo que destas, 80 horas serdo destinadas a pratica

profissional supervisionada.

A integragdo curricular entre o ensino médio ¢ a formagdo profissional demanda
abordagens pedagogicas inovadoras para os componentes curriculares de cada eixo. Essa
articulacdo exige a adog¢do de metodologias ativas que mobilizem o raciocinio critico e
desenvolvam competéncias cognitivas complexas, através de estratégias de ensino
diversificadas e contextualizadas. Nessa perspectiva, privilegia-se a construgdo coletiva do
conhecimento, potencializando as interagdes dialogicas entre docente-discente e
discente-discente, de modo a criar ambientes de aprendizagem colaborativos que preparem os

estudantes para os desafios do mundo do trabalho e para o exercicio da cidadania.

10.1 Integracio de conteudos transversais a organizacio curricular

Em conformidade com a legislagdo educacional brasileira, o curriculo do Curso
Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA do Campus Taud organiza-se para
além dos componentes curriculares tradicionais, integrando de forma transversal,
interdisciplinar e continua temas contemporaneos e essenciais para a formagdo cidada e
técnica dos educandos. Essa abordagem permeia todos os eixos formativos, projetos
pedagodgicos e atividades escolares, assegurando que a educacdo em direitos humanos e a

valorizagao da diversidade sejam principios indissociaveis da pratica educativa.

Nesse sentido, o projeto pedagodgico do curso incorpora as seguintes determinacdes

legais:

e Lei n° 13.006/2014: Prevé a exibicdo de filmes de producdo nacional como
componente curricular complementar, por no minimo 2 (duas) horas mensais,
enriquecendo o repertorio cultural e critico dos estudantes.

e Lei n° 13.146/2015 (Lei Brasileira de Inclusdo - LBI): Assegura a inclusdo de
contetidos sobre a pessoa com deficiéncia e garante a oferta de recursos educativos,
métodos e técnicas especificas para atender as necessidades dos educandos, conforme

art. 59 da LDB.
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o Leis n° 10.639/2003 e 11.645/2008: Tornam obrigatério o ensino de Historia e

Cultura Afro-Brasileira, Africana e Indigena, combatendo o racismo e promovendo a
equidade étnico-racial, em sintonia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais (Parecer CNE/CP 003/2004).

Educacdo em Direitos Humanos: Fundamentada no Decreto n® 7.037/2009
(PNDH-3) e na Resolugao CNE/CP 01/2012, promove o respeito a diversidade sexual
e de género, a prevencdo de todas as formas de violéncia e a cultura de paz,
alinhando-se também ao Plano Nacional de Educa¢ao (PNE - Lei 13.005/2014).
Temas Sociais Contemporaneos: Integra, de forma transversal, a educacao alimentar
e nutricional (Lei n® 11.947/2009), o processo de envelhecimento e o Estatuto do
Idoso (Lei n° 10.741/2003), a educag¢ao ambiental (Lei n® 9.795/1999) e a educagao
para o transito (Lei n® 9.503/1997).

Para garantir a efetividade dessa integragdo, os conteudos transversais serao

desenvolvidos:

1.

Nos Componentes Curriculares: Por meio da inclusdo explicita nos Programas de
Unidades Didaticas (PUDs) das disciplinas afins, assegurando tratamento didatico
adequado e registro no sistema académico.

Em Projetos e Atividades: Por meio de eventos socioculturais, cientificos e
desportivos, que promoverao a reflexdo e a vivéncia pratica desses temas.

Na Cultura Institucional: Como parte indissociavel do cotidiano escolar,

fomentando um ambiente de respeito, acolhimento e valorizacao da diversidade.

Dessa forma, o curso compromete-se ndo apenas com a exceléncia técnica, mas com a

formacao integral de profissionais éticos, criticos e socialmente responsaveis, contribuindo

para um desenvolvimento regional sustentavel e inclusivo.

10.2 Matriz curricular

De acordo com a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996 (Lei de Diretrizes e Bases

da Educagao Nacional — LDB) e as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educacao

Profissional e Tecnoldgica, a matriz curricular do Curso Técnico Integrado em Agroindustria

na modalidade EJA foi estruturada com o objetivo de desenvolver as competéncias,

habilidades e atitudes necessarias ao perfil de egresso definido neste Projeto Pedagdgico de

Curso.
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Sua elaborag¢do fundamentou-se em estudos sobre a organizacdo e a dindmica do setor
produtivo e de servigos, no agrupamento de atividades afins da economia, bem como em
indicadores e tendéncias futuras dessas atividades, refletindo a missdo, a concep¢do, os

objetivos institucionais e o perfil profissional desejado para os concluintes.

Os componentes curriculares, organizados em regime anual, possuem carga horaria
definida para assegurar uma formagdo solida e abrangente, adequada as exigéncias da
qualificagdo profissional em Agroindustria. A distribuicdo anual das disciplinas esta
apresentada no quadro seguinte, enquanto os ANEXO I, II e II deste documento contém os
Programas de Unidade Didatica (PUD’s), com a descricao detalhada de cada componente
curricular. O ANEXO IV apresenta o regulamento das Praticas Profissionais Supervisionadas

reconhecidas pelo Curso.
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Quadro 2. Matriz Curricular: Base Nacional Comum

AREAS CURRICULARES | DISCIPLINA CODIGO SERIES ANUAIS CH
TOTA
1° ANO 2° ANO 3° ANO L
CH/ CH/ | Créd. | CH/ CH/ | Créd. | CH/ CH/ | Créd.
Horas | Sem Horas | Sem Horas | Sem
LINGUAGENS E SUAS Lingua Portuguesa | LP 80 2 4 80 2 4 40 1 2 200
TECNOLOGIAS
Lingua Inglesa LI 40 1 2 40
Educacao Fisica ED 40 1 2 40
Artes ART 40 1 2 40
CIENCIAS DA NATUREZA | Fisica FIS 40 1 2 40 1 2 80
E SUAS TECNOLOGIAS
Quimica QUI 40 1 2 40 1 2 40 1 2 120
Biologia BIO 40 1 2 40 1 2 40 1 2 120
CIENCIAS HUMANAS E Geografia GEO 40 1 2 40 1 2 40 1 2 120
SOCIAIS APLICADAS
Historia HIS 40 1 2 40 1 2 40 1 2 120
Filosofia FILO 40 1 2 40
Sociologia SOC 40 1 2 40
MATEMATICA E SUAS Matematica MAT 80 2 4 80 2 4 80 2 4 240
TECNOLOGIAS
SUBTOTAL NUCLEO BASICO 400 10 20 400 10 20 400 10 20 1200

Fonte: Comissao de Elaboraciao do Projeto Pedagogico do Curso.
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Quadro 3. Matriz Curricular: Base Diversificada

AREAS CURRICULARES | DISCIPLINA CcOD SERIES ANUAIS CH
TOTA
1° ANO 2° ANO 3° ANO L
CH/ CH/ | Créd. | CH/ CH/ | Créd. | CH/ CH/ | Créd.
Horas | Sem Horas | Sem Horas | Sem
BASE DIVERSIFICADA Introducio ao Curso e IC 40 1 2 40
Projeto de Vida
Gestao de Pessoas GP 40 1 2 40
Lingua Espanhola LE 40 1 2 40
Informatica Basica IB 40 1 2 40
Projeto Integrador PI 40 1 2 40
SUBTOTAL - NUCLEO DIVERSIFICADO 120 3 6 80 2 4 200

Fonte: Comissao de Elaboracdao do Projeto Pedagogico do Curso.
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Quadro 4. Matriz Curricular: Base Técnica

AREAS CURRICULARES | DISCIPLINA CODIGO SERIES ANUAIS CH
TOTA
1° ANO 2° ANO 3° ANO L
CH/ CH/ |[Créd. | CH/ CH/ |Créd. | CH/ | CH/ | Créd.
Horas | Sem Horas | Sem Horas | Sem
BASE TECNICA Seguranca do ST 40 1 2 40

trabalho

Embalagem e ER 80 2 4 80

rotulagem de

alimentos

Composicao e CAA 80 2 4 80

analise fisico

quimica dos

alimentos

Controle higiénico CHSA 80 2 4 80

sanitario dos

alimentos

Projeto e PAA 80 2 4 80

administracao

agroindustrial

Conservacao de CPA 40 1 2 40

produtos

agroindustriais

Tecnologia de TPA 40 1 2 40

produtos apicolas

43



Tecnologia de carnes | TCO 80 4 80
e 0Vos
Tecnologia de leitee | TLD 80 4 80
derivados
Tecnologia de B 40 2 40
Bebidas
Tecnologia de frutas | TFH 80 4 80
e hortalicas
Tecnologia de TPD 80 4 80
pescados e derivados
Analise sensorial dos | ASA 40 2 40
alimentos
Gestao Ambiental e | GATR 40 2 40
Tratamento de
Residuo
Associativismo e AC 40 2 40
Cooperativismo

SUBTOTAL NUCLEO TECNICO 280 14 320 16 320 16 920

Fonte: Comissao de Elaboracdao do Projeto Pedagogico do Curso.

Observacao: A Carga horéria da Pratica Profissional ¢ de 80 horas que, somada a carga horaria das disciplinas técnicas, totaliza 1.000 horas de base técnica.

Quadro 5. Total da Carga Horaria da Matriz Curricular

AREAS CURRICULARES

1° ano

2° ano

3° ano

CH
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CH/ |CH/ |Créd.|CH/ |[CH/ |Créd.|CH/ |CH/ |Créd. |TOTA

Horas | Sem Horas | Sem Horas | Sem L
SUBTOTAL NUCLEO BASICO 400 10 (20 400 10 |20 400 10 |20 1200
SUBTOTAL NUCLEO DIVERSIFICADO 120 |3 6 80 2 4 200
SUBTOTAL NUCLEO TECNICO + PRATICA PROFISSIONAL 280 7 14 320 8 16 400 10 |20 1000
TOTAL 800 |20 |40 800 |20 [40 800 |20 |40 2400

Fonte: Comissao de Elaboracdao do Projeto Pedagogico do Curso.

Quadro 6. Resumo explicativo da Matriz Curricular

Quadro resumo explicativo da Matriz Curricular

Duracao da hora/aula: 60min
Turno: Noturno
Dias letivos por bimestre: 50
Semanas letivas por semestre: 20

Total anual de dias letivos: 200
Total anual de semanas letivas: 40
Carga Horaria do curso sem Praticas 2.320h
profissionais:

Carga Horaria da Pratica Profissional: 80h
Carga Horaria do curso com Praticas 2.400h
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profissionais - Carga Horaria Total:

Fonte: Comissao de Elaboragao do Projeto Pedagogico do Curso

46



10.3 Fluxograma curricular

1° ANO 2" ANO 3TANO
BASE NACIONAL BASE NACIONAL BASE NACIONAL
COMUM CURRICULAR COMUM CURRICULAR COMUM CURRICULAR
- r B 4 ™
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™ N "
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£ Y i ™y i Ny
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Y Yy Yy
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™ f 42 ™\ r ™
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4
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)
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=

=
Cenen | o |
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i | [ ] |
- - |-
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Fonte: Comissao de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.



11 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

O Regulamento da Organizagao Didatica (ROD) do IFCE, no caput do Capitulo II,
artigo 93, ressalta que “As estratégias de avaliagdo da aprendizagem em todos os
componentes curriculares deverdo ser formuladas de tal modo que o estudante seja

estimulado a pratica da pesquisa, da reflexdo, da criatividade e do autodesenvolvimento™.

Entendendo que avaliar, no processo de ensino e aprendizagem, ¢ o ato de
acompanhar a constru¢do do conhecimento do discente, a avaliacdo da aprendizagem
pressupoe promover o aprendizado, favorecendo o progresso pessoal e a autonomia do

educando, num processo global, sistematico e participativo.

A proposta pedagdgica do curso prevé uma avaliagdo que, de forma articulada,
assuma as fungdes diagnostica, formativa e somativa. Tais pressupostos de avaliagdo sdo
utilizados como principios para a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e
possibilidades dos discentes, funcionando como um conjunto de atuagdes que tem a fungdo

de alimentar, sustentar e orientar a intervencao pedagogica.

A avaliagdo sera processual e continua, com a predominancia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados parciais sobre os obtidos em provas finais,
em conformidade com o artigo 24, inciso V, alinea a, da LDB 9.394/96. O processo de
avaliacdo sera orientado pelos objetivos definidos nos Programas de Unidade Didatica —
PUDs do curso, na perspectiva de contribuir incessantemente para a efetiva aprendizagem do
aluno. A avaliagdo do desempenho académico ¢ feita por componente curricular,
utilizando-se de estratégias formuladas de tal modo que o discente seja estimulado a pratica

da pesquisa, da reflexao, da criatividade e do autodesenvolvimento.

Considerando que o desenvolvimento de competéncias envolve conhecimentos,
praticas e atitudes, o processo avaliativo exige diversidade de instrumentos e técnicas de
avaliacdo, que deverdo estar diretamente ligadas ao contexto da area objeto da educagdo

profissional e utilizadas de acordo com a natureza do que esta sendo avaliado.

Pensando numa conjugac¢do de instrumentos que permitam captar melhor as diversas
dimensdes dos dominios da competéncia (habilidades, conhecimentos gerais, atitudes e
conhecimentos técnicos especificos), 0 ROD do IFCE em seu art. 94. § 1°, referenda alguns

Instrumentos e técnicas:
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a) Observacao diaria dos estudantes pelos professores, durante a aplicacao de suas
diversas atividades;
b) Exercicios;
c¢) Trabalhos individuais e/ou coletivos;
d) Fichas de observagdes;
e) Relatorios;
f) Autoavaliacdo;
g) Provas escritas com ou sem consulta;
h) Provas praticas e provas orais;
1) Seminarios;
Jj) Projetos interdisciplinares;
k) Resolucao de exercicios;
1) Planejamento e execugdo de experimentos ou projetos;
m) Relatorios referentes a trabalhos, experimentos ou visitas técnicas;
n) Realizag¢do de eventos ou atividades abertas a comunidade;
0) Autoavaliacdo descritiva e outros instrumentos de avaliagdo considerando o seu

carater progressivo.

De acordo com o ROD, a sistematica de avaliagao dos conhecimentos construidos,
nos cursos com regime seriado com periodicidade anual de oferta de disciplinas, se
desenvolvera em quatro etapas. Devendo ser registrada no sistema académico apenas uma
nota para cada uma das etapas N1, N2, N3 e N4, que terdo pesos 1, 2, 3 e 4, respectivamente
e, independentemente do numero de aulas semanais, o docente devera aplicar, no minimo,

duas avaliagdes em cada uma das etapas.

O célculo da média parcial (MP) de cada disciplina deve ser feito de acordo com a

seguinte equagao:

1xN1+2xN2+3xN3+4xN4
10

MP =

Devera ser considerado aprovado no componente curricular o estudante que, ao final
do periodo letivo, tenha frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) do

total de horas letivas e tenha obtido média parcial (MP) igual ou superior a 6,0 (seis).
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O estudante aprovado com a nota da MP ndo precisara realizar a avaliagao final
(AF), e sua média final (MF) devera ser igual a sua média parcial (MP). O estudante que
obtiver MP inferior a 6,0 (seis) e maior ou igual a 3,0 (trés) devera fazer avaliagdo final (AF).
A avaliagcdo final deverd ser aplicada no minimo 3 (trés) dias letivos apos o registro do
resultado da MP no sistema académico e podera contemplar todo o contetido trabalhado no

periodo letivo.

A nota da avaliacdo final (AF) deverd ser registrada no sistema académico e, neste
caso, o calculo da média final (MF) devera ser efetuado de acordo com a média aritmética

simples entre a AF e a MP, como mostrado na seguinte equacao:

MP + AF

Devera ser considerado aprovado na disciplina o estudante que, apds a realizacao da

avaliacdo final, obtiver média final (MF) igual ou maior que 5,0 (cinco).

No que diz respeito a secao II do Regulamento da Organizacdo Didatica do IFCE
(ROD) - Da Promog¢do e Reten¢do nos cursos técnicos integrados, destacamos os seguintes

artigos:

Art. 106. A partir do rendimento do estudante em cada um dos componentes
curriculares cursados, a situa¢do de matricula do periodo letivo assumira um dos
seguintes valores:

L. APROVADO: indicando que o estudante foi aprovado em todas as
disciplinas, tanto por nota quanto por frequéncia.

II. APROVADO C/ DEPENDENCIA: indicando que o estudante foi reprovado em
até 2 (duas) disciplinas, tendo sido aprovado nas demais, tanto por nota quanto por
frequéncia.

III. REPROVADO: indicando que o estudante foi reprovado em mais de duas
disciplinas do periodo letivo.

Art. 107. Devera ser considerado promovido para o periodo letivo seguinte, o
estudante que tiver sua situagdo de matricula no periodo letivo igual a APROVADO
ou APROVADO COM DEPENDENCIA.

Paragrafo tnico: O estudante que tiver sua situa¢do de matricula no periodo letivo
igual a APROVADO COM DEPENDENCIA devera cursar, no periodo letivo
seguinte, todas as disciplinas nas quais foi reprovado, além das disciplinas previstas
para o periodo letivo seguinte.

Art. 108. Devera ser considerado retido, o estudante que tiver sua situacdo de
matricula no periodo letivo igual a REPROVADO, devendo cursar no periodo letivo
seguinte somente as disciplinas nas quais foi reprovado, conforme detalhado no
TITULO 1III - Capitulo III — Se¢do VI - Da Progressio Parcial de Estudos nos
Cursos Técnicos Integrados (IFCE, 2015).
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Para aqueles discentes que ndo atingirem desempenho satisfatorio, ¢ garantido o
direito a recuperagdo da aprendizagem como previsto na LDB e no ROD. Para tanto, a partir

da primeira etapa, poderao ser realizadas agdes institucionais, tais como:

a) a verificagdo da sistemdtica de avaliacdo ao longo das etapas e semestres do
curso;

b) (re)orientacdo do processo educativo quando os resultados atingidos forem
insatisfatorios diante dos objetivos esperados;

c¢) o desenvolvimento de turmas de apoio extraclasse, admitindo uma metodologia
de a¢do, como as células de aprendizagem colaborativa;

d) o fortalecimento de politicas institucionais como a monitoria remunerada e
voluntéria para turmas com resultados insatisfatorios, inicialmente;

e) a colaboragdo e apoio ao trabalho docente diante das demandas contextuais e
institucionais.

A avaliagdo da aprendizagem precisa considerar os alunos com necessidades
especificas, devendo ser elaborada de acordo com as suas potencialidades e os conhecimentos
adquiridos, considerando o desenvolvimento discente e o quanto ele conseguiu avangar nas
disciplinas. Quando o docente julgar necessario, o0 acompanhamento da aprendizagem deste
aluno podera ser feito coletivamente com a equipe multidisciplinar do campus, orientando a

adaptacao de material pedagogico.
12 PRATICA PROFISSIONAL SUPERVISIONADA - PPS

A Atividade Profissional Supervisionada estd prevista como sendo obrigatdria para a
integralizacdo do curso, perfazendo o total de 80 horas, que deverdo ser cumpridas e,
devidamente, certificadas, preferencialmente, concomitantemente aos periodos do curso,
realizadas dentro ou fora do Instituto Federal do Ceara, mas sempre validada pela

coordenagao do curso.

Estas atividades tém por finalidade enriquecer a aprendizagem, privilegiando a
complementacdo da formagdo social e profissional dos discentes; articular teoria e pratica,

além de colaborar para a elevacao da qualidade profissional dos discentes.

A Pratica Profissional pode ser cumprida em atividades promovidas pelo Instituto
Federal do Ceara, por outras Instituicdes ou empresas, sejam estas publicas ou privadas. Estas

atividades serdo avaliadas e aprovadas pela coordenacdo de curso, com base em documentos
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comprobatorios tais como: diplomas, certificados e/ou outros documentos nos quais constem,
obrigatoriamente, carga horaria e atividades desenvolvidas. Estes documentos deverdo ser

validados pela Coordenacao do Curso.

Devido a diversidade de atividades possiveis, a coordenacdo de curso orientara os
alunos no sentido de que a escolha das atividades possa fortalecer, ainda mais, a sua

formacao. Exemplos de praticas profissionais validas incluem:

a) Atividades de vivéncia profissional;

b) Atividades de ensino;

c) Atividades de pesquisa;

d) Atividades de extensdo;

e) Participacdo em cursos e eventos relacionados a area profissional do curso;
f) Outras atividades de cunho técnico;

g) Outras atividades que envolvam multiplas linguagens.

Mais detalhes sobre essas praticas sdo apresentados no Regulamento da Pratica
Profissional (ANEXO 1V), o qual foi elaborado com base na Resolucao n° 11, de 21 de
Fevereiro de 2022, que aprova a normatizacao da Pratica Profissional Supervisionada (PPS)
da educacdo profissional técnica de nivel médio e dos cursos de especializacdo técnica de
nivel médio do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceard - IFCE. Caso
exista alguma atividade complementar que ndo esteja contemplada acima, a mesma sera

objeto de andlise por parte do Colegiado de Curso para validacao.

Explicita-se que além das praticas acima listadas, caso o aluno deseje, pode realizar
também o estagio profissional. A Resolugdo n° 11, de 21 de Fevereiro de 2022, do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Ceard, define o estigio como vivéncia de
pratica profissional em situagdo real de trabalho, assumido como ato educativo, quando
previsto pela institui¢ao de ensino, ou obrigatorio em funcao da natureza da ocupagao. No que
diz respeito a Pratica Profissional Supervisionada, a Resolu¢do estabelece que o estagio
profissional supervisionado, quando oferecido de forma opcional ao estudante, pode ser
incluido no PPC como uma das modalidades de PPS, desde que represente até 90% da carga
horéria total prevista para a PPS do curso. Desse modo, o estdgio profissional supervisionado
somente serd considerado na carga horaria de pratica profissional quando for oferecido de

forma opcional ao estudante, configurando-se como uma das modalidades de PPS.

O Projeto Pedagogico do Curso e a Pratica Profissional nele prevista visa se adequar a
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Resolucdo CNE/CEB n° 3, de 8 de Abril de 2025, que Institui as Diretrizes Operacionais
Nacionais para a Educagdo de Jovens e Adultos nos aspectos relativos ao seu alinhamento a
Politica Nacional de Alfabetizagdo (PNA) e a Base Nacional Comum Curricular (BNCC), e
Educag¢dao de Jovens e Adultos a Distdncia. O documento reconhece como uma entre as
formas de oferta dessa modalidade de ensino a Educacdo de Jovens e Adultos articulada a
Educacdo Profissional, em cursos de qualificacdo profissional ou de Formagao Técnica de
Nivel Médio. O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Agroindustria - Modalidade
EJA, do IFCE - Taud, atende a EJA articulada a Educagao Profissional de forma integrada,
definida na Resolugdo referida como aquela que resulta de um curriculo pedagogico que
integra os componentes curriculares da formagdo geral com os da formagao profissional em
uma proposta pedagdgica unica, com vistas a formacao e a qualificagdo em diferentes perfis

profissionais, atendendo as possibilidades dos sistemas e singularidades dos estudantes.

13 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E
EXPERIENCIAS ANTERIORES

E assegurado ao discente do IFCE o direito de aproveitamento de componentes
curriculares, mediante andlise da compatibilidade de conteudo e da carga horaria, no minimo

75% (setenta e cinco por cento) do total estipulado para o componente curricular.

O aproveitamento de cada componente curricular s6 podera ser solicitado uma tnica
vez e somente poderdo ser aproveitados aqueles cursados no mesmo nivel de ensino ou em

nivel superior ao pretendido.

Nao serd permitido ao discente o aproveitamento de componentes curriculares nos
quais tenha sido reprovado no IFCE, nem o aproveitamento de componentes curriculares do

Ensino Médio (propedéutico) para o Ensino Técnico.

O discente podera solicitar aproveitamento de componentes curriculares, mediante
apresentacao de requerimento proprio acompanhado de histérico escolar e os Programas de

Unidades Didaticas e/ou ementas, devidamente autenticados pela institui¢ao de origem.
O prazo para a solicitacao do aproveitamento de componentes curriculares sera:

I.  Alunos novatos: nos 10 primeiros dias logo apo6s a matricula;

II.  Alunos veteranos: primeiros 50 (cinquenta) dias letivos do semestre em curso.
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III. O estudante recém-ingresso no IFCE, matriculado na modalidade a distancia, terd 20
(vinte) dias apds a sua matricula, para requerer o aproveitamento de componentes
curriculares.

IV. Quanto ao estudante veterano, matriculado na modalidade a distancia, o
aproveitamento devera ser sempre para o semestre/ano posterior ao que esta sendo
cursado, devendo a solicitagdo ser feita nos primeiros 50 (cinquenta) dias letivos do

periodo em curso.

Os aproveitamentos serdo feitos para as disciplinas em curso € posteriores (alunos

novatos) e para os semestres posteriores (alunos veteranos).

Ao discente também serd permitida a validacdo de conhecimentos adquiridos em
estudos regulares e/ou em experiéncia profissional, mediante avaliagdo tedrica e/ou pratica,
feita por uma banca instituida pelo coordenador do curso, composta, no minimo, de dois
professores. Para validar conhecimentos adquiridos em estudos regulares e/ou experiéncia

profissional, o discente devera:

I.  Estar regularmente matriculado no IFCE;
II.  Fazer a solicitacdo por meio de requerimento, anexando comprovagao da atividade
laboral fornecida pela empresa empregadora;
III.  Apresentar declaragdo ou certificacdo do curso de formagao inicial.
IV.  Submeter-se a uma avaliagdo feita por uma banca composta por trés professores, com
a finalidade de verificar que indicadores demonstram a aquisi¢cao de competéncias,
mediante critério de avaliagdo previamente estabelecido e usando técnicas e

instrumentos que melhor se adequem ao contexto da area.

14 EMISSAO DE DIPLOMA

Sera conferido o Certificado de Técnico integrado em Agroindustria na modalidade
EJA aos que concluirem todos os componentes curriculares estabelecidos na matriz curricular
do curso, bem como apresentarem, junto a Coordenadoria de Controle Académico — CCA, a

certificagdo de conclusao de Ensino Médio.
15 AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

O curso de Técnico Integrado ao Ensino Médio na Modalidade de Jovens e Adultos

em Agroindustria serd aferido mediante formas de avaliagao periddicas e diversificadas, que
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envolvam procedimentos internos e externos e que incidam sobre processos e resultados. O
Projeto Pedagdgico de Curso deve ser periodicamente revisado a cada 3 anos, com a
finalidade de promover ajustes ¢ adaptagdo, baseados em avaliagdes continuas da qualidade

da formagao oferecida.
15.1. Avaliacio Externa

O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio na Modalidade de Jovens e Adultos em
Agroindustria participard do processo de Autoavaliacdo Institucional do IFCE, coordenado
pela Comissdo Propria de Avaliagdo (CPA), em conformidade com os principios definidos
pela Lei n° 10.861/2004, que institui o Sistema Nacional de Avaliagdo da Educacdo Superior
(SINAES).

A Avaliacao Institucional, conduzida pela Comissdo Propria de Avaliagao (CPA), tem
como finalidade diagnosticar as condi¢des das instalagdes fisicas, dos equipamentos, dos
acervos e dos espacgos de trabalho do Instituto. Com base nesse levantamento, ¢ elaborado um
relatorio que apresenta as potencialidades e fragilidades da institui¢do, o qual ¢ encaminhado
aos Orgaos responsaveis para conhecimento e providéncias. Trata-se de um instrumento

essencial para o aprimoramento das atividades académicas.
15.2. Avaliacio Interna

Internamente, a avaliacdo do curso baseia-se na analise de diversos indicadores de
desempenho institucional, cujos resultados contribuem para mensurar o nivel de satisfagdo e
engajamento de docentes e discentes nas atividades do curso. Esses dados subsidiam a
formulagdo de agdes estratégicas no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) e no

Plano de A¢ao Anual (PAA) da Instituigdo.

De forma perioddica, o Nucleo Docente Estruturante (NDE) realiza reunides para
avaliar o Projeto Pedagogico do Curso (PPC), considerando as contribui¢cdes de professores,
estudantes, da coordenagdo e as demandas identificadas na matriz curricular. A partir dessas
analises, sdo propostas melhorias nos componentes curriculares e demais aspectos do curso,

que sdo posteriormente encaminhadas ao colegiado para apreciagdo e deliberacao.

O Colegiado de Curso ¢ responsavel por supervisionar as atividades curriculares,
propondo, avaliando e aprovando reestruturacdes no Projeto Pedagdgico do Curso (PPC),
além de tratar de questdes didatico-pedagdgicas que envolvem as acdes de docentes e

discentes no ambito institucional. Também contribui para decisdes relacionadas ao

55



desenvolvimento do curso e de seus participantes, promovendo acdes de melhoria continua e

assegurando a viabilidade do projeto pedagogico.

Adicionalmente, o curso Técnico Integrado ao Ensino Médio na Modalidade de
Jovens e Adultos em Agroindlstria ¢ submetido a Autoavaliagdo Institucional do IFCE,
conduzida pela Comissdo Propria de Avaliacdo (CPA), conforme os principios estabelecidos
pela Lei n° 10.861/2004, que rege o Sistema Nacional de Avaliagdo da Educagdo Superior
(SINAES).

A Comissao Central de Avaliagdo do IFCE se articula com os campi, que dispde em
sua estrutura de CPAs com atuacdo local, para promover um diagndstico da satisfacao da
comunidade académica (discentes, docentes e técnicos administrativos em educagdo) com os
diversos aspectos de estrutura e funcionamento do campus. A coleta de dados da avaliacdo
institucional realizada anualmente serve de base para a melhoria dos processos educacionais e

administrativos. Para tanto, ocorre o processo de sensibilizagdo da comunidade académica.

Outro importante instrumento de avaliagdo para o curso ¢ a Avaliacdo Docente,
realizada semestralmente pela Coordenagdo Técnico-Pedagogica (CTP), que gera importante
suporte a reflexdo dos docentes e dos setores educacionais para o aprimoramento das
atividades de ensino, com vistas a melhoria da aprendizagem, diminui¢dao das taxas de

retencao e abandono.

A participagdo do corpo discente nesse processo se da através da realizagdo da
aplicacdo de um questiondrio no qual os alunos respondem questdes referentes a conduta
docente, atribuindo notas de 1 (um) a 5 (cinco), relacionadas a pontualidade, assiduidade,
dominio de conteudo, incentivo a participacdo do aluno, metodologia de ensino, relagdo

professor-aluno e metodologia de avaliagdo.

No mesmo questiondrio, os alunos avaliam o desempenho dos docentes quanto a
pontos positivos e negativos e apresentam sugestdes para a melhoria do curso e da
Instituicdo. Os resultados sdo apresentados aos professores com o objetivo de contribuir para

a melhoria das acdes didatico-pedagogicas e da aprendizagem discente.

Assim, o processo de avaliacdo do curso acontece a partir da legislagdo vigente, pelas
discussdes empreendidas nos Encontros Pedagodgicos, nas reunides de coordenacdo, nas

reunides gerais, do NDE e do colegiado do curso, sob a supervisdo da Coordenagao
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Técnico-Pedagdgica, ao longo do percurso formativo e pelas avaliagdes feitas pelos

discentes.

A Diregdo Geral, o Departamento de Ensino, o Departamento de Administragcdo e
Planejamento e a Coordenagdo do Curso subsidiardo as instancias envolvidas no processo de

avaliag¢do do curso.

16 ATUACAO DO COORDENADOR DE CURSO

A Coordenagdao do Curso Técnico Integrado em Agroindustria na Modalidade EJA
atua para promover o sucesso das agdes académicas e administrativas no ambito do curso,

estabelecendo o didlogo entre estudantes, professores e demais membros da equipe gestora.

As atribui¢cdes do coordenador do curso estdo definidas na Instru¢do Normativa
PROEN/IFCE N° 26, de 16 de setembro de 2024. Com base nela, as atribuicdes do

Coordenador de Curso estdo organizadas em trés categorias, conforme segue:
FUNCOES ACADEMICAS

e Participar da avaliagdo, elaboragdo, alteracao e atualizagdo do Projeto Pedagogico do
Curso (junto ao NDE, no caso de curso de graduagao).

e Contribuir para a qualidade e a regularidade das avaliagdes institucionais
desenvolvidas no curso, utilizando os resultados para o seu aprimoramento.

e Realizar atendimentos individuais aos estudantes e/ou responséveis, de acordo com a
especificidade do caso.

e Mediar, com o apoio da Coordenacdo Técnico-Pedagdgica, situacdes eventuais que
possam ocorrer entre professores e estudantes.

e Convocar reunides periddicas dos 6rgaos colegiados do curso, atentando para o
cumprimento das reunides ordindrias e, quando necessario, extraordinarias, de
acordo com seus regulamentos.

e Incentivar a busca por parcerias de estagio supervisionados e ndo supervisionados.

e Acompanhar as a¢des do Plano de Permanéncia e Exito em conjunto com a gestido
do campus, a Coordenacao Técnico-Pedagodgica, a Assisténcia Estudantil e a
Pro-Reitoria de Ensino.

e Promover reunides periddicas com o corpo discente.

e Promover reunides periddicas com os pais ou responsaveis pelos estudantes dos

cursos concomitantes e integrados.
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e Promover reunides extraordindrias com os pais ou responsaveis pelos estudantes dos

cursos de graduagao e técnico, quando necessario.
FUNCOES GERENCIAIS

e Emitir documentos referentes as solicitagdes da comunidade académica destinadas
ao curso, de acordo com o Regulamento da Organizac¢ao Didatica - ROD.

e Acompanhar os indicadores e orientar o processo de matricula junto a
Coordenadoria de Controle Académico (CCA).

e Participar da elaboracdo do hordrio dos componentes curriculares, por meio da
constru¢do coletiva (comissdes ou grupos) ou de acordo com os critérios definidos
pela Gestao maxima de Ensino.

e Acompanhar, junto ao corpo docente, a frequéncia discente e fazer os devidos
encaminhamentos.

e Realizar o acompanhamento da frequéncia do corpo docente no curso, orientando-os
quanto ao cumprimento da carga hordria e a anteposi¢do/reposicao das aulas, de
acordo com o ROD.

e Orientar o corpo docente quanto ao preenchimento do sistema de registro académico
referente aos conteudos, auséncias e notas.

e Estimular o planejamento de visitas técnicas do curso.

e Levantar, junto ao corpo docente, indicagdes de bibliografia (livros, periddicos) para
o curso que coordena, além de encaminhar as demandas pretendidas, devidamente
planejadas com o Setores de Administracdo e de Biblioteca do campus.

e Reunir-se com os responsaveis por laboratdrio e, se necessario, coordenacdo de
infraestrutura do campus, a fim de avaliar melhorias e manutencao das instalagoes
fisicas, laboratdrios e equipamentos do curso.

e Participar do planejamento para aquisicdo de insumos, materiais € equipamentos
necessarios ao funcionamento do curso, com a colaboracdo do corpo docente, e
encaminhar aos setores responsaveis.

e Apresentar para a Gestdo maxima de Ensino o relatorio anual das atividades
desenvolvidas no curso.

e Participar do planejamento da Gestdo méxima de Ensino relativo as especificagdes

do perfil docente para a realizacao de concursos publicos ou selecao de professores.
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e Divulgar, incentivar e planejar, em colaboragdo com os docentes, agdes para o bom
desempenho dos estudantes no processo de ensino e aprendizagem e nas avaliagdes

internas e externas.

FUNCOES INSTITUCIONAIS

e Apoiar as agdes promovidas pela instituicgdo na divulgacdo do curso junto a
comunidade interna e externa.

e Zelar pelo cumprimento dos objetivos, programas e regulamentos institucionais.

e Atuar de acordo com as deliberacdes dos Orgdos colegiados do curso em
consonancia com as legislagdes educacionais.

e Apresentar a Gestdo de Ensino sugestdes de atualiza¢do das normativas relacionadas
ao funcionamento do curso.

e Participar das reunides convocadas pela Pré-Reitoria de Ensino, Dire¢ao Geral,
Diretoria/Chefia de Departamento de Ensino e Coordenacao Técnico-Pedagogica.

e Desenvolver, juntamente com a Gestdo maxima de Ensino e o grupo docente,
estratégias de autoavaliagdo do curso visando o bom desempenho nos processos de
Reconhecimento e de renovacao periddica do curso por parte do MEC.

e Representar o curso na solenidade de colacdo de grau, e demais eventos internos da
instituigao.

e Representar a Gestdo maxima de Ensino do campus em eventos e reunides de cunho

pedagdgico no ambiente do IFCE e fora dele, quando solicitado.

Essas atribuicdes visam estabelecer um modelo de gestdo horizontal e democratico,
fortalecendo a articulagdo entre estudantes, professores, pais e equipe gestora, com foco no

sucesso académico e na qualidade do ensino.

Com base no Projeto Politico-Pedagdgico Institucional do IFCE (2018), o
coordenador de curso ¢ o responsavel direto pelas questdes académicas do curso. Cabe a ele
garantir o bom desenvolvimento do projeto pedagdgico, promovendo sua atualizagdo quando
necessario, organizar a oferta das disciplinas, supervisionar e avaliar a produ¢ao do material
didatico pelos professores e/ou conteudistas, além de solucionar demandas relacionadas aos

estudantes. Também ¢ de sua competéncia acompanhar as atividades de tutoria.

Além disso, o Coordenador de Curso deve atuar de forma colaborativa com os demais
setores institucionais, contribuindo para a implementacdo das agdes previstas no Plano

Estratégico de Permanéncia e Exito dos Estudantes do IFCE (2017). Entre suas
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responsabilidades estdo: registrar e acompanhar as atividades de combate a evasao e retengao,
assegurar a integracdo do Plano com o PDI e o PPI do campus, elaborar relatérios de
execucdo com as evidéncias das agdes realizadas, garantir a correta divulgagdo das
informacdes a comunidade académica e participar ativamente das reunides voltadas a

permanéncia e ao sucesso dos estudantes.

Por fim, o Regulamento de Organizagdo Didatica (2015), estabelece que o
Coordenador de Curso tem papel fundamental na gestdo e acompanhamento das atividades

académicas. Suas principais atribui¢des sao:

o Gestao académica: supervisionar o desenvolvimento do curso, assegurar o
cumprimento do PPC e emitir pareceres sobre solicitagdes académicas.

e Acompanhamento pedagégico: participar da revisdo de avaliagdes, garantir a
coeréncia entre os planos de ensino e a execugao das disciplinas.

e Apoio ao corpo docente: autorizar e supervisionar reposi¢des de aulas, acompanhar
registros académicos e colaborar na atualizacao do projeto pedagdgico.

e Acompanhamento discente: orientar e acompanhar a trajetdria dos estudantes,
mediando demandas e promovendo a qualidade do ensino.

e Articulacio institucional: atuar de forma integrada com outros setores do campus,
contribuindo para agdes de combate a evasdo e promocao da permanéncia e €xito

estudantil.

17 POLITICAS INSTITUCIONAIS CONSTANTES NO PDI NO AMBITO DO
CURSO

O Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do Instituto Federal do Ceara
(IFCE) para o quinquénio 2024-2028 ¢ um instrumento de gestdo fundamental, que orienta
todas as acdes da institui¢do. Ele serve como referéncia para a elabora¢do dos planos anuais
de trabalho e para a alocacdo de recursos, além de desempenhar papel estratégico na
avaliacdo institucional, permitindo verificar o cumprimento das metas e dos indicadores

estabelecidos.

O Tema Estratégico n° 4 do PDI 2028 define as metas relativas a oferta de cursos
na modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos, alinhadas ao Programa Nacional de
Educacao Profissional e Tecnolégica (Proeja) e as metas do Plano Nacional de Educacéo

(PNE) para essa modalidade de ensino. Os temas estratégicos refletem pontos criticos
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relacionados aos macroprocessos finalisticos da instituicdo, trazendo a tona desafios que

impactam diretamente o desempenho das atividades de ensino, pesquisa, extensao e inovagao.

De acordo com esse tema, o IFCE deve manter, no minimo, 50% das matriculas em
cursos técnicos, 20% em cursos de licenciatura ¢ 10% em cursos do Proeja. Entretanto, os
dados da Plataforma Nilo Pecanha referentes a 2022 indicam que a instituicdo registrou
41,9% de matriculas em cursos técnicos, 23,5% em licenciaturas e apenas 0,40% no Proeja.
Diante desse cendrio, nossa meta ¢ alcancar 2% das matriculas na modalidade Proeja até

2028.

Conforme apresentado no Anexo XI do PDI, que estabelece o cronograma de
abertura de novos cursos, o campus Taud ja iniciou sua primeira turma em 2024 e pretende
institucionalizar a oferta dessa modalidade a partir de 2026, garantindo continuidade e

expansao das oportunidades educacionais para jovens e adultos na regido.
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Imagem 1: cronograma de abertura de novos cursos.
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E haria d
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em Letras

TIANGUA

Presencial Técnico Integrado EdificacBes J 2025
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Fonte: PDI 2028, IFCE.

Dessa forma, a implementacdo do curso Modalidade EJA em Agroindustria no
IFCE campus Taua representa um avanco significativo no cumprimento das metas
estabelecidas pelo PDI 2024-2028. Essa oferta contribui diretamente para o fortalecimento da
modalidade de Educagdo de Jovens ¢ Adultos na institui¢do, atendendo as diretrizes do Tema
Estratégico n® 4 e aos objetivos previstos na Politica Nacional de Educagdo Profissional e

Tecnologica.

Ao ampliar as oportunidades de formagao para jovens e adultos da regido, o campus
Tauéd refor¢a seu compromisso com a inclusdo educacional, o desenvolvimento local e o
alinhamento as metas institucionais. Além disso, o curso tem potencial para contribuir de
forma expressiva para o fortalecimento dos arranjos produtivos locais da Regido dos
Inhamuns, especialmente no setor agropecudrio e na agricultura familiar, promovendo a
qualificacdo de mao de obra, a inovagdo e a valorizacdo das praticas produtivas regionais.
Dessa forma, o IFCE campus Taud consolida-se como agente promotor de transformacgao

social e econdmica no territorio em que esta inserido.
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18 APOIO AO DISCENTE

O IFCE campus Taua possibilita aos estudantes algumas acdes estratégicas de apoio
através dos setores de Assisténcia Estudantil, Coordenagdo Técnico-Pedagogica e das demais

atividades relacionadas ao desenvolvimento integral do educando.
18.1 Assisténcia Estudantil

O IFCE campus Taua conta com varios espacgos de apoio ao discente, podendo destacar:
um refeitdrio, uma biblioteca, laboratorios de apoio pedagogico, um laboratorio de na analise
de alimentos, dois laboratérios de processamento de alimentos e salas de aula amplas e
arejadas. Além desses espacos, os estudantes também contardo com uma refeicao: lanche da

noite com um cardépio balanceado e acompanhado por nutricionista.

Com o objetivo de ampliar as condigdes de permanéncia dos estudantes, o IFCE dispde
de uma Politica de Assisténcia Estudantil, constituida por principios, diretrizes e objetivos,
sendo a base sobre a qual se edificam programas, projetos e agdes que contribuam para o

desenvolvimento do estudante.

A operacionalizagdo da referida politica ¢ de responsabilidade dos profissionais da
equipe multidisciplinar que compde a Assisténcia Estudantil (Assistente Social, Psicologo,
Enfermeiro, Nutricionista e Educador Fisico) e a Coordenagdo Técnico-Pedagdgica

(Pedagogo, Técnico em Assuntos Educacionais, Assistente de Alunos,).

As acgdes da Assisténcia Estudantil s3o materializadas através de servigos e programas.
Os primeiros compreendem: Servigo Social, Servigco Pedagogico, Servico de Psicologia,
Servico de Saude e Servico de Alimentagao e Nutrigdo. Ja os programas constituem-se de 05
areas tematicas: I — Trabalho, Educacdo e Cidadania, II — Assisténcia Integral a Saude, III —
Cultura, Arte, Desporto e Lazer, IV — Alimentacdo e Nutrigdo e V — Auxilios em forma de

pectnia dependendo da disponibilidade orgamentaria do campus.

Quanto a perspectiva inclusiva do processo educativo, a metodologia de ensino, em
suas técnicas e procedimentos, prevé a promocao da acessibilidade ndo apenas no sentido
material, dos recursos ou ferramentas de suporte a aprendizagem, mas também no
entendimento e contextualizagdo dos contetidos escolares a vivéncia real do discente. Isso se
refere as acessibilidades pedagogica e atitudinal, que conduzem as acdes didaticas em

diferentes formatos para atender as especificidades de aprendizagem e de socializa¢do dos
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discentes. Para isso, o IFCE campus Taua conta com o aporte do Nucleo de Acessibilidade as
Pessoas com Necessidades Especificas — NAPNE (Resolucdao N° 50/2015), que tem como
finalidade a promocdo do acesso, permanéncia e éxito educacional do discente com
necessidades especificas. O NAPNE planeja, gere e avalia atividades que se relacionam a
inclusdo e acessibilidade no campus. Vinculado a Pré-reitora de Extensao, o NAPNE envolve
tanto discentes quanto docentes e técnicos, no planejamento e desenvolvimento de acdes que
discutam, reflitam e repensem as praticas que relacionam diversidade, acessibilidade e
educagdo. O NAPNE do IFCE campus Taud vem buscando eliminar as barreiras
arquitetonicas e as barreiras comunicativas, planejando atividades como o mapeamento dos
espagos inacessiveis, além de ofertar encontros e cursos para toda a comunidade interna e

externa do campus de acordo com a necessidade demandada.
18.2. Coordenadoria Técnico Pedagogica

A Coordenadoria Técnico-Pedagogica (CTP) é responsavel por promover, em parceria
com os diversos setores da Instituicdo, agdes que visem garantir o €xito do processo de
ensino-aprendizagem. Tem por finalidade assessorar as atividades de ensino, pesquisa €
extensdo, supervisionando e avaliando estas atividades, para assegurar a regularidade do

desenvolvimento do processo educativo.
18.3. Coordenadoria de Controle Académico

A Coordenadoria de Controle Académico (CCA) atua como setor de execu¢do de
processos e atendimento de demandas relacionadas ao Sistema Académico. No organograma
institucional, esta subordinada a Diretoria de Ensino. As principais atribuigdes deste setor
estdo voltadas para as atividades de ingresso, matricula, criagdo de turmas, horarios,
expedicdo de diplomas dos cursos técnicos e demais documentos referentes a rotina

académica discente.

Os procedimentos realizados sdo pautados no ROD, que traz orientacdes sobre os
principios legais para as tomadas de decisdo, respeitando as diretrizes previstas na legislagao

educacional vigente.
18.4. Biblioteca
No que diz respeito a Biblioteca, esta estd a disposi¢ao dos discentes da Instituicao,

oferecendo-lhes, além da utiliza¢do do seu acervo, os seguintes servicos:
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a) Referéncia — atendimento ao usuario, auxilio a pesquisa, desenvolvimento e

atualizagao de tutoriais;
b) Orientacdo e/ou busca bibliografica;

¢) Empréstimo domiciliar — permissdo da retirada de material bibliografico por periodo

determinado;

d) Orientagdo de trabalhos académicos — orienta¢do a normaliza¢ao de documentos, de

acordo com as normas adotadas pela ABNT;

e) Visita orientada — apresentagdo da biblioteca e demonstragdo dos servigos oferecidos

ao usuario;

f) Programa de capacitagdo do usudrio — oferece treinamento para que o usuario tenha
maior autonomia na busca de materiais, como também dos recursos dos quais a Biblioteca

dispde.
18.5. Nicleo de Acessibilidade as Pessoas com Necessidades Especificas

O IFCE campus Taud também conta com o aporte do Nucleo de Acessibilidade as
Pessoas com Necessidades Especificas — NAPNE (Resolucao N° 50/2015), que tem como
finalidade a promoc¢do do acesso, permanéncia e éxito educacional do discente com

necessidades especificas.

O NAPNE planeja, gerencia e avalia atividades que se relacionam a inclusdo e
acessibilidade no campus. Vinculado a Pro-reitora de Extensdao, o NAPNE envolve tanto
discentes quanto docentes e técnicos, no planejamento ¢ desenvolvimento de acdes que
discutam, reflitam e repensem as praticas que relacionam diversidade, acessibilidade e

educagao.
18.6. Demais atividades

Atividades esportivas poderdo ser desenvolvidas por meio de projetos interdisciplinares
auxiliando na associacdo e aprendizagem de contetudos globais e especificos programaticos,
adogdo de habitos saudaveis e abordagem de temas atuais de grande repercussao. Além disso,
também serdo realizadas palestras e atividades fisicas em eventos internos e locais, com

énfase na qualidade de vida e pratica regular de atividade fisica.
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Além da equipe multidisciplinar, os docentes do curso disponibilizam um horario
regular semanal para atendimento dos alunos e horarios extras sob agendamento, conforme

previsto na Resolugdo N° 039 CONSUP, de 22 de agosto de 2016.
19 CORPO DOCENTE

O corpo docente ¢ uma dimensao de alta relevancia para o desenvolvimento positivo do
Curso Técnico em Agroindustria na modalidade EJA. Os professores do IFCE possuem
diversificadas formagdes académicas e profissionais e ressalta-se o incentivo a busca

permanente de atualizacao nas suas areas de conhecimento e atuagao.

O Quadro mostra o corpo docente necessario para o desenvolvimento do curso. Esse
quadro apresenta a area de formagdo do docente, a subdrea, as disciplinas do curso atendidas

pelo perfil docente e a quantidade de docentes necessarios para cada area.

Quadro 7. Perfil do corpo docente necessario para desenvolvimento do curso

Area Disciplinas Quantidade

Ciéncia e Tecnologia de | ® Introdugdo ao Curso e Projeto de Vida 04

e Embalagem e Rotulagem de Alimentos

e Conservagao de Produtos
Agroindustriais

e Controle Higiénico Sanitario dos

Alimentos

Tecnologia do Leite e Derivados

Tecnologia de Produtos Apicolas

Tecnologia de Carnes e Ovos

Tecnologia de Bebidas

Tecnologia de Frutas e Hortaligas

Tecnologia de Pescados e Derivados

Analise Sensorial dos Alimentos

Alimentos

Composicao e analises fisico-quimicas
de Alimentos
e Projeto Integrador

Gestdo Ambiental o (Gestdo Ambiental e Tratamento de 01
Residuo

Administragao Empreendedorismo 01
Associativismo e Cooperativismo
Projeto e Administragao Agroindustrial

Gestdo de Pessoas
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Engenharia e Seguranca | ® Seguranca do Trabalho 01
do Trabalho
Informatica e [nformatica basica 01
Ciéncias da Naturezaec | ® Quimica 03
suas Tecnologias e Fisica
e Biologia
Matematica e suas e Matematica 01
Tecnologias
Ciéncias Humanas e e (Geografia 04
suas Tecnologias e Historia
e Sociologia
e Filosofia
Linguagens e suas e Lingua Portuguesa 05
Tecnologias e Lingua Inglesa
o Artes
e Educagao Fisica
e [ingua Espanhola

Fonte: Comissdo de Elaboracdo do Projeto Pedagdgico do Curso.

O corpo docente do IFCE campus Taua ¢ apresentado no Quadro 7. Ele apresenta o

nome do docente, sua qualificagdo profissional, a titulagdo maxima, o tipo de vinculo e o

regime de trabalho. Com esses dados podem ser comprovadas tanto a qualificagdo técnica

quanto a disponibilidade para dar suporte a um curso de bom nivel académico.
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Quadro 8. Corpo Docente existente para o Curso Técnico Integrado em Agroindustria na modalidade EJA.

Regime de
Docente Formacao Titulacdo maxima Vinculo
trabalho

Adriana Merly Farias Letras - Portugués/Inglés Mestre em Literatura de Lingua | Efetivo DE

Inglesa
Alan Medeiros Casteluber Letras - Portugués/ Inglés Doutor em Letras Efetivo DE
Amarilton Lopes Magalhaes Engenharia de Telecomunicagdes [Doutor em Engenharia de Efetivo DE

Teleinformatica
Anelise Daniela Schinaider Administragdo Doutora em Agronegdcios Efetivo DE
Antonio Bruno Sales Dias Letras - Portugués/Inglés Mestre em Linguistica Efetivo DE
Antonio Savio Silva Oliveira Telematica Mestre em Engenharia de Efetivo DE

Telecomunicagoes
Carlos Getulio de Freitas Maia Filosofia Mestre em Filosofia Efetivo DE
Cledinaldo Alves Pinheiro Junior Mtsica Mestre em Musica Efetivo DE
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Letras - Portugués/Espanhol Especialista em Ensino de Lingua| Colaboracdo | DE
Dieyme de Souza Silva Materna e Lingua Estrangeira Técnica
Edson Alencar Collares de Bessa Ciéncias Sociais Doutor em Antropologia Efetivo DE
Elpida  Andreia de Queiroz| Ciéncias Biologicas Doutora em Desenvolvimento ¢ | Efetivo DE
Nikokavouras Meio Ambiente
Erico Castro de Albuquerque Melo  |Engenharia Elétrica Mestre em Engenharia Elétrica | Efetivo DE
Francisca Patricia da Concei¢ao Letras - Portugués Mestre em Letras Efetivo DE
Francisco Alan da Silva Monteiro Engenharia Elétrica Mestre em Energia Elétrica Efetivo DE
Gabriela Ismerim Lacerda Letras - Portugués/Francés Mestre em Literatura Brasileira | Efetivo DE
Jayme Felix Xavier Junior Educagao Fisica Mestre em Educagao Fisica Efetivo DE
Jessica Nunes Caldeira Cunha Letras - Portugués/Inglés Doutora em Estudos Linguisticos | Efetivo DE
Jhonata da Costa Bezerra Matematica Mestre em Matematica Efetivo DE
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Jodo Paulo Saraiva Pires Pedagogia Especialista em Docéncia do Efetivo DE
Ensino Superior
Jonas Brito dos Santos Historia Doutor em Historia Efetivo DE
José Alves de Oliveira Neto Matematica Mestre em Computacao Efetivo DE
Julio Serafim Martins Engenharia de Software Mestre em Computacao Efetivo DE
Karina de Morais e Silva Letras - Portugués/Literaturas Mestre em Literatura Comparada | Efetivo DE
Kélvia Jacome de Castro Zootecnia Doutora em Zootecnia Efetivo DE
Kleiane Bezerra de Sa Letras - Portugués Doutora em Linguistica Efetivo DE
Leandro Vidal Carneiro Letras - Portugués/Italiano Mestre em Linguistica Efetivo DE
Lia Nojosa Sena Matematica Mestre em Matematica Efetivo DE
Lucas Ferreira Mendes Telematica Mestre em Computagao Efetivo DE
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Marcelo Henrique de Aratjo Santos|Fisica Doutor em Fisica Efetivo DE

Costa

Marcus Vinicius de Paula Letras Mestre em Linguistica Aplicada | Efetivo DE

Marinaldo de Almeida Cunha Pedagogo Doutor em Educacao Efetivo DE

Marselle Marmo do Nascimento Silva|Engenharia de Alimentos Doutora em Ciéncia de Efetivo DE
Alimentos

- . . Geografia Especialista em Educacao Efetivo DE

Mauricio Custodio da Silva Profissional e Tecnolégica
inclusiva

Nadia de Melo Braz Zootecnia Doutora em Zootecnia Efetivo DE

Paulo Ricardo Barboza Gomes Engenharia de Telecomunicagdes |Doutor em Engenharia de Efetivo DE
Teleinformatica

Phyllipe do Carmo Felix Ciéncias da Computagado Especialista em Engenharia de Efetivo DE
Software

Rafaela de Carvalho Baptista Engenharia de Alimentos Doutora em Ciéncia de Efetivo DE
Alimentos

Raquel Vieira Sobrinho Letras - Portugués/Inglés Mestre em Linguistica Efetivo DE
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Engenharia Ambiental

Regiane Gongalves Feitosa Leal|Engenharia de Alimentos Doutora em Microbiologia Efetivo DE

Nunes Agricola

Reginaldo Pereira Fernandes Informatica Mestre em Ciéncias da Efetivo DE
Computagao

Roberto Luis Alexandrino Feitosa Engenharia Quimica Mestre em Engenharia Civil Efetivo DE

Samuel Alves Soares Ciéncias da Computacao Mestre em Ciéncia da Efetivo DE
Computagao

Samuel Barbosa Silva Letras - Portugués e suas Doutor em Letras e Linguistica | Efetivo DE

Literaturas

Saulo Anderson Freitas de Oliveira  [Ciéncias da Computagao Doutor em Ciéncias da Efetivo DE
Computagdo

Tiago de Sousa Leite Agronomia Doutor em Fitotecnia Efetivo DE

Weberte Alan Sombra Agronomia Mestre em Engenharia Agricola | Efetivo DE

Willame de Araujo Cavalcante Ciéncias Ambientais Doutor em Ciéncias da Efetivo DE

Fonte: Comissdo de Elaboragdo do Projeto Pedagdgico do Curso.
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20. CORPO TECNICO-ADMINISTRATIVO

O IFCE campus Taud possui técnicos administrativos em numero suficiente e com
formacdo adequada para o suporte as atividades vinculadas ao ensino, a pesquisa e a
extensdo, possibilitando o atendimento administrativo necessario para o desenvolvimento das

atividades académicas demandadas.

O Quadro 9 mostra o corpo técnico administrativo que da suporte ao curso técnico em
Agroindustria na modalidade EJA, com as informag¢des do nome do servidor, cargo e setor

em que desenvolve as atividades.
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Quadro 9. Corpo Técnico Administrativo do campus Taué

Nome Cargo Titulacdo maxima Setor
Alex Modolo Programador visual Especialista GAB-TAU
Alexciano de Sousa Martins Técnico em assuntos educacionais Mestre DG-TAU
Alisson Bezerra Silva Assistente em administracao Especialista CCA-TAU
Analice Fraga de Oliveira Bibliotecaria Especialista DE-TAU
André Luiz de Araujo Barros  |Auxiliar de biblioteca Graduado DE-TAU
Carlos André Monteiro de SousalContador Mestre DAP-TAU
Claudenira Cavalcante Melo Assistente social Mestre CAE-TAU
Fabio Reis de Vasconcelos Tecndlogo Especialista CTI-TAU
Francisca Paula Araujo de SousalAssistente em administragao Especialista CAC-TAU
George Luiz de Freitas Souza |Assistente em administra¢ao Especialista DAP-TAU
Gessianne Carvalho Castro Assistente em administragao Especialista CCA-TAU
Jackson Weslley do Nascimento [Administrador Mestre DAP-TAU
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Janiele Vital Noroes Assistente em administracao Especialista DAP-TAU
Jodo Paulo Oliveira Tec. de tecnologia da informagao Especialista CTI-TAU
Jobson Vital Costa Psicologo Mestre CAE-TAU
José Wendell Araujo Pedrosa  |Auxiliar de biblioteca Ensino Médio DE-TAU
Juliana Candida Albano Técnico em audiovisual Especialista GAB-TAU
Juliana Sousa Rodrigues Assistente de alunos Especialista CTP-TAU
Karla Goncalves de Oliveira Pedagoga Especialista CTP-TAU
Lorene Maciel Barreto Técnica em secretariado Especialista DE-TAU
Marcus Vinicius de Moura|Tec. de tecnologia da informagao Especialista CTI-TAU
Pacheco

Margarida Maria Xavier da|Técnica de laboratorio Mestre DE-TAU
Silva

Maria  Erivalda Costa  de[Técnica em secretariado Especialista DE-TAU
Oliveira

Meiryfrance Cavalcante Vital  |Assistente em administracao Especialista CAP-TAU
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Micaelle de Oliveira Vieira Nutricionista Especialista CAE-TAU
Prucina de Carvalho Bezerra  |Pedagoga Mestre CTP-TAU
Rafael Eferson Pinheiro|Técnico em eletrotécnica Especialista CINFRA-TAU
Nogueira

Rogerio Barbosa de Araujo dos|Assistente em administracao Especialista CINFRA-TAU
Santos

Sharlene Pereira Alves Enfermeira Mestre NAPNE-TAU
Stephanie de Oliveira|Tecndloga Especialista CGP-TAU
Figueiredo

Fonte: Comissao de Elaboracdo do Projeto Pedagogico do Curso
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21 INFRAESTRUTURA

O campus de Taua do Instituto Federal do Ceard (IFCE) oferece uma
infraestrutura completa para dar suporte ao corpo discente. Entre as instalagdes
disponiveis, destacam-se quadra poliesportiva coberta, refeitério equipado, biblioteca
estruturada, laboratorios para atividades pedagogicas e salas de aula espagosas com
estrutura adequadas ao bem-estar pedagdgico dos discentes e docentes.

Sobre a inclusdo de Pessoas com Necessidades Especiais (PNE), o campus
implementou adaptagdes tanto arquitetonicas quanto pedagogicas. Na parte estrutural,
foram instaladas rampas que garantem o acesso a todas as areas do pavimento térreo e
também aos ambientes do andar superior, assegurando a mobilidade de todos.

No ambito pedagdgico, o curso estd preparado para adaptar seus recursos
conforme as necessidades especificas dos alunos, garantindo as condi¢des ideais para o
processo de ensino e aprendizagem. O objetivo é assegurar que o publico da educacio
especial tenha pleno acesso e participacdo nas atividades educativas, com todos os seus

direitos como cidaddos devidamente respeitados.
21.1 Biblioteca

A Biblioteca do IFCE campus Taua possui um horario de funcionamento amplo,
atendendo a comunidade académica de segunda a sexta-feira, das 7h30 as 21h30, sem
interrupgdes. A equipe do setor € composta por trés profissionais: uma bibliotecaria e
dois auxiliares.

O servigo de empréstimo de livros € disponibilizado para todos os usuarios com
vinculo ativo no campus e devidamente cadastrados. No entanto, algumas obras, como as
de referéncia, periodicos e materiais de alta procura (indicados para reserva), sdo de
consulta exclusiva no local. As regras de empréstimo e a oferta de servigos sdo regidas
por um regulamento proprio, oficializado pela Portaria N° 13/GDG, de 5 de fevereiro de
2010.

Com uma estrutura moderna, a Biblioteca do campus Taué possui um acervo que
atende as necessidades de seus principais usuarios: professores, alunos e técnicos
administrativos. O espaco ¢ climatizado e conta com mesas e cabines para estudo em
grupo, guarda-volumes, acesso a internet via Wi-Fi e computadores para pesquisa. Por

meio desses terminais, ¢ possivel acessar o Sistema de Gerenciamento de Biblioteca
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(SophiA) e o catilogo de livros virtuais. A biblioteca oferece uma vasta gama de

servigos, incluindo:

Empréstimo de livros para levar para casa;

Suporte em pesquisas e estudos;

Consulta ao acervo local;

Acesso a internet e rede Wi-Fi;

Orientacao para a normalizacao de trabalhos académicos (normas ABNT);
Elaboracao de fichas catalograficas;

Oficinas sobre formatacao de trabalhos académicos;
Levantamento de referéncias bibliograficas;

Treinamentos para uso do Portal de Periddicos da CAPES;
Acesso a Biblioteca Virtual;

Utilizag¢ao do Sistema de Gerenciamento de Bibliotecas (SophiA);

Processamento técnico do acervo (classificacdo, catalogacdo e indexacao).

Além disso, o espago dispde de uma sala especifica destinada a estudos em grupo.

21.2 Infraestrutura fisica e recursos materiais

As tabelas a seguir demonstram as instalagdes (Tabela 1), equipamentos

(Tabela 2) e os laboratorios gerais e especificos destinados ao curso existentes no

campus Taué (Tabela 3).
Tabela 1 - Instalacoes do campus Taua
Quantidade
Dependéncias
Almoxarifado 01
01
Depésito de materiais agropecuarios
02
Vestiario poliesportivo
01
Auditorio
Biblioteca 01
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01

Cantinas

Sala de ferramentas e estruturas de construgao 01

Elevador 01
01

Praga de Alimentacao

Quadra esportiva coberta 01
01

Sala de dire¢ao administrativa
01

Sala de dire¢ao de ensino

Sala de atendimento ao aluno/assisténcia estudantil 02

Sala de enfermagem 01

Sala de dire¢ao geral 01

Sala de professores 01

Sala de registro académico 01
01

Sala de suporte de TI

Sala de videoconferéncia 01

Salas de aulas 13

Salas de coordenacao 01

Sanitarios 08

Sanitarios adaptados para portadores de necessidades especiais 03

Copa 01

Fonte: Comissao de Elaboragao do Projeto Pedagogico do Curso.

Tabela 2 - Equipamentos do campus Taua
Quantidade
Dependéncias

Computador para uso dos alunos 60
02

Televisor

Video Cassete Aparelho de DVD 01
01

Retroprojetores
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Data Show 12
20

Quadro Branco

Flip-Shart 01
01

Receptor para antena parabdlica
01

Monitor para videoconferéncia

Céamera Fotografica 01

Filmadora Digital 01

Fonte: Comissao de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.
Tabela 3 — Laboratorios do campus Taua
Quantidade
Dependéncias

Informatica 02
01

Biologia/Quimica

Redes de camputadores 01
01

Fisica

Eletronica 01
01

Carne e derivados

Leite e derivados 01
01

Analise de alimentos

Fonte: Comissao de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.

21.3 Infraestrutura de laboratorios

O curso de Superior de Tecnologia em Agroinduastria dispde de laboratdrios

especificos para realizacdo das atividades praticas de ensino, pesquisa e extensdao, como:

laboratorios de informatica 01

(Tabela X) e 02 (Tabela Y), laboratério de

80



biologia/quimica (Tabela Z), laboratorio de carne e derivados (Tabela W), laboratorio de
leite e derivados (Tabela A) e laboratorio de analise de alimentos (Tabela B). Esses
laboratérios sdo necessarios para as atividades praticas das disciplinas do nucleo basico e

profissional, principalmente.

Tabela 4 — Estrutura do Laboratorio de Informatica 1 do campus Taua

Descrigao Quantidade
Carteira para alunos com apoio de costas e assento em plastico 35
Ar-condicionado na cor branca de 18000 btu/h 02
Quadro branco dimensoes 5,00x1,20 01
Suporte de teto para projetor multimidia 01
Conjunto mesa com tampo medindo 1100 x 600 x 720mm, em mdf 01

25mm, e painel frontal em mdf 15mm

Cadeira professor de ferro com assento em plastico preto 01

Mesa para computador de dimensdes 600 x 800 x 750mm com 2 pés em 30

aco pintados em pd epoxi

Computador Core 15 8500, 8 GB de Memoria RAM e SSD de 256 GB, 30

com gabinete para CPU e monitor.

Computadores acessiveis para pessoas com deficiéncia 03

Fonte: Comissao de Elaboracao do Projeto Pedagogico do Curso.



Tabela 5 — Estrutura do Laboratorio de Informatica 2 do campus Taua

Descrigao Quantidade
Carteira para alunos com apoio de costas e assento em plastico 35
Ar-condicionado na cor branca de 18000 btu/h 02
Quadro branco dimensoes 5,00x1,20 01
Conjunto mesa com tampo medindo 1100 x 600 x 720mm, em mdf 01
25mm, e painel frontal em mdf 15mm

Cadeira professor de ferro com assento em plastico preto 01
Mesa para computador de dimensdes 600 x 800 x 750mm com 2 pés em 36
aco pintados em p6 epoxi

Computador HP, 4 GB de Memoéria RAM e SSD de 256 GB, com 27
gabinete para CPU e monitor.

Computador Core 15 8500, 8 GB de Memoéria RAM e SSD de 256 GB, 03
com gabinete para CPU e monitor.

Computadores acessiveis para pessoas com deficiéncia 03

Fonte: Comissao de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.

Tabela 6 - Estrutura do laboratorio de Biologia/Quimica
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Descrigao dos equipamentos Quantidade

Ar-condicionado split. 01
Pulverizador costa manual 01
Estacdo meteorologico completo com display touch-screen 01
Penetrometro digital 01
Medidor de condutividade de bancada portatil 01
Modelo didatico de divisao celular meiose 01
Modelo didatico de divisao celular mitose 01
Modelo didatico de célula vegetal de corte transversal longitudinal de 01
caule

Modelo didatico de célula vegetal de corte transversal longitudinal de 01
folha

Modelo didatico de célula vegetal (em placa) 01
Trado para coleta de solo 01
Estrutura ampliada do girassol 01
Modelo do coragao em tamanho natural 02
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Guilhotina ago tratado 01
Contador de colonias digital 01
Modelo do sistema digestivo 01
Esqueleto adulto com ligamentos 01
Modelo de célula animal ampliada 20.000x 01
Modelo de célula vegetal ampliada 20.000x 01
Estufa para esterilizagdo e secagem brasdonto (pequena) 01
Estufa secagem (grande) 01
Balanca analitica 02
Balanga de precisao 01
Microscopio 0ptico monocular 04
Microscopio Optico binocular 04
Fonte: Comissio de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.
Tabela 7 - Estrutura do laboratorio de carne e derivados
Descri¢ao dos equipamentos Quantidade
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Balanga Analitica 01
Balanga digital profissional 01
Ar-condicionado split 02
Chapa bifeteira profissional 01
Embaladora manual para filmes 1

Embaladora a vacuo 1

Fatiadora 01
Fritadeira 01
Magquina de gelo Everest 01
Picador Moedor de carne (Beccaro) 2

Amaciador de carne 01
Purificador de dgua 01
Agitador Vortex 01
Geladeira 01
Freezer horizontal 01
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Incubadora BOD 01
Fonte: Comissdo de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.
Tabela 8 — Estrutura do Laboratorio de Leite de Derivados
Descri¢ao dos equipamentos Quantidade
Agitador mecanico de tubos tipo vortex 01
Ar-condicionado split. 02
Armatrio alto reforcado em aco inox com 2 portas. 01
Armario estante para paes 01
Balanga analitica de precisao 01
Balanga eletronica digital de bancada 01
Bancada de apoio profissional em inox 02
Banqueta alta dotada de espaldar médio e apoio para os pés 016
Barrilete em polipropileno 01
Batedeira industrial planetaria de bancada 01
Caixa térmica glacial 70 litros 01
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Camara incubadora bod 01
Carrinho transporte de aco inoxidavel 01
Cilindro elétrico laminador 01
Crioscopio analisador de bancada 01
Desnatadeira de piso 01
Divisora de massa alimenticia 01
Escorredor de lougas 01
Expremedor/extrator industrial de suco 02
Extrator de suco com peneira e jarra de 01,3 1 01
Fogao industrial a gas em a¢o inox, dotado de 6 bocas 01
Forno elétrico de bancada 02
Forno industrial a gas apoiado sobre bancada 01
Freezer horizontal de piso com 02 portas 01
logurteira elétrica de piso 01
Liofilizador de bancada. 01
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Liquidificador industrial de bancada 02
Lixeira de piso do tipo industrial em ago inox 02
Medidor de cor 02
Micropipeta, mecanica, monocanal 01
Paquimetro digital 01
Phmetro de bancada 01
Prateleira aérea em aco inox fixada a parede 03
Purificador de 4gua 01
Quadro flip chart 01
Rechaud retangular em aco inox banho maria 01
Refratometro digital de bancada 01
Refratometro manual portatil 02
Refrigerador duplex frost free 01
Sorveteira profisional de bancada 01
Tanque pasteurizador de piso 01
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Termo-higrometro digital 04
Termometro digital portatil tipo espeto 08
Termometro infravermelho digital portatil 02

Fonte: Comissao de Elaboragdo do Projeto Pedagogico do Curso.

Tabela 9 — Estrutura do Laboratorio de Analise de Alimentos

Descrigao dos equipamentos Quantidade
Balanga analitica 220 g 04
Balanga analitica 0160 g 01
Termdmetro tipo espeto 04
Medidor de cor iip 01
Agitador mecanico 01
Bloco digestor para 40 tubos 01
Banho histologico digital 01
Freezer vertical 2301 1 01
Banqueta de madeira 52
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Espectrofotometro digital 01
Ar-condicionado split 04
Lixeira de ago inox 751 04
Chapa aquecedora 01
Prateleira aérea em ago inox 02
Centrifuga digital de bancada 01
Banho maria 01
Autoclave vertical 50 1 01
Centrifuga digital rotor basculante 01
Destilador de nitrogénio (Tipo kjeldahl) 02
Destilador de agua 02
Aparelho extrator de gordura 01
Bloco digestor para 42 tubos 01
Digestor de fibra 01
Barrilete em plastico 010 1 05
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Aplicador de filme 01
Armario de aco 02
pHmetro de bancada 02
Freezer, tipo: horizontal 5001 01
Capela de exaustao 02
Chapa aquecedora digital 01
Estufa de esterilizagao 01
Barrilete, plastico 30 1 02
Purificador de dgua 02
Dessecador em vidro 04
Moinho de facas 01
Moinho triturador 01
Guilhotina 01
Medidor de umidade 501 g 01
Carrinho transporte 03 planos 01
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Estufa de secagem 300° C 01
Forno mufla 01.200 °c 02
Estufa de cultura 70 ° C 01
Estufa de secagem 80 ° C 01
Estufa de secagem 200 ° C 01
Incubadora bod 01
Microscopio 01
Deionizador 02
Mesa de bancada em aluminio 03
Bomba a vacuo 01

Fonte: Comissao de Elaboracao do Projeto Pedagogico do Curso.
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INSTITUTD
FEDERAL
Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: MATEMATICA 1

Codigo: MAT I Carga hordria total: 80h | Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 80h Pratica: Oh
Presencial: 80h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Conjuntos numéricos. Matematica financeira. Estatistica.

OBJETIVO
De acordo com as Competéncias e Habilidades para Matematica e suas Tecnologias
orientadas pela Base Nacional Comum Curricular, destacamos:
e Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos para interpretar
situagdes em diversos contextos, sejam atividades cotidianas, sejam fatos das
Ciéncias da Natureza ¢ Humanas, ou ainda questdes econdmicas ou
tecnologicas, divulgados por diferentes meios, de modo a consolidar uma
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formagao cientifica geral;

e Articular conhecimentos matemdticos ao propor e/ou participar de agdes
para investigar desafios do mundo contemporaneo e tomar decisdes éticas e
socialmente responsaveis, com base na andlise de problemas de urgéncia
social, como os voltados a situacoes de saude, sustentabilidade, das
implicagdes da tecnologia no mundo do trabalho, entre outros, recorrendo a
conceitos, procedimentos e linguagens proprios da Matematica;

e Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos, em seus
campos — Aritmética, Algebra, Grandezas e Medidas, Geometria,
Probabilidade e Estatistica, para interpretar, construir modelos e resolver
problemas em diversos contextos, analisando a plausibilidade dos resultados
e a adequacao das solugdes propostas, de modo a construir argumentagao

consistente;
e Compreender e utilizar, com flexibilidade e fluidez, diferentes registros de
representacdo  matematicos  (algébrico,  geométrico,  estatistico,

computacional etc.), na busca de solu¢do e comunicagdo de resultados de
problemas, de modo a favorecer a constru¢do e o desenvolvimento do
raciocinio matematico;

e Investigar e estabelecer conjecturas a respeito de diferentes conceitos e
propriedades matematicas, empregando recursos e estratégias como
observagao de padrdes, experimentagdes e tecnologias digitais, identificando
a necessidade, ou nao, de uma demonstracdo cada vez mais formal na
validagao das referidas conjecturas;

PROGRAMA

1. Conjuntos numéricos

1.1 Operagdes basicas

1.2 Conjunto dos niimeros naturais
1.3 Conjunto dos nimeros inteiros
1.4 Conjunto dos nimeros racionais
1.5 Conjunto dos nimeros irracionais
1.6 Conjunto dos numeros reais

2. Matematica financeira

2.1 Razao

2.2 Proporgao

2.3 Porcentagem

2.4 Juros simples

2.5 Juros composto

3. Estatistica

3.1 Populagdo e amostra

3.2 Tabelas de frequéncias

3.3 Representagao grafica

3.4 Medidas de tendéncia central
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas, expositivas, semindrios € trabalhos em grupos e/ou individuais. As
aulas teoricas terdo como enfoque a contextualizagdo e interdisciplinaridade, buscando
relacionar os conteudos matematicos com situagdes do cotidiano dos alunos e com
outras areas do conhecimento. A participacdo dos alunos serda fator essencial no
decorrer das aulas, sempre instigando a curiosidade e a pesquisa. Sera utilizada como
ferramenta de ensino a Historia da Matematica, mostrando como determinado conteudo
se desenvolveu ao longo da historia e quais matematicos contribuiram nesse processo.
Além disso, serdo realizadas aulas de exercicios para que também se dé a devida
importincia as operacdes algébricas. Serdo utilizados e/ou confeccionados materiais
concretos para o estudo da geometria, estabelecendo relagdes entre os objetos do
cotidiano e as figuras planas. No estudo da estatistica serd dado um enfoque mais
aplicado a vida real através de pesquisas quantitativas, com descri¢do e analises dos
dados. Também serdo realizadas interpretacdes de pesquisas e graficos através das
midias como jornais, internet e televisdo, sempre buscando compreender o conteudo
matematico e aplica-lo as situagdes reais, desenvolvendo o senso critico dos alunos
enquanto cidadaos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Matematica I as seguintes atividades ndo presenciais: lista de
exercicios, jogos, trabalho de pesquisa, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou
simuladas.

RECURSOS
e (Quadro e pincel,
e Livro didatico;
e Material audiovisual.

AVALIACAO

A avaliagdo serd dada de maneira continua, quantitativa e qualitativa. Os alunos serdo
avaliados através de provas escritas individuais, trabalhos em grupos, semindrios,
pesquisa, participacao e resolucao de exercicios. Serdo aplicadas uma avaliagdo escrita
bimestral e uma avaliagdo mensal que pode ser trabalho e/ou seminarios em equipes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DANTE, L. R., VIANA, F. Matematica - Contexto e Aplicacdes. Volume Unico. Sdo
Paulo: Atica, 2018.

GIOVANNI, J. R., BONJORNO, J. R, GIOVANNI, J. R. Jr. Matematica Completa.
Volume Unico. Sdo Paulo: FTD, 2002.
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2012.

MARTINS, F. M. Conexdes com a Matematica. Volume Unico. Sdo Paulo: Moderna,

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Paulo: Atual, 2013.

Volume 11. Sao Paulo: Atual, 2013.

2016.

2016.

2016.

IEZZ1, G., MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 1. Sao

1IEZ71, G., HAZZAN, S, DEGENSZAIJN, D. Fundamentos da Matematica Elementar.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 1. Sdo Paulo, FTD:

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 2. Sdo Paulo, FTD:

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 3. Sdo Paulo, FTD:
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INETITUTD
FEDERAL

Crara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: MATEMATICA 11

Codigo: MAT 11 Carga horaria total: 80h

Créditos: 4

Nivel: Médio - EJA Ano: 2°

Pré-requisitos: nao se aplica

CARGA HORARIA Teoérica: 80h

Pratica: Oh

Presencial: 80h

Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais:

16 aulas
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Extensao: nao se aplica

EMENTA

Fungdes: afim e quadratica. Sequéncias. Trigonometria no tridngulo retangulo.

OBJETIVO

e Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos para interpretar
situagdes em diversos contextos e consolidar uma formacao cientifica geral.

e Articular conhecimentos matematicos para investigar desafios do mundo
contemporaneo e tomar decisdes éEticas e socialmente responsaveis,
recorrendo a conceitos, procedimentos ¢ linguagens proprios da Matematica.

e Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos em diferentes
campos (Aritmética, Algebra, Grandezas e Medidas, Geometria,
Probabilidade e Estatistica) para resolver problemas em diversos contextos,
construindo argumentacao consistente.

e Compreender e utilizar diferentes registros de representagdo matematicos na
busca de solu¢do e comunicagdo de resultados de problemas, favorecendo o
desenvolvimento do raciocinio matematico.

e Investigar e estabelecer conjecturas a respeito de diferentes conceitos e
propriedades matematicas, empregando recursos e estratégias como
observagao de padrdes, experimentagdes e tecnologias digitais, identificando
a necessidade, ou nao, de uma demonstracdo formal na validacdao das
referidas conjecturas.

PROGRAMA

1. Funcoes

1.1 Sistema de coordenadas cartesianas
1.2 Funcao afim

1.3 Grafico de uma fun¢do afim

1.4 Funcao quadratica

1.5 Grafico de uma fungdo quadratica

2. Sequéncias

2.1 Sequéncias

2.2 Progressao aritmética

2.3 Progressao geométrica

3. Trigonometria no tridngulo retingulo
3.1 Teorema de Pitagoras

3.2 Relagdes trigonométricas no triangulo retangulo
3.3 Tabela de razdes trigonométricas
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas, expositivas, semindrios e trabalhos em grupos e/ou individuais. As
aulas teoricas terdo como enfoque a contextualizagdo e interdisciplinaridade, buscando
relacionar os conteudos matematicos com situagcdes do cotidiano dos alunos e com
outras areas do conhecimento. A participacdo dos alunos serd fator essencial no
decorrer das aulas, sempre instigando a curiosidade e a pesquisa. Serd utilizada como
ferramenta de ensino a Histéria da Matematica, mostrando como determinado contetdo
se desenvolveu ao longo da historia e quais matematicos contribuiram nesse processo.
Além disso, serdo realizadas aulas de exercicios para que também se dé a devida
importancia as operacoes algébricas. Serao utilizados e/ou confeccionados materiais
concretos para o estudo da geometria, estabelecendo relagdes entre os objetos do
cotidiano e as figuras planas. No estudo da estatistica serd dado um enfoque mais
aplicado a vida real através de pesquisas quantitativas, com descrigdo e analises dos
dados. Também serdo realizadas interpretagdes de pesquisas e graficos através das
midias como jornais, internet e televisdo, sempre buscando compreender o conteudo
matematico e aplicad-lo as situagdes reais, desenvolvendo o senso critico dos alunos
enquanto cidadaos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrao de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Matematica II as seguintes atividades ndo presenciais: lista
de exercicios, jogos, trabalho de pesquisa, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou
simuladas.

RECURSOS
e Quadro e pincel,
e Livro didatico;
e Material audiovisual.

AVALIACAO

A avaliagdo sera dada de maneira continua, quantitativa e qualitativa. Os alunos serao
avaliados através de provas escritas individuais, trabalhos em grupos, seminarios,
pesquisa, participacao e resolucdo de exercicios. Serdo aplicadas uma avaliagdao escrita
bimestral e uma avaliagdo mensal que pode ser trabalho e/ou seminarios em equipes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DANTE, L. R., VIANA, F. Matematica - Contexto e Aplica¢oes. Volume Unico. Sdo
Paulo: Atica, 2018.

GIOVANNI, J. R., BONJORNO, J. R, GIOVANNI, J. R. Jr. Matematica Completa.
Volume Unico. Sao Paulo: FTD, 2002.

MARTINS, F. M. Conexdes com a Matematica. Volume Unico. Sdo Paulo: Moderna,
2012.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1EZZ1, G., MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 1. Sdo
Paulo: Atual, 2013.

IEZZI, G. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 3. Sdo Paulo: Atual, 2013.

IEZZI, G., HAZZAN, S. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 4. Sao
Paulo: Atual, 2012.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 1. Sdo Paulo, FTD:
2016.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 2. Sdo Paulo, FTD:
2016.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 3. Sao Paulo, FTD:
2016.

INETITUTO
FEDERAL

Cmara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: MATEMATICA III

Codigo: MAT I1I Carga hordria total: 80h | Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 80h Pratica: Oh
Presencial: 80h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niao presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

103



Geometria plana. Geometria espacial. Matrizes.

OBJETIVO

Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos para interpretar
situagdes em diversos contextos e consolidar uma formacao cientifica geral.
Articular conhecimentos matematicos para investigar desafios do mundo
contemporaneo € tomar decisdes ¢éticas e socialmente responsaveis,
recorrendo a conceitos, procedimentos e linguagens proprios da Matematica.
Utilizar estratégias, conceitos e procedimentos matematicos em diferentes
campos (Aritmética, Algebra, Grandezas ¢ Medidas, Geometria,
Probabilidade e Estatistica) para resolver problemas em diversos contextos,
construindo argumentagao consistente.

Compreender e utilizar diferentes registros de representagdo matematicos na
busca de solu¢do e comunicagdo de resultados de problemas, favorecendo o
desenvolvimento do raciocinio matematico.

Investigar e estabelecer conjecturas a respeito de diferentes conceitos e
propriedades matematicas, empregando recursos e estratégias como
observagao de padroes, experimentagdes e tecnologias digitais, identificando
a necessidade, ou nao, de uma demonstracdo formal na validacdo das
referidas conjecturas.

PROGRAMA
1. Geometria plana

1.1 Areas das figuras geométricas planas (tridngulos, quadrilateros,
hexagono, circulo)

2. Geometria espacial
2.1 Poliedros

2.2 Relagao de Euler
2.3 Poliedros regulares

2.4 Areas de solidos geométricos

2.5 Corpos redondos
3. Matrizes
3.1 Introdug¢do as matrizes

3.2 Matrizes especiais

3.3 Operagdes com matrizes

3.4 Matriz transposta

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas, expositivas, seminarios e trabalhos em grupos e/ou individuais. As
aulas tedricas terdo como enfoque a contextualizacdo e interdisciplinaridade, buscando
relacionar os conteudos matematicos com situacdes do cotidiano dos alunos e com
outras areas do conhecimento. A participagdo dos alunos serd fator essencial no
decorrer das aulas, sempre instigando a curiosidade e a pesquisa. Serd utilizada como
ferramenta de ensino a Histéria da Matematica, mostrando como determinado conteudo
se desenvolveu ao longo da histdria e quais matematicos contribuiram nesse processo.
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Além disso, serdo realizadas aulas de exercicios para que também se dé a devida
importincia as operacdes algébricas. Serdo utilizados e/ou confeccionados materiais
concretos para o estudo da geometria, estabelecendo relagdes entre os objetos do
cotidiano e as figuras planas. No estudo da estatistica serd dado um enfoque mais
aplicado a vida real através de pesquisas quantitativas, com descri¢do e andlises dos
dados. Também serdo realizadas interpretacdes de pesquisas e graficos através das
midias como jornais, internet e televisdo, sempre buscando compreender o conteudo
matematico e aplica-lo as situacdes reais, desenvolvendo o senso critico dos alunos
enquanto cidadaos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Matematica III as seguintes atividades ndo presenciais: lista
de exercicios, jogos, trabalho de pesquisa, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou
simuladas.

RECURSOS
e Quadro e pincel,
e Livro didatico;
e Material audiovisual.

AVALIACAO
A avaliagdo serd dada de maneira continua, quantitativa e qualitativa. Os alunos serao
avaliados através de provas escritas individuais, trabalhos em grupos, seminarios,
pesquisa, participacao e resolucdo de exercicios. Serdo aplicadas uma avaliagdao escrita
bimestral e uma avaliagdo mensal que pode ser trabalho e/ou seminarios em equipes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DANTE, L. R., VIANA, F. Matematica - Contexto e Aplicacdes. Volume Unico. Sdo
Paulo: Atica, 2018.

GIOVANNL, J. R, BONJORNO, J. R, GIOVANNI, J. R. Jr. Matematica Completa.
Volume Unico. Sdo Paulo: FTD, 2002.

MARTINS, F. M. Conexdes com a Matematica. Volume Unico. Sdo Paulo: Moderna,
2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1EZZ1, G., HAZZAN, S. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 4. Sdo
Paulo: Atual, 2012.

DOLCE, O., POMPEOQO, J. N. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 9. Sao
Paulo: Atual, 2013.

DOLCE, O., POMPEQ, J. N. Fundamentos da Matematica Elementar. Volume 10.
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Sdo Paulo: Atual, 2013.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 1. Sao Paulo, FTD:
2016.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 2. Sdo Paulo, FTD:
2016.

SOUZA, J. R., GARCIA, J. S. R. Contato Matematica. Volume 3. Sao Paulo, FTD:
2016.

INETITUTD
FEDERAL
Crara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: FiSICA I

Codigo: FIS 1 Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 35h Pratica: 5h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 8 Aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Grandezas escalares da cinematica. Movimento uniforme. Movimento
uniformemente variado. Movimento Circular. Massa. Forca. Leis de Newton. Trabalho.
Energia. Conservagdo da energia.
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OBJETIVOS

(oo

e Reconhecer, usar e articular simbolos, codigos e nomenclaturas referentes
mecanica.

Analisar e interpretar textos referentes a mecénica.

Elaborar comunicagdes, discutir e argumentar sobre mecanica.

Enfrentar situagdes-problema em contextos de mecanica.

Identificar fungdes, graficos e problemas fisicos de mecanica.

Lidar com grandezas da fisica proprias da mecanica.

Compreender os fundamentos da mecanica, desenvolvendo a capacidade de
equacionar e resolver matematicamente problemas relacionados aos movimentos.

PROGRAMA

UNIDADE I — Cinematica

1. Introdugdo a cinematica;

2. Sistemas de unidades e matematica basica;
3. Velocidade média;

4. Aceleracao média;

5. Fungdes horarias e graficos;

6. Movimentos circulares.

UNIDADE II — Dinamica

1. Leis de Newton;

2. Aplicagdes das Leis de Newton;

3. Dinamica do movimento circular;

4. Trabalho, energia e poténcia;

5. Energia mecanica e sua conservagao.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo desenvolvidas por meio de diferentes estratégias, combinando momentos
tedricos, praticos e de estudo independente:

e Aulas tedricas e expositivas, com enfoque na contextualizacdo e
interdisciplinaridade, relacionando os conteudos da Fisica com situagdes do
cotidiano e com outras areas do conhecimento.

e Atividades de participacao ativa, como debates, seminarios e trabalhos em grupo ou
individuais, estimulando a curiosidade, a pesquisa e a construgdo coletiva do
conhecimento.

e Aulas de exercicios, valorizando a aplicagdo dos conceitos e o desenvolvimento da
habilidade de resolugdo de problemas.

e Leitura e analise critica de materiais diversos (jornais, internet, televisao), com o
objetivo de interpretar pesquisas, tabelas e graficos, desenvolvendo o senso critico
do aluno enquanto cidadao.
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e Atividades nio presenciais (conforme a INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE
N° 16, de 07 de Julho de 2023): leitura e andlise critica de textos, resenhas e
fichamentos; exercicios, jogos e questiondrios; estudos dirigidos; estudos de caso;
elaboracdo de relatorios; trabalhos de pesquisa; projetos; analises técnicas e
resolucao de situagdes-problema reais ou simuladas.

e Aulas praticas em laboratdrio: serdo realizadas 5 atividades experimentais ao longo
do semestre, integradas ao conteudo tedrico, permitindo a aplicacdo direta dos
conceitos estudados. O registro dessas praticas sera feito em forma de relatdrio,
contendo objetivos, materiais, procedimentos, resultados e conclusdes.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico: Quadro branco e pincéis; livros-texto; textos de apoio
impressos; listas de exercicios; roteiros experimentais.

= Recursos audiovisuais: Projetor multimidia (data show); Videos educativos e
documentarios cientificos; Computadores com acesso a internet.

= Insumos de laboratorios: Crondmetros digitais; trenas, réguas ou fitas métricas;
paquimetros; polias; barbantes ou fios de nylon; massas-padrdo e suportes para pesos;
dinamometros; molas de diferentes constantes elasticas; esferas metalicas para
experimentos de queda livre; papel milimetrado para registro de dados e graficos;
suportes universais, garras e bases estaveis.

AVALIACAO

A avaliagdo ocorrera de maneira continua, quantitativa e qualitativa, conforme o
Regulamento da Organizagao Didatica (ROD) do IFCE, com carater formativo, visando
0 acompanhamento do processo de aprendizagem bem como o estimulo a participacao
ativa, ao pensamento critico e a aplicagao pratica dos conhecimentos adquiridos. Os
instrumentos de avaliagdo incluirdo: provas escritas individuais, trabalhos em grupo,
seminarios, pesquisas, estudos dirigidos, participacdo em debates e resolucao de
exercicios.

Os critérios de avaliagdo compreenderdo: grau de participagdo e engajamento nas
atividades presenciais e ndo presenciais, tanto individuais quanto em equipe;
planejamento, organizagdo e coeréncia de ideias, bem como clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e orais; desempenho cognitivo na compreensdo e aplicagdo de
conceitos; criatividade e uso de recursos diversificados na resolugdo de problemas e
elaboragdo de trabalhos.

Nas atividades praticas, serdo avaliados a correta manipulagcdo dos equipamentos, a
precisdo na coleta de dados, a capacidade de interpretar resultados e a clareza na
elaboracdo de relatérios experimentais. A participagdo efetiva e colaborativa durante a
execugdo dos experimentos também serd considerada como critério de avaliacdo.

As atividades ndo presenciais poderdo vir a ser utilizadas como critério de avaliacdo,
mas ndo ensejarao registro de presenca.

BIBLIOGRAFIA BASICA

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica,
volume 1: mecdnica. Tradugdo e revisdo técnica: Ronaldo Sérgio de Biasi. 8. ed. Rio de
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Janeiro: LTC, 2012. v. 1 . 349 p. Inclui Bibliografia. ISBN 9788521616054.

OLIVEIRA, Carlos Alberto Gongalves de. Fisica. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2017.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago. 2025.

VILLAS BOAS, Newton; BISCUOLA, Gualter José; DOCA, Ricardo Helou. T. opicos
de fisica, 1: termologia, ondulatoria e optica. 18. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2007. v. 1 .
448 p. + Acompanha CD. ISBN 9788502063679.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARVALHO, Regina Pinto de (org.). Fisica do dia a dia 1: 105 perguntas e
respostas sobre fisica fora da sala de aula. 3. ed. Belo Horizonte, MG: Auténtica,
2011. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago
2025.

CARVALHO, Regina Pinto de. Fisica do dia a dia 2: mais 104 perguntas e respostas
sobre fisica fora da sala de aula... e uma na sala de aula!. 2. ed. Sdo Paulo: Auténtica,
2011. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago
2025.

MACIEL, Eugénio Bastos. Fundamentos de fisica. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2021.

E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago 2025.

TIPLER, Paul Allen; MOSCA, Gene. Fisica : para cientistas e engenheiros , vol. 01:

mecdnica, oscilacoes e ondas, termodindmica. Revisao técnica: Paulo Machado Mors.
6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013. 759 p. Inclui Bibliografia. ISBN 9788521617105.

YOUNG, Hugh D. Sears e Zemansky fisica - v.1. 12.ed. Sdo Paulo: Pearson
Addison-Wesley, 2009. ISBN 978-85-88639-30-0.

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: FiSICA II

Codigo: FIS II Carga horiria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 35h Pratica: Sh

109



Presencial: 40h Distancia: nao se aplica

Pratica Profissional:-

Atividades nio presenciais: 8 Aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Termologia. Otica Geométrica. Ondas.

OBJETIVOS

° Compreender, utilizar e relacionar simbolos, cddigos, nomenclaturas e
grandezas fisicas associadas a Termologia, Otica Geométrica e Ondulatoria.

° Analisar, interpretar e comunicar ideias a partir de textos, graficos e
equacgodes relacionados a esses temas.

° Resolver situagdes-problema aplicando conceitos, leis e principios
fundamentais das trés areas.

° Desenvolver capacidade de equacionar e resolver, de forma matematica e

conceitual, problemas que envolvam fendmenos de calor, luz e ondas.

° Estimular o pensamento critico e a argumentacado cientifica na abordagem

dos fendomenos estudados.

PROGRAMA

UNIDADE I - FISICA TERMICA

1. Temperatura e Calor;

2. Escalas termométricas;

3. Dilatagdo Térmica;

4. Calorimetria.

5. Propagacao de calor e mudangas de fases

UNIDADE II - Otica Geométrica
1. Introducdo a otica geométrica,
2. Espelhos planos;

3. Espelhos esféricos;

UNIDADE III — Ondulatéria
1. Introducdo a ondulatoéria;
2. Fenomenos ondulatorios;
3. Ondas mecanicas;
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METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo desenvolvidas por meio de diferentes estratégias, combinando momentos
tedricos, praticos e de estudo independente:

e Aulas tedricas e expositivas, com enfoque na contextualizagdo e
interdisciplinaridade, relacionando os contetidos da Fisica com situagdes do
cotidiano e com outras areas do conhecimento.

e Atividades de participagdo ativa, como debates, semindrios e trabalhos em grupo ou
individuais, estimulando a curiosidade, a pesquisa e a construcao coletiva do
conhecimento.

e Aulas de exercicios, valorizando a aplicagdo dos conceitos e o desenvolvimento da
habilidade de resolucao de problemas.

e [Leitura e andlise critica de materiais diversos (jornais, internet, televisao), com o
objetivo de interpretar pesquisas, tabelas e graficos, desenvolvendo o senso critico
do aluno enquanto cidadao.

e Atividades nio presenciais (conforme a INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE
N° 16, de 07 de Julho de 2023): leitura e analise critica de textos, resenhas e
fichamentos; exercicios, jogos e questionarios; estudos dirigidos; estudos de caso;
elaboragdo de relatorios; trabalhos de pesquisa; projetos; analises técnicas e
resolucao de situagdes-problema reais ou simuladas.

e Aulas praticas em laboratorio: serdo realizadas 5 atividades experimentais ao longo
do semestre, integradas ao conteudo tedrico, permitindo a aplicacdo direta dos
conceitos estudados. O registro dessas praticas sera feito em forma de relatério,
contendo objetivos, materiais, procedimentos, resultados e conclusoes.

RECURSOS

* Material didatico-pedagogico: Quadro branco e pincéis; livros-texto; textos de apoio
impressos; listas de exercicios; roteiros experimentais.

= Recursos audiovisuais: Projetor multimidia (data show); Videos educativos e
documentarios cientificos; Computadores com acesso a internet.

* Insumos de laboratérios: Termometros; Calorimetros com acessorios (termdmetro
acoplado, agitador, tampa isolante); Velas e suportes para aquecimento simples; Latas
metalicas para demonstragdo de dilatacdo térmica; Lentes convergentes e divergentes
de diferentes distancias focais; Espelhos planos, concavos e convexos; Fonte de luz
pontual e colimada (ex.: laser de baixa poténcia); Bancada dptica com suportes
ajustaveis; Discos de Newton; Cordas e molas espirais (para ondas mecanicas).

AVALIACAO

A avaliacdo ocorrerd de maneira continua, quantitativa e qualitativa, conforme o
Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) do IFCE, com carater formativo, visando
o acompanhamento do processo de aprendizagem bem como o estimulo a participagao
ativa, ao pensamento critico e a aplicagdo pratica dos conhecimentos adquiridos. Os
instrumentos de avaliagdo incluirdo: provas escritas individuais, trabalhos em grupo,
seminarios, pesquisas, estudos dirigidos, participagdo em debates e resolugdo de
exercicios.
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Os critérios de avaliagdo compreenderdo: grau de participacdo e engajamento nas
atividades presenciais e ndo presenciais, tanto individuais quanto em equipe;
planejamento, organizagdo e coeréncia de ideias, bem como clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos e orais; desempenho cognitivo na compreensdo e aplicacdo de
conceitos; criatividade e uso de recursos diversificados na resolugdo de problemas e
elaboracdo de trabalhos.

Nas atividades praticas, serdo avaliados a correta manipulagdo dos equipamentos, a
precisdo na coleta de dados, a capacidade de interpretar resultados e a clareza na
elaboracdo de relatorios experimentais. A participacao efetiva e colaborativa durante a
execucao dos experimentos também sera considerada como critério de avaliagdo.

As atividades ndo presenciais poderdo vir a ser utilizadas como critério de avaliagao,
mas ndo ensejarao registro de presenca.

BIBLIOGRAFIA BASICA

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica, volume
2: gravitagdo, ondas e termodindmica. Traducdo e revisdo técnica: Ronaldo Sérgio de
Biasi. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. v. 2 . 295 p. (2). Inclui Bibliografia. ISBN
9788521616061.

OLIVEIRA, Carlos Alberto Gongalves de. Fisica. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2017.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago 2025.

VILLAS BOAS, Newton; BISCUOLA, Gualter José; DOCA, Ricardo Helou. T. Opicos de
fisica, 2: termologia, ondulatoria e optica. 18. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2007. v. 2 . 448 p.
+ Acompanha CD. ISBN 9788502063679.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARVALHO, Regina Pinto de (org.). Fisica do dia a dia 1: 105 perguntas e respostas
sobre fisica fora da sala de aula. 3. ed. Belo Horizonte, MG: Auténtica, 2011. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago 2025.

CARVALHO, Regina Pinto de. Fisica do dia a dia 2: mais 104 perguntas e respostas
sobre fisica fora da sala de aula... e uma na sala de aula!. 2. ed. Sao Paulo: Auténtica,
2011. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago
2025.

MACIEL, Eugénio Bastos. Fundamentos de fisica. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2021.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 15 ago 2025.

NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica: fluidos, oscilagoes e ondas, calor.
3. ed. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 1996. 315 p. ISBN 8521200455.
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INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: BIOLOGIA I

Codigo: BIO 1 Carga horaria total: 40h Créditos: 01
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: nio se aplica
) Teorica: 30h Pratica: 10h
CARGA HORARIA | pyegencial: 40h Distincia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: nio se aplica

EMENTA

M¢étodo cientifico / Niveis de organizacao da vida / Composi¢ao dos seres vivos / Tipos
celulares / Membrana celular / Nucleo e divisdo celular / Metabolismo energético /
Histologia animal / Reprodugao e embriologia animal.

OBJETIVO

Reconhecer a Biologia como ciéncia e compreender o método cientifico.

Identificar os niveis de organizagdo da vida e suas principais caracteristicas.
Compreender a composi¢do quimica dos seres vivos € sua relacdo com 0s processos
bioldgicos.

Diferenciar tipos celulares e reconhecer suas estruturas e fungdes.

Compreender a estrutura e funcionamento da membrana plasmatica e dos principais
componentes celulares.

Entender o papel do nucleo celular, a sintese proteica e os processos de divisdo
celular.

Reconhecer as principais etapas do metabolismo energético (fotossintese, respiragao,
fermentagdo e quimiossintese).

Identificar os principais tecidos animais e suas fungdes.

Compreender os processos de reproducdao e as etapas iniciais do desenvolvimento
embrionario animal.
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PROGRAMA

Unidade 1 — O conhecimento cientifico e as Ciéncias da Natureza

Fundamentos do pensamento cientifico

O método hipotético-dedutivo em ciéncia
Exemplos de aplicagdo da metodologia cientifica
A comunicag¢do entre os cientistas

Areas do conhecimento cientifico sobre a natureza

Unidade 2 — Niveis de organizacio da vida

O que ¢ vida?

Caracteristicas dos seres vivos

Teorias de origem da vida: abiogénese, biogénese, panspermia e teoria da evolucao
quimica

Niveis de organizagdo da vida

Unidade 3 — Composicao dos seres vivos

Agua e suas propriedades

Sais minerais

Macromoléculas: glicidios, lipidios, proteinas, dcidos nucleicos e vitaminas
Composicao dos alimentos e saude — relagdo com as necessidades nutricionais
humanas

Unidade 4 — Citologia: membrana plasmatica e citoplasma

A descoberta das células

Tipos de células

As membranas bioldgicas

O citoplasma das células procaridtica e eucaridtica

Unidade 5 — Citologia: nucleo celular

Organizagao do nucleo celular
A arquitetura dos cromossomos
Sintese proteica

Divisao celular: mitose e meiose

Unidade 6 — Citologia: metabolismo energético

Energia para a vida
Fotossintese
Quimiossintese
Respiracao aerobica
Fermentacao

Unidade 7 — Histologia animal
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Tecido epitelial

Tecido conjuntivo e suas variagdes
Tecido muscular

Tecido nervoso

Unidade 8 — Reprodugio e embriologia animal

e Tipos de reprodugdo
Gametogénese nos animais
Fecundagao e formacgdo do zigoto
Segmentagado, formacao da blastula e gastrula
Organogénese — formacao dos 0rgaos
Anexos embrionarios

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas, com uso de recursos visuais e tecnologicos para facilitar a
compreensdo dos conceitos. Realizagdo de atividades individuais e em grupo, resolugdo dej
exercicios, elaboragao e apresentacdo de trabalhos e seminarios. Utilizagao de aulas praticas
em laboratério e/ou de campo, sempre que possivel, para observacdo e experimentacao.
Emprego de metodologias ativas que estimulem a participagdo e a aprendizagem
significativa, como estudos de caso, debates ¢ jogos educativos. Integracdo dos contetdos
com situag¢des do cotidiano dos estudantes, valorizando seus saberes prévios e experiéncias.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduacao ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo presenciais em cadaj
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Biologia I as seguintes atividades ndo presenciais: leitura, analise critica, resenhas e/ou|
fichamentos; exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos; estudos de caso, relatérios,
trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, andlises técnicas, resolugdes de|
situagoes-problema reais ¢/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro branco e pincéis.

Livro didatico adotado e materiais de apoio impressos ou digitais.
Projetor multimidia e computador.

Modelos didaticos para ilustragdo de estruturas biologicas.
Microscopios, ldminas e materiais para observagdo em aulas praticas.
Recursos audiovisuais € plataformas digitais de apoio ao ensino
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AVALIACAO

A avaliacdo serd desenvolvida ao longo do semestre, de forma processual e continua,
valorizando os aspectos qualitativos e quantitativos, conforme os critérios estabelecidos no|
Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) do IFCE. Serao considerados:

e Participacdo e envolvimento nas atividades.

e AvaliacOes escritas e orais.

e Trabalhos individuais e em grupo.

e Relatdrios de aulas praticas e/ou de campo.

e Seminarios, painéis e outras atividades praticas.
e (riatividade e uso adequado de recursos.

Conforme a Instru¢do Normativa IFCE n° 16/2023, as atividades ndo presenciais podem ser
usadas como parte da avaliagdo da disciplina. Entre as possibilidades estao:

e claboracao de resumos, fichamentos e mapas mentais;

resolugdo de listas de exercicios e estudos dirigidos;

producao de textos curtos, relatorios ou resenhas;

participag@o em foruns e discussdes on-line;

analise de videos, artigos ou materiais indicados;

construcao de apresentagdes simples (cartazes, slides, dudios ou videos curtos);

provas e questiondrios no ambiente virtual;

portfolio com as produgdes ao longo da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA
AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Moderna Plus Biologia — volume I: Biologia das células.
5. ed. Sao Paulo: Moderna, 2016. ISBN 978-85-1613-446-4.

SANTOS, Ivonete Aparecida dos; SILVA, Narali Marques da. Fundamentos da biologia. 1.
ed. Curitiba: Intersaberes, 2021. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 14 ago. 2025.

SCHWAMBACH, Cornélio. Biologia (livro eletronico)/ Cornélio Schwambach, Geraldo

Cardoso Sobrinho. Curitiba: InterSaberes, 2017. (Colecdo EJA: Cidadania Competente, v.
7). ISBN 978-85-5972-145-4. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso
em: 14 ago. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
CAMPBELL, N. et al. Biologia, 10" ed., Porto Alegre: Artmed, 2015, 1.488 p.

BOSCHILIA, Cleuza. Manual compacto de biologia — 1* edigdao. Sao Paulo: Rideel, 2010,
ISBN 978-85-339-1273-1.

CORDEIRO, Clarice Foster. Fundamentos de biologia molecular e celular. Curitiba:
Intersaberes, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
14 ago 2025.
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https://plataforma.bvirtual.com.br
https://plataforma.bvirtual.com.br

MARCONDES, A. C. Biologia basica. Sao Paulo: Atual, 1983.

PAOLI, Severo de (org.). Citologia e embriologia. 1. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2014. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14 ago 2025.

ANDRE, Alessandra Valéria et al. Ficou facil passar no Enem. 8. ed. Sdo Paulo: Rideel,
2020. 776 p. ISBN 978-85-339-5868-5.

INSTITUTD
FEDERAL

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: BIOLOGIA 11

Codigo: BIO 1T Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
Teorica: 30h Pratica: 10h
CARGA HORARIA Presencial: 40h Distiancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: Oh
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: nio se aplica

EMENTA

Sistematica e classificagdo biologica / Virus / Bactérias / Arqueas / Protistas / Fungos /|
Anatomia e fisiologia vegetal / Anatomia e fisiologia animal / Fisiologia humana

OBJETIVO

e Reconhecer a importancia da classificacdo biologica e compreender os critérios
utilizados para organizar os seres vivos.

e (Caracterizar virus, bactérias, arqueas, protistas e fungos, identificando sua relevancia
ecologica, econdmica e sanitaria.

e Conhecer a organizacdo e o funcionamento das plantas com sementes, seus tecidos,
estruturas e processos fisioldgicos.

e Identificar a diversificacdo e a organizag¢do corporal dos animais, relacionando com
suas funcdes e modos de vida.
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e Reconhecer e compreender o funcionamento dos principais sistemas do corpo
humano.

e Valorizar a biodiversidade e compreender sua importancia para a saude, o meio
ambiente e a qualidade de vida.

PROGRAMA

Unidade I — Sistematica, Classificacao e Biodiversidade

Importancia da classificagdo dos seres vivos

Breve historico da classificagdo biologica

Categorias taxonOmicas

Sistemas e critérios de classificagao

Principais grupos de seres vivos e suas relagdes filogenéticas

Unidade II — Os Seres Mais Simples: Virus, Bactérias, Arqueas, Protistas e Fungos

Virus: caracteristicas gerais, exemplos e impacto na satide e no ambiente

Bactérias e arqueas: estrutura, fungdes, importancia ecoldgica e econdmica
Protistas: algas e protozoarios — caracteristicas gerais ¢ exemplos

Fungos: estrutura, reproducao e importancia ecologica e economica

Relagdo dos microrganismos com a vida humana: aplicagdes, higiene e prevencao de
doencas

Unidade III — Anatomia e Fisiologia das Plantas

Origem e classificagao das plantas

Desenvolvimento e tecidos das plantas com sementes

Estruturas vegetativas e reprodutivas das angiospermas

Fisiologia das angiospermas: transporte de seiva, fotossintese e transpiragao
Hormonios vegetais e controle do desenvolvimento

Unidade IV — Anatomia e Fisiologia dos Animais

Diversificagao no Reino Animal

Sistemas corporais dos animais: digestorio, circulatorio, respiratorio, excretor, nervoso
e reprodutor

Principais grupos animais: poriferos, cnidarios, platelmintos, nematelmintos,
moluscos, artropodes, anelidios, equinodermas e cordados

Unidade V - Fisiologia Humana

Sistema digestorio

Sistema respiratorio

Sistema cardiovascular e linfatico
Sistema imunologico

Sistema urinario

Sistema locomotor

Sistema enddcrino

Sistema nervoso
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e Orgios dos sentidos
e Sistema reprodutor

METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas expositivas e dialogadas, com uso de recursos visuais e tecnologicos para facilitar aj
compreensdo dos conceitos. Realizagdo de atividades individuais e em grupo, resolugdo dej
exercicios, elaboragdo e apresentagao de trabalhos e seminarios. Utilizacdo de aulas
praticas em laboratoério e/ou de campo, sempre que possivel, para observacdo e
experimentacdo. Emprego de metodologias ativas que estimulem a participagdo ¢ a
aprendizagem significativa, como estudos de caso, debates e jogos educativos. Integragao
dos contetidos com situagdes do cotidiano dos estudantes, valorizando seus saberes prévios
e experiéncias.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo
padrdo de hordrio no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de
ensino da disciplina de Biologia I as seguintes atividades ndo presenciais: leitura, analise]
critica, resenhas e/ou fichamentos; exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;
estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas,|
resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro branco e pincéis.

Livro didatico adotado e materiais de apoio impressos ou digitais.
Projetor multimidia e computador.

Modelos didaticos para ilustracdo de estruturas bioldgicas.
Microscopios, laminas e materiais para observagao em aulas praticas.
Recursos audiovisuais e plataformas digitais de apoio ao ensino

AVALIACAO

A avaliagdo sera desenvolvida ao longo do semestre, de forma processual e continua,
valorizando os aspectos qualitativos e quantitativos, conforme os critérios estabelecidos no
Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) do IFCE. Serao considerados:

Participacdo e envolvimento nas atividades.
Avaliagdes escritas e orais.

Trabalhos individuais € em grupo.

Relatorios de aulas praticas e/ou de campo.
Seminarios, painéis e outras atividades praticas.

Criatividade e uso adequado de recursos.
Conforme a Instrugdo Normativa IFCE n° 16/2023, as atividades nao presenciais podem
ser usadas como parte da avaliacao da disciplina. Entre as possibilidades estao:

° elaboragdo de resumos, fichamentos e mapas mentais;
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resolucdo de listas de exercicios e estudos dirigidos;

producdo de textos curtos, relatdrios ou resenhas;

participag¢@o em foruns e discussdes on-line;

analise de videos, artigos ou materiais indicados;

construcao de apresentacdes simples (cartazes, slides, d&udios ou videos curtos);

provas e questiondrios no ambiente virtual;

portfolio com as producdes ao longo da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Moderna Plus Biologia — volume 2: Biologia dos
organismos. 5. ed. Sao Paulo: Moderna, 2016. ISBN 978-851-613-447-1.

SANTOS, Ivonete Aparecida dos; SILVA, Narali Marques da. Fundamentos da biologia. 1.
ed. Curitiba: Intersaberes, 2021. E-book. Disponivel em:

https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14 ago. 2025.

SCHWAMBACH, Cornélio. Biologia (livro eletronico)/ Cornélio Schwambach, Geraldo
Cardoso Sobrinho. Curitiba: InterSaberes, 2017. (Colecao EJA: Cidadania Competente, v.
7). ISBN 978-85-5972-145-4. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso
em: 14 ago. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
CAMPBELL, N. et al. Biologia, 10" ed., Porto Alegre: Artmed, 2015, 1.488 p.

BOSCHILIA, Cleuza. Manual compacto de biologia — 1* edigdo. Sao Paulo: Rideel, 2010.
ISBN 978-85-339-1273-1.

MARCONDES, A. C. Biologia basica. Sao Paulo: Atual, 1983.

STANFIELD, C. L. Fisiologia humana. 5. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2013. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14 ago 2025.

TRABULSI, Luiz Rachid; ALTERTHUM, Flavio (ed.). Microbiologia. 6. ed. Sao Paulo:
Atheneu, 2015. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14
ago 2025.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
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MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: BIOLOGIA III

Codigo: BIO 111

Carga horaria total: 40h

Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA

Ano: 3°

Pré-requisitos: Nao se aplica

Tedrica: 30h

Pratica: 10h

Presencial: 40h

Distancia: Nao se aplica

CARGA HORARIA
Pratica Profissional: -
Atividades niio presenciais: 8 aulas
Extensao: Nao se aplica

EMENTA

Genética / Biotecnologia / Evolugdo biologica / Evolugdo humana / Ecologia

Sustentabilidade ambiental

OBJETIVO

e Identificar e compreender as leis da heranca e as bases cromossdmicas da genética.
e Explicar o codigo genético, os processos de sintese de proteinas e sua importancia

para o funcionamento celular.

Reconhecer aplicagdes da biotecnologia e seu impacto na sociedade e no ambiente.
Compreender os fundamentos e as evidéncias da evolucdo bioldgica.

Relacionar o processo evolutivo a formacao de novas espécies e a origem dos grandes
grupos de seres vivos.
Conhecer os principais aspectos da evolugdo humana e seu parentesco com outros
primatas.
Entender conceitos basicos de ecologia e as interagdes entre oS seres vivos € O
ambiente.

Analisar os fluxos de energia e os ciclos da matéria na natureza.
Reconhecer relagdes ecologicas, dindmica de populagdes, sucessdo ecologica ¢
biomas.
Avaliar questdes ambientais relacionadas a sustentabilidade, polui¢cdo, conservagao e

uso responsavel dos recursos naturais.

PROGRAMA

Unidade 1 — As Leis da Heranca
e Gregor Mendel e as origens da Genética
e Conceitos basicos em Genética
e Alelos multiplos, dominancia incompleta e codominancia
e Heranga de grupos sanguineos na espécie humana

Unidade 2 — Bases Cromossomicas da Heranc¢a
e Segregacao independente dos genes
e Interacdo entre genes com segregacdo independente
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o QGenes localizados no mesmo cromossomo
o Genes localizados em cromossomos sexuais

Unidade 3 — O Cddigo Genético e a Sintese de Proteinas
e Cromossomos em acdo: duplicacdo e transcricdo génica
e Sintese de proteinas e tradugdo génica

Unidade 4 — Genética e Biotecnologia na Atualidade
e Melhoramento genético
e Engenharia genética
e Clonagem de DNA
e Transgénicos
e Desvendando o genoma humano

Unidade 6 — Fundamentos da Evolucio Biologica
e O pensamento evolucionista
e Evidéncias da evolugao bioldgica
e A teoria evolucionista moderna

Unidade 6 — Formacao de Novas Espécies e dos Grandes Grupos de Seres Vivos
e (O processo evolutivo e a diversificagdo da vida
® A origem dos grandes grupos de seres vivos

Unidade 7 — Evolucao Humana
e Parentesco evolutivo com os grandes macacos
e Origem primata
e A linhagem humana

Unidade 8 — Fundamentos da Ecologia
e Conceitos basicos em ecologia
e (adeias e teias alimentares

Unidade 9 — Fluxo de Energia e Ciclos da Matéria na Natureza
e Energia para a vida
e Transferéncia de energia entre seres vivos
e C(Ciclos biogeoquimicos

Unidade 10 — Relacdes Ecoldgicas entre Seres Vivos
e Tipos de relagdo ecoldgica
e Relagdes intraespecificas
e Relagdes interespecificas

Unidade 11— Dinamica das Populacoes Biologicas
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e (Caracteristicas das populagdes
e Fatores que regulam o tamanho de populagdes
e Oscilagdes em populacdes naturais

Unidade 12— Sucessio Ecologica e Biomas
e Sucessdo ecologica
e Fatores que afetam a evolugdo dos ecossistemas
e Grandes biomas do mundo
e Principais biomas brasileiros
e [Ecossistemas aquaticos

Unidade 13 — Sustentabilidade Ambiental

e Conceito de sustentabilidade ambiental
Poluicao e desequilibrios ambientais
Ameagas a biodiversidade
Manutengao ¢ restauracao de servigos ecossistémicos
Conservac¢do em um mundo em transformagao
Alternativas para o futuro

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas, com uso de recursos visuais e tecnologicos para
facilitar a compreensdao dos conceitos. Realizacdo de atividades individuais e em
grupo, resolugdo de exercicios, elaboragdo e apresentagdo de trabalhos e semindrios.
Utilizacdo de aulas praticas em laboratdrio e/ou de campo, sempre que possivel, para
observacdo e experimentacdo. Emprego de metodologias ativas que estimulem a
participacdo e a aprendizagem significativa, como estudos de caso, debates e jogos
educativos. Integracdo dos conteudos com situacdes do cotidiano dos estudantes,
valorizando seus saberes prévios e experiéncias.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementacao de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Biologia I as seguintes atividades ndo presenciais: leitura,
analise critica, resenhas e/ou fichamentos; exercicios, jogos, questionarios, estudos
dirigidos; estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios,
analises técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro branco e pincéis.

Livro didatico adotado e materiais de apoio impressos ou digitais.
Projetor multimidia e computador.

Modelos didaticos para ilustragdo de estruturas biologicas.
Microscopios, laminas e materiais para observagdo em aulas praticas.
Recursos audiovisuais e plataformas digitais de apoio ao ensino
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AVALIACAO

A avaliacdo serd desenvolvida ao longo do semestre, de forma processual e continua,
valorizando os aspectos qualitativos e quantitativos, conforme os critérios estabelecidos
no Regulamento da Organiza¢ao Didatica (ROD) do IFCE. Serdo considerados:

Participacdo e envolvimento nas atividades.
Avaliagdes escritas e orais.

Trabalhos individuais e em grupo.
Relatorios de aulas praticas e/ou de campo.

Seminéarios, painéis e outras atividades praticas.

Criatividade e uso adequado de recursos.

Conforme a Instrugdo Normativa IFCE n°® 16/2023, as atividades nao presenciais podem
ser usadas como parte da avaliacao da disciplina. Entre as possibilidades estao:

elaboragdo de resumos, fichamentos € mapas mentais;
resolucao de listas de exercicios e estudos dirigidos;
producao de textos curtos, relatorios ou resenhas;

participagdo em foruns e discussdes on-line;

construcdo de apresentacdes simples (cartazes, slides, d&udios ou videos curtos);

[ J

[ J

[ J

[ J

° analise de videos, artigos ou materiais indicados;
[ J

° provas e questionarios no ambiente virtual;

°

portfolio com as produgdes ao longo da disciplina.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Moderna Plus Biologia — volume 3: Biologia das
Populacdes. 5. ed. Sao Paulo: Moderna, 2016. ISBN 978-851-613-4488-1.

SANTOS, Ivonete Aparecida dos; SILVA, Narali Marques da. Fundamentos da biologia. 1.
ed. Curitiba: Intersaberes, 2021. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 14 ago. 2025.

SCHWAMBACH, Cornélio. Biologia (livro eletronico)/ Cornélio Schwambach, Geraldo
Cardoso Sobrinho. Curitiba: InterSaberes, 2017. (Colecdo EJA: Cidadania Competente, v.

7). ISBN 978-85-5972-145-4. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso
em: 14 ago. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMPBELL, N. et al. Biologia, 10? ed., Porto Alegre: Artmed, 2015, 1.488 p.
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CORDEIRO, Silmara Terezinha Pires. Evolucao biologica: atualizacées na linha do
tempo da teoria da evolucdo. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2020. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14 ago. 2025.

GODEFROID, Rodrigo Santiago. Ecologia de sistemas. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2016.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 14 ago. 2025.

ODUM, E.P; BARRET, G.W. Fundamentos de Ecologia. 5. ed., Editora Thomson
Pioneira, 2007. 616p.

SANDERS, M. F.; BOWMAN, J. L. Analise genética: uma abordagem integrada. Sao
Paulo: Pearson, 2014. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso
em: 14 ago. 2025.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: QUIMICA I (QUIMICA GERAL)

Codigo: QUI I Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: ndo se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

125



EMENTA

O ensino de quimica no ensino médio propicia ao aluno reconhecer os materiais, as
substancias presentes nas diversas atividades do seu dia a dia, a compreensdo das
transformagdes quimicas nos processos naturais, industriais, agricolas e tecnoldgicos.

OBJETIVO

Descrever as transformagdes quimicas em linguagens discursivas.

Compreender os codigos e simbolos proprios da quimica atual.

Identificar fontes de informacdo e formas de obter informagdes relevantes para o
conhecimento da Quimica (livro, computador, jornais, manuais, etc.).

Compreender e utilizar conceitos quimicos dentro de uma visao macroscopica.
Compreender as transformagdes quimicas dentro de uma visao macroscopica.
Compreender dados quantitativos, estimativos e medidas.

Compreender relagdes proporcionais presentes na quimica.

Reconhecer e relacionar dados experimentais ou de outros dados tedricos.
Selecionar e utilizar leis, teorias, modelos para resolugdo de problemas qualitativos
€ quantitativos em quimica.

Fazer previsoes acerca das transformagdes quimicas.
Reconhecer aspectos quimicos relevantes na interagdo do ser humano, individual e
coletiva com o ambiente.
Reconhecer o papel da quimica no sistema produtivo, industrial e rural.
Compreender os processos de formagao e transformagao que os materiais sofrem.
Relacionar os conhecimentos quimicos com a composicao qualitativa e quantitativa
expressa nos rotulos dos industrializados.
e Entender e aplicar conceitos, principios e leis da quimica e usa-los para interpretar
os fendmenos relacionados a quimica.
Usar adequadamente a linguagem préopria da Quimica.
Usar adequadamente as unidades de medida do Sistema Internacional.
Reconhecer que as reagdes quimicas envolvem variagdo de energia e realizar os
calculos correspondentes.
Relacionar as transformagdes e a quantidade de calor associados ao processo.
Determinar a variagdo de entalpia no processo.
Diferenciar processo endotérmico e exotérmico.

Compreender os conteudos mais relevantes do ano, pois sdo pré-requisitos para a

proxima série.

e Reconhecer as fungdes oxigenadas e nitrogenadas através de seu grupo funcional
para diferencia-lo de outras fungdes.

e C(lassificar e nomear os componentes organicos de acordo com a regra da [UPAC,

observando sua formula estrutural, possibilitando o reconhecimento destes

compostos no seu cotidiano.
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PROGRAMA
Primeira visdo da quimica.
Conhecendo a matéria e suas transformacoes.
Explicando a matéria e suas transformacdes.
A evolugao dos modelos atomicos.
A classificagdo periodica dos elementos.
As ligagdes quimicas.
A geometria molecular.
Acidos, bases e sais inorganicos.
Oxidos inorganicos.
As reagdes quimicas.
Massa atomica e massa molecular.
Estudo dos gases.
Célculo de formula.
Célculo estequiométrico.

METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas tedricas: aula expositiva/dialogada, estudo dirigido, semindrios, leitura e discussdo de

textos, grupos de estudos, apresentacao de videos.

Visitas técnicas: a unidades produtoras; ao abatedouro e ao laticinio da regido.

Disciplinas associadas: mecanizagdo agricola, agroindustria e extensao rural.

Realizacdo de projetos integradores com as disciplinas associadas e/ou com disciplinas do
nucleo basico.

ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um novo padrdo de
horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Biologia I as seguintes atividades ndo presenciais:

1. Mapa mental;
2. Trabalhos individuais ou em grupos sobre os temas relevantes ao contetido;
3. Estudos de casos aplicados temas visto em sala de aula;

RECURSOS

Quadro branco, projetor multimidia, computador.
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AVALIACAO

a. Realizacdo de avaliagdes individuais e mensais.

b. Trabalhos (individuais e/ou coletivos): relatérios de atividades experimentais, resolucao
de exercicios, outros que o professor julgar pertinente.

c. As avaliagdes na forma numérica além de cumprirem a finalidade de verificar a
apropriacdo dos conceitos ensinados, as particularidades dos alunos, entre outros,
também serdao parametro para (re)pensar a metodologia utilizada em sala de aula tendo
em visto os resultados obtidos.

d. Os estudantes também serdo avaliados qualitativamente no decorrer do ano letivo, tendo
vista os seguintes indicadores: a assiduidade, a participacdo espontanea ou quando
mediada pelo professor, a manifestacdo do desejo de aprender, a cooperacdo com o
crescimento do grupo, expressando as opinides e conhecimentos adquiridos, o grau de
envolvimento na realizagdo das atividades propostas e o comportamento em sala
(atitudes e valores).

BIBLIOGRAFIA BASICA
BORGES, Roger. Principios basicos de quimica analitica quantitativa. Curitiba:
Intersaberes, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786555175851. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786555175851. Acesso em: 6 jun. 2025.
FELTRE. R. Quimica. Volume 1. 6.ed. Sao Paulo: Moderna, 2004.

SARDELLA, A. Quimica. Volume tinico. 5.ed. Sdo Paulo: Atica, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROWN, Theodore L. et al. Quimica: a ciéncia central. 13. ed. Sao Paulo: Pearson, 2016.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788543005652. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543005652. Acesso em: 6 jun. 2025.

CHRISTOFF, Paulo. Quimica geral. Curitiba: Intersaberes, 2015. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788544302415. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544302415. Acesso em: 6 jun. 2025.

ROZENBERG, Izrael Mordka. Quimica geral. Sao Paulo: Blucher, 2002. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788521202851. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521202851. Acesso em: 6 jun. 2025.
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1
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INSTITUTD
FEDERAL

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
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COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: QUIMICA II (FiSICO-QUIMICA)

Codigo: QUI 1T Carga horaria total: 40 Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 8§ aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

O ensino de quimica no ensino médio propicia o aluno reconhecer os materiais, as
substancias presentes nas diversas atividades do seu dia a dia, a compreensdo das
transformagdes quimicas nos processos naturais, industriais, agricolas e tecnologicos.

OBJETIVO
Descrever as transformagdes quimicas em linguagens discursivas.

Compreender os cddigos e simbolos proprios da quimica atual.

Identificar fontes de informagdo e formas de obter informagdes relevantes para o
conhecimento da Quimica (livro, computador, jornais, manuais, etc.).

Compreender e utilizar conceitos quimicos dentro de uma visdo macroscopica.
Compreender as transformacgdes quimicas dentro de uma visdo macroscopica.
Compreender dados quantitativos, estimativos e medidas.

Compreender relagdes proporcionais presentes na quimica.

Reconhecer e relacionar dados experimentais ou de outros dados teoricos.

Selecionar e utilizar leis, teorias, modelos para resolucdo de problemas qualitativos
€ quantitativos em quimica.

Fazer previsOes acerca das transformagdes quimicas.

Reconhecer aspectos quimicos relevantes na interagdo do ser humano, individual e
coletiva com o ambiente.

Reconhecer o papel da quimica no sistema produtivo, industrial e rural.
Compreender os processos de formacao e transformagdo que os materiais sofrem.
Relacionar os conhecimentos quimicos com a composi¢do qualitativa e quantitativa
expressa nos rotulos dos industrializados.
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e Entender e aplicar conceitos, principios e leis da quimica e usa-los para interpretar
os fendmenos relacionados a quimica.

Usar adequadamente a linguagem prépria da Quimica.

Usar adequadamente as unidades de medida do Sistema Internacional.

Reconhecer que as reagdes quimicas envolvem variagdo de energia e realizar os
calculos correspondentes.

Relacionar as transformagdes e a quantidade de calor associados ao processo.
Determinar a variagdo de entalpia no processo.

Diferenciar processo endotérmico e exotérmico.

Compreender os conteudos mais relevantes do ano, pois sdo pré-requisitos para a

proxima série.

e Reconhecer as fungdes oxigenadas e nitrogenadas através de seu grupo funcional
para diferencia-lo de outras funcdes.

e C(lassificar e nomear os componentes organicos de acordo com a regra da [IUPAC,

observando sua formula estrutural, possibilitando o reconhecimento destes

compostos no seu cotidiano.

PROGRAMA

Solugdes.

Propriedades coligativas.
Termoquimica.
Equilibrios quimicos.
Eletroquimica.

IS

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas tedricas: aula expositiva/dialogada, estudo dirigido, semindrios, leitura e discussdo de
textos, grupos de estudos, apresentacao de videos.

Visitas técnicas: a unidades produtoras; ao abatedouro e ao laticinio da regido.
Disciplinas associadas: mecanizacdo agricola, agroindustria e extensao rural.

Realizagdo de projetos integradores com as disciplinas associadas e/ou com disciplinas do
nucleo basico.

ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdao da conversao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduacio ofertados no turno noturno
para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um novo padrdo de
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horario no Sistema Académico e da implementagao de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina, as
seguintes atividades ndo presenciais:

1. Mapa mental;
2. Trabalhos individuais ou em grupos sobre os temas relevantes ao conteudo;
3. Estudos de casos aplicados temas visto em sala de aula;

RECURSOS

Quadro branco, projetor multimidia, computador.

AVALIACAO

a. Realizacdo de avaliagdes individuais e mensais.

b. Trabalhos (individuais e/ou coletivos): relatérios de atividades experimentais, resolugao
de exercicios, outros que o professor julgar pertinente.

c. As avaliacdes na forma numérica além de cumprirem a finalidade de verificar a
apropriacdo dos conceitos ensinados, as particularidades dos alunos, entre outros,
também serdo parametro para (re)pensar a metodologia utilizada em sala de aula tendo
em vista os resultados obtidos.

d. Os estudantes também serdo avaliados qualitativamente no decorrer do ano letivo, tendo
vista os seguintes indicadores: a assiduidade, a participagdo espontidnea ou quando
mediada pelo professor, a manifestacio do desejo de aprender, a cooperagdo com o
crescimento do grupo, expressando as opinides e conhecimentos adquiridos, o grau de
envolvimento na realizagdo das atividades propostas € o comportamento em sala
(atitudes e valores).

BIBLIOGRAFIA BASICA

SILVA, Rui Carlos Barros da. Fisico-Quimica. Fortaleza: EdUECE, 2019. 114p.
Disponivel

em: https://www.ispsn.org/sites/default/files/documentos-virtuais/pdf/08. _fisico-
quimica_autor rui_carlos barros da_ silva.pdf Acesso em: 11 set. 2025.

NICO, Bruna. Quimica : cultura cientifica e mundo contemporaneo : volume unico.
Coordenacao de Juliana Maia e Mauricio Pietrocola. Sao Paulo : Editora do Brasil, 2024.

(Interagdo ciéncias da natureza e suas tecnologias).

FELTRE. R. Quimica. Volume 2. 6.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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BROWN, Theodore L. et al. Quimica: a ciéncia central. 13. ed. Sao Paulo: Pearson, 2016.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788543005652. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543005652. Acesso em: 6 jun. 2025.

CHRISTOFF, Paulo. Quimica geral. Curitiba: Intersaberes, 2015. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788544302415. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544302415. Acesso em: 6 jun. 2025.

ROZENBERG, Izrael Mordka. Quimica geral. Sao Paulo: Blucher, 2002. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788521202851. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521202851. Acesso em: 6 jun. 2025.

INSTITUTO
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Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: QUIMICA III (ORGANICA)

Cadigo: QUI III Carga horiria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: Nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niao presenciais: 8 aulas

Extensao: nao se aplica

EMENTA

O ensino de quimica no ensino médio propicia ao aluno reconhecer os materiais, as
substancias presentes nas diversas atividades do seu dia a dia, a compreensdo das
transformagdes quimicas nos processos naturais, industriais, agricolas e tecnologicos.
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OBJETIVO
Descrever as transformagdes quimicas em linguagens discursivas.

Compreender os codigos e simbolos proprios da quimica atual.

Identificar fontes de informacdo e formas de obter informagdes relevantes para o
conhecimento da Quimica (livro, computador, jornais, manuais, etc.).

Compreender e utilizar conceitos quimicos dentro de uma visao macroscopica.
Compreender as transformagdes quimicas dentro de uma visao macroscopica.
Compreender dados quantitativos, estimativos e medidas.

Compreender relagdes proporcionais presentes na quimica.

Reconhecer e relacionar dados experimentais ou de outros dados tedricos.
Selecionar e utilizar leis, teorias, modelos para resolugdo de problemas qualitativos
€ quantitativos em quimica.

Fazer previsoes acerca das transformagdes quimicas.
Reconhecer aspectos quimicos relevantes na interacdo do ser humano, individual e
coletiva com o ambiente.
Reconhecer o papel da quimica no sistema produtivo, industrial e rural.
Compreender os processos de formagao e transformagao que os materiais sofrem.
Relacionar os conhecimentos quimicos com a composicao qualitativa e quantitativa
expressa nos rotulos dos industrializados.
e Entender e aplicar conceitos, principios e leis da quimica e usé-los para interpretar
os fendmenos relacionados a quimica.
Usar adequadamente a linguagem propria da Quimica.
Usar adequadamente as unidades de medida do Sistema Internacional.
Reconhecer que as reagdes quimicas envolvem variagdo de energia e realizar os
calculos correspondentes.
Relacionar as transformagdes e a quantidade de calor associados ao processo.
Determinar a variagao de entalpia no processo.
Diferenciar processo endotérmico e exotérmico.

Compreender os conteudos mais relevantes do ano, pois sdo pré-requisitos para a

proxima série.

e Reconhecer as fungdes oxigenadas e nitrogenadas através de seu grupo funcional
para diferencia-lo de outras fung¢des.

e C(lassificar e nomear os componentes organicos de acordo com a regra da [UPAC,

observando sua formula estrutural, possibilitando o reconhecimento destes

compostos no seu cotidiano.

SNk W=

PROGRAMA

Introducdo a quimica organica
Hidrocarbonetos

Fungdes organicas oxigenadas
Funcdes organicas nitrogenadas
Outras fungdes organicas
Polimeros sintéticos
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METODOLOGIA DE ENSINO
Aulas tedricas: aula expositiva/dialogada, estudo dirigido, semindrios, leitura e discussdo de

textos, grupos de estudos, apresentacao de videos.

Visitas técnicas: a unidades produtoras; ao abatedouro e ao laticinio da regido.

Disciplinas associadas: mecanizagdo agricola, agroindustria e extensao rural.

Realizacdo de projetos integradores com as disciplinas associadas e/ou com disciplinas do
nucleo bésico.

ATIVIDADES NAO PRESENCIAIS

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina, as
seguintes atividades ndo presenciais:

1. Mapa mental.
2. Trabalhos individuais ou em grupos sobre os temas relevantes ao conteudo;
3. Estudos de casos aplicados temas visto em sala de aula;

RECURSOS

Quadro branco, projetor multimidia, computador.

AVALIACAO

1. Realizagdo de avaliagdes individuais e mensais.

2. Trabalhos (individuais e/ou coletivos): relatérios de atividades experimentais, resolugao
de exercicios, outros que o professor julgar pertinente.

3. As avaliacdes na forma numérica além de cumprirem a finalidade de verificar a
apropriacdo dos conceitos ensinados, as particularidades dos alunos, entre outros,
também serdo parametro para (re)pensar a metodologia utilizada em sala de aula tendo
em vista os resultados obtidos.

4. Os estudantes também serdo avaliados qualitativamente no decorrer do ano letivo, tendo
vista os seguintes indicadores: a assiduidade, a participagdo espontinea ou quando
mediada pelo professor, a manifestacdo do desejo de aprender, a cooperagdo com o
crescimento do grupo, expressando as opinides e conhecimentos adquiridos, o grau de
envolvimento na realizagdo das atividades propostas € o comportamento em sala
(atitudes e valores).
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BIBLIOGRAFIA BASICA

GARCEZ, Walmir Silva; MATSUNAGA, Luana Aparecida. (Orgs.). Quimica organica
para o ensino médio [recurso eletronico] : uma abordagem inovadora. Campo Grande,

MS : Ed. UFMS, 2022. 332p. Disponivel em:
https://repositorio.ufms.br/bitstream/123456789/5002/1/Quimica%200rganica%?20para%20
0%20Ensin0%20Medio.pdf Acesso em: 11 set. 2025.

NICO, Bruna. Quimica : cultura cientifica € mundo contemporaneo : volume Unico.
Coordenacdo de Juliana Maia ¢ Mauricio Pietrocola. Sdo Paulo : Editora do Brasil, 2024.
(Interagdo ciéncias da natureza e suas tecnologias).

FELTRE. R. Quimica. Volume 2. 6.ed. Sao Paulo: Moderna, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROWN, Theodore L. et al. Quimica: a ciéncia central. 13. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2016.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788543005652. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543005652. Acesso em: 6 jun. 2025.

CHRISTOFF, Paulo. Quimica geral. Curitiba: Intersaberes, 2015. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788544302415. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544302415. Acesso em: 6 jun. 2025.

ROZENBERG, Izrael Mordka. Quimica geral. Sao Paulo: Blucher, 2002. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788521202851. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521202851. Acesso em: 6 jun. 2025.

INSTITUTD
FEDERAL

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Geografia I

Codigo: GEOI Carga horidria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 40h Pratica: -
Presencial: Distancia: nao se aplica
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Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Apresentacdo da Geografia a partir dos seus principais conceitos (paisagem, lugar,
territorio, outros). Relacdo destes conceitos com o cotidiano dos alunos, fazendo-os
olhar para os processos, fendmenos e eventos no espago € nao o espago em Si.
Compreensdo dos principais elementos da Cartografia como base para os estudos dos
conteudos em Geografia; Identificagcdo elementos e estruturas da geologia e
geomorfologia; Andlise dos elementos da dindmica atmosférica e sua relacdo com os
problemas socioambientais atuais; Reconhecimento da importdncia dos recursos
hidricos para o desenvolvimento das sociedades; Relag@o entre as estruturas do planeta
Terra com a formagdo dos Biomas; Andlise das questdes socioambientais.

OBJETIVO

e Compreender o objeto de estudo da Geografia, analisando de forma critica a
importancia do meio fisico e humano percebendo a interagdo entre estes para a
transformacgdo e conservacao do planeta;

e Compreender e aplicar os conceitos basicos da geografia (espago, paisagem, lugar,
outros), tomando por base a leitura socioespacial do cotidiano (projeto de vida);

e Conhecer a hidrosfera, isto ¢, as diferentes formas de acumulo de agua na
superficie terrestre (aquiferos e lengdis fredticos);

e Compreender a formacao dos Biomas do Brasil e sua relacdo com outros fatores
naturais tais quais: clima, relevo e solo, entre outros;

e Compreender a dindmica do quadro natural nas dimensdes globais, regionais e
locais, considerando as suas implicagdes socioecondmicas € ambientais. Incentivar
e envolver, a partir de situagdes geograficas provocadoras e significativas, os
universos dos jovens para que lidem com os problemas sociais de forma
autonoma, criativa, rigorosa e sobretudo, emancipadora (projeto de vida).

PROGRAMA

Unidade |
e [ntrodugdo a Geografia
® Orientacdo e Localizacgdo
e O Brasil no Mundo

Unidade II
e Cartografia
e Geologia

e Geomorfologia
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Unidade I1I
® Meteorologia e Climatologia
e Hidrografia
® Pedologia

Unidade IV
® Biogeografia
® (uestoes socioambientais
e FEstudos de temas transversais e atualidades

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas: aulas expositivas e dialogadas / seminarios / discussoes / debates /
leituras e andlises de textos, noticias / apresentagdes audiovisuais com musicas, filmes,
videos, reportagens, documentarios / estudos dirigidos / pesquisas em livros, jornais,
revistas, internet / trabalho em grupos / grupos de estudos. Aulas praticas: visitas
técnicas / aulas de campo, laboratorio. Participacdo e realizagdo de projetos
integradores com demais disciplinas correlatas. Também acontecerdo a realizagdo e
registro das atividades ndo presenciais tais como: Leitura, analise critica, resenhas e/ou
fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos; Estudos de caso,
relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises técnicas, resolucdes de
situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro, pincéis, livro didatico, papel, projetor, computador, entre outros.

AVALIACAO

As avaliagOes terdo cardter diagnostico, formativo, continuo e processual, serdo
obtidas mediante a utilizacdo de varios instrumentos, tais como: exercicios, trabalhos
individuais e/ou coletivos, relatdrios, provas escritas, provas dissertativas, participacao,
dedicacdo, debates, seminarios, fichas de observacdo, atividades de laboratorios,
autoavaliagdo, entre outros.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BOLIGIAN, Levon; TURCATEL, Andressa. Geografia: espaco e identidade: volume
unico. S3o Paulo: Editora do Brasil, 2024 (Interagdo ciéncia humanas e sociais aplicadas).
512p.

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sdo Paulo:
Editora Rideel, 2010. Livro. (400 p.). ISBN 9788533948792. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 19 ago 2025.
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SENE, José Eustaquio de. Do seu jeito : Geografia : volume tnico : Ensino médio. Sao
Paulo : Atica, 2024. 516p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

KREUZER, Marcus Rudolfo. Geografia: ensino médio. Curitiba: InterSaberes, 2017.
Livro. (114 p.). (Colegao EJA: Cidadania Competente ; v.11). ISBN 9788559721515.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721515. Acesso em:
19 ago 2025

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 1. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 92p. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 2. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 104p. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

SENE, José Eustaquio de; MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia Geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizacao. Volume 1. Sdo Paulo: Scipione, 2011.

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

VESENTINI, Jos¢ William. Geografia : o mundo em transi¢éo : ensino medio. Volume 1.
Sdo Paulo: Atica, 2010. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Geografia 11

Codigo: GEOII Carga horaria total: 40h | Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
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https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/

CARGA HORARIA Teérica: 40h Pratica: -

Presencial: Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensdo: ndo se aplica

EMENTA

Sociedade, industrializagdo e urbaniza¢do no mundo ¢ no Brasil; Identificacdo dos
processos de urbanizacdo e suas modificagdes socioespaciais no mundo e no Brasil; O
atual perfil da evolugdo industrial e sua distribui¢do espacial. Considerar o raciocinio
geografico e estratégico, bem como o significado da histéria, da economia e da politica
na producdo do espago e na vivéncia de uma sociedade que contribui para a cooperagao
entre as pessoas. Apresentacdo das caracteristicas da populagdo mundial e brasileira:
crescimento, migracdo, tendéncias, outros. Compreensdo da estrutura agraria. A
industrializagdo da agricultura, as relagdes de producao e trabalho no campo. A
reordenacdo territorial do campo brasileiro e as novas fronteiras agricolas. Os

movimentos sociais no campo.

OBJETIVO

e Entender a dindmica histdrica, socioecondmica e politica dos processos de
industrializacdo e de wurbanizacio no mundo e no Brasil, bem como, as

transformagdes no tempo e no espaco decorrente destes processos;

e Analisar a formacao de territorios, territorialidades e fronteiras em diferentes
tempos e espagos mediante a compreensao das relagdes de poder que determinam

as territorialidades e o papel geopolitico dos estados nagdes.

e Analisar a dindmica da populagdo e sua produgdo cultural, observando todas as

implicagdes (positivas e negativas) das relagdes humanas no mundo e no Brasil;

e Conhecer as especificidades do espago agrario a partir da estrutura fundidria, da
modernizacao da agricultura, bem como, das relacdes de trabalho, da contradigao
no uso e apropriacao do solo, das tecnologias agricolas e dos movimentos sociais

que perpassam todo o meio rural.

PROGRAMA
Unidade I

e Construcdo do espaco nacional brasileiro
e Regionalizagdo do Brasil
e Fontes de energia no Brasil e no mundo

Unidade 11
e Industrias no mundo e no Brasil
e Espaco urbano no mundo e no Brasil
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Unidade I1I
e Espaco agrario no mundo e no Brasil
e Impactos socioambientais ligadas a exploragdo de recursos naturais
e as tividades agropecudrias em diferentes ambientes e escalas de
analise (projeto de vida)

Unidade IV
e Populagdo mundial e populagdo brasileira
e FEstudos de temas transversais e atualidades

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas: aulas expositivas e dialogadas / seminarios / discussdes / debates /
leituras e andlises de textos, noticias / apresentagdes audiovisuais com musicas, filmes,
videos, reportagens, documentarios / estudos dirigidos / pesquisas em livros, jornais,
revistas, internet / trabalho em grupos / grupos de estudos. Aulas praticas: visitas
técnicas / aulas de campo, laboratério. Participagdo e realizacdo de projetos
integradores com demais disciplinas correlatas. Também acontecerdo a realizagdo e
registro das atividades ndo presenciais tais como: Leitura, andlise critica, resenhas e/ou
fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos; Estudos de caso,
relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas, resolugdes de
situagoes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro, pincéis, livro didatico, papel, projetor, computador, entre outros.

AVALIACAO

As avaliagles terdo cardter diagnostico, formativo, continuo e processual, serdo
obtidas mediante a utilizagdo de varios instrumentos, tais como: exercicios, trabalhos
individuais e/ou coletivos, relatdrios, provas escritas, provas dissertativas, participacao,
dedicacdo, debates, seminarios, fichas de observacdo, atividades de laboratorios,
autoavaliagdo, entre outros.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BOLIGIAN, Levon; TURCATEL, Andressa. Geografia: espaco e identidade: volume
unico. Sao Paulo: Editora do Brasil, 2024 (Interagdo ciéncia humanas e sociais aplicadas).
512p.

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sdo Paulo:
Editora Rideel, 2010. Livro. (400 p.). ISBN 9788533948792. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 19 ago 2025.
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SENE, José Eustaquio de. Do seu jeito : Geografia : volume tnico : Ensino médio. Sao
Paulo : Atica, 2024. 516p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

KREUZER, Marcus Rudolfo. Geografia: ensino médio. Curitiba: InterSaberes, 2017.
Livro. (114 p.). (Colegao EJA: Cidadania Competente ; v.11). ISBN 9788559721515.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721515. Acesso em:
19 ago 2025

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 3. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 104p. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 4. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 104p. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

SENE, José Eustaquio de; MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia Geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizacdo. Volume 1. Sdo Paulo: Scipione, 2011.

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

VESENTINI, José William. Geografia : o mundo em transi¢ado : ensino médio. Volume 1.
Sdo Paulo: Atica, 2010. Disponivel em:

https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

INSTITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Geografia 111

Codigo: GEO III Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 40h Pratica:
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https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/

Presencial: 40h Distancia: nao se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Estudo do processo mundial de Globalizacdo; A nova divisdo internacional do
trabalho. A formacdo dos blocos econdmicos. A formacao territorial do mundo no final
do século XX; A indlstria como produtora do espaco e as novas relagdes geopoliticas.
Sua distribuig@o no territorio brasileiro. A caracterizagao da revolugao técnico cientifico
informacional e sua expressdao no espaco; Estudo da geografia do Nordeste e do Ceara;
Revisdo dos contetidos de geografia para o ENEM.

OBJETIVO

e Analisar os diversos periodos historicos nos quais se desenvolveu o conceito de
globalizagao, seus aspectos econdmicos, culturais e efeitos na ordem mundial;

e Relacionar a configuracdo das estruturas politicas, econOmicas, sociais e
ambientais a proje¢do do Brasil no cendrio internacional;

e Entender o conceito de geopolitica, a partir da analise das poténcias mundiais na
defesa dos seus interesses e de seus aliados e a formacao de blocos econdomicos
como mecanismo de defesa dos paises subdesenvolvidos.

e Reconhecer os diferentes niveis de desigualdade e a relacdo desigual entre os
paises para o debate sobre os Direitos Humanos.

e Compreender a geografia do Nordeste e do Cear4; Revisar os conteudos de
geografia para o Enem.

PROGRAMA
PROGRAMA

Unidade I
e (Globalizacao
e Ordens Mundiais
e A nova divisdo internacional do trabalho

Unidade 11

e Blocos Econdmicos e Comércio Internacional

e Tensdes e conflitos internacionais

e Papel dos organismos internacionais no contexto mundial, com
vistas a elabora¢ao de uma visao critica

® sobre seus limites ¢ suas formas de atuagao.
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Unidade III
e Geografia do Nordeste e do Ceara

Unidade IV
Revisao de Geografia Fisica Geral para 0o ENEM
Revisdo de Geografia Fisica Brasil para o ENEM
Revisdo de Geografia Humana Geral para o ENEM
Revisdo de Geografia Humana Brasil para o ENEM
Estudos de temas transversais e atualidades

Contetidos transversais: Lei n° 11.947/2009, que trata da alimentacdo escolar e do
Programa Dinheiro Direto na Escola (PDDE) (nutricdo, cidadania, gestdo de recursos
publicos e produ¢do de alimentos).

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas teoricas: aulas expositivas e dialogadas / seminarios / discussdes / debates /
leituras e analises de textos, noticias / apresentagdes audiovisuais com musicas, filmes,
videos, reportagens, documentarios / estudos dirigidos / pesquisas em livros, jornais,
revistas, internet / trabalho em grupos / grupos de estudos. Aulas praticas: visitas
técnicas / aulas de campo, laboratorio. Participacdo e realizagdo de projetos
integradores com demais disciplinas correlatas. Também acontecerdo a realizagdo e
registro das atividades ndo presenciais tais como: Leitura, analise critica, resenhas e/ou
fichamentos; Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos; Estudos de caso,
relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises técnicas, resolucdes de
situacdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro, pincéis, livro didatico, papel, projetor, computador, entre outros.

AVALIACAO

As avaliagdes terdo cardter diagnostico, formativo, continuo e processual, serdo
obtidas mediante a utilizagdo de varios instrumentos, tais como: exercicios, trabalhos
individuais e/ou coletivos, relatorios, provas escritas, provas dissertativas, participacao,
dedicag¢do, debates, seminarios, fichas de observacdo, atividades de laboratdrios,
autoavaliagdo, entre outros.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BOLIGIAN, Levon; TURCATEL, Andressa. Geografia: espaco e identidade: volume
unico. Sao Paulo:Editora do Brasil, 2024 (Interagao ciéncia humanas e sociais aplicadas).
512p.[A1]

EQUIPE RIDEEL. Manual Compacto de Geografia Geral: ensino médio. Sao Paulo:
Editora Rideel, 2010. Livro. (400 p.). ISBN 9788533948792. Disponivel em:
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https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948792. Acesso em: 19 ago 2025.

SENE, Jos¢ Eustaquio de. Do seu jeito: Geografia : volume Gnico : Ensino medio. Séo
Paulo : Atica, 2024. 516p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
CLAVAL, Paul. Terra dos Homens: a geografia. Sao Paulo: Contexto, 2010. Livro. (148
p.). ISBN 9788572444903. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572444903. Acesso em: 19 ago 2025

KREUZER, Marcus Rudolfo. Geografia: ensino médio. Curitiba: InterSaberes, 2017.
Livro. (114 p.). (Colegao EJA: Cidadania Competente ; v.11). ISBN 9788559721515.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559721515. Acesso em:
19 ago 2025

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 5. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 124p. Disponivel em:
https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia
-Volume-5.pdf Acesso em: 11 set. 2025.

MACEDO, Mara Rubinger; GONZAGA, Eduardo. Geografia: volume 6. Belo Horizonte:
Bernoulli, 2011. 116p. Disponivel em:

https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia
-Volume-6.pdf Acesso em: 11 set. 2025.

SENE, José Eustaquio de; MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia Geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizacao. Volume 1. Sdo Paulo: Scipione, 2011.
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/
Acesso em: 11 set. 2025.

INETITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Historia I

Codigo: HIS I Carga horaria total: 40h | Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
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https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia-Volume-5.pdf
https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia-Volume-5.pdf
https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia-Volume-6.pdf
https://fuvestibular.com.br/downloads/apostilas/Bernoulli/Colecao-6V/Geografia/Geografia-Volume-6.pdf
https://www.bibliotecaagptea.org.br/ensino-medio/ciencias-humanas-e-sociais-aplicadas/

CARGA HORARIA Teérica: 30h Pratica: 10h

Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensdo: ndo se aplica

EMENTA

Dispde ao longo do programa proposto e na sua sequéncia loégico-temporal, a unidade
entre trabalho e producdo. A énfase recai sobre o eixo: trabalho, tecnologia e ciéncia,
numa abordagem historica da articulacao desses elementos no interior de cada formagao
social e de cada contexto historico analisado.

OBJETIVO

e Desempenhar a capacidade de reflexao historico-critica;

e Articular o processo de organizagdo da sociedade humana & dindmica de
desenvolvimento das relagdes de trabalho;

e Compreender o significado do trabalho e do conhecimento do processo de
reestruturacao politica da sociedade humana;

e Analisar o contexto histdrico atual a partir da dindmica das relagdes de trabalho e
da crescente globalizacdo da economia;

e Destacar a importancia do dominio técnico no desenvolvimento da sociedade
humana nas diferentes épocas;

e Discorrer sobre o processo historico de desenvolvimento da ciéncia e da industria
na sua articulacdo com o mundo do trabalho e da produgao.

e Debater sobre as possibilidades e limites de uma industria sustentavel no mundo
capitalista.

PROGRAMA

Unidade I: A pré-historia

— A evolugdo da espécie;

— As comunidades primitivas;

— O trabalho e as primeiras descobertas e invengdes;

— A organizacao da producdo e a divisao social do trabalho.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflexao critica sobre a sociedade atual, visto ser a historia uma disciplina que trata
da relagdo passado/presente.

Unidade II: As formagdes sociais da antiguidade
— As Civilizagoes Africanas- raizes historicas; formagao economica, social ¢ cultural.
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— O modo de producio asiatico — a organizacao do trabalho e as relagdes
socio-politicas dominantes;

— O trabalho e a produgao do conhecimento: técnicas agricolas, de construgdo e
saneamento, a vida urbana e as manifestagoes culturais;

— O modo de producao escravista — a escraviddo como fundamento das relagdes

sociais, econdmicas e politicas dominantes na antiguidade classica. A propriedade
privada, a vida publica e as relagdes politicas;

— O trabalho escravo e a construgdo do pensamento ocidental na antiguidade: o
racionalismo e o humanismo classicos;

— As manifestacoes culturais.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflexdo critica sobre a sociedade atual, visto ser a historia uma disciplina que trata
da relacdo passado/presente.

Unidade III: Passagem da antiguidade aos novos tempos

— A Idade Média: discussdo do termo;

— O modo de producao feudal,

— A génese do feudalismo;

— A terra como elemento de riqueza e a explorag@o do trabalho camponés (estrutura
socio-econdmica e politica);

— O trabalho camponés e as inovagdes técnicas na Europa Ocidental;

— A vida urbana, o artesanato € o comércio do ocidente na baixa Idade Média;
— A cultura ocidental crista na Idade Média;

— Os povos do oriente: economia e sociedade;

— As relagdes politicas e religiosas;

— As inovagdes técnicas ¢ as manifestagdes culturais.

Unidade IV: Transi¢do do feudalismo para o capitalismo
— Aspectos gerais da transigao.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na
perspectiva de uma reflexao critica sobre a sociedade atual, visto ser a
historia uma disciplina que trata da relagao passado/presente.

O programa de ensino proposto vincula-se a ado¢do de metodologia de trabalho centrada no
aluno com o suporte tedrico-metodologico do professor.

As atividades e o método de trabalho para cada unidade buscam aprofundar e complexificar
o grau de exigéncia de participacdo do aluno, como a prépria andlise desenvolvida.

A abordagem dos contetdos propostos seguird, grosso modo, alguns procedimentos
basicos:

METODOLOGIA DE ENSINO

1 — Leitura e exploragdo de textos previamente indicados. Essa atividade sera
desenvolvida individualmente e/ou por equipes;
2 — Aulas expositivas na apresentagao e/ou conclusao de temas;
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3 — Apresentacao de filmes e documentarios;
4 — Exploragao de mapas, tabelas e esquemas.
5- Aulas via plataformas de internet e/ou presenciais.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduagdo ofertados noturno noturno
para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um novo padrao de
horério no Sistema Académico e da implementacao de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Historia I as seguintes atividades ndo presenciais:

1 — Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;

3 — Estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises

técnicas, resolucdes de situacdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
A disciplina serd ministrada em salas de aula dotadas de quadro brancos e pincéis, bem
como aparelhos de ar-condicionado e projetor de slides. Na sala dos professores, existem
impressoras, mesas € objetos de apoio as atividades pedagdgicas. Ha laboratdrios de
informatica.

AVALIACAO

A avaliagdo ¢ entendida aqui no seu amplo estado devendo abarcar nao sé o desempenho do
aluno e da turma, mas também a sequéncia de trabalhos propostos, o andamento do
programa e o desempenho do professor na conducao das atividades de estudos.

Dessa forma a avaliag@o se integra ao processo de ensino-aprendizagem tornando-se parte
do dia a dia da sala de aula e a vida escolar dos alunos.

A perspectiva ¢ que a avaliagdo se dé de forma continua, seguindo uma gradacdo de
dificuldades e exigéncias, tanto por parte do aluno como do professor. H4, portanto, uma
diversificacdo de meios ¢ métodos de avaliagdo, tais como: exercicios, resenhas, trabalhos
de pesquisa e leitura, debates, seminarios, participacao nas aulas, etc. Esta prevista ainda a
avaliagdo escrita, previamente divulgada, em pelo menos dois momentos ao longo do ano
letivo.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliagao
da aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades
de avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a
seguir:

1 — Analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, questionarios, estudos dirigidos;
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3 — Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas,
resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FOSSIER, Robert. O trabalho na Idade média. 1. ed. Sdo Paulo: Vozes, 2018. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago. 2025.

SILVA, Lorena Pantaledo da. Antiguidade classica: Grécia, Roma e seus reflexos nos dias
atuais. Curitiba: Intersaberes, 2017. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago. 2025.

MACEDO, Jose Rivair. Antigas sociedades da Africa negra. 1. ed. Sao Paulo: Contexto,
2021. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago.
2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FUNARI, Pedro Paulo; NOELLI, Francisco Silva. Pré-historia do Brasil. 1. ed. Sao
Paulo: Contexto, 2023. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 13 ago. 2025.

GOFF, Jacques Le. Herois e maravilhas da Idade média. 1. ed. Sao Paulo: Vozes, 2011.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago. 2025.
MICHELET, Jules. A4 biblia da humanidade: mitologias da [ndia, Pérsia, Grécia e Egito.
3. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2018. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago. 2025.

PINSKY, Jaime (org.). 100 textos de historia antiga. 11. ed. Sao Paulo: Contexto, 2021.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 13 ago. 2025.

SCHNEERBERGER, Carlos Alberto. Manual compacto de historia geral: ensino médio.
1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2011. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 13 ago. 2025.
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COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA
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148




DISCIPLINA: Historia 11

Codigo: HIS IT Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: ndo se aplica
EMENTA

Declinio do feudalismo tendo como tema central a modernidade, compreendendo o
processo de transicdo, percebendo a génese e o desenvolvimento do capitalismo de forma
no sentido de discernir os processos de transformagao que passou o capitalismo até o final
do século XIX; Também analisa a colonizacao do continente americano de forma geral e,
a do Brasil, com especial énfase, destacando a dinamica da exploracao capitalista através
do debate sobre o conceito de colonizacao.

OBJETIVO

e Analisar o contexto histdrico a partir do declinio da Idade Média, compreendendo
o conceito de modernidade, e seus desdobramentos até o final do século XIX.

e Entender o processo de desenvolvimento politico e social das sociedades
contemporaneas e a sua articulacdo com o mundo, a partir da perspectiva dos
trabalhadores e sua importancia na critica ao capital e na construcao de uma
sociedade mais igualitaria e democratica.

PROGRAMA

Unidade I: A Crise Geral do feudalismo
— O declinio do modo de producado feudal nos seus varios aspectos: sociais, politicos,

economicos e culturais

2

— As comunidades primitivas;

— O trabalho e as primeiras descobertas e invengoes;

— A organizacao da produgao e a divisao social do trabalho.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de

uma reflexdo critica sobre a sociedade atual, visto ser a histéria uma disciplina que
trata da relacdo passado/presente.
Unidade II: A modernidade

— O mundo moderno;

— O renascimento cultural;

— A reforma religiosa;
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— As contradi¢des do antigo regime;

— O Brasil no contexto da modernidade: O Brasil colonial;

— Origens da Escraviddo Moderna: escraviddao dos povos africanos.

— Contribuigdes dos povos africanos a sociedade moderna: economia, sociedade e
cultura.

— A era das revolugdes.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflexdo critica sobre a sociedade atual, visto ser a historia uma disciplina que
trata da relacao passado/presente.

Unidade III: A Era Contemporinea

— O triunfo do liberalismo;

— As Américas no século XVIII;

— O nascimento das sociedades industriais;
— A origem do trabalhador moderno.

Unidade I'V: O Brasil no século XIX

— O processo de independéncia;

— O primeiro império;

— O periodo regencial;

— O segundo império;

— A Escravidao como Instituicao Brasileira: escraviddo indigena; escravidao
africana; mudancas e permanéncias; racismo estrutural

- A proclamagao da republica

Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social,

na perspectiva de uma reflexao critica sobre a sociedade atual, visto

ser a historia uma disciplina que trata da relagdo passado/presente.

METODOLOGIA DE ENSINO
O programa de ensino proposto vincula-se a ado¢do de metodologia de trabalho centrada

no aluno com o suporte teérico-metodologico do professor.

As atividades e o método de trabalho para cada unidade buscam aprofundar e
complexificar o grau de exigéncia de participagdo do aluno, como a propria analise
desenvolvida.

A abordagem dos conteudos propostos seguird, grosso modo, alguns procedimentos
basicos:

— Leitura e exploragado de textos previamente indicados. Essa atividade sera desenvolvida
individualmente e/ou por equipes;

— Aulas expositivas na apresentacdo e/ou conclusdo de temas;

— Apresentacdo de filmes e documentarios;

— Exploracao de mapas, tabelas e esquemas.

- Aulas via plataformas de internet ou presenciais.

Também acontecerdo a realizacdo e registro das atividades ndo presenciais tais como:
Leitura, andlise critica, resenhas e/ou fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios,
estudos dirigidos; Estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios,
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analises técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagao de um novo
padrao de horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades nado
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de
ensino da disciplina de Historia II as seguintes atividades ndo presenciais:

1 — Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;

3 — Estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
A disciplina serda ministrada em salas de aula dotadas de quadro brancos e pincéis, bem
como aparelhos de ar-condicionado e projetor de slides. Na sala dos professores, existem
impressoras, mesas € objetos de apoio as atividades pedagdgicas. H4 um laboratorio de
informatica.

AVALIACAO

A avaliacdo ¢ entendida aqui no seu estado amplo devendo abarcar ndo s6 o desempenho do
aluno e da turma, mas também a sequéncia de trabalhos propostos, o andamento do
programa e o desempenho do professor na condugao das atividades de estudos.

Dessa forma a avaliag@o se integra ao processo de ensino-aprendizagem tornando-se parte
do dia a dia da sala de aula e a vida escolar dos alunos.

A perspectiva ¢ que a avaliagdao se dé de forma continuada, seguindo uma gradacao de
dificuldades e exigéncias, tanto por parte do aluno como do professor. Ha, portanto, uma
diversificacao de meios ¢ métodos de avaliagdo, tais como: exercicios, resenhas, trabalhos
de pesquisa e leitura, debates, semindrios, participacdo em aula, etc. Estd prevista ainda a
avaliacdo escrita.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliacao
da aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades
de avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a
seguir:

1 — Analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, questionarios, estudos dirigidos;

3 — Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises

técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.
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Caodigo: HIS III Carga horaria total: 40h | Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teodrica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Dispde ao longo do programa proposto e na sua sequéncia logico-temporal, a Unidade
entre trabalho e producao. A €nfase recai sobre o eixo: trabalho, tecnologia e ciéncia,
numa abordagem historica da articulagdo desses elementos no interior de cada formagao
social e de cada contexto histdrico analisado. Ndo se tem a pretensdo de esgotar cada
unidade de estudos apresentada, porém, busca-se desenvolver e aprofundar a
capacidade critica do aluno a partir da analise dos processos historicos do “breve século
XX e do desenrolar do século XXI.

OBJETIVO

Desempenhar a capacidade de reflexao historico-critica;
Articular o processo de organizagdo da sociedade humana a dinadmica de
desenvolvimento das relagdes de trabalho;

e Compreender o significado do trabalho e do conhecimento do processo de
reestruturacao politica da sociedade humana.

e Compreender a funcao social da guerra na acumulacao de capital e legitimacao do
imperialismo.

e Analisar a dindmica da luta de classes e as disputas entre os projetos de mundo:
socialismo e capitalismo.

e Compreender o neocolonialismo e os processos de descolonizagdo da Africa e da
Asia.
Compreender as contradi¢des da industrializagdo brasileira.
Debater agroindustria brasileira e suas contradi¢des.

PROGRAMA

Unidade I: A crise geral da economia capitalista do pds-guerra e os novos padroes
de acumulacio de capital

— A informatica, a microeletronica e a robotica: a revolugao técnico-cientifica;

- As normas técnicas de gerenciamento do trabalho e a qualidade total. Toyotismo:
modelo japonés de exploragdo do trabalho.
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— Imperialismo

— Primeira Guerra Mundial (1914-1918).

— Republica Oligarquica. (1889-1930).

— Revolucao Russa.

— A Crise de 1929.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflexdo critica sobre a sociedade atual, visto ser a historia uma disciplina que
trata da relacdo passado/presente.

— Unidade II: Regimes Totalitarios e Era Vargas.

— Fascismo.

— Nazismo.

— Era Vargas.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflex@o critica sobre a sociedade atual, visto ser a histéria uma disciplina que
trata da relacdo passado/presente.

— Unidade III: A multipolarizacdo: Novo equilibrio entre as nagdes.

— Segunda Guerra Mundial.

— QGuerra Fria

— Descolonizacio da Africa e da Asia; Apartheid na Africa do Sul; Movimentos de
Libertacao dos Povos Africanos

— URRS e Socialismo no Leste Europeu.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social, na perspectiva de
uma reflex@o critica sobre a sociedade atual, visto ser a historia uma disciplina que
trata da relacdo passado/presente.

— Unidade I'V: Ditadura Civil-Militar no Brasil (1964-1985) e Redemocratizacao.
— Ditadura Civil-Militar no Brasil (1964-1985).

— De Sarney a FHC ao Golpe Juridico-Parlamentar de 2016.

_ Contradicdes da agroindustria brasileira.

-Limites e possibilidades de desenvolvimento sustentavel.

— Temas transversais: Assuntos de importancia e relevancia social,

na perspectiva de uma reflexao critica sobre a sociedade atual, visto ser

a histéria uma disciplina que trata da relagdo passado/presente.

METODOLOGIA DE ENSINO

O programa de ensino proposto vincula-se a ado¢ao de metodologia de trabalho centrada no
aluno com o suporte tedrico-metodologico do professor.

As atividades e o método de trabalho para cada unidade buscam aprofundar e complexificar
o grau de exigéncia de participagdo do aluno, como a propria analise desenvolvida.

A abordagem dos contetidos propostos seguird, grosso modo, alguns procedimentos
basicos:
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1 — Leitura e exploragdo de textos previamente indicados. Essa atividade sera
desenvolvida individualmente e/ou por equipes;

2 — Aulas expositivas na apresentac¢do e/ou conclusdo de temas;

3 — Apresentagdo de filmes e documentarios;

4 — Exploragdo de mapas, tabelas e esquemas.

5- Aulas via plataformas de internet e/ou presenciais.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados noturno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdao de
horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Historia I as seguintes atividades ndo presenciais:

1 — Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;

3 — Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises

técnicas,

resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
A disciplina serd ministrada em salas de aula dotadas de quadro brancos e pincéis, bem
como aparelhos de ar-condicionado e projetor de slides. Na sala dos professores, existem
impressoras, mesas ¢ objetos de apoio as atividades pedagogicas. Ha laboratérios de
informatica.

AVALIACAO

A avaliacdo ¢ entendida aqui no seu amplo estado devendo abarcar ndo s6 o desempenho do
aluno e da turma, mas também a sequéncia de trabalhos propostos, o andamento do
programa e o desempenho do professor na condugado das atividades de estudos.

Dessa forma a avaliag@o se integra ao processo de ensino-aprendizagem tornando-se parte
do dia a dia da sala de aula e a vida escolar dos alunos.

A perspectiva ¢ que a avaliagdo se dé de forma continua, seguindo uma gradacdo de
dificuldades e exigéncias, tanto por parte do aluno como do professor. H4, portanto, uma
diversificacdo de meios ¢ métodos de avaliacdo, tais como: exercicios, resenhas, trabalhos
de pesquisa e leitura, debates, semindrios, participacdo nas aulas, etc. Esta prevista ainda a
avaliagdo escrita, previamente divulgada, em pelo menos dois momentos ao longo do ano
letivo.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliagdo
da aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades
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de avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a
seguir:

1 — Analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

2 — Exercicios, questionarios, estudos dirigidos;

3 — Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises
técnicas,

resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.
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INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Sociologia

Codigo: SOC Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 40h Pratica: Oh
Presencial: 4 Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nido presenciais: 8 aulas
Extensao: nao se aplica
EMENTA

As Ciéncias Sociais: Antropologia, Ciéncia Politica e Sociologia. As relagdes entre o
individuo e a sociedade. Os movimentos sociais € a Sociologia do trabalho. A Antropologia
e a Sociologia do Desenvolvimento, a globalizacdo e a integracdo regional. Sociedade,
espaco urbano e meio ambiente.

OBJETIVOS

e Entender as relagdes socioldgicas existentes entre as pessoas € a sociedade;

e Discutir e problematizar o papel e a importancia dos movimentos sociais;

® Perceber as dindmicas do mundo do trabalho por meio de perspectivas

socioantropologicas;

e Abranger os diversos idearios desenvolvimentistas como teorias relacionadas a
globalizacdo e integracdo regional;

e Refletir sobre as relagdes contemporaneas entre os humanos, as cidades e o que
entendemos como natureza.
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PROGRAMA

Unidade I: Sociologia, relagoes individuo-sociedade e movimentos sociais.

Apresentagdo das Ciéncias Sociais (Antropologia, Ciéncia Politica e Sociologia) a
partir de sua histdria, contribui¢des e metodologias;

Os métodos de analises socioldgicas, a partir dos autores classicos: Emile
Durkheim, Max Weber e Karl Marx;

Perspectivas  sociologicas  classicas e  contemporaneas da  relacdo
individuo-sociedade: a era da informagao ¢ os direitos individuais;

Conceitos sociologicos importantes, a partir da nogado de estrutura social: fato social,
acao social e classe social;

Institui¢des sociais e suas caracteristicas: familia, religido, Estado, escola e meios de
comunicagdo em massa;

Processos de socializacao e controle social,

Poder, Politica e Estado: as relagdes de poder na sociedade contemporanea;
Democracia, Cidadania e Direitos Humanos;

Movimentos sociais como fenomenos histéricos: os antigos, 0S novos € suas
caracteristicas estruturais;

Ativismos contemporaneos, organizagdes sociais € manifestacdes populares.

Unidade II: Trabalho e sociedade.

A questao do trabalho em Marx, Weber e Durkheim;

As experiéncias de racionalizagdo do trabalho;

Os sistemas flexiveis de produgao;

Trabalho no cendrio atual e suas formas de precarizagdo: informalizagdo,
terceirizagao e uberizacgao;

Subproletariado e precariado: nogdes conceituais de Guy Standing, Richard
Sennett, Ruy Braga, Giovanni Alves e Ricardo Antunes;

Cinema e relagoes de trabalho.

Unidade III: Nogoes de Antropologia, o desenvolvimento como ideologia capitalista e a
globalizagao.

Alteridade, estranhamento e diferenca;

Cultura e ideologia: etnocentrismo e relativismo cultural;

Inato e adquirido: raga e producdo do racismo cientifico;

Ritmos de mudanga cultural: aculturagdo e endoculturacao;

Idearios sociopoliticos: tradi¢do, nagdo e etnia;

Etnicidade, identidade, multiculturalismo, minorias, interculturalidade e agao
afirmativa;

Escolas antropologicas e suas diversidades de temas;

Trabalho de campo e etnografia;

Ideologia e comportamento social: visdo de mundo, sistema de conviccdes e
producao de realidade falseada;

Apropriagdo cultural, cultura de massa, cultura popular, cultura erudita e industria
cultural;

Capitalismo e suas caracteristicas: sistema socioeconOmico de crises e
desenvolvimento;

O debate do desenvolvimento na era da globalizacao;
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A teoria do sistema-mundo de Immanuel Wallerstein e suas repercussoes;
Os debates sobre globalizagdo: fluxos migratorios, desigualdades sociais e
perspectivas criticas.

Unidade IV: Sociologia urbana, problematicas socioambientais e estudos do Antropoceno.

Ordem versus conflito: vertentes para estudos socioldgicos das dindmicas sociais
urbanas;

Conlflitos urbanos: violéncia e privatizacdo do espaco publico;

Gentrificacao e seus efeitos: administracao das cidades e mercado;

Contexto histérico da problematica socioambiental;

Sustentabilidade, agricultura familiar, campesinato e producao de alimentos;
A “economia verde” como estratégia de mercado;

Geopolitica do conhecimento, globalizagdo como ideocidio e epistemicidio;
Ecologias politicas decoloniais e etnoconhecimentos;

Antropoceno e cosmovisdes indigenas: perspectivas sobre o fim dos multiplos
mundos;

Corpos e pessoas na modernidade, pds-humanos (ciborgues) e sistemas
experimentais;

Catastrofes contemporaneas: a crise civilizatéria mundial e algumas aliangas
interculturais.

Educacio das relacoes étnico-raciais:

Raca, racismo e relacdes raciais no Brasil: escraviddo, abolicdo e permanéncia das
desigualdades.

Movimentos sociais: movimento negro, movimento indigena e suas pautas
histoéricas.

Politicas publicas: acdes afirmativas, cotas raciais, direitos constitucionais.
Estudos sobre identidade e cultura: identidade negra, indigena e miscigenacao.
Analise critica do mito da democracia racial e dos mecanismos de racismo
estrutural.

Educacio para o respeito a diversidade sexual e de género:

Construcdo social do género e da sexualidade: distingao entre sexo bioldgico,
identidade de género, expressdao de género e orientagdo sexual.

Movimentos sociais e direitos LGBTQIAPN+ no Brasil ¢ no mundo.

Andlise critica das institui¢des sociais (familia, escola, religido, midia) na
manutengdo ou transformagdo de padroes de género.

Violéncia e discriminagdo: bullying, homofobia, transfobia e suas consequéncias
sociais.

Legislagao e cidadania: conquistas legais e politicas publicas voltadas a diversidade
sexual.

Implementacio de conteudos transversais no Ensino Médio - EJA:

Estatuto do Idoso (Lei n® 10.741/2003). Debate sobre envelhecimento populacional,
politicas publicas e o papel da familia e do Estado na prote¢ao do idoso.

Lei n°® 11.947/2009, que trata da alimentagdo escolar e do Programa Dinheiro Direto
na Escola (PDDE) (nutri¢do, cidadania, gestdo de recursos publicos e producao de
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alimentos).

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas consistirdo, principalmente, em exposicdo dos conteudos com uso de recursos
multimidias e debates entre professor e alunos. Também serdo apresentados filmes em sala
de aula sobre as tematicas estudadas. O incentivo a leitura serd permanente, fomentando os
estudantes a tracarem paralelos e interpretagdes diversas sobre os textos estudados. O uso
de plataformas digitais e proje¢des esquematicas serd bem-vindo em interagdes pertinentes.
Havera elaboragao de estudos individuais e/ou em grupos, bem como instrumentalizag¢ao de
trabalhos escritos e/ou orais, auxiliando os estudantes na elaboragdo de textos socioldgicos.
Ocorrera, em momentos oportunos, apresentacdo de seminarios em atividades parciais e/ou
finais.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagao da conversdao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um novo padriao de
horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo-presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Sociologia as seguintes atividades ndo-presenciais:

e Aulas de campo para visualizacdo de praticas de pesquisa nas Ciéncias Sociais;
e Visitas guiadas a museus poderdo ser requeridas, auxiliando nas construcdes
intelectuais dos estudantes a partir da memoria.

RECURSOS
e Projetor, datashow;
e (Caixa de som;
o Slides, filmes, imagens, fotografias;
e Resumos de textos, estudos dirigidos, lista de exercicios;
e Jogos didaticos sobre as tematicas (virtuais ou de tabuleiro);
e (Quadro branco com pincel,
e Notebook.
AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina Sociologia ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD) do IFCE. A avaliagdo teré carater formativo,
visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos
e técnicas diversificados de avaliagcdo, deixando sempre inteligiveis os seus objetivos e
diretrizes. A seguir, alguns critérios a serem avaliados:

e Nivel de participagdo do estudante em atividades que exijam producdo individual e
em equipe;

e Planejamento, organizacdo e coeréncia de ideias na elaboragdo de trabalhos escritos
ou destinados a demonstracao do dominio dos conhecimentos técnico-pedagodgicos e
cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;
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e Criatividade e uso de recursos diversificados;
e Dominio de atuacao discente (postura e comportamento).

As formas de avaliagdo serdo diversificadas, ocorrendo durante a disciplina. Dentre as
possibilidades de avaliacdo estdo:

Provas escritas individuais;

Seminarios em equipes (apresentagdes orais);

Comentarios pertinentes e instigadores para debates, durante as aulas;
Controles de leitura (orais ou escritos), mediante participagdo expositiva;
Trabalhos em sala de aula ou sob demanda, individuais ou em grupos;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de julho
de 2023, as atividades ndo-presenciais podem fazer parte do processo de avaliacdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo-presencial o que se indica a seguir:

Elaboragdes de midias digitais, como infograficos, mapas mentais e podcasts;
Exposigdes em feiras e eventos tematicos;

Fichamentos dos textos lidos;

Resenhas dos filmes exibidos;

Resumos dos materiais multimidias apresentados nas aulas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS, Reinaldo. Introducéo a sociologia. 2°. ed. Sao Paulo, SP: Pearson, 2010. Ebook. (1
recurso online) ISBN 9788576053682. Disponivel em:

https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788576053682. Acesso em: 10 jun. 2025.

MARTINS, José¢ de Souza. Uma sociologia da vida cotidiana. Sao Paulo: Contexto, 2019.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788572448666. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572448666. Acesso em: 10 jun. 2025.

SOUZA, Davisson Charles Cangussu de; GOULART, Débora Cristina. Sociologia:
formacao de conceitos e problematizagao de praticas sociais. Sao Paulo, SP: Blucher,
2019. Ebook. (1 recurso online). (Colecdo A reflexdo e a pratica no ensino médio). ISBN
9788521213758. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521213758. Acesso em: 10 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
GOHN, Maria da Gloéria. Ativismos no Brasil: movimentos sociais, coletivos e
organizacdes sociais civis - como impactam e por que importam? 1?. ed. Sao Paulo, SP:
Vozes, 2022. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786557136454. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557136454. Acesso em: 14 ago. 2025.

HARAWAY, Donna; KUNZRU, Hari. Antropologia do ciborgue: as vertigens do
pos-humano. Organizacao: SILVA, Tomaz Tadeu da. 2*. ed. Belo Horizonte, MG:
Auténtica, 2016. 129 p. ISBN 978-85-7526-395-2. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788551301494. Acesso em: 14 ago. 2025.
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https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521213758
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557136454
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788551301494

HERZFELD, Michael. Antropologia: pratica tedrica na cultura e na sociedade. 1°. ed.
Sao Paulo, SP: Vozes, 2014. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788532647542. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532647542. Acesso em: 14 ago.
2025.

INGOLD, Tim. Antropologia: para que serve? 1° ed. Sdo Paulo, SP: Vozes, 2019. Ebook.
(1 recurso online). ISBN 9788532662507. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532662507. Acesso em: 14 ago. 2025.

LATOUR, Bruno. Investigacao sobre os modos de existéncia: uma antropologia dos
modernos. 1. ed. Sdo Paulo, SP: Vozes, 2019. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788532663139. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532663139. Acesso em: 14 ago. 2025.

INSTITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Filosofia

Codigo: FILO Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Semestre: 3° Ano Pré-requisitos: ndo se aplica
CARGA HORARIA [ Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA
Introdugdo a filosofia a partir de suas fundamentais: o que ¢ a filosofia e suas relagcdes com
ciéncia, senso comum, religido e arte; o que ¢ o conhecimento, envolvendo ldgica,
argumentagdo e correntes tedricas; como agir, por meio do estudo da ética, da moral e da
politica; e como sentir, com reflexdes sobre arte, estética e o sentido da experiéncia estética
na vida humana
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OBJETIVO
Apresentar a filosofia como uma abordagem possivel de temas e problemas, perante
o mundo, o individuo e a natureza.

PROGRAMA

Unidade I — O que é filosofia?
e Filosofia, ciéncia e senso comum.
e Filosofia, religido e arte.
e Atitude filosofica, liberdade do pensamento e atitude critico-reflexiva.

Unidade II — O que é conhecimento?
e [ oOgica, argumento, escrita filosofica.
e Empirismo e racionalismo.
e Filosofia transcendental.

Unidade III — Como agir?
e Etica, politica e moralidade.
e [Fticada virtude, utilitarismo, deontologia, ética do cuidado.
e Acdo humana, publico e privado.

Unidade IV — Como sentir?
e Arte e pensamento, estética.
e Fenomenologia do sentir, o belo, o sublime.
e O sentido na arte na vida humana.

Educacio das relacoes étnico-raciais:

e Pensamento africano e afro-diaspdrico: filosofia da ancestralidade, cosmovisdes
africanas.

e Filosofia indigena: modos de conhecer, relacdo com a natureza, coletividade e
espiritualidade.

o Questoes éticas e politicas: racismo estrutural, justi¢a social e igualdade racial.

e Filosofia contemporanea: Frantz Fanon, Neusa S. Souza, Achille Mbembe, Lélia
Gonzalez, Abdias Nascimento, Sueli Carneiro

e Reflexao critica sobre eurocentrismo ¢ universalidade do saber.

Educacao para o respeito a diversidade sexual e de género:

e Questdes éticas sobre respeito, liberdade e direitos humanos ligados a diversidade
sexual.

o Reflexdo sobre identidade e alteridade (com base em pensadores como Simone de
Beauvoir, Judith Butler, Michel Foucault, Paul Ricoeur).

e Discussao sobre moral e preconceito: como se constroem as normas sociais € 0s
papéis de género.

o Filosofia politica e cidadania: igualdade, diferencga e reconhecimento no espago
democratico.
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Implementacio do Estatuto do Idoso (Lei n° 10.741/2003) como contetido transversal
no Ensino Médio - EJA:
e Discussdo ética sobre velhice, dignidade humana, autonomia e preconceito etario
(idadismo).
Implementa¢io da Educaciio para o Transito, prevista no Cédigo de Transito
Brasileiro (Lei n° 9.503/1997), de forma transversal.
e Reflexdo ética sobre responsabilidade e convivéncia no transito.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera ministrada com alternancia entre aulas expositivas dialogadas e atividades com
foco na comunica¢do. Além disto, recursos como slides, aplicativos ou sites especializados serdo
utilizados. As atividades praticas se desenvolverdo por meio de apresentagdes, individuais ou em
grupo, criacdo de materiais e simulagdes de ocorréncias do dia a dia.

Também acontecera a realizacdo e registro das atividades ndo presenciais, tais como: Leitura,
analise critica, resenhas e/ou fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;
Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas,
resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Projetor multimidia; quadro branco e pincéis; livros, apostilas, dicionarios; biblioteca,
laboratorio de informatica.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, segundo
o Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo terd carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serao usados
instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados sdo:

e Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagodgicos e cientificos adquiridos.

e Criatividade e uso de recursos diversificados.

e Dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producio textual) ou orais (semindrios e/ou apresentagdes cénicas, quando convier).

e Avaliacgao escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa

avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA
ARISTOTELES. Politica. 5.ed. Sdo Paulo: Martin Claret, 2008. 283 p. (A obra-prima de
cada autor, 61). ISBN 85-7232-456-9.
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BUZZI, Arcangelo Raimundo. A filosofia e o cuidado da vida. 1. ed. Sdo Paulo: Vozes,
2014. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788532648754. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532648754. Acesso em: 8 Sep. 2025.

CHAUI, Marilena. A ideologia da competéncia: escritos de Marilena Chaui. 1. ed. Sio
Paulo: Auténtica, 2014. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788582171325. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582171325. Acesso em: 8 Sep. 2025.

ETICA e responsabilidade social nos negocios. Coordenagdo: Patricia Almeida Ashley. 2.
ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005. 300 p. Inclui bibliografia e indice. ISBN 9788502050679.

KOHAN, Walter; OLARIETA, Beatriz Fabiana. A escola publica aposta no pensamento.
1. ed. Sao Paulo: Auténtica, 2012. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788582178775.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582178775. Acesso em: 8
Sep. 2025.

LIVEIRA, Maria Aparecida Souza. A experiéncia filoséfica e o cinema: um ensino de
filosofia a partir da estética e da linguagem cinematografica na obra de Alfred Hitchcock. 1.
ed. Jundiai: Paco e Littera, 2021. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786558407027.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786558407027. Acesso em: 8
Sep. 2025.

VAZQUEZ, Adolfo Sanchez. Etica. Traducdo: Jodo Dell'Anna. 36.ed. Rio de Janeiro:
Civilizacao Brasileira, 2014. 302 p. ISBN 978-85-200-0133-2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHAUI, Marilena. Iniciacdo a filosofia. Sdo Paulo: Editora Atica, 2013. Ebook (1 recurso
online). ISBN 978 85 08 16343-4 (AL)
https://bibliotecaagptea.org.br/ensino_medio/CIENCIASY%20HUMANAS%20E%20SOCI
AIS%20APLICADAS/1_ANO/FILOSOFIA/iniciacao-a-filosofia-carilena-chaui.pdf.
Acesso em 08 Sep. 2025.

ETICA e cidadania: caminhos da filosofia - elementos para o ensino de filosofia.
Coordenagdo: Silvio Gallo. Ilustracdo: Alexandre J. de Moraes Assumpcdo. 1. ed.
Campinas: Papirus, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788544902141. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544902141. Acesso em: 8 Sep. 2025.

HEGEL, Friedrich (Georg Wilhelm Friedrich). Estética: textos seletos. 1. ed. Sdo Paulo:
fcone, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788527411905. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788527411905. Acesso em: 8 Sep. 2025.

KANT, Immanuel. Critica da faculdade de julgar. 1. ed. Sdo Paulo: Vozes, 2016. Ebook.
(1 recurso online). ISBN 9788532652997. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532652997. Acesso em: 8 Sep. 2025.
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https://bibliotecaagptea.org.br/ensino_medio/CIENCIAS%20HUMANAS%20E%20SOCIAIS%20APLICADAS/1_ANO/FILOSOFIA/iniciacao-a-filosofia-carilena-chaui.pdf
https://bibliotecaagptea.org.br/ensino_medio/CIENCIAS%20HUMANAS%20E%20SOCIAIS%20APLICADAS/1_ANO/FILOSOFIA/iniciacao-a-filosofia-carilena-chaui.pdf

KANT, Immanuel. Critica da raziao pratica. 1. ed. Sao Paulo: Vozes, 2016. Ebook. (1
recurso online). ISBN 9788532653109. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788532653109. Acesso em: 8 Sep. 2025.

NIETZSCHE, Friedrich. Crepusculo dos idolos. 6. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2017. Ebook. (1 recurso online). (Classicos de ouro). ISBN 9788520941812. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788520941812. Acesso em: 8 Sep. 2025.

PEREIRA FILHO, Antonio Jos¢; BRANDAO, Rodrigo. Histéria e filosofia: uma
introducdo as reflexdes filos6ficas sobre a historia. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2013.
Ebook. (1 recurso online). ISBN  9788582124048. Disponivel  em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582124048. Acesso em: 8 Sep. 2025.

PLATAO. Fédon. 1. ed. Sdo Paulo: Vozes, 2022. Ebook. (I recurso online). ISBN
9786557134191. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557134191. Acesso em: 8 Sep. 2025.

PLATAO. Apologia de Sécrates. 1. ed. Sao Paulo: Vozes, 2020. Ebook. (1 recurso online).
ISBN 9786557131084. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557131084. Acesso em: 8 Sep. 2025.

PLATAO. A repiiblica. 8. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2018. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788520934708. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788520934708. Acesso em: 8 Sep. 2025.

SCHILLER, Friedrich. Do sublime ao tragico. 1. ed. S3o Paulo: Auténtica, 2013. Ebook.
(1 recurso online). ISBN 9788582172902. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788582172902. Acesso em: 8 Sep. 2025.

TAVARES, Renata, NOYAMA, Samon. Reflexoes sobre arte e filosofia. Curitiba:
InterSaberes, 2019. Livro. (270 p.). (Série Teoria e Pratica das Artes Visuais). ISBN
9788559728989. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559728989. Acesso em: 19 ago. 2025.

INETITUTD
FEDERAL

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA
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PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Educacao Fisica

Codigo: ED Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: ndo se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 20h Pratica: 20h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 8 aulas

Extensao: nao se aplica

EMENTA

Estudo dos fundamentos da Educacdo Fisica e sua relagao com a satude, o bem-estar e a
qualidade de vida. Atividades fisicas e cuidados corporais voltados para a rotina do
trabalho e do dia a dia. Jogos, esportes, dancgas, lutas e outras praticas corporais como
formas de cultura, lazer e integracdo social. Exercicios simples, recreagdo e atividades ao
ar livre para melhorar a saude e prevenir problemas ocupacionais. Organizagdo de rotinas
ativas para o equilibrio entre trabalho, estudo e vida pessoal.

OBJETIVO
Reconhecer a importancia da Educagdo Fisica para a saude, a qualidade de vida ¢ a
convivéncia em grupo, relacionando as praticas corporais com o cotidiano dos estudantes
e com as atividades da Agroindustria.

PROGRAMA

UNIDADE I - EDUCACAO FiSICA E SAUDE

= O que ¢ atividade fisica e por que o sedentarismo faz mal.

* Cuidados com o corpo no trabalho agroindustrial (postura, ergonomia, prevencao de
dores).

* Alongamentos e relaxamento corporal.

UNIDADE II — ATIVIDADES FiSICAS E BEM-ESTAR

» Exercicios faceis para o dia a dia (caminhada, circuitos simples, ginastica sem
aparelhos).

= Jogos e brincadeiras cooperativas.

= Esportes coletivos adaptados a realidade da turma.

UNIDADE III - CULTURA CORPORAL E SOCIEDADE

» Dangas e expressdes culturais (regionais, populares e escolares).

= Lutas e praticas tradicionais (capoeira, artes marciais adaptadas).

» Atividades ritmicas, recreativas e de socializacgao.
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UNIDADE IV —- EDUCACAO FiSICA, CAMPO E TRABALHO

= Praticas ao ar livre e contato com a natureza.

= Ginastica laboral e preven¢ao de lesdes no trabalho.

= Como organizar uma rotina ativa e saudavel conciliando trabalho e estudo.

Implementacio do Estatuto do Idoso (Lei n° 10.741/2003) como contetdo transversal
no Ensino Médio - EJA:

e Priaticas de alongamento ou exercicios adaptados para a terceira idade; discussao
sobre satude e prevencao de doengas.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo dialogadas e praticas, valorizando os conhecimentos prévios dos
estudantes. Serdo utilizados debates, rodas de conversa, leitura e discussdo de textos
curtos e acessiveis, além de atividades praticas (jogos, alongamentos, esportes, dangas,
exercicios ao ar livre e oficinas de ginastica laboral).

A carga hordria serd dividida entre momentos tedricos e praticos, priorizando a vivéncia e
a aplicacdo no dia a dia da turma.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horario no Sistema Académico e da implementag¢ao de atividades ndo-presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Educaciao Fisica as seguintes atividades nao-presenciais:

e Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos; estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises técnicas, resolugdes de
situacdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

e Didatico-pedagdgicos: apostilas, textos de apoio, manuais praticos de exercicios e
ergonomia.
Audiovisuais: quadro branco, computador, projetor multimidia, caixas de som.
Materiais esportivos e recreativos: bolas, cordas, cones, colchonetes e faixas
elasticas.
Espacos fisicos: quadra, sala de aula e areas externas do campus.
Outros: materiais de apoio para oficinas de ginastica laboral (bastdes, pesos leves,
elasticos).
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AVALIACAO

A avaliagdao sera continua, considerando a participagdo, o envolvimento e a aplicacao
pratica do que foi trabalhado em aula.
e Conceitual: compreensao das ideias principais sobre saude, qualidade de vida e
praticas corporais (debates, produgdes curtas, apresentacdes em grupo).
e Procedimental: participacdo e envolvimento nas vivéncias praticas, criatividade
nas propostas, colaboragdo com os colegas.
e Atitudinal: respeito, cooperagdo, responsabilidade e postura ética nas aulas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CANO, Marcio Rogério de Oliveira; NEIRA, Marcos Garcia. Educacio fisica cultural. 1.
ed. Sdo Paulo: Blucher, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788521210443. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521210443. Acesso em: 11 Sep.
2025.

DARIDO, Suraya Cristina; SOUZA JUNIOR, Osmar Moreira de. Para ensinar educacio
fisica: possibilidades de intervenc¢do na escola. 1. ed. Campinas: Papirus, 2022. Ebook. (1
recurso online). ISBN 9788544902318. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788544902318. Acesso em: 11 Sep. 2025.

MAFFEI, Willer Soares. Introduc¢ao a formac¢ao em educacao fisica. 2. ed. Curitiba:
Intersaberes, 2023. Ebook. (1 recurso online). (Corpo em Movimento). ISBN
9788522704545. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788522704545. Acesso em: 11 Sep. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARBONE, Patricia Oliva; REIS, Celso de Jesus. Educacao fisica. Marilia, SP: Mundial,
2015. 320 p., il.

CASTELLANI FILHO, Lino. Educacao fisica no Brasil: a historia que nao se conta. 18.
ed. Campinas: Papirus, 2010. Ebook. (1 recurso online). ISBN 8530800214. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/8530800214. Acesso em: 11 Sep. 2025.

SANTOS, Ednei Fernando dos. Manual de primeiros socorros da educacio fisica aos
esportes: papel do educador fisico no atendimento de socorro. 1. ed. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2014. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788563960085. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788563960085. Acesso em: 11 Sep. 2025.

SILVA, Marcos Ruiz da; ALMEIDA, Barbara Schausteck de; MICALISKI, Emerson
Liomar. Esportes complementares. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2019. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788559729825. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559729825. Acesso em: 11 Sep. 2025.
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SILVA, Junior Vagner Pereira da (org.). LAZER e esporte no século XXI: novidades no
horizonte? 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2018. E-book. ISBN 9788559726930. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559726930. Acesso em: 11 set. 202

5.

INSTITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Lingua Inglesa

Codigo: LI Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: ndo se aplica
CARGA HORARIA [ Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Estudo do vocabulario e da gramatica de Lingua Inglesa em nivel basico. Compreensao e

expressdo oral e escrita. Diversidade linguistica e cultural. Estratégias de leitura.

OBJETIVO

Utilizar funcionalmente a lingua inglesa para comunicacao oral e escrita em nivel basico

PROGRAMA

UNIDADE I - SIMPLE PRESENT
Simple present

Adverbs of frequency

Question words

Daily routine
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UNIDADE II - THERE TO BE
There to be — simple present
Imperative

Prepositions of time and place
Places in the city

UNIDADE III - PRESENT CONTINUOUS AND SIMPLE PAST
Present continuous

Simple past

Time expressions

UNIDADE IV — ESTRATEGIAS DE LEITURA
Fundamentos basicos do inglés instrumental,
Informacao ndo-verbal e evidéncias tipograficas;
Palavras cognatas e falso-cognatas;

Previsdo, skimming e scanning;

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina serd ministrada com alternancia entre aulas expositivas dialogadas e
atividades com foco na comunicacdo. Além disto, recursos como slides, aplicativos ou
sites especializados serdo utilizados. As atividades praticas se desenvolverao por meio de
apresentacdes, individuais ou em grupo, criagdo de materiais e simulagdes de ocorréncias
do dia a dia.

Também acontecera a realizacdo e registro das atividades ndo presenciais tais como:
Leitura, andlise critica, resenhas e/ou fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios,
estudos dirigidos; Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios,
analises técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
Projetor multimidia; quadro branco e pincéis; livros, apostilas, dicionarios; biblioteca,
laboratorio de informatica.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos e qualitativos, segundo
o Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo terd carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados
instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados sdo:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produ¢ado individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elabora¢do de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos.

e Criatividade e uso de recursos diversificados.
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e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).
e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentagdes cénicas, quando convier).
e Avaliacdo escrita.
Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LATHAM-KOENIG, Christina; OXENDEN, Clive; SELIGSON, Paul. English file:
elementary student's book. 3 ed. Oxford (Inglaterra): Oxford University Press, 2016. 167 p.
ISBN 978-0-19-459864-4. 20 exemplares.

LOPES, Carolina. Inglés instrumental: leitura e compreensao de textos. Fortaleza: IFCE,
2012. 119 p. ISBN 978-85-64778-01-6. 30 exemplares.

MURPHY, Raymond. Essential grammar in use: a self-study reference and practice book
for elementary learners of english. 4.ed. 4* impressao Cambridge (England): Cambridge
University Press, 2016. 319 p. ISBN 978-1-107-48053-7. 2 exemplares.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMPOS, Giovana Teixeira. Manual compacto de gramatica da lingua inglesa. 1. ed.
Sao Paulo: Rideel, 2010. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788533948815. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948815. Acesso em: 4 Jun. 2025.

LOPES, Maria Cecilia. Dicionario da lingua inglesa: inglés-portugués / portugués-inglés.
1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2015. Ebook. (1 recurso online). ISBN 978853394863 1.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948631. Acesso em: 4
Jun. 2025.

MARQUES, Amadeu. A great time for english: uma gramatica da lingua inglesa nas
palavras dos grandes mestres. 1. ed. Rio de Janeiro, RJ: Lexikon, 2024. E-book. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/216799. Acesso em: 14 ago
2025.

MARQUES, Amadeu; AGA, Gisele. Dicionario e pratica de false friends: 365 false
friends - one for each day of the year. 1. ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2021. Ebook. (1
recurso online). ISBN 978-65-88871-03-4. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/978-65-88871-03-4. Acesso em: 5 Feb. 2025.

MONTEIRO, Alexandre; ALENCAR, Leda Maria de. Minimanual de inglés: ENEM,
vestibulares e concursos. 2. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2020. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/182502. Acesso em: 14 ago 2025.
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INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Artes

Codigo: ART

Carga horaria total: 40h

Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA

Semestre: 2° Ano

Pré-requisitos: nao se aplica

CARGA HORARIA Teorica: 25h Pratica: 15h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: nao se aplica
EMENTA

Conceitos, significados e funcdes das artes. As linguagens artisticas (musica, danga, artes
visuais e artes cénicas). Criagdo e criatividade. Arte, Cultura e Sociedade. Arte e os
aspectos da realidade social e do cotidiano.

OBJETIVO

e Desenvolver a criticidade em relagdo a arte dentro de um contexto historico-filosofico,
considerando-a em seus aspectos conceituais;
e Conhecer e analisar as manifesta¢des artisticas e suas linguagens enquanto processos €
produtos culturalmente construidos;

Desenvolver a ideia processual da criatividade como elemento da produgao artistica;
Apreciar produtos de arte, desenvolvendo tanto a fruicao quanto a percepgao estética;
Relacionar as manifestagdes artisticas dentro da realidade social e cotidiana;

Realizar produgdes artisticas, individuais e/ou coletivas.
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PROGRAMA
O que é Arte?
1.1. Elementos constituintes da arte;
1.2. Manifestagdes artisticas e cotidiano;
1.3. As Linguagens artisticas: Musica; Artes Visuais; Teatro e Danga;
1.4. Forma e conteido na construgdo do objeto artistico
O que é cultura?
2.1. Cultura como identidade;
2.2. ManifestagOes culturais e artisticas;
2.3. Cultura Popular; Erudita e Cultura de Massa.
2.4. Arte e diversidade cultural,;
2.5. Arte Indigena e Afro-brasileira
Introducio a musica
3.1 Parametros do som e elementos da Musica;
3.2 Aspectos melddicos, ritmicos € harmonicos da musica;
33 Processos de escuta e apreciacao musical;
34 Aspectos historicos e a construg¢ao da tradigdo da musica ocidental;
35 Periodos histéricos da musica e suas estéticas;
3.6 Géneros € movimentos musicais marcantes para a estruturacao e (re)defini¢ao
musical do pais;
Arte e Artesanato brasileiro
4.1. Historia do artesanato brasileiro;
4.2. Artesanato regional Cearense;
4.3. Ceramica, Bordado, Madeira e Palha no artesanato brasileiro;
4.4. Estudos das técnicas artesanal brasileira.

Educacao das relacées étnico-raciais:

e Arte afro-brasileira e indigena: manifesta¢des tradicionais (musica, danga, pintura
corporal, artesanato) e contemporaneas.

e Artistas negros e indigenas no Brasil e no mundo: Abdias Nascimento, Rubem
Valentim, Mestre Didi, Jaider Esbell, Rosana Paulino, Ayrson Her4clito.

e Influéncia africana e indigena na cultura brasileira: samba, maracatu, capoeira,
grafismo indigena.

e C(Cinema e teatro negro/indigena: analise de filmes e pegas que problematizem
racismo e identidade cultural.

e Praticas artisticas de resisténcia: performances, murais, slam, rap, funk, literatura
marginal.

Educacio sobre género e diversidade sexual:

e Representacdes artisticas do corpo e da identidade ao longo da histéria da arte.

e Artistas que exploram género e diversidade: Leonilson, Lygia Clark, Hélio Oiticica,
Frida Kahlo, Nan Goldin, entre outros.

e C(Cinema, teatro e musica como espagos de resisténcia e expressao da diversidade
(andlise de filmes, pecas, videoclipes).
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e Producdo artistica dos alunos (performance, fotografia, pintura, musica) sobre temas
de identidade, respeito e diversidade.
e Debate sobre esteredtipos de género na publicidade e nas artes visuais.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo organizadas com base nas seguintes metodologias de ensino:
(1) aulas expositivas;
(i)  metodologias ativas de aprendizagem, como: debates, estudos dirigidos, jogos,
criagdo de mapas mentais, entre outros;
(ii1))  atividades de apreciagdo musical;
(iv)  atividades de orientagdo de pesquisa, produgdo textual e apresentagdo oral,
(V) dinamicas de criacdo e producio artistica;
(vi)  desenvolvimento de projetos integradores e interdisciplinares.

Também acontecerao a realizacdo e registro das atividades ndo presenciais tais como:
Leitura, andlise critica, resenhas e/ou fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios, estudos
dirigidos; Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Projetor multimidia; quadro branco e pincéis; livros, apostilas, dicionarios; biblioteca,
laboratorio de informatica.

AVALIACAO

Serdo considerados critérios avaliativos:

(1) o envolvimento e a organiza¢do no processo de producdo e estudo dos contetidos
abordados;

(i1) a corre¢do textual e o desenvolvimento argumentativo dos textos e trabalhos
produzidos;

(iii))  desenvolvimento e organizacdo da apresentacdo oral dos contetudos.

(iv) A avaliacdo ¢ realizada de forma sistemadtica, periddica e cumulativa utilizando
os instrumentos de avaliagdo especificados pelo Regulamento de Organizagao
Didatica (ROD) em seu art. 94, paragrafo 1°, conforme for mais adequado, tais
como: prova, seminario e producdo textual. A frequéncia ¢ obrigatoria,
respeitando os limites de auséncia previstos em lei.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Camargo, C. M. E. da C. J. (2015). Ouvir ¢ escutar?. REV. TULHA, RIBEIRAO PRETO, v.
I,n. 1, p. 264-277, jan.-jun. 2015. Disponivel:
<https://www.revistas.usp.br/revistadatulha/article/download/107707/106081/191356>.
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AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1930 a 1956, volume I.
2.ed. Sao Paulo: Editora Callis. 2009. 49 p. ISBN 9788598750163. (BVU). Disponivel em:

https://www.bvirtual.com.br/NossoAcervo/Publicacao/55545. Acesso em: 11 set. 2025.

FIORIN, José Luiz; PETTER, Margarida (org.). Africa no Brasil: a formagéo da lingua
portuguesa. Sdo Paulo: Contexto, 2008. Livro. (212 p.). ISBN 9788572443821. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788572443821. Acesso em: 15 Sep.

2022.

PORTO, Humberta Gomes Machado (Org.). Estética e Historia da Arte. Pearson
Education do Brasil. 2016. ISBN 9788543020372 (BVU). Disponivel em:
https://www.bvirtual.com.br/NossoAcervo/Publicacao/129402. Acesso em:

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1930 a 1956, volume
I. 2.ed. Sao Paulo: Editora Callis. 2009. 49 p. ISBN 9788598750163. (BVU)

AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1957 a 1975, volume
II. 2.ed. Sao Paulo: Editora Callis, 2009. 57p. ISBN 9788598750224. (BVU)

AMARAL, Aracy; TORAL, André. Arte e sociedade no Brasil: de 1976 a 2003, volume

III. 2.ed. Sao Paulo: Editora Callis, 2009. 49p.

ISBN 9788598750231. (BVU)

CHILVERS, Ian Historia ilustrada da arte: os principais movimentos e as obras mais
importantes. Publifolha. 2014. 400p. ISBN 9788579145421

FISCHER, Ernst. A necessidade da arte. 9.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2002.

254 p. ISBN 85-245-0434-X.

INSTITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Lingua portuguesa I

Codigo: LPI

Carga horaria total: 80h

Créditos: 4

Nivel: médio - EJA

Ano: 1°

Pré-requisitos: ndo se aplica

CARGA HORARIA

Teodrica: 60h

Pratica: 20h
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Presencial: 80h Distancia: nao se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Concepgdes teoricas e praticas sobre lingua e linguagem e o emprego das diferentes
normas e variedades da lingua portuguesa. Estrutura da lingua portuguesa. Oralidade,
leitura, interpretagdo e escrita como principios basicos para o aprendizado da lingua
portuguesa. Concepgoes sobre literaturas de expressao em lingua portuguesa produzidas em
Portugal, no Brasil e em paises africanos. Formas e conteido dos géneros literarios,
contextos e estilos de época.

OBJETIVO

Desenvolver o uso da lingua materna como ferramenta para a constru¢ao de sentidos e
de identidades. Compreender os sentidos dos textos verbais e multissemioticos e dos seus
contextos de producao e circulacdo. Desenvolver a leitura critico-reflexiva e a fruicao das
literaturas de expressdo em lingua portuguesa. Usar adequadamente os elementos das
linguagens verbal e multissemidtica em contextos de produgdo e recepgao de textos orais e
escritos. Aprimorar as competéncias necessarias para o efetivo exercicio da cidadania nas
diversas situagdes de interagao social mediadas pelas linguagens verbal e multissemidtica.

PROGRAMA

Gramatica, leitura, analise, interpretacio e producao de textos
- Fungdes da linguagem.

Identidades linguistico-culturais.

Norma e variagdo linguistica.

Escrita e oralidade.

Géneros e tipos textuais.

Ortografia.

Forma e contetido das palavras.

Usos e sentidos das palavras.

Literaturas de expressido em lingua portuguesa
- Concepgoes de literatura.
Géneros literarios.
Trovadorismo.
Humanismo.
Classicismo.
Barroco.
Arcadismo.
Narrativas e mitologias tradicionais africanas e indigenas.
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Educacio das relacées étnico-raciais:

e [Lecitura e andlise de textos literarios de escritores/as negros/as e indigenas: Machado
de Assis (sob a odtica da critica racial), Lima Barreto, Carolina Maria de Jesus,
Concei¢dao Evaristo, Davi Kopenawa, Eliane Potiguara, Cristiane Sobral, entre
outros.

e Produgdes textuais que discutam racismo, resisténcia e identidade cultural (cartas,
artigos de opinido, ensaios, resenhas).

e Estudo do discurso: andlise critica de reportagens, propagandas e midias sociais
sobre representagdes raciais, esteredtipos e apagamento cultural.

e Oralidade e cultura popular: valorizagdo de contos, lendas, provérbios e expressoes
afro-brasileiras e indigenas.

Educacao sobre género e diversidade sexual:
e Leituras literdrias que problematizem as nogdes de identidade, género e sexualidade:
textos de autores/as como Caio Fernando Abreu, Conceicdo Evaristo, Eliane

Potiguara, Audre Lorde, Adé¢lia Prado, entre outros.

e Analise de discursos mididticos (reportagens, propagandas, campanhas de
conscientizacao, posts em redes sociais) sobre género e diversidade sexual.

e Producgdes textuais (cronicas, cartas abertas, artigos de opinido, podcasts) sobre
respeito a diversidade, preconceito linguistico e representagdes de género na

linguagem.

e Debate sobre linguagem inclusiva e suas implicagdes sociais e culturais.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, dialogadas e interativas; leitura, analise e producdo de textos
referenciais, técnicos e literarios; atividades dindmicas e ludicas em grupos; seminarios
tematicos, debates, rodas de leitura e de conversa.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno
noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo
de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo presenciais em
cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da
disciplina de Lingua Portuguesa I as seguintes atividades ndo presenciais: leitura, andlise
critica, resenhas, fichamentos, exercicios, questiondrios e estudos dirigidos.

RECURSOS

Material didatico-pedagogico: livros, manuais técnicos, artigos de periddicos e textos
auténticos publicados em midias digitais; jogos educativos.
Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programas para
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computadores, internet, arquivos digitais de audio e video.
Insumos laboratoriais: biblioteca, laboratorio de informatica e espacos de leitura e de
convivéncia.

AVALIACAO

Tipo: sistematica, periddica e cumulativa.

Critérios: participacdo e organizagao no desenvolvimento dos contetdos abordados;
adequagdo as normas linguisticas; dominio dos elementos gramaticais, lexicais, textuais,
discursivos e pragmaticos nas atividades de leitura, andlise, interpretagdo e producdo de
textos literarios, referenciais e técnicos nas variadas modalidades das linguagens verbal e
multissemiotica.

Instrumentos: provas, testes, semindrios, debates, rodas de leitura, analise e producgdo de
textos orais e escritos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliagdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliacdo da aprendizagem realizadas em carater nao presencial o que se indica a seguir:
provas, testes, exercicios, analise e produ¢do de textos orais e escritos.

As aulas criadas para fins de realizagdo de atividades nao presenciais nao sao
consideradas no que diz respeito ao controle de frequéncia discente, sendo registradas as
faltas dos estudantes somente quando se ausentar das aulas presenciais.

BIBLIOGRAFIA BASICA
Impresso

BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. ampl. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 2015. 689 p. ISBN 978-85-209-3939-0. 2 exemplares.

DISCINI, Norma. A comunicag¢io nos textos. 2. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2010. 414 p.
Inclui bibliografia. ISBN 9788572442855. 13 exemplares.

Virtual
GUIMARAES, Thelma de Carvalho. Comunica¢iio e linguagem. Sdo Paulo: Pearson,

2012. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788564574397. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788564574397. Acesso em: 3 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Impresso
CUNHA, Celso Ferreira da; CINTRA, Lindley. Nova gramatica do portugués
contemporaneo. 5. ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2008. 762 p. ISBN 9788586368486. 8

exemplares

Virtual
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CANO, Marcio Rogério de Oliveira. Literatura e subjetividade aspectos da formacao do
sujeito nas praticas do ensino médio. Organizacdo: Andréa Portolomeos. 1. ed. Sao
Paulo: Blucher, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788521209607. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521209607. Acesso em: 15 ago. 2025.

KLEIN, Cristina. Dicionario da lingua portuguesa. 1. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2015.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788533948624. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948624. Acesso em: 15 ago. 2025.

KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o portugués. 3. ed. Rio de
Janeiro: Lexikon, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788586368981. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788586368981. Acesso em: 15 ago. 2025.

PACIFICO, Ana Maria Silva. Manual compacto de redacio e interpretaciio de texto:
ensino médio. 1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2010. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788533948891. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948891. Acesso em: 15 ago. 2025.

INETITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Lingua portuguesa Il

Codigo: LPII Carga horaria total: 80h | Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 60h Pratica: 20h
Presencial: 80h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades niio presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica
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EMENTA

Concepgdes tedricas e praticas sobre lingua e linguagem e o emprego das diferentes
normas e variedades da lingua portuguesa. Estrutura da lingua portuguesa. Oralidade,
leitura, interpretagdo e escrita como principios basicos para o aprendizado da lingua
portuguesa. Concepgdes sobre literaturas de expressao em lingua portuguesa produzidas em
Portugal, no Brasil e em paises africanos. Formas e contetido dos géneros literarios,
contextos e estilos de época.

OBJETIVO

Desenvolver o uso da lingua materna como ferramenta para a constru¢ao de sentidos e
de identidades. Compreender os sentidos dos textos verbais e multissemioticos e dos seus
contextos de producao e circulacdo. Desenvolver a leitura critico-reflexiva e a fruicao das
literaturas de expressdo em lingua portuguesa. Usar adequadamente os elementos das
linguagens verbal e multissemidtica em contextos de produgdo e recepgao de textos orais e
escritos. Aprimorar as competéncias necessarias para o efetivo exercicio da cidadania nas
diversas situagdes de interagao social mediadas pelas linguagens verbal e multissemidtica.

PROGRAMA

Gramatica, leitura, analise, interpretacio e producio de textos
- Generos e tipos textuais.

Coesdo e coeréncia textuais.

Classes de palavras.

Processos de formacao e de criagdo de palavras.

Expressodes capacitistas.

Literaturas de expressao em lingua portuguesa
- Geéneros literarios.

Romantismo.

Realismo.

Naturalismo.

Parnasianismo.

Simbolismo.

Literaturas africanas de expressdo em lingua portuguesa.

Literaturas negro-brasileiras e indigenas.

Educacio das relacoes étnico-raciais:

e [Leitura e analise de textos literarios de escritores/as negros/as e indigenas: Machado
de Assis (sob a oOtica da critica racial), Lima Barreto, Carolina Maria de Jesus,
Conceicdo Evaristo, Davi Kopenawa, Eliane Potiguara, Cristiane Sobral, entre
outros.

e Producdes textuais que discutam racismo, resisténcia e identidade cultural (cartas,
artigos de opinido, ensaios, resenhas).

e Estudo do discurso: andlise critica de reportagens, propagandas e midias sociais
sobre representacoes raciais, estereotipos € apagamento cultural.
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e Oralidade e cultura popular: valorizacao de contos, lendas, provérbios e expressoes
afro-brasileiras e indigenas.

Educacio sobre género e diversidade sexual:
e [eituras literarias que problematizem as nogdes de identidade, género e sexualidade:
textos de autores/as como Caio Fernando Abreu, Conceicdo Evaristo, Eliane

Potiguara, Audre Lorde, Adélia Prado, entre outros.

e Analise de discursos mididticos (reportagens, propagandas, campanhas de
conscientizacdo, posts em redes sociais) sobre género e diversidade sexual.

e Producdes textuais (cronicas, cartas abertas, artigos de opinido, podcasts) sobre
respeito a diversidade, preconceito linguistico e representacdes de género na

linguagem.

e Debate sobre linguagem inclusiva e suas implicagdes sociais e culturais.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, dialogadas e interativas; leitura, andlise e producdo de textos
referenciais, técnicos e literarios; atividades dinadmicas e ludicas em grupos; seminarios
tematicos, debates, rodas de leitura e de conversa.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados no turno
noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo
de horario no Sistema Académico e da implementagcdo de atividades nao presenciais em
cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da
disciplina de Lingua Portuguesa II as seguintes atividades ndo presenciais: leitura, analise
critica, resenhas, fichamentos, exercicios, questiondrios, estudos dirigidos.

RECURSOS

Material didatico-pedagogico: livros, manuais técnicos, artigos de periddicos e textos
auténticos publicados em midias digitais; jogos educativos.

Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programas para
computadores, internet, arquivos digitais de dudio e video.

Insumos laboratoriais: biblioteca, laboratério de informatica e espagos de leitura e de
convivéncia.

AVALIACAO

Tipo: sistematica, periddica e cumulativa.

Critérios: participacdo e organizagao no desenvolvimento dos contetidos abordados;
adequagdo as normas linguisticas; dominio dos elementos gramaticais, lexicais, textuais,
discursivos e pragmaticos nas atividades de leitura, andlise, interpretagdo e producio de
textos literarios, referenciais e técnicos nas variadas modalidades das linguagens verbal e
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multissemiotica.

Instrumentos: provas, testes, seminarios, debates, rodas de leitura, anélise e produgdo de
textos orais e escritos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliagdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a seguir:
provas, testes, exercicios, analise e produ¢do de textos orais e escritos.

As aulas criadas para fins de realizagdo de atividades nao presenciais nao sao
consideradas no que diz respeito ao controle de frequéncia discente, sendo registradas as
faltas dos estudantes somente quando se ausentar das aulas presenciais.

BIBLIOGRAFIA BASICA
Impresso

BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. ampl. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 2015. 689 p. ISBN 978-85-209-3939-0. 2 exemplares.

DISCINI, Norma. A comunicag¢io nos textos. 2. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2010. 414 p.
Inclui bibliografia. ISBN 9788572442855. 13 exemplares

Virtual
GUIMARAES, Thelma de Carvalho. Comunicagiio e linguagem. Sio Paulo: Pearson,

2012. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788564574397. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788564574397. Acesso em: 3 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Impresso

CUNHA, Celso Ferreira da; CINTRA, Lindley. Nova gramatica do portugués
contemporaneo. 5. ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2008. 762 p. ISBN 9788586368486. 8
exemplares

Virtual

CANO, Marcio Rogério de Oliveira. Literatura e subjetividade aspectos da formacao do
sujeito nas praticas do ensino médio. Organiza¢do: Andréa Portolomeos. 1. ed. Sdo
Paulo: Blucher, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788521209607. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521209607. Acesso em: 15 ago. 2025.

KLEIN, Cristina. Dicionario da lingua portuguesa. 1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2015.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788533948624. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948624. Acesso em: 15 ago. 2025.

KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o portugués. 3. ed. Rio de
Janeiro: Lexikon, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788586368981. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788586368981. Acesso em: 15 ago. 2025.
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PACIFICO, Ana Maria Silva. Manual compacto de redacio e interpretacio de texto:
ensino médio. 1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2010. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788533948891. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948891. Acesso em: 15 ago. 2025.

INSTITUTD
FEDERAL
Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Lingua portuguesa III

Codigo: LPIII Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Concepgdes tedricas e praticas sobre lingua e linguagem e o emprego das diferentes
normas e variedades da lingua portuguesa. Estrutura da lingua portuguesa. Oralidade,
leitura, interpretacdo e escrita como principios bdsicos para o aprendizado da lingua
portuguesa. Concepgoes sobre literaturas de expressao em lingua portuguesa produzidas em
Portugal, no Brasil e em paises africanos. Formas e conteudo dos gé€neros literarios,
contextos e estilos de época.

OBJETIVO

Desenvolver o uso da lingua materna como ferramenta para a construgao de sentidos e
de identidades. Compreender os sentidos dos textos verbais e multissemioticos e dos seus
contextos de producao e circulacdo. Desenvolver a leitura critico-reflexiva e a fruicao das
literaturas de expressdo em lingua portuguesa. Usar adequadamente os elementos das
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linguagens verbal e multissemiotica em contextos de producdo e recep¢do de textos orais e
escritos. Aprimorar as competéncias necessarias para o efetivo exercicio da cidadania nas
diversas situagdes de interagao social mediadas pelas linguagens verbal e multissemidtica.

PROGRAMA

Gramatica, leitura, analise, interpretacio e producio de textos

Géneros e tipos textuais.

Coesao e coeréncia textuais.

Inferéncias textuais.

Concordancia verbal e nominal.

Regéncia verbal e nominal.

Elementos de sintaxe.

Analise sintatica do periodo simples e do periodo composto.
Simulados Pré-Enem e Pré-Vestibular.

Literaturas de expressdo em lingua portuguesa

Pré-Modernismo.

Vanguarda europeia.

Semana de Arte Moderna.

Modernismo.

Literatura Contemporanea.

Literaturas africanas de expressdao em lingua portuguesa.
Literaturas negro-brasileiras e indigenas.

Educacio das relacoes étnico-raciais:

Leitura e andlise de textos literarios de escritores/as negros/as e indigenas: Machado
de Assis (sob a oOtica da critica racial), Lima Barreto, Carolina Maria de Jesus,
Conceigdao Evaristo, Davi Kopenawa, Eliane Potiguara, Cristiane Sobral, entre
outros.

Produgdes textuais que discutam racismo, resisténcia e identidade cultural (cartas,
artigos de opinido, ensaios, resenhas).

Estudo do discurso: andlise critica de reportagens, propagandas e midias sociais
sobre representacoes raciais, estereotipos € apagamento cultural.

Oralidade e cultura popular: valorizagdao de contos, lendas, provérbios e expressoes
afro-brasileiras e indigenas.

Educacio sobre género e diversidade sexual:

Leituras literarias que problematizem as nogdes de identidade, género e sexualidade:
textos de autores/as como Caio Fernando Abreu, Conceicdo Evaristo, Eliane
Potiguara, Audre Lorde, Adélia Prado, entre outros.

Andlise de discursos midiaticos (reportagens, propagandas, campanhas de
conscientizacdo, posts em redes sociais) sobre género e diversidade sexual.
Produgdes textuais (cronicas, cartas abertas, artigos de opinido, podcasts) sobre
respeito a diversidade, preconceito linguistico e representacdes de género na
linguagem.
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e Debate sobre linguagem inclusiva e suas implicagdes sociais e culturais.

Implementacio do Estatuto do Idoso (Lei n° 10.741/2003) como contetido transversal
no Ensino Médio - EJA:

e Leitura e andlise de trechos do Estatuto; producdo de textos (artigos de opinido,
cartas abertas ou campanhas educativas sobre direitos da pessoa idosa).

Implementaciao da Educac¢ao para o Transito, prevista no Codigo de Transito
Brasileiro (Lei n® 9.503/1997), de forma transversal.
e Leitura e producdo de textos informativos € campanhas educativas sobre seguranca
no transito.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, dialogadas e interativas; leitura, analise e producdo de textos
referenciais, técnicos e literarios; atividades dindmicas e ladicas em grupos; semindrios
tematicos, debates, rodas de leitura e de conversa.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno
noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrao
de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo presenciais em
cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da
disciplina de Lingua Portuguesa III as seguintes atividades ndo presenciais: leitura, analise
critica, resenhas, fichamentos, exercicios, questionarios, estudos dirigidos.

RECURSOS

Material didatico-pedagdgico: livros, manuais técnicos, artigos de periodicos e textos
auténticos publicados em midias digitais; jogos educativos.

Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programas para
computadores, internet, arquivos digitais de dudio e video.

Insumos laboratoriais: biblioteca, laboratério de informatica e espacos de leitura e de
convivéncia.

AVALIACAO

Tipo: sistematica, periddica e cumulativa.

Critérios: participagdo e organizacdo no desenvolvimento dos contetidos abordados;
adequacdo as normas linguisticas; dominio dos elementos gramaticais, lexicais, textuais,
discursivos e pragmadticos nas atividades de leitura, andlise, interpretagdo e producdo de
textos literarios, referenciais e técnicos nas variadas modalidades das linguagens verbal e
multissemidtica.

Instrumentos: provas, testes, seminarios, debates, rodas de leitura, andlise e produgdo de
textos orais € escritos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
julho de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliacdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a seguir:
provas, testes, exercicios, analise e producdo de textos orais e escritos.
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As aulas criadas para fins de realizagdo de atividades nao presenciais nao sao
consideradas no que diz respeito ao controle de frequéncia discente, sendo registradas as
faltas dos estudantes somente quando se ausentar das aulas presenciais.

BIBLIOGRAFIA BASICA
Impresso

BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. ampl. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 2015. 689 p. ISBN 978-85-209-3939-0. 2 exemplares.

DISCINI, Norma. A comunicag¢ao nos textos. 2. ed. Sao Paulo: Contexto, 2010. 414 p.
Inclui bibliografia. ISBN 9788572442855. 13 exemplares

Virtual
GUIMARAES, Thelma de Carvalho. Comunica¢iio e linguagem. Sio Paulo: Pearson,

2012. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788564574397. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788564574397. Acesso em: 3 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Impresso

CUNHA, Celso Ferreira da; CINTRA, Lindley. Nova gramatica do portugués
contemporéaneo. 5. ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2008. 762 p. ISBN 9788586368486. 8
exemplares

Virtual

CANO, Marcio Rogério de Oliveira. Literatura e subjetividade aspectos da formacao do
sujeito nas praticas do ensino médio. Organizacdo: Andréa Portolomeos. 1. ed. Sdo
Paulo: Blucher, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788521209607. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521209607. Acesso em: 15 ago. 2025.

KLEIN, Cristina. Dicionario da lingua portuguesa. 1. ed. Sao Paulo: Rideel, 2015.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788533948624. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948624. Acesso em: 15 ago. 2025.

KURY, Adriano da Gama. Para falar e escrever melhor o portugués. 3. ed. Rio de
Janeiro: Lexikon, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788586368981. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788586368981. Acesso em: 15 ago. 2025.

PACIFICO, Ana Maria Silva. Manual compacto de redaciio e interpretagio de texto:
ensino médio. 1. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2010. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788533948891. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533948891. Acesso em: 15 ago. 2025.
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Coordenador do Curso Setor Pedagoégico

188



ANEXO II:

PROGRAMAS DE UNIDADES DIDATICAS DAS DISCIPLINAS DA BASE
DIVERSIFICA

(PUDs BASE DIVERSIFICADA)
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https://docs.google.com/document/d/1XPDsOAMDGk31xCFMPwm8yWACrxR-u9ki/edit#heading=h.4m60e59o75i5

INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Introducao ao curso e Projeto de Vida

Codigo: IC Carga horaria total: 40 Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: ndo se aplica
EMENTA

Agroindtstria e desenvolvimento: causas, objetivos e consequéncias da
industrializagdo de Alimentos. Os tipos de agroindistria. A agroindustria regional.
Programas de aquisi¢do de matérias-primas. Aspectos da distribui¢ao e comercializagao
de alimentos. Legislacdo de alimentos. Conceitos sobre a constru¢do de nossa
identidade na agroindustria. A histéria da agroindustria. A economia brasileira no inicio
do século XVI até hoje. A agroindustria no Brasil, no Ceara e na Regidao dos Inhamuns.
Escolhas pessoais e profissionais. Perfil e importancia do técnico em agroindustria para
o Brasil. Mercado de trabalho para profissionais da area. Cidadania e os direitos.
Nogdes gerais de legislagdo agraria e ambiental. A entrada no mercado de trabalho e
qualidade de vida. Seguranga do trabalho.

OBJETIVO

* Proporcionar conhecimentos sobre a agroindustria e sua importdncia no
desenvolvimento regional, sobre as caracteristicas dos alimentos e matérias-primas
agropecuarias.

* Identificar os tipos de agroindustria;

* Elaborar programas para obten¢do de matérias-primas das diversas fases de
processamento de alimentos;

* Conhecer as principais Leis, regulamentos e normativas de interesse para o
processamento de alimentos.
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* Perceber-se enquanto um ser social inico, imerso em um tempo histérico com
caracteristicas determinadas que influenciam a vida humana e suas escolhas, tanto no
sentido pessoal quanto profissional.

* Desenvolver o interesse pelo tema, apresentando o historico da atividade
agroindustrial e sua importancia mundial.

» Estimular o raciocinio, o habito de leitura e de estudo do assunto.
* Proporcionar aos discentes autoconhecimentos na identificagdo do curso.

» Compreender o conceito de competéncia profissional como um dos fatores, mas
ndo o unico, responsavel pela imersao do sujeito no mercado de trabalho, de modo a
reconhecer a influéncia social, econdmica e cultural no sucesso de uma profissao;

» Entender-se enquanto um sujeito historico tinico com interesses, emogoes,
motivagdes e escolhas proprias, mas que sofre influéncia das pessoas que os cercam,
como familiares, amigos, professores etc.

PROGRAMA

. Introducdo a agroindustria

. A agroindustria nacional

. Contexto da agroindustria regional

. Aspectos econdmicos e sociais da agroindustria de alimentos

. Tipos de agroindustrias de alimentos

. Os setores de uma agroindustria de alimentos

. Principais processos tecnoldgicos utilizados no processamento de alimentos

0 3 O L A W N —

. Diretrizes gerais de matérias-primas

9. Identidade — Conceitos sobre a construgdo de nossa identidade na agroindustria
10. Historico da Atividade Agroindustrial e Ciclos Econdmicos do Brasil — Quem
fomos?

11. Conceitos e Caracteristicas da Producdo Agroindustrial — Identidade Conceitos
em Agroindustria — cadeias produtivas - Anseios e aspiragdes

12. A agroindustria no Brasil, no Ceara e na Regido do Sertdo dos Inhamuns -
Resiliéncia Autoconhecimento — Escolhas pessoais e profissionais: o que nos move
em nossas escolhas?

13. Perfil e importancia do profissional e mercado de trabalho do Técnico em
Agroindustria - Planos para futuro Influéncias familiares, sociais e econdmicas na
escolha profissional - Quem somos?

14. Conceito e normas de seguranga do trabalho e seguranga no campo — Motivagao.
Cidadania e os direitos - Sensibilizacao e valores;

15. O direito fundamental ao meio ambiente ecologicamente equilibrado;

16. A entrada no mercado de trabalho e qualidade de vida Competéncias
profissionais, emogdes pessoais, exigéncias do mundo do trabalho. Como me vejo
no futuro?

17. Inclusdo de pessoas com deficiéncia

191




18. Estatuto do Idoso:  reflexdes sobre envelhecimento digno, empatia
intergeracional e planejamento para uma velhice saudavel e cidada.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com o uso de quadro branco, pincel e projetor multimidia;
e Recalizagdo de seminarios;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduacao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina as seguintes atividades nao presenciais:

e Lecitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

e [Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;

e Estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

*  Quadro branco, pincéis, apagador.
* Recursos audiovisuais.

» Lista de exercicios/tarefas.

* Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo sera desenvolvida ao longo do ano letivo, de forma processual e
continua, valorizando os aspectos qualitativos em relagdo aos quantitativos, de acordo
com o Regulamento da Organizacdo Didatica (ROD) do IFCE em seu art. 94, paragrafo
1°, conforme for mais adequado, tais como: prova, semindrio, producdo textual,
trabalhos em grupos, resolucao de exercicios. A frequéncia € obrigatoria, respeitando os
limites de auséncia previstos em lei.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

* Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe;

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
adquiridos;

* Criatividade e o uso de recursos diversificados.

A avaliacdo ¢ realizada de forma sistematica, periddica e cumulativa utilizando os
instrumentos de avaliacdo especificados pelo Regulamento de Organizagao Didatica.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

AUGUSTO, Pedro Esteves Duarte. Principios de tecnologia de alimentos. 1. ed. Sdo
Paulo: Atheneu, 2017. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538808503. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538808503. Acesso em: 3 jun.
2025.

BRASIL. Ministério da Saude. Alimentos regionais brasileiros. 2. ed. Brasilia:
Ministério da Saude, 2015. Ebook. (484 p.). Disponivel em:
http://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/alimentos_regionais_brasileiros_2ed.pdf.
Acesso em: 2 jun. 2025.

SPINELLI, Silvia Moro Conque. Seguran¢a alimentar, a soberania alimentar e a
globalizacio. 1. ed. Sdo Paulo: Contentus, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9786557458488. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557458488. Acesso em: 10 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AGRICULTURA familiar e empreendedorismo: analise e avaliacdo do programa
de formacao de jovens empresarios rurais (PROJOVEM). Revista Ceres, Vicosa,
MG, v. 56, n. 06, p. 719-729, nov./dez. 2009. Disponivel em:
https://www.redalyc.org/pdf/3052/305226942004.pdf Acesso em: 10 jun. 2025.

CRISTIANINI, Marcelo et al. Tecnologias emergentes no processamento de
alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2023. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9786555064520. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786555064520. Acesso em: 3 jun. 2025.

DAVIES, Carlos Alberto. Alimentos e bebidas. Porto Alegre: Educs, 2010. Ebook. (1
recurso online). ISBN 9788570615527. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788570615527. Acesso em: 10 jun. 2025.

JACOBI, Pedro. Educa¢ao ambiental, cidadania e sustentabilidade. Cad. Pesqui.
[online]. 2003, n.118, pp.189-206. Periddico. Disponivel em:
https://www.scielo.br/scielo.php?pid=S0100-15742003000100008&script=sci_abstract.
Acesso em: 10 jun. 2025.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; STORTO, Leticia Jovelina. Topicos em ciéncias e
tecnologia de alimentos: resultados de pesquisas académicas. 2. ed. Sao Paulo:
Bliicher, 2016. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788580391732. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788580391732. Acesso em: 3 jun. 2025.

193




INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Gestao de Pessoas

Codigo: GP Carga horaria total: 40h Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 40h Pratica: -
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Conceitos e praticas da gestdo de pessoas, como o recrutamento, sele¢do, integracdo,
avaliacdo de desempenho e recompensas. Treinamento e desenvolvimento interpessoal
dentro das agroindustrias ou fora delas. As relagdes de trabalho, satide e qualidade de vida.

OBJETIVO
1. Compreender o papel estratégico da gestao de pessoas e sua atuagdo em contextos
dinamicos e competitivos.
2. Aplicar técnicas de recrutamento, selecdo, integracdo e avaliagdo de desempenho.
3. Conhecer e analisar formas de remunerag¢ao, incentivos e beneficios.
4. Desenvolver competéncias por meio de programas de treinamento,
desenvolvimento organizacional e promocao da qualidade de vida no trabalho.

PROGRAMA

PARTE I — OS NOVOS DESAFIOS DA GESTAO DE PESSOAS
Introdugdo a Moderna Gestao de Pessoas

A Gestao de Pessoas em um Ambiente Dindmico e Competitivo
Planejamento Estratégico de Gestao de Pessoas

PARTE II - AGREGANDO PESSOAS
Recrutamento de Pessoas
Selecao de Pessoas
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PARTE III - APLICANDO PESSOAS
Orientacdo das Pessoas

Modelagem do Trabalho

Avaliagdo do Desempenho Humano

PARTE IV - RECOMPENSANDO PESSOAS
Remuneracao

Programas de Incentivos

Beneficios e Servicos Sociais

PARTE V — DESENVOLVENDO PESSOAS

Treinamento

Desenvolvimento de Pessoas e de Organizagdes

Habilidades e competéncias para uma gestao moderna e de resultados

PARTE VI - MANTENDO PESSOAS
Relagdes com Empregados
Saude e Qualidade de Vida

METODOLOGIA DE ENSINO
A aula sera expositiva/dialdgica, fazendo-se uso de debates, produgdo textual semindrios,
projecdo de filmes, entre outros.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduacio ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Gestao de Pessoas as seguintes atividades ndo presenciais:

Leitura e analise critica;
Exercicios, questiondrios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas,
resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:
Material didatico-pedagogico.

e Recursos audiovisuais.

e Material impresso.

e Filmes e podcasts.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento
da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns
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critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produgdo individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.

e Criatividade e uso de recursos diversificados.

e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicagdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
producao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentagdes cé€nicas, quando convier).

e Avaliacdo escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagcdo em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIAVENATO, Idalberto. Gestao de pessoas: o novo papel dos recursos humanos nas
organizacdes. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010. 579 p. Inclui bibliografia. ISBN
9788535237542. (7 exemplares)

MARON JUNIOR, José¢ Carlos. Por tras do sucesso das empresas: desenvolva
habilidades e competéncias para uma gestdo moderna e de resultados. Vigosa, MG:
Aprenda Fécil, 2011. 191 p. Inclui referéncia. ISBN 9788562032356. (3 exemplares)

SANDERS, Dan J. Empresas feitas para servir. Tradu¢do: Paulo Polzonoff Jr. Prefcio:
Ken Blanchard. Rio de Janeiro: Sextante, 2011. 155 p., il. ISBN 9788575426517. (1
exemplar)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARNEGIE, Dale. Como fazer amigos e influenciar pessoas. 52. ed. Sao Paulo:
Companhia Nacional, 2012. 262 p. ISBN 9788504018028. (3 exemplares)

CHANDLER, Steve; RICHARDSON, Scott. Cem (100) maneiras de motivar as pessoas.
Tradugdo: Myriam Campello. Rio de Janeiro: Sextante, 2008. 173 p. ISBN 9788575424100.
(1 exemplar)

FIDELS, Gilson José¢; BANOYV, M'flrcia Regina. Gestao de recursos humanos: tradicional
e estratégica. 2. ed. Sdo Paulo: Erica, 2007. 190 p. Inclui bibliografia e indice. ISBN
9788536501000. (3 exemplares)

LIMONGI-FRANCA, Ana Cristina. As pessoas na organizacio. 15. ed. Sao Paulo: Gente,
2002. 306 p. Inclui bibliografia. ISBN 9788573123661. (3 exemplares)

RAHME, Lucia Helena. Comunicacio, marketing e novas tecnologias na gestio de
pessoas. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2017. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788559724271. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788559724271. Acesso em: 14 Aug. 2025.
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INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: LINGUA ESPANHOLA

Codigo: LE

Carga horaria total: 40

Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA

Ano: 2°

Pré-requisitos: nao se aplica

CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40 Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: ndo se aplica
EMENTA

Estudo da lingua espanhola em seus aspectos comunicativos e culturais. Desenvolvimento
das habilidades de compreensdo oral e escrita, expressdo oral e producdo textual.

Abordagem de temas

relacionados

a vida cotidiana e a cultura dos paises

hispanohablantes, favorecendo a reflexdo intercultural. Trabalho com textos auténticos
(literarios e nao literarios), musicas, videos e recursos digitais que possibilitem o uso
significativo da lingua em diferentes contextos comunicativos.

OBJETIVO

e Compreender e utilizar estruturas linguisticas basicas do espanhol em situagdes de
comunicacao oral e escrita.

e Ampliar o vocabulério e a competéncia comunicativa, a partir de textos auténticos

relacionados ao cotidiano e a cultura hispanica.

e Reconhecer e valorizar a diversidade cultural dos paises hispanohablantes,
estabelecendo comparagdes com a realidade brasileira.

e Produzir pequenos textos orais e escritos (didlogos, descri¢des, relatos) que
evidenciem o uso adequado de vocabulério e expressdes em espanhol.
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PROGRAMA

1. Funcionais

1.1. Interagir em situa¢des de comunicacao/apresentagcdes

1.2. Pedir e dar informacgdes diversas

1.3. Falar de agdes presentes e passadas

1.4. Expressar sentimentos e sensagdes (positivas e negativas)
1.5. Dar ordens, comandos, prescri¢des

2. Recursos linguisticos

2.1. Alfabeto (nog¢des elementares de escrita, pronincia e variantes)
2.2. Concordancias basicas

2.3. Pronomes pessoais

2.4 Verbos ser x estar

2.5. Verbos pronominais mais frequentes

2.6. Usos mais frequentes dos tempos do indicativo

2.7. Advérbios e enlaces mais usuais

2.8. A hora

2.9. Uso de “gustar”

2.10. Heterossemanticos

2.11. Vocabulario proprio das situagdes e temas tratados

3. Cultura de paises hispanohablantes
3.1. Aspectos gerais

3.2 Festividades ¢ celebragoes

3.3 Gastronomia

3.4 Musica e danca

3.5 Arte e Literatura

METODOLOGIA DE ENSINO

A metodologia adotada baseia-se em uma abordagem comunicativa e intercultural, que
busca desenvolver as quatro habilidades linguisticas (ler, escrever, ouvir e falar) de forma
integrada. Para isso, serdo utilizados diferentes recursos didaticos, como textos auténticos
(noticias, propagandas, cangdes, contos e videos), promovendo a aproximagdo dos
estudantes a cultura dos paises hispanohablantes.

As aulas serdo conduzidas por meio de:

Exposi¢do dialogada, estimulando a participacdo ativa dos alunos.

Atividades em grupo e em duplas, incentivando a interacao oral e a colaboragao.
Leituras orientadas de textos literarios e ndo literarios para analise de vocabulario e
estruturas linguisticas.

Uso de recursos multimidia (musicas, curtas-metragens, videos culturais e
plataformas digitais) para ampliar a compreensdo auditiva e a contextualiza¢ao
cultural.

Jogos e dindmicas (cartas de vocabulario, dramatizagdes, quizzes) para tornar o
aprendizado mais significativo.
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e Produgdes escritas orientadas (cartas, pequenos didlogos, relatos) que permitam a
aplicagdo pratica do contetido gramatical e lexical.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horario no Sistema Académico ¢ da implementacio de atividades niao presenciais em
cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da
disciplina as seguintes atividades nao presenciais: leitura, analise critica, resenhas e/ou
fichamentos; exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos; estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, projetos, seminarios.

RECURSOS

Livros didaticos,
Projetor multimidia,
Caixa de som,
Quadro branco,
Computador,

Tecnologias da informagdo e comunicagdo, entre outros recursos coerentes com a
atividade proposta.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina de Lingua Espanhola ocorrerd em seus aspectos
quantitativos, segundo o Regulamento da Organizag¢dao Didatica — ROD do IFCE, mas
também qualitativos de acordo com a evolucdo observada nas atividades atribuidas. A
avaliacdo terd carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno.
Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacao,
deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem
avaliados:

= Assiduidade e pontualidade na entrega de trabalhos e atividades.

= Grau de participagao do aluno em atividades que exijam producdo individual e em
equipe. = Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragao do dominio dos conhecimentos
linguisticos da LE adquiridos.

= Desempenho nas atividades orais e escritas.

= Criatividade e uso de recursos e vocabularios diversificados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ENGELMANN, Priscila Carmo Moreira. Lingua estrangeira moderna: espanhol. 1. ed.
Curitiba: Intersaberes, 2016. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 19 ago 2025. (EJA)
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ROSA, Ubiratan; GUIMARAES, Deocleciano Torrieri. Dicionario Rideel: espanhol -
portugués - espanhol. 3. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2017. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 19 ago 2025.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol instrumental. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2012.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 19 ago 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRANDAO, Eduardo (Tradutor) Universidad Alcala de Henares. SENAS:diccionario
para la ensefianza de la lengua espaiiola para brasilefios. 3* edicdo. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2013.

CERVANTES, Miguel de. Dom Quixote de la Mancha: volume I e II. 2. ed. Rio de
Janeiro, RJ: Nova Fronteira, 2016. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 19 ago 2025.

FANJUL, Adrian (org). Gramatica y Practica de espaiiol para brasilefios. Editora
Moderna. 3.ed. Sao Paulo: 2014.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol para negocios. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2012.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 19 ago 2025.

VALENZUELA, Sandra Trabucco. Manual compacto de gramatica da lingua
espanhola: ensino médio. 1. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2012. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 19 ago 2025.

INSTITUTD
FEDERAL
Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Informatica Basica

Codigo: 1B Carga horaria total: 40h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 20h Pratica: 20h
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
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Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Introdugdo a Informaética e a Sistemas Operacionais; Uso de processadores de texto; Uso

de planilhas eletronicas; Elaboragao de apresentacdes de Slides; Sistemas de Informagao

aplicado a Agroindustria; Internet e aplicagdes.

OBJETIVO

Capacitar o aluno a:

Operar os fundamentos de hardware, software e internet com seguranca.

Utilizar planilhas eletronicas para célculos de producao, custos e controle de
estoque.

Elaborar documentos de texto para relatorios, manuais e comunicados técnicos.
Criar apresentacdes para expor processos e resultados de trabalhos.
Comunicar-se profissionalmente por meio de ferramentas digitais (e-mail, apps).
Acessar e utilizar portais de orgdos reguladores (MAPA, ANVISA) e servigos de
governo eletronico.

Pesquisar precos de insumos e mercados online para gestao da agroindustria.

PROGRAMA

Utilizagao da informatica na agroindustria;
Sistemas Operacionais;

Uso de processadores de texto;

Elaboragao de planilhas eletronicas;

Elaboragdo de graficos;

Elaboracao de slides para apresentagdes;
Sistemas de Informagao aplicado a agroindustria;
Internet e aplicagoes.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina serd ministrada de forma presencial e pratica, com foco na contextualizagao
para a Agroindustria. A metodologia integra:

Aulas Teoéricas Dialogadas: Breves explanagdes com exemplos diretos da
agroindustria (custos, produ¢do, normas).
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e Aprendizagem Baseada em Projetos (ABP): O contetido serd ensinado através de
um projeto integrador (ex.: criar um empreendimento ficticio para produzir um
alimento), onde os alunos aplicam as ferramentas diretamente no contexto real.

e Pratica em Laboratério: Foco na execugdo das etapas do projeto:

o Planilhas para calculos de custo e produgao.

o Editores de Texto para manuais € documentos.

o Apresentagdes para divulgar o produto.

o Pesquisa Online em sites para normas e mercados.

e Avaliacao Continua: Com base na participacao, no desenvolvimento do projeto e na
aplicacgdo pratica dos conhecimentos.

Atividades nio presenciais: exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;
Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Serdo usados recursos como: quadro branco, computador, projetor multimidia,
filmes e complementado com exercicios programados.

AVALIACAO

Avaliacao Continua: Com base na participacao, no desenvolvimento do projeto e na
aplicacdo pratica dos conhecimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MANZANO, José Augusto Navarro Garcia; MANZANO, Maria Izal?el N. G. Estudo
dirigido de informatica basica. 7. ed. rev. atual. e ampl Sao Paulo: Erica, 2007. Inclui
bibliografia e indice . ISBN 9788536501284. (3 exemplares).

ALVES, William Pereira. Informatica fundamental: introdugdo ao processamento de
dados. Sao Paulo: Erica, 2010. 222 p. Inclui bibliografia e indice . ISBN 9788536502724.
(3 exemplares)

NORTON, Peter. Introducio a informatica. Tradu¢ao: Maria Claudia Santos Ribeiro
Ratto. Revisdo técnica: Alvaro Rodrigues Antunes. Sdo Paulo: Pearson, 1996. 619 p. +
Acompanha CD. Inclui bibliografia. ISBN 9788534605151. (5 exemplares)

CAPRON, Harriet L.; JOHNSON, James A. Introducao a informatica. Traducao: José
Carlos Barbosa dos Santos. Revisdo: Sérgio Guedes de Souza. 8. ed. Sdo Paulo: Pearson,
2004. Ebook. (1 recurso online). ISBN 8587918885. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/8587918885. Acesso em: 10 set. 2025. (BVU)

SILVA, Mério Gomes da. Informatica - Terminologia: Microsoft Windows 8, Internet,
Seguranca, Microsoft Oftfice Word 2010, Microsoft Oftice Exgel 2010, Microsoft Office
PowerPoint 2010, Microsoft Office Access 2010. Sao Paulo: Erica, 2012. 380 p. Inclui
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https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/8587918885

bibliografia . ISBN 9788536504339. (4 exemplares)

ALMEIDA, Mirio de Souza. Administracao da tecnologia de informacao e
comunicacio: da informatica basica a gestdo do conhecimento. 1. ed. Rio de Janeiro:
Freitas Bastos, 2024. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786556753621. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786556753621. Acesso em: 9 Set. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ACALDE, E.; GARCIA, M. ; PENUELEAS, S. Informatica basica. Sdo Paulo: Makron
Books, 1996.

LAUDON, K.; LAUDON, J. Sistemas de informacao. Rio de Janeiro: LTC —
Livros Técnicos e Cientificos Editora S.A., 1999.

LIMA, V. Manual pratico para PCs. 6. ed. Sdo Paulo: Erica, 1999.

MANZANO, M.I.N.G.; MANZANO, A.L. Estudo dirigido de informatica basica. 6.
ed. Sdo Paulo: Erica, 1998.

NORTON, P. Introducio a informatica. Sao Paulo: Makron Books, 1997.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: PROJETOS INTEGRADORES

Codigo: PI Carga horaria total: 40 Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: ndo se aplica
Teorica: 30 h Pratica: 10h
CARGA HORARIA Presencial: 40h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica
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EMENTA

Importancia da interdisciplinaridade para a formagao profissional. Trabalho de problemas
das comunidades. Investigacdo da solucdo de forma multidisciplinar e integrada as
necessidades das comunidades. Estudo dos trabalhos relacionados. Desenvolvimento
escrito de projetos integradores. Andlise, planejamento e desenvolvimento de produtos
escritos. Redag¢do da proposta do projeto integrador multidisciplinar. Divulgag¢do do
projeto.

OBJETIVO

Capacitar o estudante a desenvolver e gerenciar projetos multidisciplinares em
agroindustria.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

e Articular os saberes adquiridos em diferentes disciplinas do curso de agroindustria
para a concepgao e execugao de projetos simples e funcionais.

e Desenvolver habilidades de projeto a partir de uma perspectiva multidisciplinar.

e Compreender as etapas de iniciacdo de planejamento de um projeto no setor
agroindustrial.

e Elaborar um projeto de solu¢do com visao holistica para um problema real da
comunidade.

e Compreender a importancia de a¢cdes de extensdo, ao ter contato com ela, para o
fortalecimento do relacionamento entre a instituicdo e a sociedade.

e C(Capacitar o discente na elaboracao de relatorios técnicos, nas apresentagdes € na
comunicacao eficaz.

PROGRAMA
Moédulo 1: Fundamentos de Projetos Integradores
e (Conceitos e principios de projetos integradores e
multidisciplinares.
e Tipos de projetos: a estrutura geométrica de um projeto.
Tipos de conhecimento e ciéncia.
Responsabilidade social em projetos agroindustriais.

Modulo 2: Pré-projeto: diagnostico de acoes

e Identificacdo de demandas e problemas em comunidades rurais
e agroindustriais.

e Metodologias de diagnostico participativo (construgao de
ferramentas de coleta de dados: entrevistas, grupos focais,
observacao participante).

e Defini¢do de escopo, objetivos, metas e indicadores de
projetos.

e Elaboragdo de cronogramas e orgamentos para o projeto.
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Modulo 3: Planejamento de um projeto multidisciplinar
e Gerenciamento de equipes multidisciplinares.

Metodologia de construcao de um projeto.

Etapas da construcao de um projeto multidisciplinar.

Cronograma de atividade prognoésticas de um projeto.

Construgao textual de um pré-projeto.

Moédulo 4: Métodos de divulgacio e acesso ao publico externo
e Técnicas de comunicacdo e engajamento com a comunidade.
e Mecios de comunicacao.
e (riagdo de conteudos de divulgacao.
e Linguagem e acesso ao publico-alvo.

METODOLOGIA DE ENSINO

\

A disciplina adotard metodologias ativas e participativas, visando a construcdo do
conhecimento de forma colaborativa e a aplicacdao pratica dos conceitos. A integracdo
entre teoria e pratica sera constante.

e Aulas expositivas dialogadas: Apresenta¢dao dos conceitos tedricos fundamentais
sobre gestdo de projetos, extensdo universitaria, metodologias de pesquisa e temas
relevantes da Agroindustria, com espago para discussdo e interagdo com 0s
estudantes;

e Aprendizagem baseada em problema (ABP): Os estudantes, organizados em
equipes multidisciplinares, desenvolverdao um pré-projeto, desde a concepgao até a
avaliacdo e divulgagao dos resultados esperados.

e Estudos de caso e atividades ndo presenciais: Analise de projetos reais ou
hipotéticos em Agroindustria, permitindo a discuss@o de desafios, solugdes e boas
praticas.

e Trabalho de campo e visitas técnicas: Realizag¢do de atividades em comunidades
rurais, agroindistrias, cooperativas ou outras instituicdes, para diagnostico de
problemas, coleta de dados, implementacdo de acdes e acompanhamento de
projetos de extensao.

e Seminarios e apresentacées: Os estudantes apresentardo o andamento e os
resultados de seus projetos, promovendo a troca de experiéncias € o
desenvolvimento da capacidade de comunicagao;

e Orientacdo individual e em grupo: Acompanhamento continuo dos projetos
pelos professores orientadores, oferecendo suporte técnico e metodologico.
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RECURSOS
Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da
disciplina:
e Material didatico-pedagégico: livros, apostilas, anais, biblioteca, aulas praticas,
visita técnica, material impresso, lista de exercicios etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa para
computadores, utiliza¢do de internet, celular, programas para computadores etc.

AVALIACAO

A avaliagdo se dard de forma continua, considerando aspectos qualitativos e quantitativos,
em conformidade com as diretrizes estabelecidas no Regulamento da Organizac¢do Didatica
(ROD). O processo avaliativo ocorrera durante todo o processo de ensino-aprendizagem,
com o proposito de analisar o progresso do aluno, criando indicadores capazes de apontar
meios para ajuda-lo na constru¢do do conhecimento. Desta forma, para inicio do processo
ensino-aprendizagem, sugere-se avaliacdes diagnosticas, como forma de se construir um
panorama sobre as necessidades dos alunos e, a partir disso, estabelecer estratégias
pedagbgicas adequadas e trabalhar para desenvolvé-los, inclusive evidenciando os casos
que necessitardo de métodos diferenciados em razdo de suas especificidades, tais como a
necessidade de inclusao.

A avaliacdo da disciplina considerard o desempenho individual e em grupo dos estudantes,
a participacdo nas atividades e a qualidade dos produtos desenvolvidos. A avaliagdo tera
como base os seguintes critérios:

e Participacio e engajamento: Assiduidade, participagdo ativa nas discussoes
em sala de aula e nas atividades em grupo, proatividade e colaboragao com a
equipe e a comunidade.

e Qualidade do projeto: Abrangéncia e relevancia do diagnoéstico, clareza e
pertinéncia dos objetivos, adequacdao das metodologias propostas, viabilidade
da execugdo, impacto social e ambiental esperado, e sustentabilidade do
projeto;

e Relatoérios e documentacio como atividades nao presenciais: Qualidade dos
relatorios de progresso, relatorios finais, registros fotograficos e outros
documentos produzidos ao longo da execucdo da disciplina, considerando
clareza, organizagao, correcdo técnica e aderéncia as normas académicas.

e Apresentacdes e divulgacio para a comunidade: Clareza, organizagdo e
didatica das apresentacdes orais, capacidade de comunicagdo dos resultados
para diferentes publicos, e qualidade dos materiais de divulgagdo produzidos
(ex: banners, videos, cartilhas).

BIBLIOGRAFIA BASICA

HERARTH, Helbe Heliamara. Aprendizagem baseada em problemas. 1. ed. Sao Paulo:
Contentus, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
09 de Set. 2025.

PEREIRA, Danielle Toledo, BESCHIZZA, Rafacla Magalhdes Franca. Aprendizagem
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baseada em projetos. 1. ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2022. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de Set. 2025.

PAVIANI, Jayme. Interdisciplinaridade: conceitos e distingdes. 1. ed. Porto Alegre:
Educs, 2008. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de
Set. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRAGA, Gisele Pinna. Apresentacao de projeto e representacio grafica. 1. ed. Sao
Paulo: Contentus, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 09 de Set. 2025.

FERRAREZI JUNIOR, Celso. Guia do trabalho cientifico: da reda¢ao ao projeto final.
1. ed. Sao Paulo: Contexto, 2011. E-book. Disponivel em:

https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de Set. 2025.

FAZENDA, Ivani Catarina Arantes; TAVARES, Dirce Encarnacion; GODOY, Herminia
Prado. Interdisciplinaridade na pesquisa cientifica. 1. ed. Campinas: Papirus,

2017. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de Set.
2025.

KRAMER, Rafael Duarte. Cadeias de producio no agronegdcio e commodities
agricolas. 1. ed. Sdo Paulo: Contentus, 2020. E-book. Disponivel em:
https://platatforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de Set. 2025.

VOLPATO, Maricilia. Desenvolvimento em ciéncia, tecnologia e inovacdo: CT&I. 1.
ed. Sdo Paulo: Contentus, 2020. E-book. Disponivel em:
https://platatorma.bvirtual.com.br. Acesso em: 09 de Set. 2025.
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ANEXO III:
PROGRAMAS DE UNIDADES DIDATICAS DA BASE TECNICA

(PUDs BASE TECNICA)
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COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

INETITUTD
FEDERAL

Crarh

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

MODALIDADE EJA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Seguranca do Trabalho

Codigo: ST Carga horaria total: 40H | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teérica: 35H Pratica: SH

Presencial: 40H Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional:-

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Introdugdo a Engenharia de Seguranca do Trabalho, Fundamentos da Seguranca do
Trabalho, Fundamentos da Higiene do Trabalho, Equipamentos de Protecao, Incéndios,
Primeiros Socorros, CIPA, Meio Ambiente.

OBJETIVO

Conhecer as normas de seguranga do trabalho;

Conhecer a legislagao de seguranca do trabalho;

Identificar os riscos de acidentes do trabalho;

Conhecer as causas de acidentes do trabalho;

Conhecer os métodos de prevencao de acidentes do trabalho;
Identificar e caracterizar os agentes da higiene industrial;
Controlar e avaliar os agentes de higiene industrial;
Classificar os equipamentos de prote¢do individual,
Identificar os tipos de incéndios;

Especificar os tipos de extintores;

Diagnosticar os tipos de acidentes de trabalho que necessitam de primeiros
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SOCOITOS;
» Adotar medidas de primeiros socorros;
* Conhecer a NR- 5 (Comissao Interna de Prevengao de Acidentes);
» Conhecer a legislagdo ambiental;

» Conhecer os 6rgdos publicos e privados de protecao e fiscalizagdo do meio
ambiente.

PROGRAMA

I. Introducio a Engenharia de Seguranc¢a do Trabalho
1. Historico da engenharia de seguranca do trabalho
2. Normas técnicas e legislacao
3. Normas Regulamentadoras
II. Fundamentos da Seguranc¢a do Trabalho
1. Acidente de trabalho e causas
2. Tipos de riscos de acidentes
3. Capacitacdo e conscientizagao
4. Método de prevengdo de acidentes
ITI. Fundamentos da Higiene do Trabalho
1. Definigdes
2. Agentes fisicos
a) Ruidos
b) lluminacao
¢) Radiagao
d) Pressao
e) Temperatura
3. Agentes quimicos
a) Gases
b) Liquidos
¢) Solidos
4. Agentes bioldgicos
a) Virus
b) Bactérias
c¢) Fungos
IV. Equipamentos de Protecao
1. EPI
2. EPC
V. Incéndios
1. Defini¢oes
2. Prevencao e combate a incéndios
3. Extintores
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4. Sinalizagao
VI. Primeiros Socorros
1. Transporte de acidentados
2. Fraturas
3. Afogamentos
4. Envenenamentos
5. Picadas de animais pegconhentos
6. Ressuscitacdo cadiorrespiratoria
7. Choque elétrico
VII. CIPA
1. Introdugao
2. Constituicao
3. Funcionamento
4. Treinamento
VIII. Meio Ambiente
1. Legislagao e normas técnicas
2. Orgdos publicos e privados de protegdo e fiscalizagdo do meio ambiente

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com o uso de quadro branco, pincel e projetor multimidia;
e Recalizagdo de seminarios;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagdo da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados
no turno noturno para hora-reldégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementacdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina as seguintes atividades ndo presenciais:

e [Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;
e Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

* Quadro branco, pincéis, apagador.
* Recursos audiovisuais.

» Lista de exercicios/tarefas.

* Material impresso.
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AVALIACAO

A avaliacdo sera desenvolvida ao longo do ano letivo, de forma processual e
continua, valorizando os aspectos qualitativos em relagdo aos quantitativos, de acordo
com o Regulamento da Organizacdo Didatica (ROD) do IFCE em seu art. 94, paragrafo
1°, conforme for mais adequado, tais como: prova, semindrio, producdo textual,
trabalhos em grupos, resolucdo de exercicios. A frequéncia ¢ obrigatoria, respeitando os
limites de auséncia previstos em lei.

Alguns critérios a serem avaliados:

» Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

* Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producdo individual e em
equipe;

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
adquiridos;

* Criatividade e o uso de recursos diversificados.

A avaliacdo ¢ realizada de forma sistematica, periodica e cumulativa utilizando os
instrumentos de avaliacdo especificados pelo Regulamento de Organizag¢do Didética.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARBOSA FILHO, Antonio Nunes. Seguranc¢a do trabalho & gestio ambiental.
4.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011. 378 p. Inclui Bibliografia. ISBN 9788522462728. (7
exemplares)

KIRCHNER, Arndt; KAUFMANN, Hans; SCHMID, Dietmar. Gestio da
qualidade: seguranca do trabalho e gestio ambiental. Sao Paulo: Bliicher, 2008.
Ebook. (1  recurso online). ISBN  9788521215615. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521215615. Acesso em: 4 jun. 2025.

SALIBA, Tuffi Messias; SALIBA, Sofia C. Reis. Legislacdo de seguranca,
acidente do trabalho e saude do trabalhador. 8.ed Sao Paulo: LTr, 2012. 896 p. Inclui
Bibliografia. ISBN 9788536123752. (7 exemplares)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARAUIJO, Eduardo Moraes. Higiene e seguran¢a no trabalho. Sao Paulo: Contentus,
2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786559350186. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786559350186. Acesso em: 4 jun. 2025.

ARAUIJO, Eduardo Moraes. Introducao a higiene e a seguranca do trabalho. Curitiba:
Intersaberes, 2021. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786589818601. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786589818601. Acesso em: 4 jun. 2025.
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MANUAIS DE LEGISLACAO ATLAS. Seguranca e medicina do Trabalho: NR-1 a
35; CLT - Arts. 154 a 201 - Lein® 6.514, de 22-12-1977; Legislagdo Complementar. 70. ed.
Sdo Paulo: Atlas, 2012. 1033 p. Inclui Bibliografia. ISBN 9788522473434. (7 exemplares)

MORAES JUNIOR, Cosmo Palasio. Manual de seguranca e satide no trabalho (SST):
normas regulamentadoras - NRS. Sdo Caetano do Sul: Difusao, 2017. Ebook. (1 recurso
online). ISBN 9788578082208. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788578082208. Acesso em: 4 jun. 2025.

SZABO JUNIOR, Adalberto Mohai. Manual de seguranca, higiene e medicina do
trabalho. 12. ed. Sdo Paulo: Rideel, 2019. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788533953130. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788533953130. Acesso em: 4 jun. 2025.

INETITUTD
FEDERAL
Crara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Embalagem e rotulagem de alimentos

Codigo: ER

Carga horaria total: S0H

Créditos: 4

Nivel: Médio - EJA

Ano: 1°

Pré-requisitos: nao se aplica

CARGA HORARIA Teodrica: 70H Pratica: 10H
Presencial: SOH Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 16H
Extensdo: ndo se aplica
EMENTA

Importancia e fungdes das embalagens. Classificacdo das embalagens, tipos e usos.
Selecdo da embalagem. Embalagens Ativas. Importancia da rotulagem de alimentos,
obrigatoriedade de informag¢des em embalagens de alimentos, rotulagem nutricional,
alegacdo de propriedades benéficas a saude, legislagdes e regulamentagdes sobre
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rotulagem de produtos embalados.

OBJETIVO
Geral

Conhecer as defini¢des, propriedades e uso das embalagens de alimentos. Além de
compreender as informagdes bésicas sobre a rotulagem de alimentos.

Especificos

* Identificar os tipos de embalagens e possiveis alteragdes que possam ocasionar nos
alimentos;

* Analisar o valor nutricional dos alimentos, reconhecendo rotulagem e embalagem
adequadas, tendo em vista a orientagdo dos consumidores mediante um alimento
industrializado;

» Conhecer as leis, decretos ou regulamentos técnicos vigentes que ditam quais as
informacoes devem ser obrigatoriamente apresentadas nas embalagens

PROGRAMA

1.Embalagens para Alimentos

1.1 Introdugao;

1.2 Definigdo e divisao de embalagens;

1.3 Importancia e fungdes;

1.4 Embalagens Especiais (embalagens ativas)

2.Estudo das Embalagens

2.1 Escolha de embalagem;

2.2 Tecnologia das Embalagens.

3. Tipos de Embalagens: vantagens e desvantagens

3.1 Lata como embalagem,;

3.2 Vidro como embalagem;

3.3. Embalagens flexiveis: papel e plasticos (polipropileno,
poliestireno, cloreto de polivinila (PVC), polietileno);

3.4. Aluminio;

3.5. Laminados;

3.6. Filmes comestiveis e biodegradaveis.

4. Rotulagem de alimentos

4.1 Legislagao geral;

4.1 Conceitos;

4.2 Informagdes obrigatdrias;

4.3 Informacao nutricional obrigatoria;

4.4 Informacao nutricional complementar.

4.5 Rotulagem de alimentos especiais;

4.6 Rotulagem de produtos com alega¢do de propriedade funcional;
4.7. Adverténcias obrigatorias (celiacos, transgénicos, irradiagdo,
fenilalanina, bebidas alcoolicas, alergénicos, lactose).

4.8 Rétulo e rastreabilidade dos alimentos
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Estudos transversais referentes a Lei n° 9.795/1999, que dispde sobre a educacgdo
ambiental e institui a Politica Nacional de Educacdo Ambiental (implantagdo de praticas
sustentaveis na agroindustria, redu¢do de residuos, reaproveitamento de subprodutos e
economia de recursos naturais, manejo adequado de residuos e sustentabilidade na
producdo).

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com o uso de quadro branco, pincel e projetor multimidia;
e Realizacdo de semindrios;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacao da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um
novo padrao de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdao empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina as seguintes atividades ndo presenciais:

e [Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;
e [Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

*  Quadro branco, pincéis, apagador.
* Recursos audiovisuais.

» Lista de exercicios/tarefas.

* Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo sera desenvolvida ao longo do ano letivo, de forma processual e
continua, valorizando os aspectos qualitativos em relagdo aos quantitativos, de acordo
com o Regulamento da Organizacdo Didatica (ROD) do IFCE em seu art. 94, paragrafo
1°, conforme for mais adequado, tais como: prova, semindario, producdo textual,
trabalhos em grupos, resolug¢do de exercicios. A frequéncia ¢ obrigatoria, respeitando os
limites de auséncia previstos em lei.

Alguns critérios a serem avaliados:

* Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

* Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe;

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
adquiridos;
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* Criatividade e o uso de recursos diversificados.
A avaliacdo ¢ realizada de forma sistematica, periddica e cumulativa utilizando os
instrumentos de avaliagdo especificados pelo Regulamento de Organizagdo Didatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AUGUSTO, Pedro Esteves Duarte. Principios de tecnologia de alimentos. Sao Paulo:
Atheneu, 2017. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538808503. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538808503. Acesso em: 4 jun. 2025.

CRISTIANINI, Marcelo et al. Tecnologias emergentes no processamento de
alimentos. Sao Paulo: Bliicher, 2023. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786555064520.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786555064520. Acesso
em: 4 jun. 2025.

JORGE, Neuza. Embalagens para alimentos. S3o Paulo: Cultura Académica:
Universidade Estadual Paulista - Unesp, 2013. 194 p. ISBN 978-85-7983-394-6.
Disponivel em:

http://www.santoandre.sp.gov.br/pesquisa/ebooks/360234.PDF. Acesso em: 2 jun. 2025

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BAXTER, Mike. Projeto de produto: guia pratico para o design de novos produtos.
Traducao de Itiro Iida. 3. ed. Sao Paulo: Bliicher, 2011. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9788521214380. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521214380. Acesso em: 5 jun. 2025.

KUROZAWA, Louise Emy; COSTA, Stella Regina Reis da. Tendéncias e inovacdes
em ciéncia, tecnologia e engenharia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2013. Ebook.
(1 recurso online). ISBN 9788538804710. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538804710. Acesso em: 3 jun. 2025.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; STORTO, Leticia Jovelina. Tépicos em ciéncias e
tecnologia de alimentos v.1: resultados de pesquisas académicas. 2. ed. Sdo Paulo:

Bliicher, 2016. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
05 jun. 2025.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; SHIRAI, Marianne Ayumi (Org.). Tépicos em ciéncias e
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Controle higiénico sanitario dos alimentos

Codigo: CHSA Carga horaria total: 80h | Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 1° ano Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teodrica: 70h Pratica: 10h
Presencial: 80h Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 16 aulas
Extensdo: ndo se aplica
EMENTA

Principais grupos microbianos de interesse em alimentos; Importancia do estudo dos
micro-organismos nos Alimentos; Fatores que influenciam o crescimento microbiano nos
alimentos; Estudo dos micro-organismos indicadores de contaminacdo dos alimentos;
Doengas transmitidas através dos alimentos (DTAs); Controle do crescimento microbiano;
Principios basicos da higienizagdo, pessoal, dos alimentos, ambiental, de equipamentos e
utensilios aplicados nas empresas que processam alimentos; Legislacdes sobre Boas
Praticas de manipulacdo dos alimentos Nacionais e Internacionais; Principais agentes
quimicos e fisicos utilizados na higienizacao dos alimentos, equipamentos, utensilios e dos
manipuladores de alimentos; Importancia do controle de qualidade de alimentos em
Unidades de Alimentagdo; Gestdo de Qualidade; Normas e¢ Padrdes da Qualidade;
Ferramentas de gerenciamento de seguranca alimentar (Boas Praticas de Fabricagdo
(BPF), Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) e Sistema
10S).

OBJETIVO
- Capacitar o aluno a identificar os alimentos sob o ponto de vista da estabilidade, da

sanidade e da inocuidade, ressaltando a importancia dos micro-organismos e parasitas
como agentes de alteracdes dos alimentos e de doengas transmitidas/Veiculadas pelos
alimentos (DTAs/DVAs);

- Permitir ao aluno, entender e aplicar os métodos de controle de qualidade para
manutengdo do estado higi€nico-sanitario dos alimentos de forma a prevenir riscos ou
agravos a saude dos consumidores;
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- Transmitir nog¢des basicas sobre a Vigilancia Sanitaria na area de alimentos e apresentar
as regulamentagdes sanitdrias e sua aplicabilidade nas empresas processadoras de
alimentos.

PROGRAMA

Unidade 1 — Importancia dos micro-organismos nos alimentos
e Historico, Aspectos gerais e importancia dos micro-organismos nos alimentos
e Reprodugdo e curva de crescimento microbiano

Morfologia e estrutura das células microbianas

Fontes de contaminacao dos alimentos

Microrganismos de interesse em alimentos

Aula pratica mostrando os micro-organismos contaminantes dos alimentos

Unidade 2 - Fatores que influenciam a multiplicacdo dos micro-organismos nos alimentos
o Fatores intrinsecos - Atividade de agua, pH, Potencial de oxirredugdo, Constituintes
antimicrobianos naturais, Nutrientes, Interagdes entre micro-organismos
o Fatores extrinsecos - Temperatura, Umidade do ambiente e Composi¢ao gasosa do
ambiente

Unidade 3 — Micro-organismos indicadores de contaminag¢ao dos alimentos
Micro-organismos indicadores de contaminacdo do alimento

Unidade 4 — Doencas microbianas de origem alimentar
— Micro-organismos patogénicos de importancia em alimentos
— Mecanismos de defesa do organismo humano

Unidade 5 - Alteracdes dos alimentos causadas por micro-organismos
— Degrada¢do de componentes quimicos nos alimentos
— Alteragdes na viscosidade, odor e cor

Unidade 6 - Principios basicos de higieniza¢do
— Consideragdes gerais: historico; conceitos
— Importancia em satde publica; consequéncias da falta de higiene; objetivos da
higiene alimentar
— Fontes e formas de contaminagao dos alimentos
— Medidas Preventivas para evitar a contaminagao dos alimentos
— Aula pratica mostrando as fontes de contaminagao dos alimentos

Unidade 7 - Procedimento geral de higienizagdo pessoal em estabelecimentos que
processam ou comercializam alimentos
—Equipamentos de prote¢ao Individual (EPIs) utilizados nas empresas que processam
alimentos
—Higiene pessoal na manipulagdo de alimentos
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Unidade 8 - Legislagdo sobre praticas para industria de alimentos
— Leis, decretos e padrdes (RDC 216, RDC 275, Codex alimentarius)
— Aplicagdo de check list em um servigo de alimentacdo

Unidade 9 — Agentes sanitizantes utilizados nos estabelecimentos que processam
alimentos

— Agentes fisicos e quimicos utilizados na higieniza¢ao dos alimentos, do ambiente e
dos manipuladores

— Fungdes de um agente quimico ideal

— Preparo de solugdes — Calculos de como preparar solugdes para uso na higiene da
industria de alimentos

— Aula pratica - Avaliacdo da eficiéncia microbioldgica de sanitizantes quimicos
usados na higienizagdo

Unidade 10 — Procedimentos gerais de higienizacdo dos alimentos, dos utensilios e
equipamentos ¢ do ambiente em estabelecimentos que processam ou
comercializam alimentos

— Higienizacao dos alimentos

— Higienizacao dos utensilios e equipamentos

— Higienizacdo do ambiente

— Qualidade da 4gua para higiene alimentar

— Destino do lixo e cuidados com a 4rea externa

Unidade 11 - Controle da qualidade em alimentos

— Histoérico e evolugao do Controle de Qualidade

— Definig¢des, Objetivos e importancia do Controle de qualidade

— Orientagdo para a Elabora¢ao do Manual de Boas Praticas de Manipulagdo

— Procedimentos operacionais padronizados (POPs) - O que ¢ e como deve ser
utilizado

— Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHOs) — Importancia e
Aplicacao

— Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

— Sistema 10S

— Ciclo PDCA

— IS0 22.000 sobre Seguranga alimentar

Estudos transversais referentes a Lei n° 9.795/1999, que dispde sobre a educacdo
ambiental e institui a Politica Nacional de Educagdo Ambiental (implantacdo de praticas
sustentaveis na agroindustria, reducdo de residuos, reaproveitamento de subprodutos e
economia de recursos naturais, manejo adequado de residuos e sustentabilidade na
producdo).

Estudos transversais referentes a Lei n° 11.947/2009, que trata da alimentacao escolar e
do Programa Dinheiro Direto na Escola (PDDE) (nutricdo, cidadania, gestdo de recursos
publicos e producao de alimentos).
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METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositiva/dialogica, fazendo-se uso de apresentagdo e discussdo de videos
e textos cientificos; semindrios e emprego de metodologias ativas que auxiliem o
processo de ensino-aprendizagem. As aulas praticas serdo aulas ministradas em
laboratérios onde os alunos participardo da execu¢do dos procedimentos (com a
supervisdo da professora da disciplina) e visita técnica.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Higiene e Controle de Qualidade dos alimentos as seguintes
atividades ndo presenciais: analise critica, resenhas, exercicios, questionarios, estudos
dirigidos, estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, andlises técnicas, resolucdes
de situacdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da
disciplina:

e Material didatico-pedagogico.

e Recursos audiovisuais.

e Insumos de laboratoérios.

e (Quadro branco, pincéis, apagador.
e Roteiros de aulas praticas.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organiza¢do Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo terad carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os
seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produc¢do individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e Criatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producdo textual) ou orais (semindrios e/ou apresentagdes cénicas, quando
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convier).
e Avaliacdo escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa
avaliativa.
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Composicao e analise fisico-quimicas dos alimentos

Codigo: CAA

Carga horaria total: 80h

Créditos: 4

Nivel: Médio - EJA

Ano: 1° ano

Pré-requisitos: ndo se aplica

CARGA HORARIA Teorica: 50h Pratica: 30h
Presencial: 80h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 16 aulas
Extensao: ndo se aplica
EMENTA

Composicao quimica dos alimentos: agua, carboidratos, lipideos, proteinas, vitaminas e
minerais. Analise dos alimentos: importincia da analise de alimentos, noc¢des de
seguranca no laboratério, amostragem, confiabilidade dos resultados, principios,
métodos e técnicas de andlise de alimentos.

OBJETIVO

e (Conhecer os compostos majoritarios e minoritdrios dos alimentos:

carboidratos, lipideos, proteinas, vitaminas e minerais.

e Identificar as interagdes, reagdes e/ou transformagdes da agua, carboidratos,

proteinas, lipideos e vitaminas durante o processamento de alimentos.

dos alimentos.

Conhecer a importancia e aplicacdo da analise de alimentos;
Compreender os principais métodos analiticos;
Entender o processo de coleta e amostragem de alimentos para analise;
Executar andlises quimicas, fisicas e fisico-quimicas para o controle de qualidade

agua,
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PROGRAMA

UNIDADE 1 - Agua:

Propriedades fisicas da dgua

e Tipos de dguas nos alimentos.

e Umidade, atividade de dgua e pressdo de vapor relativa.
e Influéncia da dgua na estabilidade dos alimentos

UNIDADE 2 - Carboidratos
e Estrutura e Classificagao.
e Propriedades dos carboidratos nos alimentos.

UNIDADE 3 - Lipideos
e Estrutura dos lipidicos
e Propriedades fisico-quimicas dos lipideos
e Processamento dos lipideos: isolamento, purificagdo e modificagao

UNIDADE 4 — Proteinas
e Estrutura das proteinas
e Propriedades fisico-quimicas dos aminoacidos
e Propriedades funcionais das proteinas
e Natureza geral das enzimas
e Enzimas exdgenas e enddgenas

UNIDADE 6 — Vitaminas e Minerais
e Vitaminas Lipossoluveis e hidrossoluveis
e Estabilidade das vitaminas
e Minerais

UNIDADE 7 - Amostragem e preparo de amostras em analise de alimentos
e Aspectos fundamentais para amostragem

e C(oleta e amostragem;

e Prepara¢do de Amostras

UNIDADE 8 — Analises fisico-quimicas dos alimentos

e Andlise de umidade, carboidratos, lipideos, proteinas, residuo mineral fixo, pH e
acidez;

UNIDADE 9 - Confiabilidade dos resultados
o Medidas da eficiéncia de um método analitico.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositiva/dialogica, fazendo-se uso de apresentagdo e discussdo de videos
e textos cientificos; semindrios e emprego de metodologias ativas que auxiliem o
processo de ensino-aprendizagem. As aulas praticas serdo aulas ministradas em
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laboratorios onde os alunos participardo da execucao dos procedimentos (com a
supervisao da professora da disciplina) e visita técnica.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementag¢do da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Composi¢do e analise fisico-quimicas dos alimentos as
seguintes atividades ndo presenciais: analise critica, resenhas, exercicios, questionarios,
estudos dirigidos, estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, analises técnicas,
resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da
disciplina:

Material didatico-pedagégico.
Recursos audiovisuais.

Insumos de laboratdrios.

Quadro branco, pincéis, apagador.
Roteiros de aulas praticas.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os
seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produ¢do individual e em
equipe.

e Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e C(riatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producao textual) ou orais (semindrios e/ou apresentagdes cénicas, quando
convier).

e Avaliacdo escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa
avaliativa.
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MODALIDADE EJA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Conservacao de Produtos Agroindustriais

Codigo: CPA Carga horaria total: 40H | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: ndo se aplica
CARGA HORARIA Teérica: 30H Pratica: 10H
Presencial: 40H Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nio presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Principios de conservacdo de alimentos. Conservagao pelo frio. Conservagao por
tratamento térmico. Conservagdo pelo controle de umidade. Conservagao pelo emprego
de aditivos. Conservagdo por métodos ndo convencionais. Uso de métodos combinados
para a conservacgao.

OBJETIVO

* Compreender os processos de conservacdo de alimentos para o consumo da
sociedade e 0 bom armazenamento desses nas industrias.

* Identificar e aplicar as técnicas de conservagdo de alimentos e compreender os
mecanismos quimicos, fisicos envolvidos nos diferentes métodos de conservagao.

PROGRAMA
1. Historico e importancia da conservagao de alimentos;
2. Fatores que interferem na estabilidade dos alimentos;
3. Importancia dos métodos de conservagao
4. Técnicas de conservacgao dos alimentos:
* secagem;
* calor;
e frio;
» fermentacao;
* salga;
» radiagdo;
e atmosfera modificada;
e aditivos;

*  métodos combinados.
Estudos transversais referentes a Lei n° 9.795/1999, que dispde sobre a educagdo
ambiental e institui a Politica Nacional de Educacdo Ambiental (implantagdo de praticas
sustentaveis na agroindustria, reducdo de residuos, reaproveitamento de subprodutos e

economia de recursos naturais, manejo adequado de residuos e sustentabilidade na
producao).
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METODOLOGIA DE ENSINO

* Aulas expositivas com o uso de quadro branco, pincel e projetor multimidia;
* Realizacdo de seminarios;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacao da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacao de um
novo padrao de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdao empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina as seguintes atividades ndo presenciais:

» Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;

» Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;

* Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios,
analises técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

* Quadro branco, pincéis, apagador.
* Recursos audiovisuais.

» Lista de exercicios/tarefas.

* Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo sera desenvolvida ao longo do ano letivo, de forma processual e
continua, valorizando os aspectos qualitativos em relagdo aos quantitativos, de acordo
com o Regulamento da Organizacao Didatica (ROD) do IFCE em seu art. 94, paragrafo
1°, conforme for mais adequado, tais como: prova, semindrio, producdo textual,
trabalhos em grupos, resolucdo de exercicios. A frequéncia € obrigatoria, respeitando os
limites de auséncia previstos em lei.

Alguns critérios a serem avaliados:

* Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

* Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe;

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdao de
trabalhos escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
adquiridos;

* Criatividade e o uso de recursos diversificados.

* A avaliagdo ¢ realizada de forma sistematica, periddica e cumulativa utilizando os
instrumentos de avaliagdo especificados pelo Regulamento de Organizagdo
Didatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AUGUSTO, Pedro Esteves Duarte. Principios de tecnologia de alimentos. 1. ed.
Sao Paulo: Atheneu, 2017. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538808503.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538808503. Acesso
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em: 3 jun. 2025.

CRISTIANINI, Marcelo et al. Tecnologias emergentes no processamento de
alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2023. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786555064520.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786555064520. Acesso
em: 3 jun. 2025.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; STORTO, Leticia Jovelina. Topicos em ciéncias e
tecnologia de alimentos v.1: resultados de pesquisas académicas. 2. ed. Sdo Paulo:
Bliicher, 2016. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
05 jun. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CASCUDO, Luis da Camara. Historia da alimentacio no Brasil. 4. ed. Sdo Paulo:
Global, 2011. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788526021310. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788526021310. Acesso em: 10 jun.
2025.

KUROZAWA, Louise Emy; COSTA, Stella Regina Reis da. Tendéncias e
inovacdes em ciéncia, tecnologia e engenharia de alimentos. 1. ed. Sao Paulo:
Atheneu, 2013. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538804710. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538804710. Acesso em: 3 jun. 2025.

MEIRELES, Maria Angela de Almeida; PEREIRA, Camila Gambini.
Fundamentos de engenharia de alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2020. Ebook.
(1 recurso online). ISBN 9788538810681. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538810681. Acesso em: 10 jun.
2025.

MORAES, Iracema de Oliveira. Biotecnologia industrial: biotecnologia na
producao de alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Blucher, 2021. Ebook. (1 recurso online).
ISBN 9786555061536. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786555061536. Acesso em: 3 jun. 2025.

OLIVEIRA, Ana Flavia de; STORTO, Leticia Jovelina. Tépicos em ciéncia e
tecnologia de alimentos v.2: resultados de pesquisas académicas. 2. ed. Sao Paulo:
Bliicher, 2016. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
05 jun. 2025.

INSTITUTD
FEDERAL
Creara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD
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DISCIPLINA: Tecnologia de produtos apicolas

Codigo: TPA Carga horaria total: 40h

Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA Ano: 2° ano

Pré-requisitos: nao se aplica

CARGA HORARIA Teorica: 30h

Pratica: 10h

Presencial: 40h

Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Caracteristicas da apicultura nacional e mundial. Caracteristicas da apicultura nacional e
mundial. Técnicas e praticas de manejo. Materiais e equipamentos. Produtos das abelhas.
Processamento e aproveitamento dos produtos na Agroindustria.

OBJETIVO

de apiarios e meliponarios;
2. Analisar as caracteristicas dos produtos das abelhas;

das abelhas.

1. Compreender os fundamentos e praticas essenciais para implantacdo e manejo eficiente

3. Compreender as formas de aproveitamento e as técnicas de processamento dos produtos

PROGRAMA

Unidade I — Produtos da apicultura
e Produtos apicolas
e Mercado para produtos apicolas
e Importancia dos produtos apicolas

[ ]
Unidade II — Biologia das abelhas

e Organizacdo da colméia

Unidade III - Apiarios
e Localizacdo do Apiario/Meliponario
e Flora Apicola/meliponicola
e Manejo Anual do Apiario/Meliponario

e Povoamento
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e Alimentagdo

Unidade IV — Produtos das abelhas
e Mel apicola
- Defini¢ao e classificagao
- Composi¢do e caracteristicas quimicas e sensoriais
- Principais analises: umidade, HMF, cor, acidez, °Brix, pH, polen
- Coleta e beneficiamento
- Materiais, equipamentos ¢ instalagdes
e Geléia Real
- Defini¢ao, composigao, coleta e processamento
e Polen Apicola
- Defini¢ao, composi¢do, coleta e processamento
e Propolis e Cera
- Defini¢dao, composigdo, coleta e processamento
e Apitoxina

- Defini¢ao, composigao, coleta e processamento

Unidade V — Procedimentos de registro

e Estabelecimento e registro de produto no SIF-Registro de Inspecao Federal, SIE
-Registro de Inspecdo Estadual ou SIM- Registro de Inspecdo Municipal

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositiva/dialdgica, fazendo-se uso de apresentagdo e discussao de videos
e textos cientificos; semindrios e emprego de metodologias ativas que auxiliem o
processo de ensino-aprendizagem. As aulas praticas serdo aulas ministradas em
laboratérios onde os alunos participardo da execugdo dos procedimentos (com a
supervisdo da professora da disciplina) e visita técnica.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementag¢do da conversdo das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no
turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Tecnologia de produtos apicolas as seguintes atividades nao
presenciais: andlise critica, resenhas, exercicios, questiondrios, estudos dirigidos,
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estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, analises técnicas, resolucdes de
situagoes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da
disciplina:

Material didatico-pedagoégico.
Recursos audiovisuais.

Insumos de laboratdrios.

Quadro branco, pincéis, apagador.
Roteiros de aulas praticas.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avalia¢dao, deixando sempre claros os
seus objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e (Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagao, coeréncia de ideias e clareza na elaboragao de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e C(riatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacao de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producdo textual) ou orais (semindrios e/ou apresentagdes cé€nicas, quando
convier).

e Avaliacdo escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliacdo em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CRIACAO de abelhas. Brasilia: Embrapa Informagio Tecnoldgica, 2007. 113 p. ISBN
9788573834154. CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.1 C928.

XIMENES, Luciano J. F.; COSTA, Larissa Sales de Aquino, DO NASCIMENTO, Jorgiana
Leila Silva. MANEJO racional de abelhas africanizadas e de meliponineos no Nordeste
do Brasil. Fortaleza: Banco do Nordeste do Brasil - BNB, 2011. 385 p. (BNB ciéncia e
tecnologia, 6). ISBN 978-85.7791.127.1. CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.57 M274.

WOLFF, Luis Fernando. Como alimentar enxames. Brasilia: Embrapa Informacdo
Tecnologica, 2011. 51 p. ISBN 9788573835175. CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.1 C735
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COSTA, A.C. de O.; CELLA, I.; CUNHA, R.D. da. (Orgs.). Qualidade do mel de abelhas
Appis mellifera: Boas praticas de produgdo e extragdo. Florianopolis, 2020. 76p.
Disponivel em:

https://ciram.epagri.sc.gov.br/ciram_arquivos/apicultura/acervo/BD148-qualidade-mel-abel
has.pdf. Acesso em: 10 ago 2025.

EPAGRI. Producdo e processamento de pdélen apicola. Boletim Didatico, n. 140,
Floriandpolis, 2017. Disponivel em:
https://ciram.epagri.sc.gov.br/ciram_arquivos/apicultura/acervo/BD140-producao-e-process
amento-de-polen-apicola.pdf. Acesso em: 10 ago 2025.

WOLFF, Luis Fernando. Como capturar enxames com caixas-isca. Brasilia: Embrapa
Informacdo Tecnologica, 2009. 41 p. (ABC da agricultura familiar, 23). ISBN
9788573834703. CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.1 W853c.

WOLFF, Luis Fernando. Como capturar enxames em voo. Brasilia: Embrapa Informagao
Tecnologica, 2011. 35 p. ISBN 9788573835168. CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.1 W853c.

WOLFF, Luis Fernando. Como instalar colmeias. Brasilia: Embrapa Informagado
Tecnologica, 2010. 59 p. (ABC da agricultura familiar, 25). ISBN 9788573834895.
CAMPUS TAUA: 1 ex. 638.1 W853c.

INETITUTD
FEDERAL

Ceara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Carnes e Ovos

Caédigo: TCO Carga horaria total: 80h | Créditos: 4
Nivel: Médio Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teodrica: S0h Pratica: 30h
Presencial: 80h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica
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EMENTA
Consideracdes Gerais Sobre a Carne; Alteragdes pos-morte do musculo; Aspectos
Higiénico-Sanitarios da Carne; Processamento Tecnologico de Carnes e de Subprodutos da
carne; Tecnologia de ovos, conservagdo e processamento de ovos.

OBJETIVO
GERAL
e Compreender os processos referentes a manipulacdo, conservacao e processamento de
Carnes e Ovos

ESPECIFICOS

e Apresentar os aspectos gerais das carnes

e Enfatizar as alteragdes pos-morte do musculo

e Analisar os aspectos higiénicos-sanitarios das carnes

e Conhecer o processamento Tecnoldgico de Carnes e Subprodutos das carnes
e Estudar a Tecnologia dos ovos

PROGRAMA

1. Consideracdes gerais sobre carnes

1.1 Posigdo da carne na economia, Importancia da carne como alimento, Estrutura do
musculo

1.2 Fatores pré-abate que afetam a qualidade da carne; carnes PSE e DFD

1.3 Valor nutritivo das carnes

1.4 Legislagdo vigente

2. Alteragdes pés-morte do misculo

2.1 Mecanismos de contracao muscular

2.2 Alteragdes bioquimicas - Pré-rigor; Rigor mortis; Pés-rigor (autolise), Putrefagao.
2.3 Alteragdes sensoriais

3. Aspectos Higiénico-Sanitarios da Carne
3.1 Fontes de contaminagdo microbiana; Microrganismos e parasitas contaminantes da
carne

4. Processamento Tecnologico de Carnes

4.1 Abate de bovinos e suinos e tipos de cortes

4.2 Abate de aves e tipos de cortes

4.3 Matérias-primas, ingredientes, envoltorios e aditivos empregados no processamento de
carnes

4.4 Salga, defumacao, enlatamento, fermentagdao, embutidos e carnes curadas

4.5 Aproveitamento dos Subprodutos das carnes

5. Tecnologia de ovos

5.1 Estrutura e Composic¢ao do ovo

5.2 Classificagdo e qualidade dos ovos

5.3 Métodos de conservagao e Industrializagcdao de ovos
5.4 Legislagdes sobre ovos

5.5 Normas gerais de inspecao de ovos
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METODOLOGIA DE ENSINO

O curso se desenvolverd a partir de aulas expositivas dialogadas, com utilizacdo de quando
branco e recursos audio visuais como Datashow. Ocorrera também a realizagdo de trabalhos
individuais e em grupos como analises e discussdo de textos técnicos, estudos de caso,
apresentacdo de seminarios, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas,
exercicios, jogos, questiondrios e estudos dirigidos.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE/IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023 que estabelece procedimentos para a implementagao da conversdao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horario no Sistema Académico e da implementac¢ao de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Tecnologia de carnes e ovos, as seguintes atividades ndo presenciais: analise critica,
resenhas, exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos, estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, andlises técnicas, resolugdes de
situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Utilizagao de quadro branco, recursos audio visuais como o aparelho de projecdo, espaco e
equipamentos de laboratorio.

AVALIACAO

Diagnostica, formativa e somativa com: provas teoricas; relatdrios de aulas praticas;
trabalhos em grupo; observacdes do desempenho, participacdo em aula e frequéncia nas
aulas.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliacdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliacdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a seguir:
resenhas, exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos, estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, andlises técnicas, resolugcdes de situagdes-problema reais e/ou
simuladas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GOMIDE, L. A. M. Tecnologia de abate e tipificacdo de carcacas 2. ed. Vigosa, MG:
UFV, 2014. 336 p. ISBN 9788572694889.

PINTO, P. S. A. Inspecio e higiene de carnes 2. ed. Vigosa, MG: UFV, 2014. 389 p. ISBN
978-85-7269-468-1.

RAMOS, E. M. Avaliacio da qualidade de carnes: fundamentos e metodologias 2. ed.
rev. ampl. Vigosa, MG: UFV, 2017. 472 p. il. ISBN 9788572695497.

SHIMOKOMAKI, M. Atualidades em ciéncia e tecnologia de carnes Sao Paulo: Varela,
2006. 236 p. ISBN 8585519940.
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TERRA, N. N. Apontamentos de tecnologia de carnes Sao Leopoldo, RS: Unisinos.
1998. 216p. ISBN 858558081X .

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitiaria dos Produtos de Origem
Animal. Brasilia: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Secretaria de
Defesa Agropecuaria, Departamento de Inspecao de Produtos de origem Animal, divisao de
Normas Técnicas, 1997. 241p.

BRASIL. Decreto n° 9.013, de 29 de marg¢o de 2017. Dispde sobre a inspe¢ao industrial e
sanitaria de produtos de origem animal. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil,
Brasilia, DF, 30 mar. 2017. Secdo 1, p. 3.

GERMANO, P. M. L. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos 4. ed. Barueri: Manole,
2011. 1034p. ISBN  9788520431337.

KOBLITZ, M.G.B. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2018. 301 p. ISBN 9788527718158.

OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos Barueri: Manole,
2006. 612P. ISBN 852041978X.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. et al. Tecnologia de alimentos, vol. 2: alimentos de origem
animal. Porto Alegre (RS): Artmed, 2005. 279 p. ISBN 8536304316.

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Leite e Derivados

Codigo: TLD Carga horaria total: 80H | Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA Teorica: 55H Pratica: 25H
Presencial: 80H Distancia: nao se aplica
Pratica Profissional: -
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Atividades nao presenciais: 16 aulas

Extensdo: ndo se aplica

EMENTA

Componentes estruturais do leite; Composicdo quimica do leite; Aspectos
nutricionais, alergia e intolerancia ao leite; Controle de qualidade e legislacao do leite e
derivados. Caracteristicas e analises fisico-quimicas, sensoriais € microbioldgicas do
leite. Etapas do pré-beneficiamento e beneficiamento do leite fluido; Estudo dos
derivados do leite; Aproveitamento de subprodutos da industria de laticinios.

OBJETIVO
Geral:

Fornecer ao aluno informagdes que o habilite a compreender os mais variados
procedimentos tecnoldgicos na area de laticinios.

Especificos:

* Compreender os mecanismos de sintese do leite e das suas implicagdes na
qualidade e no processamento tecnoldgico;

* Aprofundar o estudo da quimica dos constituintes do leite e suas propriedades;

* Proporcionar conhecimentos sobre as atividades da inspecdo de leite e derivados,
abrangendo normas higi€nico-sanitarias e tecnoldgicas, assim como as principais
analises do leite;

» Compreender a tecnologia de fabricagdao dos derivados do leite.

PROGRAMA

1. Sintese do leite

1.1 Definicdes de leite;

1.2 Componentes estruturais da célula secretora;

1.3 Sinteses de proteina lactose e gordura;

1.4 Formag¢do de membrana do globulo de gordura.

2. Definigoes e caracteristicas do manejo animal

2.1 Ragas;

2.2 Manejo de pastagens;

2.3 Alimentagao;

2.4 Controle fitossanitario dos animais;

2.5 Manejo Animal;

2.6 Boas praticas na ordenha.

3. Quimica dos constituintes do leite

3.1 Definicoes de leite;

3.2 Composicao quimica: agua, proteinas, gordura, lactose, vitaminas ¢ minerais.
3.3 Aspectos nutricionais, alergia e intolerancia ao leite;

3.4 Acidez, pH e efeito tampdo no leite;

3.5 Efeitos do calor e do frio sobre os constituintes e as propriedades do leite.
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4. Controle de qualidade e legislacao do leite.

4.1 Analises fisico-quimicas, sensoriais € microbiologicas;
4.2 Deteccao de inibidores, contaminantes ¢ antibidticos;

4.3 Legislagao pertinente.

5. Obtencio e pré-beneficiamento do leite

5.1 Ordenha;

5.2 Resfriamento;

5.3 Analises realizadas na propriedade (padroes);

5.4 Transporte, recebimento e estocagem do leite na industria;
6. Beneficiamento do leite

6.1 Classificacao do leite quanto ao teor de lipideos;

6.2 Tratamento térmico: Pasteurizacao; Esterilizagao;

6.3 Embalagem, armazenamento, transporte e distribuicao.

7. Estudo dos derivados do leite

7.1 Definicdo, classificagdo, etapas de elaboracdo, embalagem e conservacao:
- Leite fermentado;

- Leite em po;

- Leite condensado e Doce de leite;

- Leite concentrado e evaporado;

8. Estudo dos derivados do leite

8.1 Definicao, classificagdo, etapas de elaboragao, embalagem e conservagao:
- Manteiga;

- logurte;

- Nata e creme de leite;

- Sorvete;

- Queijo;

- Aproveitamento do soro de queijo.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas com o uso de quadro branco, pincel e projetor multimidia;
e Recalizagdo de seminarios;

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacao da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduacgao ofertados
no turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um
novo padrao de horario no Sistema Académico e da implementagao de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina as seguintes atividades ndo presenciais:

e [Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;
e [Exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatorios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.
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RECURSOS

* Quadro branco, pincéis, apagador.
* Recursos audiovisuais.

» Lista de exercicios/tarefas.

* Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo sera desenvolvida ao longo do ano letivo, de forma processual e
continua, valorizando os aspectos qualitativos em relagdo aos quantitativos, de acordo
com o Regulamento da Organizac¢do Didatica (ROD) do IFCE em seu art. 94, paragrafo
1°, conforme for mais adequado, tais como: prova, semindario, producdo textual,
trabalhos em grupos, resolug¢do de exercicios. A frequéncia € obrigatoria, respeitando os
limites de auséncia previstos em lei.

Alguns critérios a serem avaliados:

* Conhecimento individual sobre temas relativos aos assuntos estudados em sala;

* Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em
equipe;

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
adquiridos;

* Criatividade e o uso de recursos diversificados.

A avaliacdo ¢ realizada de forma sistematica, periddica e cumulativa utilizando os
instrumentos de avaliacdo especificados pelo Regulamento de Organizag¢do Didética.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARBOSA, Fabiano Alvim; SOUZA, Rafael Carvalho. Administracao de
fazendas de bovinos: leite e corte. 2.ed. Vigosa, MG: Aprenda Facil, 2007. 354 p.
Inclui Bibliografia. ISBN 9788576012351. (10 exemplares)

DURR, Jodo Walter. Leite: producio de leite conforme Instru¢io no62. Brasilia:
SENAR, 2012. 44 p. (Senar, 133). Disponivel em:
https://www.senar-ap.org.br/uploads/biblioteca/2015/06/producao-de-leite-conforme-ins
trucao-normativa-n-62.pdf. Acesso em: 03 jun.2025.

NERO, Luis Augusto; CRUZ, Adriano Gomes da; BERSOT, Luciano dos Santos
(Editores Técnicos). Producio, processamento e fiscalizacdo de leite e derivados.
Sao Paulo: Atheneu, 2017. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538807391.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538807391. Acesso
em: 3 jun. 2025.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AGUIAR, Adilson de Paula Almeida. Pecuaria de leite: custos de producio e
analise econdmica. Vicosa, MG: Aprenda Facil, 2010. 118 p. + Acompanha CD. Inclui
referéncia. ISBN 9788562032103. (3 exemplares)

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA; SOARES, Paulo
Guimaraes. Orientacoes técnicas para produciao de leite de cabra em sistema
organico. Petrolina: Embrapa Semiarido, 2010. 96 p. Inclui bibliografia. ISBN
978857405013. (3 exemplares).

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA;
ZOCCAL, Rosangela. Competitividade da cadeia produtiva do leite no Ceara:
produc¢do primaria. 2. Ed. Juiz de Fora: Embrapa Gado de Leite, 2008. 384 p. Inclui
bibliografia. ISBN 9788578350000. (6 exemplares)

LEA, Chapaval. Manual do produtor de cabras leiteiras. Vicosa, MG: Aprenda
Fécil, 2006. 214 p. Inclui Bibliografia. ISBN 8576300273. (3 exemplares)

SILVA, José Carlos Peixoto Modesto da; VELOSO, Cristina Mattos;
MARCONDES, Marcos Inacio. Manejo de novilhas leiteiras. Vigcosa, MG: Aprenda
Facil, 2011. 167 p. Inclui Bibliografia. ISBN 9788562032295. (8 exemplares)

INSTITUTO
FEDERAL

Cmara

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Projeto e Administra¢cio Agroindustrial

Codigo: PAA Carga horaria total: 80h Créditos: 4
Nivel: Médio - EJA Ano: 2° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 60h Pratica: 20h
Presencial: 80h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional:

Atividades nao presenciais: 16 aulas
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Extensao: nao se aplica

EMENTA

Fundamentos da gestdo agroindustrial, contemplando processo administrativo, areas
funcionais, eficiéncia e produtividade. Conceitos e tipos de empreendedorismo.
Caracteristicas do comportamento empreendedor. Ferramentas de planejamento
estratégico (SWOT, SW2H, PDCA, Matriz BCG). Nocdes de marketing e de marketing
digital aplicados a agroindustria. Gestao da producdo, cadeia de suprimentos, logistica,
modais de transporte e layout. Principios basicos de gestdo financeira: custos, margem de
contribuicao, mark up e indicadores financeiros.

OBJETIVO

e Apresentar ao aluno as principais 4areas para gerenciar uma empresa
agroindustrial;

e Compreender os fundamentos de gestdo agroindustrial, empreendedorismo,
marketing, producdo, logistica e finangas, aplicando-os ao contexto da
agroindustria;

e Utilizar ferramentas estratégicas e de gestdo para otimizar processos,
promover inovagao e apoiar a tomada de decisoes;

e Dar condigdes aos alunos para desenvolver um plano de negocio
agroindustrial, com vistas a resolver problemas de mercado, centrado na
sequéncia das etapas das operagdes que serdo necessarias, mercado potencial
para o produto.

PROGRAMA

Unidade I - GESTAO AGROINDUSTRIAL

1.1 Gerenciamento de sistemas agroindustrial
1.2 Processo Administrativo

1.3 Areas funcionais da empresa
1.4 Eficiéncia, Eficacia e Produtividade

Unidade II - EMPREENDEDORISMO

2.1 Empreendedorismo

2.2 Tipos de empreendedorismo

2.3 Caracteristicas do Comportamento Empreendedor (CCE)

Unidade III — ADMINISTRACAO AGROINDUSTRIAL: PLANEJAMENTO
ESTRATEGICO

3.1 Ferramentas de Gestao
3.2 Analise SWOT

3.3 Ferramenta SW2H
3.4 Ciclo PDCA
3.5 Matriz BCG

Unidade IV — ADMINISTRACAO AGROINDUSTRIAL: MARKETING
4.1 O que ¢ Marketing
4.2 Composto de Marketing
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4.3 Comportamento do Consumidor
4.4 Marketing digital

Unidade V- ADMINISTRACAO AGROINDUSTRIAL: PRODUCAO
5.1 Cadeia de Suprimentos

5.2 Logistica

5.3 Os diferentes modais de transporte.

5.4 As vantagens e desvantagens de cada modal.
5.5 Layout e tipos de layout.

Unidade VI - ADMINISTRACAO AGROINDUSTRIAL: FINANCAS
6.1 Identificagdo dos custos fixos e varidveis de producao.

6.2 Célculo da Margem de Contribuigao.
6.3 Calculo do Mark Up.

6.4 Principais indicadores financeiros

Implementacio de conteudos transversais: Educacio Ambiental, conforme a Lei n°
9.795/1999.

Desenvolvimento de negdcios sustentaveis e com responsabilidade socioambiental.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula serd expositiva/dialégica, fazendo-se uso de debates, rodas de leitura, seminarios,
etc. Aulas praticas serdo observadas por meio de visitas técnicas, palestras, participacdo em
eventos e/ou criagdo de um negdcio focado na agroindustria em grupo.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagcdo da conversao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagdo ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horéario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Projeto e Administracdo Agroindustrial as seguintes atividades ndo presenciais:

Leitura e analise critica;
Exercicios, questiondrios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas,
resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

Material didatico-pedagdgico, como livros e e-books.
Recursos audiovisuais, como projetor e caixas de som.

°
e Lista de exercicios/tarefas.

e Material impresso, como textos e noticias.
°

[ J

Documentarios e filmes.
Podcasts.
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e Ambiente Virtual de Aprendizagem.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento
da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns
critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produg¢do individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e Criatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
producao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentagdes cénicas, quando convier).
e Avaliacdo escrita.

Assim serao aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagio em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DORNELAS, José. Plano de negocios: seu guia definitivo. Rio de Janeiro: Elsevier, 2011.
130 p. Inclui bibliografia. ISBN 9788535239300. (8 exemplares)

KOTLER, Philip; KELLER, Kevin L. Administracido de marketing. Tradu¢do: Sonia
Midori Yamamoto. Revisdo técnica: Edson Crescitelli, Ina Futino Barreto. 14. ed. Sao
Paulo: Pearson Education do Brasil, 2012. 765 p. Inclui Bibliografia. ISBN
9788581430003. (6 exemplares)

SILVA, Moacyr de Lima e Silva. Custos. Sdo Paulo: Erica, 2010. 220 p. (Contabilidade
descomplicada). ISBN 9788571945050. (3 exemplares)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BALLOU, Ronald H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos: logistica empresarial.
Traducdo: Raul Rubenich. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 616 p. + Acompanha CD.
Inclui Bibliografia. ISBN 9788536305912. (7 exemplares)

CHIAVENATO, Idalberto. Introducio a teoria geral da administracfo. 8. ed. rev. e atual
Sao Paulo: Elsevier, 2011. 608 p. Inclui bibliografia e indice. ISBN 9788535246711. (8
exemplares)

DORNELAS, José. Empreendedorismo na pratica: mitos e verdades do empreendedor de
sucesso. 3.ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015. 141 p. ISBN 9788521627920. (3 exemplares)

GESTAO DO AGRONEGOCIO: textos selecionados. Coordenagdo: Mario Otavio
Batalha. Sao Carlos, SP: EQUFSCar, 2009. 465 p. ISBN 9788576000310. (3 exemplares)

GONCALVES, Silvia Carolina Afonso. Da ideia ao plano de negocios. 1. ed. Sdo Paulo:
Contentus, 2021. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9786559351275. Disponivel em:
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https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786559351275. Acesso em: 7 Aug. 2025.

INETITUTD
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Bebidas

Codigo: TB

Carga horaria total: 40h

Créditos: 1

Nivel: Médio - EJA

Ano: 3°

Pré-requisitos: nao se aplica

Isotonica e cajuina.

CARGA HORARIA Teodrica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 4 Distancia: -
Pratica Profissional: -
Atividades nao presenciais: 8 aulas
Extensao: ndo se aplica
EMENTA

Defini¢des. Introdugcdo a Bebidas. Matérias-primas. Tecnologias de processamento,
conservagdo, qualidade e legislacdes. Bebidas Alcodlicas: Cerveja, Vinho, Licores,
Aguardente e Cachaga. Bebidas ndo alcodlicas: refrigerante, Café, Cha, Guarand, Bebida

OBJETIVO

alcodlicas.

e Compreender a classificacao das bebidas produzidas industrialmente.
e Conhecer as linhas de processamento de diversas bebidas alcoolicas e nao

e Entender as transformagdes quimicas e bioquimicas que ocorrem durante o
processamento € maturacao de certas bebidas.




PROGRAMA
UNIDADE I - Principios basicos

e Histdrico: origem das principais bebidas e influéncia das culturas afro-brasileiras
e indigenas.

e Agua naindistria de bebidas.
e Mercado Brasileiro de Bebidas.

e (lassificagdo de bebidas: Alcoodlicas x Nao Alcodlicas.

UNIDADE II - BEBIDAS ALCOOLICAS

e C(Cerveja: matérias-primas e processo de obtengdo, tipos e classificagdo,
embalagem, conservagdo e legislacdo, analise Sensorial;

e Vinho e cidra: matérias-primas e processo de obtencdo, tipos e classificagao,
embalagem, envelhecimento, conservagao e legislagao;

e Destiladas: Matérias-primas e processo de obtengao, classificacao, embalagem,
envelhecimento, conservacgdo, legislacdo e Operagdes finais da produgdo de
aguardentes;

e Bebidas destiladas por misturas: matérias-primas e processamento, extracao e
uso de esséncias na producdo de licores.

UNIDADE III - Bebidas nao alcodlicas

e Aguas: matéria-prima e processamento;

® Suco, polpas, néctares, refresco: matérias-primas e processamento;
e (Cajuina: matérias-primas e processamento;

e Refrigerantes e sodas: matérias-primas e processamento;

e Bebidas estimulantes (Energéticos, Café, Chd, Guarand, erva-mate, Chocolate):
composi¢do € processamento, embalagem, conservagdo e legislagao;

e Bebidas isotonicas: matérias-primas, processamento, embalagem, conservacao e
legislagao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula serd expositiva/dialdgica, fazendo-se uso de apresentacdo e discussdo de videos e
textos cientificos; seminarios e emprego de metodologias ativas que auxiliem o processo de
ensino-aprendizagem. As aulas praticas serdo aulas ministradas em laboratorios onde os
alunos participardo da execu¢do dos procedimentos (com a supervisdo da professora da
disciplina) e visita técnica.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de
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Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversao das
horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduagao ofertados no
turno noturno para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criacdo de um novo
padrdo de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de
ensino da disciplina de Tecnologias de Bebidas as seguintes atividades ndo presenciais:
analise critica, resenhas, exercicios, questiondrios, estudos dirigidos, estudos de caso,
relatorios, trabalho de pesquisa, anélises técnicas, resolu¢des de situagdes-problema reais
e/ou simuladas.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da disciplina:

Material didatico-pedagogico.
Recursos audiovisuais.

Insumos de laboratorios.

Quadro branco, pincéis, apagador.
Roteiros de aulas praticas.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados
instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produc¢do individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstracio do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e Criatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa
e/ou producao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentacdes cé€nicas, quando
convier).

e Avaliacdo escrita.

Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagdo em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Bebidas alcoolicas. Sao Paulo: Blucher,
2010. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Bebidas nao alcodlicas. Sao Paulo: Blucher,
2010. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Indastria de bebidas. Sdo Paulo: Blucher,
2011. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALCARDE, André Ricardo. Cachaga ciéncia, tecnologia e arte. 2. ed. Sao Paulo: Blucher,
2017. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

DAVIES, Carlos Alberto. Alimentos e bebidas. Porto Alegre: Educs, 2010. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

HINDY, Steve; FERNANDES, Hamilton. A revolucdo da cerveja artesanal: como um
grupo de microcervejeiros estd transformando a bebida mais apreciada do mundo. Cotia:

Tapioca, 2017. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01
set 2025.

MICHELON, Marcelo Dall’Onder. Latas de bebidas de aluminio: analise do processo de
fabricagdo de latas de bebidas com liga de aluminio. Sdo Paulo: Blucher, 2016. E-book.
Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01 set 2025.

ZUCCOLOTTO, Tatiana. Fungos e micotoxinas em alimentos e bebidas. Sao Paulo:
Contentus, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 01
set 2025.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Codigo: TFH Carga horaria total: 80h | Créditos: 4

Nivel: Médio - EJA Semestre: 3° Ano Pré-requisitos: nao se aplica
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CARGA HORARIA

Teorica: 60h

Pratica: 20h

Presencial: 80h

Distancia: ndo se aplica

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 16 aulas

Extensao: nao se aplica

EMENTA

Caracteristicas nutricionais de frutas e hortaligas. Operacdes basicas do processamento de
vegetais. Legislacdo dos produtos de frutas e hortaligas. Processamento minimo de

vegetais. Processamento de frutas. Conservas vegetais.

OBJETIVO

e Identificar as caracteristicas nutricionais de frutas ¢ hortalicas
e Entender sobre o processamento de produtos vegetais
e Conhecer a legislacao dos produtos industrializados de frutas e hortalicas

PROGRAMA

UNIDADE I - CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS DOS VEGETAIS
e Composic¢do nutricional e componentes funcionais/bioativos

UNIDADE II - OPERACOES BASICAS DO PROCESSAMENTO DE VEGETAIS.
e [avagem, sele¢do, descascamento/corte

e Branqueamento
e Enchimento
e Fechamento

e Tratamento Térmico

UNIDADE III - PROCESSAMENTO MIiNIMO DE VEGETAIS

e Principio do método

UNIDADE III - PROCESSAMENTO DE FRUTAS

e Doce, Geleia e Fruta em calda

e Frutas desidratadas
e Legislacdo

UNIDADE VI - PROCESSAMENTO DE CONSERVAS VEGETAIS
e Principio do método de conservacgao
® Processos produtivos de Conservas

e [ egislacdo

METODOLOGIA DE ENSINO
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Aulas teoricas: aula expositiva/dialogada, estudo dirigido, grupos de estudos, apresentagao
de videos.

Aulas Praticas: Visitas técnicas a unidades produtoras e aulas ministradas em laboratdrios
onde os alunos participardo da execugdo dos procedimentos (com a supervisdo da
professora da disciplina)

Materiais: Quadro branco, computador ¢ data show.

Também acontecerdo a realizacdo e registro das atividades ndo presenciais tais como:

Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos; Exercicios, jogos, questionarios, estudos

dirigidos; Estudos de caso, relatdrios, trabalho de pesquisa, projetos, seminarios, analises

técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Materiais: Quadro branco, computador e data show.

AVALIACAO
A avaliagdo se dara de forma continuada:

e Avaliacao imediata realizada em sala de aula: os alunos serdao avaliados a partir de
sua participacdo durante a aula e por meio da aplicagdo de questionarios (avaliagdes
parciais e bimestrais).

e Avaliacdo a posteriori: os alunos serdo avaliados em decorréncia da execugdo das
atividades realizadas extra sala, tais como: anélise critica de artigo e realizacdo da
lista de exercicio de verificacdo da aprendizagem, relatérios de aulas praticas e
trabalhos em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DE ANGELIS, Rebeca Carlota. A importancia dos alimentos vegetais na protecao da
saude. 2% ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2010. ISBN 9788573798371.

EMBRAPA - Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria. Espécies vegetais exdticas
com potencialidades para o semiarido brasileiro. Brasilia: Embrapa Informacao
Tecnoldgica, 2005. 340 p. ISBN 8573832878.

MALIA, Geraldo Arraes. Processamento de sucos de frutas tropicais. Fortaleza:
Universidade Federal do Ceara - UFC, 2007. 320 p. ISBN 978-85-7282-251-0.

MORETTI, Celso Luiz. Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas.
Brasilia: Embrapa Hortaligas, 2007. 531 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHITARRA, Maria Isabel Fernandes. Pds-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e
manuseio. atual. ampl. Lavras: Universidade Federal de Lavras - UFLA, 2005. 783 p.
ISBN 85-87692-27-5.

248




EMBRAPA - Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuéria. Processamento minimo de
frutas. Brasilia: Embrapa, 2006. 38 p. ISBN 57383370X.

EMBRAPA - Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria. Conservas caseiras de frutas.
Brasilia: Embrapa Informagao Tecnoldgica, 2006. 54 p. ISBN 8573833483.

EMBRAPA - Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria. Manual para construcao de
um secador de frutas. 2% ed. rev. Brasilia: Embrapa Informac¢ao Tecnolodgica, 2003. 24 p.
KOBLITZ, Maria Gabriella Bello. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle
de qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. 301 p., il. ISBN

978-85-277-1815-8.

SILVA NETO, Raimundo Marcelino. Doce de frutas em calda. Brasilia: Embrapa
Informacgao Tecnologica, 2006. 47 p.

INETITUTO
FEDERAL

Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -

MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Tecnologia de Pescados e Derivados

Codigo: TPD

Carga horaria total: 80h

Créditos: 4

Nivel: Médio - EJA

Ano: 3°

Pré-requisitos: nao se
aplica

CARGA HORARIA

Teorica: 50h

Pratica: 30h

Presencial: 4

Distancia: -

Pratica Profissional: -

Atividades niao presenciais: 16 aulas

Extensao: ndo se aplica
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EMENTA

Caracteristicas especificas do pescado; Constituicdo morfologica e estrutural do musculo
do pescado; Alteracdes pds-morte do pescado; Alteracdes sensoriais; Microbiologia do
pescado; Controle de qualidade do pescado; Valor nutritivo do pescado; Métodos de
conservagao e Processamento de Produtos Pesqueiros.

OBJETIVO

GERAL
e Compreender os processos referentes a manipulagdo, conservagdo e processamento dos
pescados

ESPECIFICOS

e Conhecer as caracteristicas especificas dos pescados

e Identificar as alteragdes pos-morte € a composi¢do quimica e nutricional dos pescados

e Definir os procedimentos de conservagdao e controle de qualidade dos produtos
pesqueiros

e Realizar analises do frescor do pescado

e Elaborar produtos a base de pescados

PROGRAMA

1. Caracteristicas especificas dos pescados

1.1 Utilizacao eficiente dos recursos pesqueiros
1.2 Métodos de producdo e captura dos pescados
1.3 Estrutura muscular dos pescados

1.4 Valor nutritivo dos pescados

2. Alteragoes Pos-morte dos Pescados

2.1 Mecanismos de contragao muscular

2.2 Alteragdes bioquimicas - Pré-rigor; Rigor mortis; Pés-rigor (autélise), Putrefagao.
2.3 Alteragdes sensoriais

3. Microbiologia dos pescados

3.1 Microrganismos e toxinas do ambiente aquatico
3.2 Microbiota dos pescados frescos

3.3 Doengas veiculadas pelo consumo de pescados

4. Conservaciao e Processamento de Produtos Pesqueiros

4.1 Recepgdo do pescado na industria; Abate; Tipos de cortes de peixe; Métodos de
Filetagem

4.2 Uso de baixas e altas temperaturas

4.3 Salga - seca, umida e mista e Secagem/desidrata¢ao

4.4 Defumacao

4.5 Enlatamento e Adigdo de agentes quimicos

4.6 Fermentagao

4.7 Embutidos de peixe

4.8 Pasta base de pescado (Surimi) e Oleo de peixe
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4.9 Uso de tecnologias emergentes (radiagdes; alta pressdo hidrostatica-APH);
4.10 Subprodutos da industria pesqueira — Polpa de pescado; uso da pele de peixe na
fabricacao de Couro, Silagem; Hidrolisado proteico

METODOLOGIA DE ENSINO

O curso se desenvolverd a partir de aulas expositivas dialogadas, com utilizacdo de quando
branco e recursos audio visuais como Datashow. Ocorrera também a realizacao de trabalhos
individuais e em grupos para analises e discussdo de textos técnicos, estudos de caso,
apresentacao de seminarios, resolucdes de situacdes-problema reais e/ou simuladas,
exercicios, jogos, questionarios e estudos dirigidos. Acontecerdo, também, atividades nao
presenciais tais como: Leitura e anélise critica e resenhas.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE/IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023 que estabelece procedimentos para a implementa¢do da conversdo das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos e de graduacao ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrao de
horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades nao presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina de
Tecnologia de pescados e derivados, as seguintes atividades nao presenciais: andlise critica,
resenhas, exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos, estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises técnicas, resolucdes de
situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS

Utilizagdo de quadro branco e recursos audio visuais como equipamento de projecao.

AVALIACAO

Diagnostica, formativa e somativa com: provas teoricas; relatorios de aulas praticas;
trabalhos em grupo; observagdes do desempenho, participacdo em aula e frequéncia nas
aulas.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, as atividades ndo presenciais podem fazer parte do processo de avaliacdo da
aprendizagem da disciplina. Nesse caso, poderdo ser implementadas como atividades de
avaliagdo da aprendizagem realizadas em carater ndo presencial o que se indica a seguir:
resenhas, exercicios, jogos, questiondrios, estudos dirigidos, estudos de caso, relatorios,
trabalho de pesquisa, andlises técnicas, resolugcdes de situagdes-problema reais e/ou
simuladas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GALVAO, J. A. Qualidade e processamento de pescado Elsevier, Rio de Janeiro. 2014.
237p. ISBN 9788535276077.

GONCALVES, A. A. Tecnologia do Pescado — Ciéncia, Tecnologia, Inovacio e
Legislacdo 2° edicdo, 2021. 634p. ISBN: 9786555861617. Recurso online.

251




https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/192916/pdf/0?code=ZsBJg2x9cFvIDyvhaYrXoPZxChlif
Heggft6BtQIchX02 rcK8VJj jamb9EIl 1TO5YOL shmgng==

OGAWA, M.; MAIA, E. L. Manual de pesca: ciéncia e tecnologia do pescado. Sao Paulo:
Varela, 1999, v.1. 430 p. ISBN 8585519444.

TIMBO, M. O. P. Processamento de pescado Editora Democrito Rocha, Fortaleza, 2004.
32p. ISBN 85-7529-278-1.

VIEIRA, R. H. S. F. (Coord.); RODRIGUES, D. P.; B. N.; Suely, E., SOUSA, O. V,;
TORRES, R. C. O.; RIBEIRO, R. V. SAMPAIO, S. S.; NASCIMENTO, S. M. M.
Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e pratica Livraria Varela, Sao
Paulo. 2004. 380 p. ISBN 85-85519-72-X.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitiaria dos Produtos de Origem
Animal. Brasilia: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Secretaria de

Defesa Agropecuaria, Departamento de Inspecdo de Produtos de origem Animal, 1997.
241p.

BRASIL. Decreto N° 9.013 dispde sobre a inspecao industrial e sanitaria de produtos
de origem animal. Brasilia: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, 2017.

GERMANO, P. M. L. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos 4. ed. Barueri: Manole,
2011. 1034p. ISBN  9788520431337.

KOBLITZ, M.G.B. Matérias-primas alimenticias: composi¢ao e controle de qualidade.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2018. 301 p. ISBN 9788527718158.

OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos Barueri: Manole,
2006. 612P. ISBN 852041978X.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. et al. Tecnologia de alimentos, vol. 2: alimentos de origem
animal. Porto Alegre (RS): Artmed, 2005. 279 p. ISBN 8536304316.

INSTITUTD
FEDERAL
Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Analise Sensorial dos Alimentos
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https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/192916/pdf/0?code=ZsBJg2x9cFvJDyvhaYrXoPZxChIifHggft6BtQIchX02GA/USyrcK8VJj3Wtiamb9EIc3C3CulT05Y0Lshmqng==
https://plataforma.bvirtual.com.br/Leitor/Publicacao/192916/pdf/0?code=ZsBJg2x9cFvJDyvhaYrXoPZxChIifHggft6BtQIchX02GA/USyrcK8VJj3Wtiamb9EIc3C3CulT05Y0Lshmqng==

Codigo: ASA Carga horaria total: 40h | Créditos: 2

Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 30h Pratica: 10h
Presencial: 40h Distancia: -

Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

Analise Sensorial de Alimentos - historico, defini¢ao e aplicagdes. Os receptores sensoriais
- elementos de avaliagdo sensorial. Condi¢des para degustagdo. Amostra e seu preparo.
Selecdo e treinamento da equipe. Métodos sensoriais. Delineamentos Experimentais e testes
estatisticos.

OBJETIVO

- Estudar os elementos da avaliagdo sensorial;

- Conhecer o ambiente onde serdo realizados os testes sensoriais (laboratorio), os fatores
que influenciam na avalia¢do sensorial e os delineamentos experimentais mais utilizados
na avaliacao sensorial;

- Orientar a preparacdo e apresentagdo de amostras em um painel de degustagao para testes
sensoriais;

- Capacitar o aluno a realizar a selecdo e treinamento de provadores, a aplicar os testes

sensoriais € os testes estatisticos no tratamento dos dados obtidos nos testes sensoriais.

PROGRAMA

UNIDADE I — Importincia da Analise Sensorial dos alimentos

e Defini¢do; histoérico: evolugdo da andlise sensorial; aplicagdes

e FElementos usados na avaliacdo sensorial: olfato; gosto; visdo; tato e audigdo;
doengas associadas aos receptores sensoriais

e Substancias envolvidas na percep¢ao dos gostos

e Fatores que influenciam na avaliacdo sensorial

UNIDADE II — Amostras para testes sensoriais
e Preparacdo e apresentacdo de amostras
e Ambiente dos testes sensoriais (laboratorio)

UNIDADE III — Métodos sensoriais
e (lassificacdo e tipos de testes
e M:¢étodos de sensibilidade
e M¢todos afetivos (de sensibilidade)
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e Mz¢todos de diferencgas ou discriminativos
e M¢todos descritivos (analiticos)
e Delineamentos estatisticos: tipos de delineamentos mais utilizados

UNIDADE 1V - Painéis sensoriais
e Conceito e finalidade
e Procedimentos para selecao
e Treinamento e motivagao

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas teoricas: Serdo expositivas e dialogadas. As exposi¢des incluirdo informagdes
transmitidas via Datashow e discussdes de textos e trabalhos em grupos.

- Aulas praticas: Serdo aulas ministradas em laboratorios onde os alunos participardo da
execugdo dos procedimentos (com a supervisao da professora da disciplina) e Seminarios.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07 de Julho
de 2023, que estabelece procedimentos para a implementagao da conversao das horas-aula
de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos € de graduagao ofertados no turno noturno
para hora-relogio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um novo padrdo de
horério no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo presenciais em cada
disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias de ensino da disciplina as
seguintes atividades ndo presenciais: Leitura, analise critica, resenhas e/ou fichamentos;
Exercicios, jogos, questionarios, estudos dirigidos; Estudos de caso, relatdrios, trabalho de
pesquisa, projetos, seminarios, analises técnicas, resolugdes de situagdes-problema reais
e/ou simuladas.

RECURSOS

Quadro branco, pincéis, equipamento de projecao, equipamentos de laboratorio.

AVALIACAO
Diagnostica, formativa e somativa com: provas teoricas; relatérios de aulas praticas;
trabalhos em grupo; observagdes do desempenho e participagdo em aula; frequéncia nas
aulas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise Sensorial de Alimentos. 4* ed. Curitiba:
Champagnat, 2015. 531 p. ISBN 9788572923033.

NORA, Flavia Michelon Dalla (Org.) Anélise sensorial classica: Fundamentos e Métodos.
Meérida Publishers, Canoas, 2021. Disponivel em:
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://meridap
ublishers.com/l11analise/l11analise.pdf&ved=2ahUKEwiqrp-Eo6uPAxWeqZUCHdzSFgsQ
FnoECBUQAQ&usg=AO0vVaw2JNbAuj3V{8002cDHur§jZ. Acessado em: 27 de Ago.
2025.
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PALERMO, Jane Rizzo. Analise sensorial: fundamentos e métodos. 1. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2015. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 27
ago. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALAMAR, Priscila Domingues Analise sensorial. Londrina: Editora e Distribuidora
Educacional S.A., 2019. 168 p. ISBN 978-85-522-1356-7.

ELLENDERSEN, Luciana de Souza Neves Analise sensorial descritiva quantitativa:
estatistica e interpretacdo. Ponta Grossa: Editora UEPG, 2010. 89 p. ISBN
978-85-7798-124-3.

FRANCO, Maria Regina Bueno Aroma e sabor de alimentos: temas atuais. Sao Paulo:
Varela, 2003. 246p. ISBN 8585519762.

IAL - INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Normas Fisicas e quimicas para Andlise de Alimentos. 3 ed., Sdo Paulo, 2008.
Disponivel em:
https: A i i i i imi i -ali

mentos. Acesso em: 01/09/2025. ABNT (Associagdo Brasileira de Normas Técnicas).

Analise sensorial-Vocabulario — ABNT NBR ISO 5492:2014. Sao Paulo: ABNT, 2014.
25p.

INETITUTD
FEDERAL
Crard

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Gestao Ambiental e Tratamento de Residuos

Codigo: GATR Carga horaria total: 40 h | Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: Nao se aplica
Teodrica: 30 h Pratica: 10 h
CARGA HORARIA Presencial: 40h Distancia: -
40 h . .
Pratica Profissional: -
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https://www.ial.sp.gov.br/ial/publicacoes/livros/metodos-fisico-quimicos-para-analise-de-alimentos
https://www.ial.sp.gov.br/ial/publicacoes/livros/metodos-fisico-quimicos-para-analise-de-alimentos

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: Nao se aplica

EMENTA

Nocoes de desenvolvimento econdmico sustentavel. Sistema de Gestdo Ambiental.
Normas ambientais da atualidade: Legislagdo Ambiental. Licenciamento Ambiental.
Auditoria e Pericia Ambiental. Geragao de Residuos. Tratamento de aguas residuarias.
Processos unitarios quimicos. Processos unitarios biologicos. Disposi¢do de residuos no
solo. Compostagem e vermicompostagem. Disposicdo final de Residuos soélidos.
Tratamento dos Residuos Sélidos.

OBJETIVO

Capacitar o estudante a compreender e aplicar os principios e ferramentas da gestdo
ambiental e avaliar sistemas de tratamento de dguas residudrias e gerenciamento de
residuos solidos aplicaveis aos processamentos agroindustriais

OBJETIVO ESPECIFICOS

Analisar as nocdes de desenvolvimento econdmico sustentdvel e sua
importancia para as atividades produtivas.

Apresentar os conceitos fundamentais da gestdo ambiental e as ferramentas
disponiveis para sua implementacao.

Detalhar a estrutura e os requisitos dos Sistemas de Gestdo Ambiental -
SGA.

Estudar as principais normas e a legislacio ambiental aplicaveis as
organizagdes, bem como sua aplicacdo pratica.

Abordar os procedimentos e a importancia do licenciamento ambiental para
as atividades empresariais.

Capacitar o estudante nas nogdes e praticas de auditoria e pericia ambiental
como instrumentos de controle e avaliagao.

Identificar e descrever as caracteristicas fisico-quimicas e bioldgicas dos
residuos solidos e da dgua residuaria, bem como as principais etapas e
tecnologias empregadas em seus respectivos processos de tratamento;

Avaliar a eficiéncia de operagdes e processos de tratamento de residuos so6lidos
e liquidos, utilizando indicadores de desempenho e metodologias de analise
comparativa.

Analisar a eficacia de processos de tratamento de residuos especificos da
agroindustria, considerando as particularidades de sua composi¢do e os
desafios tecnolédgicos envolvidos.
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PROGRAMA

Moédulo 1: Fundamentos do desenvolvimento sustentavel e gestiao
ambiental

Nogodes de desenvolvimento econdmico sustentavel: conceitos,
pilares (econdmico, social e ambiental) e desafios.

Historico e evolugdo da gestao ambiental.

Conceituacdo de gestdo ambiental: principios, objetivos e
beneficios para as organizagoes.

Fundamentos do direito ambiental e gestdo ambiental.

Moédulo 2: Sistemas de gestio ambiental e normas

Sistema de Gestdao Ambiental (SGA): estrutura, fases de
implementagao e importancia.

Legislagdo Ambiental: principais leis, decretos e resolugdes
ambientais brasileiras.

Auditoria Ambiental: tipos, objetivos, metodologia e
beneficios.

Moédulo 3: Gestiao e tratamento de residuos solidos

Introdugdo ao tratamento de residuos agroindustriais.

Conceitos de: polui¢do, contaminagdo, parametros ¢ padroes de qualidade.
Residuos urbanos e residuos agroindustriais.

Classificacdo e parametros de caracterizagdo de residuos.

Politica Nacional de Residuos Solidos-PNRS.

Gerenciamento de Residuos Sélidos.

Sustentabilidade, meio ambiente e tecnologias inovadoras na drea de gestao de
residuos solidos.

Moédulo 4: Tratamento de aguas residuarias

Introducdo ao tratamento de aguas residuarias.

Aspectos qualitativos e Aspectos quantitativos.

Componentes de uma estagao de tratamento de esgoto (ETE).

Niveis de tratamento (Pré-tratamento, Tratamento primario, Tratamento
secundario e Tratamento terciario).

Fossa séptica e normas regulamentadoras para instalacdo e operagao.
Disposi¢do dos residuos solidos e gasosos de uma estagdo de tratamento de
esgoto (ETE)

Aspectos legais sobre tratamento, langamento, reuso e disposi¢ao de residuos
de uma ETE.

Sustentabilidade, meio ambiente e tecnologias inovadoras na darea de
tratamento de dguas residuarias.

Estudos transversais referentes a Lei n° 9.795/1999, que dispde sobre a educagao
ambiental e institui a Politica Nacional de Educagdo Ambiental (implantagdo de praticas
sustentaveis na agroindustria, reducao de residuos, reaproveitamento de subprodutos e
economia de recursos naturais, manejo adequado de residuos e sustentabilidade na
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producao).

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina serd desenvolvida por meio de metodologias que combinam a exposi¢ao
teorica com a aplicagdo pratica dos conceitos, visando a uma aprendizagem dinadmica e
contextualizada.

Aulas expositivas dialogadas: Apresentacdo dos conceitos fundamentais da gestao
ambiental e do tratamento de residuos.

Estudos de caso e atividades nio presenciais: Andlise de situagdes reais e
hipotéticas sobre gestdo ambiental e tratamento de residuos, permitindo a aplicagdo dos
conhecimentos teoricos e a discussao de solu¢des.

Analise de documentos: Leitura e interpretacao de normas, leis ambientais.

Seminarios e debates: Apresentacdo de temas especificos pelos estudantes, seguida
de debates em sala de aula, estimulando a pesquisa e o pensamento critico.

Exercicios praticos: Resolu¢do de problemas e elaboragdo de pequenos projetos ou
planos de a¢do relacionados a gestdo ambiental e ao tratamento de residuos.

RECURSOS

Os principais recursos necessarios para o desenvolvimento das atividades da
disciplina:
e Material didatico-pedagégico: livros, apostilas, anais, biblioteca, aulas praticas,
visita técnica, material impresso, lista de exercicios etc.
e Recursos audiovisuais: projetor multimidia, quadro branco, pincéis, programa para
computadores, utilizacdo de internet, celular, programas para computadores etc.
e Frota: onibus e carros para o transporte de alunos para visitas técnicas.

AVALIACAO

A avaliagdo se dara de forma continua, considerando aspectos qualitativos e quantitativos,
em conformidade com as diretrizes estabelecidas no Regulamento da Organizac¢ao Didatica
(ROD). O processo avaliativo ocorrera durante todo o processo de ensino-aprendizagem,
com o proposito de analisar o progresso do aluno, criando indicadores capazes de apontar
meios para ajuda-lo na constru¢do do conhecimento. Desta forma, para inicio do processo
ensino-aprendizagem, sugere-se avaliagdes diagnosticas, como forma de se construir um
panorama sobre as necessidades dos alunos e, a partir disso, estabelecer estratégias
pedagogicas adequadas e trabalhar para desenvolvé-los, inclusive evidenciando os casos
que necessitardo de métodos diferenciados em razdo de suas especificidades, tais como a
necessidade de inclusao.

A avaliagdo da disciplina considerard o desempenho individual e em grupo dos estudantes,
a participac¢do nas atividades e a qualidade dos produtos desenvolvidos. A avaliacdo tera
como base os seguintes critérios:

e Participacdo em sala de aula e atividades: Engajamento nas discussoes,
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resolugdo de exercicios propostos e contribui¢do nas atividades em grupo.

e Seminarios e apresentacoes: Clareza, organizacao e contetido das apresentacdes
sobre temas especificos, e capacidade de argumentagdo nos debates.

e Avaliacdes tedricas: Provas ou testes que verifiquem o conhecimento dos
conceitos.

e Atividades nio presenciais: Apresentacdo de relatdrios e avaliagdo da qualidade
de textos académicos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AZEVEDO NETTO, Jos¢ M. de; HESS, Max Lothar. Tratamento de aguas residuarias.
Sdo Paulo: Escolas Profissionais Salesianas, 1970. 218 p.

CURI, Denise (org.). Gestao ambiental. Sao Paulo: Pearson, 2012. E-book. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 28 ago. 2025.

SANCHEZ, Luiz Enrique. Avaliagio de impacto ambiental: conceitos e métodos. 2. ed.
Sao Paulo: Oficina de Textos, 2013. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 28 ago. 2025.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ASSIS, Adriana Helfenberger Coleto. Andlise ambiental e gestiao de residuos. 1. ed.

Curitiba: Intersaberes, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br.
Acesso em: 28 ago. 2025.

CARVALHO JUNIOR, Moacir Ribeiro de. Apontamentos sobre o direito processual
ambiental. 1. ed. Curitiba: Intersaberes, 2017. E-book. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 28 ago. 2025.

VAZ, Ana Claudia Nuernberg. Analise de impacto ambiental. 1. ed. Sao Paulo:
Contentus, 2020. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em:
28 ago. 2025.

CANEIJO, Carlos. Gestao integrada de residuos sélidos: miltiplas perspectivas para
um gerenciamento sustentavel e circular. 1. ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2021.
E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso em: 28 ago. 2025.

SCHORR, Adriano de Souza. Tratamento de aguas e efluentes. 1. ed. Rio de Janeiro:
Freitas Bastos, 2022. E-book. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br. Acesso
em: 28 ago. 2025.

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO
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COORDENACAO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM AGROINDUSTRIA -
MODALIDADE EJA

PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA — PUD

DISCIPLINA: Associativismo e Cooperativismo

Codigo: AC Carga horaria total: 40h Créditos: 2
Nivel: Médio - EJA Ano: 3° Pré-requisitos: nao se aplica
CARGA HORARIA | Teérica: 40h Pratica: -
Presencial: 40h Distancia: ndo se aplica
Pratica Profissional: -

Atividades nao presenciais: 8 aulas

Extensao: ndo se aplica

EMENTA

A cultura da cooperagdo. Cooperativismo, associativismo e agronegocio. A
organizacdo formal das associacdes e cooperativas. Legislacdo. Classificagdo das
cooperativas. Politicas publicas e implementagdo de programas de incentivo ao
associativismo e cooperativismo.

OBJETIVO
1. Compreender o conceito de Cooperativismo.
2. Compreender o conceito de Associativismo.

3. Estudar o significado dos simbolos do cooperativismo e sobre a legislacdo
cooperativista brasileira.

4. Entender como elaborar do estatuto social e regimento interno de cooperativas e
associagoes.

5. Compreender a atuagdo eficaz nas cooperativas e associagoes.

PROGRAMA
UNIDADE I - A CULTURA DA COOPERACAO.

e Introducao e conceituagao.

e A importancia da organizacdo dos agricultores.
e A realidade do mundo do trabalho.

e Origem histdrica das organizagdes.

UNIDADE II - COOPERATIVISMO, ASSOCIATIVISMO E AGRONEGOCIO.
e Historia do Cooperativismo.

e Principios do associativismo e cooperativismo.

e Caracteristicas do associativismo e cooperativismo.

e O Cooperativismo Moderno e a Economia Solidaria.
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UNIDADE III - A ORGANIZACAO FORMAL DAS ASSOCIACOES E
COOPERATIVAS.

e A Fundagdo de associacdes e cooperativas.

e Funcionamento de associagdes e cooperativas.

e Estatuto.

e Atas e Editais de convocagao.

e Assembléias.

e Composicao.

UNIDADE IV — LEGISLACAO.
e Conceito e legislagdo sobre Associativismo.
e Conceito e legislagao sobre Cooperativismo.

UNIDADE V — CLASSIFICACAO DAS COOPERATIVAS.

e Um Modelo Ideal de Organizacdo Cooperativa: estudo de caso.
e Classificacdo das cooperativas.

e Organizagdes ndo-governamentais, institutos e fundagdes.

UNIDADE VI — POLITICAS PUBLICAS E IMPLEMENTACAO DE
PROGRAMAS DE INCENTIVO AO ASSOCIATIVISMO E COOPERATIVISMO.
e Agricultura familiar.

e PAA, PNAE ¢ Pronaf.

e Programa de agroindustria.

e QOutras formas de cooperagao.

Estudos transversais referentes a Lei n° 9.795/1999, que dispde sobre a educagdo
ambiental e institui a Politica Nacional de Educagdo Ambiental (implantacdo de praticas
sustentaveis na agroindustria, redu¢ao de residuos, reaproveitamento de subprodutos e
economia de recursos naturais, manejo adequado de residuos e sustentabilidade na
producao).

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula seré expositiva/dialogica, fazendo-se uso de debates, leitura de textos, estudos
de caso, realizacdo de exercicios, entre outros.

Conforme estipulado pela INSTRUCAO NORMATIVA IFCE / IFCE N° 16, de 07
de Julho de 2023, que estabelece procedimentos para a implementacdo da conversao
das horas-aula de 50 (cinquenta) minutos dos cursos técnicos ¢ de graduagao ofertados
no turno noturno para hora-relégio de 60 (sessenta) minutos por meio de criagdo de um
novo padrdo de horario no Sistema Académico e da implementagdo de atividades ndo
presenciais em cada disciplina desses cursos, serdo empregadas entre as metodologias
de ensino da disciplina de Associativismo e Cooperativismo as seguintes atividades nao

261




presenciais:
Leitura e analise critica;
Exercicios, questionarios, estudos dirigidos;

Estudos de caso, relatérios, trabalho de pesquisa, projetos, semindrios, analises
técnicas, resolucdes de situagdes-problema reais e/ou simuladas.

RECURSOS
Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

Material didatico-pedagdgico, como livros e e-books.
Recursos audiovisuais, como projetor e caixas de som.

[ J
e Lista de exercicios/tarefas.

e Material impresso, como textos e noticias.
[ ]

[ J

Documentarios e filmes.
Podcasts.
Ambiente Virtual de Aprendizagem.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerda em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo terd carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados
instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados:

e Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produg¢do individual e em
equipe.

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos
escritos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos.

e Desempenho cognitivo.
e Criatividade e uso de recursos diversificados.
e Dominio de atuagdo discente (postura e desempenho).

e Aplicacgdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
producao textual) ou orais (seminarios e/ou apresentagdes cénicas, quando convier).

e Avaliacdo escrita.
Assim serdo aplicados, no minimo, dois instrumentos de avaliagcdo em cada etapa
avaliativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA
EMBRAPA. Como organizar uma associacdo. Brasilia, DF: Embrapa Informacgao
Tecnologica, 2006. 46 p. (ABC da agricultura familiar; 1). ISBN 85-7383-338-6. (1

exemplar)

LIMA, Rodrigo Coelho de. Direito cooperativo: avancgos, desafios e perspectivas. 2. ed.
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Belo Horizonte: Del Rey, 2019. Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788538405665.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788538405665. Acesso em:
7 Aug. 2025.

SOCIEDADES cooperativas: como funcionam estas empresas facilitadoras de negocios.
Fortaleza: Sebrae, 1993. (Associativismo).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMARGQO, Grasiele Dalbao Rodrigues Modesto de. Empreendimentos econéomicos
solidarios. 1. ed. Sao Paulo: Contentus, 2020. Ebook. (1 recurso online). ISBN
9786557457306. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557457306. Acesso em: 7 Aug. 2025.

MARTINS, Ydavila Vasconcelos. A participacio das mulheres na Feira da Agricultura
Familiar e Economia Popular Solidaria: territorio Inhamuns/ Crateus. 2021. 29 p. TCCE
(Especializagcdo em Educagdo do Campo) - IFCE/ Campus Cratets, Crateus, 2021.
Disponivel em: biblioteca.ifce.edu.br/index.asp?codigo_sophia=101903. Acesso em: 7
ago. 2025.

MELLO, Luiz Fernando da Silva. A cooperativa de consumo dos empregados da viaciao
férrea do Rio Grande do Sul: imaginario e espago social. Santa Maria: Ed. UFSM, 2020.
Ebook. (1 recurso online). ISBN 9788573913392. Disponivel em:
https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788573913392. Acesso em: 7 ago. 2025.

SILVA FILHO, Antonio Edmar dos Santos. Diagndstico dos agricultores familiares
participantes dos programas PAA e PNAE que comercializam hortalicas no
Municipio de Paracuru-CE. 2022. 50 f. TCC (Graduag¢ao) Tecnologia em Gestao
Ambiental - Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara/ Campus
Paracuru, 2022., Paracuru. Disponivel em:
biblioteca.ifce.edu.br/index.asp?codigo _sophia=111318. Acesso em: 7 ago. 2025.

SILVA, Antonia Greicilandia da. PRONAF: uma analise da contribui¢do do programa
para o desenvolvimento das familias rurais. 2024. 41 f TCC (Graduagdo) Bacharelado em
Zootecnia - Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceard, Campus Crato,
Crato, 2024. Disponivel em: biblioteca.ifce.edu.br/index.asp?codigo sophia=134239.
Acesso em: 7 ago. 2025.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico
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ANEXO IV: REGULAMENTO DAS PRATICAS PROFISSIONAIS DO CURSO CURSO
TECNICO EM AGROINDUSTRIA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO NA MODALIDADE
EJA

Art. 1°. Este regulamento normatiza as Praticas Profissionais como componente curricular do Curso

Técnico em Agroindustria Integrado ao Ensino Médio na modalidade EJA do Campus Taua.

Art. 2°. A integralizagdo das Praticas Profissionais do Curso Técnico em Curso Técnico em
Agroindustria Integrado ao Ensino Médio na modalidade EJA do Campus Taua devera ocorrer

durante o periodo em que o aluno estiver, regularmente, matriculado.

Art. 3°. As préticas profissionais constituem a¢des que devem ser desenvolvidas ao longo do curso,
criando mecanismos de aproveitamento de conhecimentos adquiridos pelo aluno, por meio de
estudos e praticas independentes, presenciais e/ou a distdncia, de maneira complementar ao

curriculo, levando em consideragao atividades de ensino, pesquisa e extensao.

Art. 4°. As praticas profissionais visam, adicionalmente, garantir a intera¢do teoria-pratica,
contemplando as especificidades do curso, além de contribuir para o desenvolvimento de

conhecimentos, habilidades e atitudes inerentes ao exercicio das atividades profissionais do aluno.

Art. 5°. As praticas profissionais sdo obrigatorias, devendo ser cumpridas em um total de 80 horas,

no decorrer do curso, como requisito para sua integralizacao.

Art. 6°. Sdo consideradas praticas profissionais aquelas pertencentes as seguintes categorias:
atividades de vivéncia profissional; atividades de ensino; atividades de pesquisa; atividades de
extensao; participacdo em cursos € eventos relacionados a area profissional do curso; outras

atividades de cunho técnico; outras atividades que envolvam multiplas linguagens.

Art. 7°. As praticas profissionais passiveis de validagao pelo Coordenador de Curso, bem como suas

respectivas cargas horarias e documentacdo comprobatoria, sdo as seguintes:

Quadro 10. Praticas profissionais passiveis de validag¢ao

Tipo de atividade Maximo a ser considerado Forma de comprovacao
para fins de contabilizacao
da carga horaria total de
pratica profissional

Atividades de vivéncia profissional

Estagio supervisionado 72 horas Declara¢do com o periodo da
(opcional) atividade expedida pela
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institui¢ao ou empresa

Promocao de atividades nos 32 horas Declaracao emitida pelo chefe
laboratorios que visem a do laboratério ou da
vivéncia da pratica profissional coordenacao do curso
Exercicio profissional 72 horas Pelo menos uma das formas:
correlato ao curso (estudante -Carteira de trabalho;
empregado, jovem aprendiz, -Declaracao da contratante
socio de empresa, profissional (empresa, instituicao);
autdbnomo) -Copia do contrato social da
empresa;
-Comprovante de profissional
autdonomo;
-Relatorio de atividades
Outra atividade de vivéncia 32 horas Declaragdo emitida pelo

profissional relacionada a area
do curso

responsavel da vivéncia

Atividades de ensino

Visitas técnicas na area do 32 horas Declaragao de participagao e

curso promovidas pelo IFCE relatorio emitidos pela
coordenagao do curso.

Acgoes de monitoria em 12 horas Declaracao de participagdo e

atividades académicas, relatorio emitidos pela

voluntéria ou remunerada coordena

Outra atividade de ensino 16 horas Declaracao emitida pelo respo

relacionada a area do curso

Atividades de pesquisa

Participacdo em projetos de 24 horas Declaracdo de participacao
pesquisa e institucionais do e/ou atestado com periodo e
IFCE voltados a formacgao na orgao financiado e relatorio de
area do curso atividades

Atividades de laboratdrio 32 horas Declaragao emitida pelo chefe
relacionadas a pesquisa na area do laboratorio ou orientador da
profissional do curso pesquisa

Participacdo em projeto de 24 horas Declaragao de participagao
iniciagdo cientifica e iniciagdo e/ou atestado com periodo e
tecnologica (PIBIC, PIBITI) orgao financiado e relatorio de
voltados a formagao na area do atividades

curso

Outra atividade de pesquisa 16 horas Declaracao emitida pelo

relacionada a area do curso

responsavel da atividade

Atividades de extensao
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Participacdo em projetos de 24 horas Declaragao de participagao

extensdo voltados a formagao e/ou atestado com periodo ¢

profissional na area orgao financiado e relatorio de
atividades

Participagdo em cursos de 16 horas Declaracgao ou certificado

extensdo na area profissional

do curso

Ministrar cursos, palestras, 24 horas Declaracgao ou certificado

atelié, e oficinas no ambito da

formagao profissional,

ofertados ao publico externo.

Servi¢o comunitario de carater | 16 horas Declaragao

sociocomunitario, devidamente

comprovado, na 4rea do curso

Outra atividade de extensao 16 horas Declaragao emitida pelo

relacionada a area do curso

responsavel da atividade

Participacio em cursos e eventos relacionados a area

profissional do curso

Participacdo em cursos e/ou e
oficinas da area profissional do
curso

16 horas

Declaragao ou certificado

Participagao em palestras na
area profissional do curso

16 horas

Declaracao ou certificado

Participagao como
expositor/apresentador de
trabalho em evento na area do
curso

24 horas

Declaracgao ou certificado

Participagdao em congressos,
semanas cientificas,
seminarios, workshops etc., na
area profissional do curso no
ambito do IFCE

16 horas

Declaragao ou certificado

Colaboracdo na organizagao de
eventos técnico-cientificos, de
extensdo, artisticos e culturais
na area profissional do curso
no ambito do IFCE

16 horas

Declaragao ou certificado

Publicagao de trabalhos
cientificos (paper, ensaio,
artigo académico, livro, ebook)

24 horas

Copia do periddico ou dos
anais do evento

Copia do livro ou ebook
produzido

Outras atividades de cunho técnico
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Construcao de simuladores 24 horas Parecer de banca avaliadora

Participacdao em deposito de 16 horas Declaracdo de participagdo e
propriedade intelectual na area Comprovacao do deposito
de formacao

Atividade de observagao 8 horas Relatorio
assistida no ambito da
formagao profissional na area,

no IFCE
Participacdo em projetos 32 horas Relatorio
interdisciplinares na area do
curso
Elaboragao de relatorio técnico | 16 horas Relatorio
Outra atividade de cunho 8 horas Declaragao
técnico relacionada a area do
curso

QOutras atividades que envolvam multiplas linguagens
Participacdo em peca teatral ou | 8 horas Certificado ou declaracdo de
atividade de outra natureza, participagdo

peca publicitaria, blog, artefato
cultural digital ou impresso
que contemple a formagao
cultural na area profissional do
curso

Art. 8°. Caso exista alguma atividade ndo contemplada no Art. 7°, a mesma serd objeto de analise

por parte do Colegiado de Curso para validagao.

Art. 9°. O aluno devera participar de atividades que contemplem as categorias/atividades elencadas
no artigo 7° com a finalidade de computar 80 horas de atividades ao longo do periodo do curso e,
ainda, deve apresentar a coordenacdo de curso os documentos comprobatorios da execugdo das

atividades com detalhamento de carga horaria.

Art. 10. O registro das Atividades Curriculares no histoérico escolar do aluno sera na forma de

conceito Satisfatorio ou Nado Satisfatorio.

Art. 11. No decorrer do tltimo semestre do Curso ou quando o aluno desejar, devera entregar a copia
da documentagdo comprobatoria da sua participagdo em praticas profissionais, com apresentacao
dos originais, ao protocolo do Campus. O Coordenador de Curso fard o registro em formulério
proprio e emitird o parecer, deferido ou indeferido, que serd enviado para a Secretaria de Registros

Escolares.
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Paragrafo Unico. Compete ao aluno zelar pela organizagdo de sua vida académica, controlando o
nimero de horas necessarias para integralizagdo da carga hordria de praticas profissionais,

constantes da matriz curricular de seu curso.

Art. 12. Os casos omissos deverdo ser encaminhados ao Conselho de Curso.
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