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PROGRAMAÇÃO 
Curso de Capacitação na Cadeia Produtiva Bovina 

1a SEMANA 
09 – 13 março 

DATA TURNO ATIVIDADE LOCAL RESPONSÁVEL 

9/mar/26 

S
e

g
u

n
d

a
-f

e
ir
a
 

Manhã 

8h - 10h: 
Cerimônia de abertura 

Auditório da Prefeitura do Município de Tauá 

Paulo Alves Martins Júnior (SEDERHI) 
+ 

Pedro Fontenele Reis (IBRAF) 
/ 

João Bosco Monte (IBRAF) 
+ 

Prefeita V.Ex. Patrícia Aguiar 

10h - 12h: 
Módulo 01: Apresentação do Curso 

Auditório da Prefeitura do Município de Tauá 
Alexciano de Sousa Martins / Samuel Rocha 

Maranhão 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 01: Panorama da bovinocultura no 
Semiárido Brasileiro e na África 

Praça PEC Samuel Rocha Maranhão 

17h: 
Regresso ao Hotel 
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10/mar/26 

T
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Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 01:  
Características edafoclimáticas do 
Semiárido Brasileiro e do Sudão do Sul 
Desafios da pecuária de sequeiro 

Fazenda Escola Sustentável Dr. Vicente 
Cavalcante Fialho 

52 km; 45 min 
Samuel Rocha Maranhão 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 15h: 
Módulo 01 (continuação): 
Características edafoclimáticas do 
Semiárido Brasileiro 
Desafios da pecuária de sequeiro 

 
Fazenda Escola Sustentável Dr. Vicente 

Cavalcante Fialho 
52 km; 45 min 

 
 

Samuel Rocha Maranhão 

17h: 
Regresso ao Hotel 

 

  

11/mar/26 

Q
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a
rt

a
-f

e
ir
a
 

Manhã 

8h - 11h: 
Módulo 02: Pastagens e alimentação 
Pastagem nativa da Caatinga 
Forrageiras resistentes ao clima semiárido 
Alimentação no período seco e no período 
chuvoso 

 
Fazenda Escola Sustentável Dr. Vicente 

Cavalcante Fialho 
52 km; 45 min 

Samuel Rocha Maranhão 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 02: Pastagens e alimentação 
Pastagem nativa da Caatinga 
Forrageiras resistentes ao clima semiárido 
Alimentação no período seco 

 
Fazenda Escola Sustentável Dr. Vicente 

Cavalcante Fialho 
52 km; 45 min 

Samuel Rocha Maranhão 

17h: 
Regresso ao Hotel 
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12/mar/26 

Q
u
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ta

-f
e
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a
 Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 03: Manejo do rebanho 
Raças e manejo de bovinos 
Tipos de sistemas de produção de bovinos 
no semiárido 

Praça PEC Samuel Rocha Maranhão 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 03: Manejo do rebanho 
Raças e manejo de bovinos 

Fazenda Riacho da Missão (bovinocultura 
leiteira) 

38,4 km; 43 min 
Webert Alan Sombra / Rodrigo Holanda Lima 

17h: 
Regresso ao Hotel 

  

13/mar/26 

S
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e
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Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 03: Manejo do rebanho 
Tipos de sistema de produção de bovinos 
no semiárido 

 

Fazenda São Braz (bovinocultura mista) 
18,2 km; 17 min 

Francisco Irineu Alves Coelho / João Victor 
Moreira Gonçalves 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 03: Manejo do rebanho 
Tipos de sistema de produção de bovinos 
no semiárido 

 

Fazenda Cajazeiras (bovinocultura leiteira) 
31,8 km; 22 min 

Vanilson Oliveira Lima / Nathan Rodrigues 
Nunes 

17h: 
Regresso ao Hotel 

PROGRAMAÇÃO 
Curso de Capacitação na Cadeia Produtiva Bovina 

2a SEMANA: 
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16 - 20 março 

DATA TURNO ATIVIDADE LOCAL RESPONSÁVEL 

16/mar/26 

S
e

g
u

n
d

a
-f

e
ir
a
 

Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 4: Sanidade e reprodução 
Sanidade 
Bem estar animal 
Reprodução animal 

Praça PEC Kolowyskys Silva de Alencar Dantas 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 4: Sanidade e reprodução 
Sanidade 
Bem estar animal 
Reprodução animal 

UECE 
UECE (IA, IATF) 
Fica na cidade 

Telma de Sousa Lima, Kolowyskys Silva de 
Alencar Dantas e Manoel Eduardo Izidório 

Matos 

17h: 
Regresso ao Hotel 

 

17/mar/26 

T
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Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 5: Processamento e 
comercialização 
Processamento de produtos cárneos e do 
leite 
Venda local e organização de produtos 

Abatedouro Municipal Vereador Veridiano 
Alexandrino 

16 km; 13 min 

José Iram Mota Alves / Aldair Almeida da 
França 

Almoço 
12h-13h 

Praça PEC  

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 5: Processamento e 
comercialização 
Processamento de produtos cárneos e do 
leite 
Venda local e organização de produtos 

Praça PEC 
Marselle Marmo do Nascimento Silva / Rafaela de 

Carvalho Baptista / Regiane Goncalves Feitosa 
Leal Nunes 

17h: 
Regresso ao Hotel 
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18/mar/26 
Q
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Manhã 

8h - 12h: 
Módulo 6: Visita aos laboratórios de 
qualidade de carne e leite (IFCE) 
Práticas de processamento de carne e 
leite 
 

IFCE 
Fica na cidade  

Marselle Marmo do Nascimento Silva / Rafaela de 
Carvalho Baptista / Regiane Goncalves Feitosa 

Leal Nunes 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 17h: 
Módulo 6: Visita aos laboratórios de 
qualidade de carne e leite (IFCE) 
Práticas de processamento de carne e 
leite 
 

IFCE 
Fica na cidade 

Marselle Marmo do Nascimento Silva / Rafaela de 
Carvalho Baptista / Ragiane Gonçalves Feitosa 

Leal Nunes 

17h: 
Regresso ao Hotel 

 

  

19/mar/26 

Q
u
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-f
e
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Manhã 

8h – 11h: 
Avaliação dialética Praça PEC 

Alexciano de Sousa Martins / Samuel Rocha 
Maranhão 

11h – 12h 
Encerramento 

Praça PEC 

Alexciano de Sousa Martins / Samuel Rocha 
Maranhão 

+ 
Pedro Fontenele Reis (IBRAF) 

/ 
João Bosco Monte (IBRAF) 

Almoço 
12h - 13h 

Praça PEC 

Tarde 

13h - 14h30: 
Show cultural Praça PEC À definir 

15h: 
Regresso ao Hotel 
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