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5.11. Conteúdos Curriculares: Programa de Unidades Didáticas - PUD 
 
 

DISCIPLINA: Aquicultura Geral 

Código: 13.501.1 

Carga Horária Total: 60h CH Teórica: 40 CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 1º Semestre 
Nível: Graduação 

EMENTA 

Histórico da aquicultura. Conceitos básicos. Importância da aquicultura para a produção de
alimentos.  Aquicultura no Brasil e o mundo.  Espécies cultivadas, métodos e sistemas mais
utilizados. Classificação dos cultivos. Sistemas de Produção. Estatísticas de Produção. Ambiente 
Aquático de cultivo. 

OBJETIVO 

Compreender os conceitos básicos das atividades de aquicultura; Entender as diferentes formas 
de apresentação da aquicultura no Brasil e no mundo; Entender as particularidades que  envolvem 
as atividades da aquicultura; Desenvolver capacidade crítica sólida para propor soluções aos 
problemas inerentes ao setor aquícola. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Histórico da aquicultura. 
Unidade 2 - Conceitos básicos. 
Unidade 3 - Importância da aquicultura para a produção de alimentos. 
Unidade 4 - Aquicultura no Brasil e no mundo. 
Unidade 5 - Espécies cultivadas, métodos e sistemas mais utilizados. 
Unidade 6 – Classificação dos cultivos. 
Unidade 7 - Sistemas de Produção. 
Unidade 8 - Ambiente Aquático de cultivo. 
Unidade 9 - Estatísticas de Produção. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas com a utilização de projetor multimídia, quadro branco e pincel; Aulas práticas 
em campo; Seminários; Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Avaliações escritas; Seminários, Relatório de atividades e Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. 2ª edição. Editora UFSC, Santa Catarina, 2004.
2. BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Editora 

UFSM. Santa Maria, 2005. 470 p. 
3. BARBIERI, J.; CARLOS, R. Camarões marinhos: reprodução, maturação e larvicultura. 

v.1. Editora Aprenda Fácil, Viçosa, MG, 2001.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
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1. ABCC. Aquicultura responsável para um futuro seguro: trabalhos da sessão especial do 
camarão. Estados Unidos, 2000.  

2. EMBRAPA. Piscicultura de água doce: multiplicando conhecimentos.  Brasília, 2013. 
3. IBAMA. Carcinicultura de água doce: Tecnologia para a produção de camarões. Brasília, 

1998.  
4. MARQUES, H. L. A. Criação comercial de mexilhões. Editora Nobel, São Paulo, 1998  
5. ZIMERMANN, S; RIBEIRO, R.P; VRGAS, L; MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da 

aquicultura moderna. Editora ULBRA. Canoas, 2001. 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Biologia Geral 

Código: 13.501.2 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Organização celular; Bases bioquímicas e moleculares; Metodologias de estudo das células; Teoria 
celular; Transformação e armazenamento energético; Células animais e vegetais; Interações 
químicas; Respiração; Digestão; Síntese de macromoléculas e movimentos celulares; Material 
genético; Ciclo celular, mitose e meiose. 

OBJETIVO 

Compreender a estrutura geral das células procariontes e eucariontes; Informar sobre a 
organização molecular, ultraestrutural e funcional dos diferentes compartimentos intracelulares 
das células vegetais e animais; Interação Metabólica celular; Estudar os processos relacionados à 
divisão celular em organismos eucariontes. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução – estrutura e evolução das células; 
Unidade 2 - Célula vegetal e animal; 
Unidade 3 - Métodos de estudos das células; 
Unidade 4 - Bases macromoleculares da constituição celular; 
Unidade 5 - Estrutura e função de transporte de substâncias; 
Unidade 6 - Organelas celulares; 
Unidade 7 - Digestão intracelular; 
Unidade 8 - Transformação de energia na célula; 
Unidade 9 - Informação genética e divisão celular. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão abordadas de modo expositivo e dialógico com a apresentação dos conteúdos
pertinentes à disciplina. Serão realizadas aulas práticas visando o aprendizado do discente no  que  
diz respeito aos equipamentos e técnicas  utilizados  no  laboratório de biologia do  IFCE   – 
Campus Aracati. Serão usados como recursos didáticos: o quadro branco, pincel e projetor 
multimídia. 
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AVALIAÇÃO 

As avaliações serão realizadas na forma escrita, além de estudos dirigidos, relatórios de atividades 
práticas e apresentação de seminários abordando temas relacionados ao programa da disciplina. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. JUNQUEIRA, L.C.U; CARNEIRO, J. Biologia Celular e Molecular, 8ª edição. Editora 
Guanabara Koogan. São Paulo, 2015. 
2. MICHELACCI, Y. M.; OLIVA, M. L. V. Manual de práticas e estudos dirigidos: química, 
bioquímica e biologia celular. 1ª edição. Editora Blucher São Paulo, 2014. 

3. REECE, J. B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed. Porto Alegre, 2015.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. AMABIS, J.M. Fundamentos de Biologia Moderna. Vol. 01. Editora Moderna. São Paulo, 
2006. 

2. CARVALHO, C.V.; RICCI, G.; AFFONSO, R. Guia de práticas em biologia molecular. 2ª 
edição. Editora Yendis, São Caetano do Sul, 2014. 458 p.  

3. MACHADO, E.F. Fundamentos de Biologia. Editora Contentus, Curitiba: 2020. 74 p. ISBN: 
9786557450536 

4. PAOLI, S. (org.). Citologia e embriologia. 1ª edição. Editora Pearson Education do Brasil. 
São Paulo, 2014. 298 p. ISBN: 9788543010960 

5. SCHWAMBACH, C.; CARDOSO SOBRINHO, G. Biologia. Vol. 07. Editora Intersaberes, 
Curitiba, 2017. 

 
 
 

DISCIPLINA: Cálculo I 

Código: 13.501.3 

Carga Horária Total: 80 h CH Teórica: 80 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 4 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Números Reais; Limite e Continuidade; Teoremas sobre Continuidade; Derivada; Máximos e
Mínimos; Teorema do Valor Médio; Integrais Indefinidas e Definidas; Teoremas Fundamentais do 
Cálculo; Funções Inversas. 

OBJETIVO 

Aplicar os fundamentos de matemática na solução de problemas, apresentando conceitos e
aplicações do cálculo diferencial e integral de funções de uma variável real. 

PROGRAMA 

Unidade 1- Números Reais, Funções e Gráficos. 
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-Números Reais e Desigualdades 
-Retas e Coordenadas 
-Funções e Gráficos 

Unidade 2 - Limites e Continuidade 
-O Limite de uma Função 
-Teoremas sobre Limite de Uma Função 
-Limites Laterais 
-Limites Infinitos 
-Limites no Infinito 
-Continuidade de Uma Função em Um Número 
-Continuidade de uma Função Composta e Continuidade em Um Intervalo 
-Continuidade das Funções Trigonométricas e o Teorema do Confronto de Limites 
-Teorema do Valor Intermediário e Teorema de Weierstrass 

Unidade 3 - Funções Trigonométricas 
-Funções Trigonométricas 
-Continuidade de Funções Trigonométricas 
-Limite Fundamental 
-Limites Trigonométricos 

Unidade 4 - A Derivada e a Derivação 
-A Reta Tangente e a Derivada 
-Derivabilidade e Continuidade 
-Teoremas sobre Derivação de Funções Algébricas 
-Derivadas das Funções Trigonométricas 
-Derivada de Uma Função Composta e Regra da Cadeia 
-A Derivada de Uma Função Potência para Expoentes Racionais 
-Derivada Implícita 
-Derivadas de Ordem Superior 

Unidade 5 - Valores Extremos das Funções 
-Valor Funcional Máximo e Mínimo 
-Aplicações Envolvendo Extremos Absolutos em Um Intervalo Fechado 
-Teorema de Rolle e Teorema do Valor Médio 
-Funções Crescentes e Decrescentes e o Teste da Derivada Primeira 
-Concavidade e Pontos de Inflexão 
-O Teste da Derivada Segunda para Extremos Relativos 
-Traçando o Esboço do Gráfico de Uma Função 

Unidade 6 - Integração e a Integral Definida 
-Antidiferenciação 
-Algumas técnicas de Antidiferenciação 
-A Integral Definida 
-Propriedades da Integral Definida 
-O Teorema do Valor Médio para Integrais 
-Os Teoremas Fundamentais do Cálculo 

Unidade 7 - Funções Inversas, Logarítmicas e Exponenciais. 
-Funções Inversas 
-Teoremas da Função Inversa e Derivada da Inversa de uma Função 
-A Função Logarítmica Natural 
-Diferenciação Logarítmica 
-A Função Exponencial Natural 
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METODOLOGIA D E ENSINO 

Visando a concretização dos objetivos propostos e conteúdos previstos para o curso em questão, 
os encontros presenciais desenvolver-se-ão, com aulas expositivas dialogadas, privilegiando os 
pressupostos e concepções teóricas sobre o Cálculo I. 

AVALIAÇÃO 

Serão usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliação, deixando sempre claro os seus 
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados: 
- Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
- Planejamento, organização, coerência de ideias e clareza na elaboração de trabalhos escritos ou 
destinados à demonstração do domínio dos conhecimentos técnico-pedagógicos e científicos 
adquiridos; 
- Desempenho cognitivo e criatividade e o uso de recursos diversificados; 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Cálculo - Vol. 1, 5ª Edição, Rio de Janeiro, LTC Editora, 
652 p., 2001. 

2. LEITHOLD, L. O Cálculo com Geometria Analítica. Vol. 1. Harbra. 3ª Edição. 1994. 490p.
3. STEWART, J. Cálculo. Vol. 1.Ed. Cengage Learning 7ª Edição, 2013. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BOULOS, P. Cálculo Diferencial e Integral: v. 1 Editora Pearson, São Paulo, 1999.  
2. BURIAN, R. Cálculo numérico. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2014  
3. FLEMMING, D.M. Cálculo A: funções, limite, derivação, integração. 6ª edição. Editora 

Pearson, São Paulo, 2006. 
4. GONÇALVES, M.B. Cálculo B: Funções de Várias Variáveis, Integrais Múltiplas, 

Integrais Curvilíneas e de Superfície 2ª edição. Editora Pearson, São Paulo, 2007.  
5. HOWARD, A. Cálculo v.1 10ª edição. Editora Bookman, Porto Alegre, 2014. 

 
 
 

DISCIPLINA: Biologia Aquática 

Código: 13.501.9 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Origem da água na Terra; Os ambientes Aquáticos; O Ambiente Marinho; O ambiente Límnico; 
 

O Ambiente Estuarino; Características dos Organismos Aquáticos; Métodos de monitoramento das 
populações nos ambientes aquáticos; Principais grupos de organismos aquáticos. 
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OBJETIVO 

Conhecer os ambientes aquáticos; Compreender sobre a origem da água na Terra; Identificar as 
características gerais dos ambientes aquáticos, a formação de processos biológicos e principais 
fatores ambientais; Promover o conhecimento dos organismos que habitam os ambientes 
aquáticos; Informar sobre os aspectos gerais e métodos de monitoramento de populações, 
principalmente sob o ponto de vista da exploração comercial; Adquirir habilidades específicas para 
a coleta e identificação de organismos aquáticos em laboratório. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Processos de formação de água no planeta Terra 
-Vulcões; 
-Atmosfera; 
-Geleiras; 
-Oceanos. 

Unidade 2 - O Ambiente Marinho 
-Características gerais dos Oceanos; 
-Principais fatores ambientais nos oceanos; 
-Processos biológicos. 

Unidade 3 - O Ambiente Límnico 
-Características gerais dos ambientes límnicos; 
-Principais fatores ambientais nos ambientes continentais; 
-Processos biológicos. 

Unidade 4 - O Ambiente Estuarino 
-Características gerais dos estuários; 
-Principais fatores ambientais estuarinos; 
-Processos biológicos. 

Unidade 5 - Organismos de Relevante Interesse à Aquicultura 
-Botânica 
-Zoologia 

Unidade 6 - O Plâncton 
-Definições e termos 

-Principais componentes do plâncton 
-Adaptações à vida planctônica 

Unidade 7 - Bentos 
-O domínio bentônico 
-Os organismos bentônicos 
-Padrões de distribuição dos organismos bentônicos 

Unidade 8 - O Nécton 
-Características gerais do Nécton 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas com o uso de projetor multimídia, quadro branco e pincel, Vídeos, Aulas práticas 
no laboratório de Aquicultura. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas, Relatório de atividades, Trabalhos, Provas práticas em laboratório. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciência, 1998. 
2. PEREIRA, R.C; ROBERTS, L.S; LARSON, A. Biologia Marinha, 2ª edição. Editora 

Interciência, Rio de Janeiro: 2009. 
3. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de Plâncton para Alimentação de Organismos 

Aquáticos. Editora RIMA, São Paulo, SP: 2003. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Fundamentos da biologia moderna. 5ª edição Editora 
Moderna, São Paulo, 2006. 

2. ODUM, E.P. Ecologia. Ed. Interamericana, Rio de Janeiro, 1988. 
3. RAVEN, P.H; EVERT, R.F; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal: Editora Guanabara Koogan, 

Rio de Janeiro 2007. 
4. RUPPERT, E.E.; FOX, R.S.; BARNES, R.D. Zoologia dos invertebrados: uma abordagem 

funcional evolutiva, 7ª Ed. Editora Roca, São Paulo, 2005. 
5. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia.  Oficina de Textos, São Paulo, 2008. 

 
 

DISCIPLINA: Introdução à Informática 

Código: 13.501.5 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos básicos; noções  de hardware   e   software;   Internet; ferramentas de apoio;
processadores de texto; programas para palestras e seminários; planilhas eletrônicas. 

OBJETIVOS 

Conhecer conceitos e práticas de informática, capacitando à utilização de aplicações importantes 
para a vida acadêmica e profissional. 

PROGRAMA 
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Unidade 1 - Evolução dos computadores: 
-História do computador; conceitos básicos (hardware e software); introdução à 
informática. 

Unidade 2 - Noções de hardware:  
-Esquema geral de um computador. 

Unidade 3 - Noções de software: 
-Internet; comunicação de dados; banco de dados; sistemas de informação; segurança de 
informação. 

Unidade 4 - Internet: 
-Conceitos; utilização de navegadores; email; aplicativos e serviços em nuvem; 

Unidade 5 - Processadores de texto: 
-Processadores WYSIWYG (LibreOffice Writer, Microsoft Word, Google Docs); 
introdução ao LaTeX 

Unidade 6 - Apresentação de slides: 
-Ferramentas WYSIWYG (LibreOffice Impress, Microsoft PowerPoint, Google Docs); 
Introdução a apresentações em LaTeX (Beamer). 

Unidade 7 - Planilhas eletrônicas: 
-Ferramentas (LibreOffice   Calc,   Microsoft   Excel,   Google Docs); fórmulas e 
expressões aritméticas; funções; formatação; gráficos. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula será expositivo-dialógica, onde serão desenvolvidas atividades práticas em laboratório. Como
recursos, poderão ser utilizados: o quadro branco, o projetor de slides, computadores e softwares 
específicos. 

AVALIAÇÃO 

- Trabalhos dirigidos, levando em consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função do 
domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 

- Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento,
organização e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos 
adquiridos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CAPRON, H.L. Introdução à informática., 8ª. Edição Editora Pearson São Paulo, 2004. 
2. MANZANO, A.L.N.G.; MANZANO, M.I.N.G. Estudo dirigido de informática básica. 8ª. 

edição rev. Editora Campus. São Paulo, 2011. 
3. VELLOSO, F.C. Informática: Conceitos Básicos. Editora Campus. São Paulo: 2004, 407p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. GERSTING, J.L. Fundamentos matemáticos para a ciência da computação: Um tratamento 
moderno de matemática discreta Editora LTC, Rio de Janeiro, 2014.  

2. LANCHARRO, E.A.; LOPEZ, M.G.; FERNANDEZ, S.P. Informática Básica. 7ª edição 
Editora Pearson, São Paulo, 1991, 269 p. 

3. NEMETH, E.; SNYDER, G.; HEIN,T.R. Manual Completo do Linux. Editora Person Prentice 
Hall, 2007. 

4. NORTON, P. Introdução à informática. Makron Books, Editora Pearson 1996, 619 p. 
5. SAWAYA, M.R. Dicionário de informática e internet: inglês-português. Editora Nobel, São 

Paulo, 1999  
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DISCIPLINA: Leitura e Produção Textual 

Código: 13.501.6 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 02 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Interpretação e redação de textos técnicos. Técnicas para treinamento e suporte. Prática de leitura 
e de produção de textos de diversos gêneros. Noções fundamentais sobre estrutura e conteúdo: 
coesão, coerência, clareza, informatividade e adequação. Revisão e reescrita orientada dos textos 
produzidos. 

OBJETIVO 

Objetivo geral: Produzir e apresentar de textos e trabalhos técnicos. 

Objetivos específicos: Caracterizar textos a partir de sua funcionalidade; Desenvolver 
competências de leitura e produção de textos a partir do estudo de aspectos fundamentais que 
constituem os diferentes gêneros textuais; Refletir sobre seu próprio trabalho, exercitando 
atividades de análise, crítica e reelaboração. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Interpretação e Redação de Textos Técnicos 
-Leitura e interpretação de textos. 
-Redação de textos técnicos. 
-Vocabulário técnico em português. 

Unidade 2 – Técnicas para Treinamento e Suporte 
-Editoração eletrônica. 
-Redação técnica e ortografia. 
-Metodologia de elaboração de roteiro de apresentação. 
-Oratória, dicção. 

Unidade 3 – Linguagem, Texto e Discurso 
-Papel da linguagem 
-A Análise do Discurso e leitura 
-Discurso e efeitos de sentido 
-Linguagem e ideologia 
-Sujeito e linguagem 
-Linguagem voltada para as relações étnico-raciais 
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Unidade 4 – Leitura 
-Concepções de leitura 
-Estratégias de Leitura 
-O Sujeito- leitor 
-O ato de ler e os sentidos, as emoções e a razão 
-A leitura sensorial, emocional e racional 
-Tipologia e gêneros textuais 
-Qualidades do texto: clareza e adequação 
-Fatores de textualidade: Coesão e coerência textual 
-Intertextualidade: o discurso citado 

Unidade 5 – Produção 
-Concepções de texto 
-Tipos de textos 
-O texto verbal e o não verbal 
-Mecanismos de produção textual 
-Ler/escrever: mecanismos de produção textual 
-Estrutura da frase e do parágrafo 
-Textos temáticos e figurativos 
-Textos narrativos e descritivos 
-Textos opinativos 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Serão ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e seminários; Serão 
utilizados como recursos didáticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e material impresso 
em geral. 

AVALIAÇÃO 

Serão realizados trabalhos individuais e/ou em grupo e provas escritas, visando detectar: 
-O grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
-O planejamento, organização, coerência de ideias e clareza na elaboração de trabalhos 
escritos ou destinados à demonstração do domínio dos conhecimentos técnico-pedagógicos 
e científicos adquiridos; 
-O desempenho cognitivo; 
-A criatividade e o uso de recursos diversificados; 
-O domínio de atuação discente (postura e desempenho). 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CEREJA, W.R. Texto e interação: uma proposta de produção textual a partir de gêneros 
e projetos 4ª edição. Editora Atual, São Paulo, 2013. 

2. FIORIN, J.L. Para entender o texto: leitura e redação17ª edição Editora Ática, São Paulo, 
2007.  

3. KOCH, I.G.V. A coerência textual.  18ª. edição. Editora Contexto, São Paulo. 2014 . 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. CUNHA, C.F. da. Nova gramática do português contemporâneo. 7ª edição Editora Lexikon, 
Rio de Janeiro, 2016.  

2. RANGEL, M. Educação com tecnologia: texto, hipertexto e leitura. Editora Wak, Rio de 
Janeiro, 2012. 

3. KÖCHE, V.S. Gêneros textuais: práticas de leitura escrita e análise linguística Editora 
Vozes, Petrópolis, 2015.  

4. KOCH, I.V.; ELIAS, V.M. Ler e compreender os sentidos do texto. Editora contexto São 
Paulo:, 2006. 

5. KOCHE, V.S.; BOFF, O.M.B.; MARINELLO, A.F. Leitura e produção textual. Editora 
Vozes, Petrópolis: 2010. 

6. KOCHE, V.S.; BOFF, O.M.B.; PAVANI, C.F. Prática textual. 6ª. edição Editora Vozes, 
Petrópolis: 2009. 

 
 
 

DISCIPLINA: Metodologia Científica 

Código: 13.501.7 

Carga Horária: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Características do método científico incrementando as técnicas de leitura, análise e interpretação 
de texto. Normas de redação e apresentações de trabalho científico; Mecanismos usados na coleta 
e processamento de dados. 
OBJETIVO(S) 
Utilizar o método científico como instrumento de trabalho; Diferenciar documentos e trabalhos 
científicos; Apresentar as normas científicas de redação e apresentação de trabalhos científicos; 
Aplicar as técnicas de leitura para análise e interpretação de textos; Elaborar projetos de pesquisa; 
Usar os instrumentos de coleta e processamento de dados. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Ciência e método científico; 
Unidade 2 - Tipos de pesquisa científica; 
Unidade 3 - Leitura, análise e interpretação de textos; 
Unidade 4 - Projeto de uma monografia científica; 
Unidade 5 - Coleta e processamento de dados; 
Unidade 6 - Normas de apresentação de trabalhos. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula deverá ser expositivo-dialógica, em que se fará uso de debates, leituras coletivas e 
apresentação de trabalhos. Como recursos, deverão ser utilizados o quadro branco, projetor 
multimídia. 
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AVALIAÇÃO 

Alguns critérios a serem avaliados: 
-Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
-A avaliação da aprendizagem se realizará por meio da aplicação de provas, da realização de 
trabalhos em sala de aula e/ou em domicílio, da execução de projetos orientados e de 
experimentações práticas; 
-Serão aplicadas pelo menos duas avaliações por etapa. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CERVO, A.L. Metodologia Científica. 6ª edição. Editora Pearson Prentice Hall. São Paulo, 
2007. 

2. LAKATOS, E.M. MARCONI, M.A.; Metodologia científica. 6ª edição. Editora Atlas São 
Paulo, 2008. 

3. SEVERINO, A.J. Metodologia do trabalho científico. 22ª. edição. Editora Cortez, São Paulo, 
2002. 335p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ISKANDAR, J.I. Normas da ABNT: comentadas para trabalhos científicos. ¨6ªedição 
Editora Juruá Curitiba, 2016. . 

2. MARCONI, M.A. Metodologia do Trabalho Científico. 7ª edição. Editora Atlas, São Paulo, 
2014. 

3. MACHADO, A.R. (COORD); LOUSADA, E. ABREU-TARDELLI, L. Planejar Gêneros 
Acadêmicos. Parábola Editorial, São Paulo, 2005. 

4. RUIZ, J.A. Metodologia científica. 5 ed. São Paulo. Atlas, 2002.  
5. SILVA, C.R.O. Metodologia do Trabalho Científico: Semestre II.: UAB/IFCE, Fortaleza, 

2009. 
 
 
 
 
 
 
 



120 
 

DISCIPLINA: Química Geral 

Código: 13.501.8 

Carga Horária: 60 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 30 

Número de Créditos: 3 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 1º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Matéria, propriedades e medidas; Ligações químicas; Estequiometria; Soluções; Equilíbrio químico; 
Ácidos e bases. 
OBJETIVO(S) 
1. Identificar os diferentes tipos de substâncias e misturas; 
2. Conhecer os métodos de separação de misturas; 
3. Identificar e caracterizar as relações existentes entre determinados elementos químicos e conhecer 

as características do composto formado; 
4. Estabelecer relação entre as quantidades de substâncias componentes de uma reação  química; 
5. Entender as propriedades das soluções, os meios para acelerar ou frear uma reação química; 
6. Conhecer as principais propriedades dos compostos com caráter ácido e alcalino; 

7. Compreender o processo de titulação ácido-base; 
Conhecer as propriedades ácidas e básicas das soluções salinas 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Matéria, propriedades e medidas 
- Substâncias simples e compostas. 
- Substâncias puras e misturas. 
- Misturas homogêneas e heterogêneas. 
- Separação de misturas. 

Unidade 2 - Ligações químicas 
- Ligação iônica. 
- Ligação covalente. 
- Estruturas de Lewis. 
- Geometria molecular. 
- Moléculas apolares e polares. 
- Interações intermoleculares 

Unidade 3 - Estequiometria 
- Leis ponderais. 
- Massa relativa dos átomos. 
- Massa molar. 
- Número e constante de Avogadro. 
- Fórmula mínima e molecular. 
- Equações químicas. 
- Relações de massa nas reações. 
- Reagentes limitantes. 
- Rendimento teórico e experimental. 

Unidade 4 - Soluções 
- Unidades de concentração. 
- Estequiometria de soluções. 
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DISCIPLINA: Desenho Técnico 

Código: 13.501.4 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 10 h CH Prática: 30 h 

- Princípios de solubilidade. 
- Condutividade das soluções 
- Propriedades coligativas. 

Unidade 5 - Equilíbrio químico 
- Constante de equilíbrio. 
- O princípio de Le Châtelier. 
- Deslocamento de equilíbrio. 

Unidade 6 - Ácidos e bases 
- Teoria de Arrhenius sobre ácidos e bases. 
- Natureza dos ácidos e bases. 
- Dissociação da água. 
- pH. 
- Força de ácidos e bases. 
- Titulações ácido-base. 
- Solução tampão. 
- Propriedades das soluções salinas (hidrólise). 

Unidade 7 - Princípios de eletroquímica 
- Número de oxidação. 

Equações de oxi- redução e células eletrolíticas e voltaicas. 
METODOLOGIA D E ENSINO 

Aula expositiva e dialogada; Análise de textos, gráficos e tabelas; Utilização de modelos moleculares 
e programas de modelagem computacional; Aula experimental em laboratório. 
AVALIAÇÃO 

A avaliação se dará através de provas individuais escritas e provas laboratoriais práticas, além de 
trabalhos e relatórios. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ATKINS, P. et al. Princípios de Química, questionando a vida moderna e o meio ambiente. 
3ª Edição. Editora Artmed S. A. Porto Alegre, 2006. 

2. CHANG, R. Química geral: conceitos essenciais. 4ª edição, Editora ARTMED Macgraw Hill –
, São Paulo, 2007. 

3. RUSSELL, J.B. Química Geral - v.2. Makron Books, 2ªedição, São Paulo, 2004/2010. 820p 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BRADY, J.E.; SENESE, F.A.; JESPERSEN, N.D. Química: a matéria e suas transformações.
Vol. I. 5. Editora Livros Técnicos e Científicos, Rio de Janeiro: 2009. 

2. KOTZ, J.C.; TREICHEL, P. M.; WEAVER, G. C. Química geral e reações químicas. Vol. 1. 6.ª 
edição Editora Cengage Learning. São Paulo:, 2009. 

3. MAIA, D.J. Química Geral: Fundamentos. Pearson Prentice Hall, São Paulo, 2007. 
4. ROSENBERG, J.L.; EPSTEIN, L.M. Química geral. 8ª edição. Editora Edgard Blucher, Porto 

Alegre 2002. (Colecão Schaum). 
5. SHRIVER, D.; ATIKINS, P.W. Química inorgânica. 4ª edição. Editora Bookman, Porto Alegre, 

2008. 848p. 
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Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Instrumentos e equipamentos de desenho. Coletânea de Normas Técnicas para Desenho da ABNT. 
Classificação dos desenhos. Formatação de papel. Construções geométricas usuais. Desenho à mão 
livre; Regras de cotagem; Vistas ortográficas. Cortes e seções. Perspectivas. Geometria Descritiva: 
Generalidades; Representação do Ponto; Estudo das Retas; Retas Especiais; Visibilidade; Planos 
bissetores; Estudo dos planos; Traços; Posições Relativas de Retas e Planos. Projeções cotadas. 

OBJETIVO 

Utilizar o material de desenho.  Empregar os princípios de  organização  gráfica.  Empregar no campo 
profissional os conhecimentos básicos do desenho. Usar amplamente a liberdade de ação para 
desenvolver o pensamento criador. Mostrar a capacidade de organizar gráficos com aplicação em 
estudos e pesquisas. Demonstrar senso estético por meio do entrelaçamento adequado das várias 
unidades do desenho. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Instrumentos e equipamentos de desenho 
Unidade 2 - Coletânea de Normas Técnicas para Desenho da ABNT 
Unidade 3 - Classificação dos desenhos 
Unidade 4 - Formatação de papel 
Unidade 5 - Construções geométricas usuais 
Unidade 6 - Desenho à mão livre 
Unidade 7 - Regras de cotagem 
Unidade 8 - Vistas ortográficas. Cortes e seções 

-Geometria Descritiva: Generalidades; 
-Representação do Ponto; 
-Estudo das Retas; Retas Especiais; 
-Visibilidade; Planos bissetores; - Estudo dos planos; 
-Traços; Posições Relativas de Retas e Planos; Projeções cotadas. 

Unidade 9 – Perspectivas 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula será expositivo-dialógica, onde serão desenvolvidas atividades de desenho técnico aplicado à 
engenharia, em papel vegetal e manteiga em diferentes escalas, orientadas pelo docente no 
Laboratório de Desenho Técnico Aplicado. Como recursos, poderá ser utilizado o quadro branco, o 
projetor de slides, pranchetas de desenho técnico, instrumentos de desenho técnico. 

AVALIAÇÃO 

Trabalhos dirigidos  –   Desenvolvimento   de   Painéis   de   Desenho   Técnico, levando em
consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função do domínio dos conhecimentos 
científicos adquiridos; 
Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, organização 
e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BORGERSON, J.; BIASI, R.S. [Tradutor e Reviso]. Manual de Desenho Técnico para 
Engenharia: desenho, modelagem e visualização. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2014. 

2. PAPAZOGLOU, R.S. Desenho Técnico para Engenharias. Editora Jurua, Curitiba, 2013. 
3. SILVA, A.; RIBEIRO, C. T.; DIAS, J.; SOUSA, L. Desenho técnico moderno. 4. Ed. Rio de 

Janeiro LTC, 2010. 475 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. GÓES, A.R.T. Introdução à expressão gráfica: tópicos de desenho geométrico e de geometria 
descritiva. 1ª Edição, Editora Intersaberes, 2020.  

2. MONTENEGRO, G. Geometria descritiva desenho e imaginação na construção do espaço 3-
D - 2ª Edição, Editora Blucher, 2018.  

3. SILVA, A.S. Desenho técnico. 1ª Edição. Editora Pearson, 2015.  
4. PACHECO, B. de A.; CONCILIO, I. de A.S.; FILHO, J P. Desenho técnico. 1ª Edição. Editora 

Intersaberes, 2018.  
5. ZATTAR, I.C. Introdução ao desenho técnico. 1ª Edição. Editora Intersaberes, 2016.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Cálculo II 

Código: 13.501.10 

Carga Horária Total: 80 h CH Teórica: 80 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 4 

Pré-requisitos: Cálculo I 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Áreas entre Curvas; Volumes de Sólidos; Técnicas de Integração; Seções Cônicas; Coordenadas 

Polares; Formas Indeterminadas; Equações Paramétricas; Curvas em Cálculo Diferencial de 
Funções de Mais de Uma Variável; Derivadas Direcionais; Gradiente; Funções Implícitas; 
Multiplicadores de Lagrange; Séries. 

OBJETIVO 

Aplicar os fundamentos de matemática na solução de problemas, apresentando conceitos e 
aplicações do cálculo diferencial e integral de funções de mais de uma variável real e de funções de 
variável complexa. 

PROGRAMA 
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Unidade 1 - Aplicações da Integral Definida 
-Área de uma Região Plana 
-Volume de Sólido por Cortes, Discos e Anéis Circulares. 
-Volumes de Sólidos por Invólucros Cilíndricos 
-Comprimento de Arco do Gráfico de uma Função 

Unidade -: Técnicas de Integração 
-Integração por Partes 
-Integração de Potências de Seno e Co-Seno. 
-Integração de Potências de Tangente, Co-Tangente, Secante e Co-Secante. 
-Integração por Substituição Trigonométrica 

-Integração das Funções Racionais por Frações Parciais 
Unidade 3 - Seções Cônicas e Coordenadas Polares 

-A Parábola 
-A Elipse 
-A Hipérbole 
-Coordenadas Polares 

Unidade 4 - Formas Indeterminadas 
-A Forma Indeterminada  
-Outras Formas Indeterminadas 

Unidade 5 - Vetores no Plano e Equações Paramétricas 
-Vetores no Plano 
-Produto Escalar 
-Funções com Valores Vetoriais e Equações Paramétricas 

-Cálculo de Funções com Valores Vetoriais 
Unidade 6 - Vetores em um Espaço Tridimensional e Geometria Analítica Sólida 

- O Espaço Numérico Tridimensional 
-Vetores no Espaço Tridimensional 
- Planos 

-Retas em  
-Produto Vetorial 
- Cilindros e Superfícies de Revolução 
- Superfícies Q uádricas 

-Curvas em  
-Coordenadas Cilíndricas e Esféricas 

Unidade 7 - Cálculo Diferencial de Funções de Mais de Uma Variável 
-Funções de Mais de Uma Variável 
-Limites de Funções de Mais de Uma Variável 
- Continuidade de Funções de Mais de Uma Variável 
-Derivadas Parciais 

Unidade 8 - Derivadas Direcionais, Gradientes e Aplicações das Derivadas Parciais. 
-Derivadas Direcionais e Gradientes 

-Planos Tangentes e Normais a Superfícies 
-Extremos de Funções de Duas Variáveis 
-Funções Implícitas, Derivação. 
-Multiplicadores de Lagrange 
-Obtenção de Uma Função a partir de seu Gradiente. 
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Unidade 9 - Sequências e Séries Infinitas de Termos Constantes 
-Sequências 
-Sequências Monótonas e Limitadas 
-Séries Infinitas de Termos Constantes 
-Quatro Teoremas sobre Séries Infinitas 
- Séries Infinitas de Termos Positivos 
-O Teste da Integral 
- Séries Alternadas 
-Convergência Absoluta e Condicional, O Teste da Razão e o Teste da Raiz. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

A aula será expositiva. Como recursos, poderão ser utilizados o quadro branco e o 
projetor de slides. 

AVALIAÇÃO 

Alguns critérios a serem avaliados: 
Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
A avaliação da aprendizagem se realizará por meio da aplicação de provas, da realização de 
trabalhos em sala de aula e/ou em domicílio, da execução de projetos orientados e de 
experimentações práticas; 

Serão aplicadas pelo menos duas avaliações por etapa. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Cálculo - Vol. 1, 5ª edição, LTC Editora, Rio de Janeiro, 
2001. 652 p., 

2. GUIDORIZZI, H.L. Um Curso de Cálculo. Vol. 2. Editora LTC, Rio de janeiro, 1992. 
3. LEITHOLD, L. O Cálculo com Geometria Analítica. Vol. 1. Harbra. 3ª Edição. 1994. 490p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BOULOS, P. Cálculo Diferencial e Integral: v. 1 Editora Pearson, São Paulo, 1999. 
2. BURIAN, R. Cálculo numérico. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2014.  
3. FLEMMING, D.M. Cálculo A: funções, limite, derivação, integração. 6ª edição. Editora 

Pearson, São Paulo, 2006. 
4. GONÇALVES, M.B. Cálculo B: Funções de Várias Variáveis, Integrais Múltiplas, 

Integrais Curvilíneas e de Superfície 2ª edição. Editora Pearson, São Paulo, 2007. 
5. STEWART, J. Cálculo, Vol. 2. 7ª Edição. 2013. 

 
 
 
 

DISCIPLINA: Direitos Humanos 

Código: 13.501.11 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 2º Semestre 
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Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução aos diretos humanos. Direitos humanos e a constituição federal. Órgãos de proteção 
aos direitos humanos. Os direitos civis e políticos. Direitos humanos econômicos, sociais e 
culturais. Direitos humanos e meio ambiente. 

OBJETIVO 

Conhecer noções sobre direitos básicos de cidadania e justiça social; 
Usar conhecimentos adquiridos para interagir com a sociedade. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução aos diretos humanos 
Unidade 2 - Direitos humanos e a constituição federal 
Unidade 3 - Órgãos de proteção aos direitos humanos. 
Unidade 4 - Os direitos civis e políticos 
Unidade 5 - Direitos humanos econômicos, sociais e culturais 
Unidade 6 - Direitos humanos e meio ambiente. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula será expositiva. Como recursos, poderão ser utilizados o quadro branco e o projetor de 
slides. 

AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados pela participação em atividades individuais e em equipe, avaliações
escritas, seminários e trabalhos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BRASIL. Constituição da República Federativa do Brasil: texto constitucional promulgado
em 5 de outubro de 1988, com as alterações adotadas pelas Emendas Constitucionais nos 
1/1992 a 68/2011, pelo Decreto Legislativo nº 186/2008 e pelas Emendas Constitucionais de
Revisão nos 1 a 6/1994. – 35ª. Edição–Câmara dos Deputados, Edições Câmara, Brasília. 2012. 
454p. 

2. CALGARO, C., SÍVERES, L., NODARI, P.C. Ética, direitos humanos e meio ambiente: 
reflexões e pistas para uma educação cidadã responsável e pacífica. 341p.  

3. NODARI, P.C.; CALGARO, C.; GARRIDO, M.A. Ética, meio ambiente e direitos 
humanos: a cultura de paz e não violência. 2017. 397. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. FELIZARDO, A.R. (Org.). Ética e Direitos Humanos. 2012. 174p 
2. FERRAZ JR. T.S. (ORG.), BITTAR, E.C.B., ALMEIDA, G.A. Filosofia, sociedade e direitos 

humanos: ciclo de palestras em homenagem ao professor Goffredo Telles Jr. 2013. 228 
3. GALLO, S. Ética e cidadania: Caminhos da filosofia. 2010, 112p 
4. KESSELRIN, T. Ética, política e desenvolvimento humano: a justiça na era da 

globalização - 2ª Edição. 2018, 415p. 
5. RUSCHEINSKY, A.; CALGARO, C.; WEBER, T. Ética, Direito Socioambiental e 

Democracia. 2018. 308p. 
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DISCIPLINA: Ética 

Código: 13.501.12 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

A diferenciação filosófica entre moral e ética. Os fundamentos históricos e culturais da moral. 
Ética aplicada: bioética, ética ambiental, ética nos negócios e os fundamentos morais dos direitos 
humanos. Motivação moral. Ética e religião. A identidade Afro-brasileira e diversidade étnico-
racial. Diversidade de gênero e sexualidade. Concepções filosóficas de ética: a ética na Grécia 
clássica; a ética medieval, a ética moderna e contemporânea. O valor da profissão. As virtudes 
fundamentais do profissional. A sociabilidade humana no ambiente de trabalho. O compromisso 
ético com o desenvolvimento da sociedade e da ciência. O código de ética do profissional de 
Engenharia. 
 

OBJETIVO 

 
-Entender o caráter histórico, social e cultural da moral e sua importância para a sociabilidade. 
-Compreender formas distintas de pensar e fundamentar a ação moral. 
-Fomentar o respeito às diferenças a partir da valorização dos direitos humanos. 
-Conhecer de forma introdutória o pensamento dos principais filósofos sobre a ética. 
-Potencializar a postura ética a partir do entendimento de seu papel na vida  
 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução à ética 
 - Distinções filosóficas entre ética e moral; 
 - Os fundamentos da moral: a cultura, a história, a tradição, a família, a religião, a Lei, a 
escola; 
 - Bioética 
- Ética ambiental (em cumprimento à Resolução CNE/CP nº 2, de 15 de junho de 2012). 
- Ética e Direitos Humanos (em cumprimento à Resolução CNE/CP nº 1, de 30 de maio 
de 2012). 
- Psicologia moral: a motivação da ação moral. 
 - Ética e religião. 
- A diversidade étnico-racial como identidade brasileira e o respeito às minorias e à 
diversidade sexual, de gênero e orientação política e religiosa (em cumprimento à 
Resolução CNE/CP nº 1, de 17 de junho de 2004). A identidade das culturas indígena e 
afro-brasileira e africana no Brasil (em cumprimento às Leis 10.639/03 e 11.645/2008). 
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Unidade 2 - Linhas fundamentais da ética filosófica 
- A ética platônica da alma; 
 - A ética das virtudes de Aristóteles; 
- A ética cristã de Agostinho de Hipona. 
- A ética deontológica de Immanuel Kant. 
 - A ética utilitarista. 
 - A crítica de Nietzsche à moral. 

 
Unidade 3 – Ética profissional 

- O valor da profissão, utilidade e expressão ética. 
- As virtudes fundamentais da profissão: zelo, honestidade, sigilo, competência. 
- A sociabilidade no ambiente de trabalho. 
 - O engajamento ético com a ciência e com o trabalho em vista do desenvolvimento 
social, econômico e ecologicamente sustentável. 
– O código de ética do Engenheiro. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas expositiva-dialogadas com a utilização de projetor multimídia, quadro branco e pincel; leitura de 
excertos de autores da tradição filosófica; debates dirigidos e seminários. 

AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados pela participação nas atividades e debates em sala de aula, trabalhos 
individuais e em equipe, seminários, avaliações escritas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BOFF, Leonardo. Ética e moral: a busca dos fundamentos. Editora Vozes. Petrópolis, 
2012. 

2. CARDOSO, A.J.G.; SOUZA, A.A.; QUEIROZ, A. Ética e responsabilidade social nos 
negócios. 6ª edição. Editora Saraiva, São Paulo, 2005. 

3. SENAC. Ética e trabalho. Editora SENAC, Rio de Janeiro: 2012. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ANTUNES, M.T.P. Ética. Editora Pearson Education do Brasil, São Paulo 2012. Disponível 
na Biblioteca Virtual. 

2. DIAS, R. Sociologia e ética profissional. Editora Pearson Education do Brasil, São Paulo, 
2014. Disponível na Biblioteca Virtual. 

3. DJALMA, A.B.J.; MONTEIRO, I.L. Fundamentos da ética. Editora  InterSaberes, Curitiba: 
2016. Disponível na Biblioteca Virtual. 

4. MATTAR, J.; ANTUNES, M.T.P. Filosofia e ética. Editora Pearson Education do Brasil, São 
Paulo, 2014. Disponível na Biblioteca Virtual. 

5. POLESI, R. Ética antiga e medieval. Editora InterSaberes, Curitiba, 2014. Disponível na 
Biblioteca Virtual. 

6. TONNETTI, F.; MEUCCI, A. Ética, medo e esperança. Editora Vozes, Petrópolis:  2014. 
Disponível na Biblioteca Virtual. 

7. WEBER, O.J. Ética, educação e trabalho. Editora InterSaberes, 2016. Curitiba, 2013. 
Disponível na Biblioteca Virtual. 
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DISCIPLINA: Física I 

Código: 13.501.13 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Medidas e unidades; movimento unidimensional; movimento bi e tridimensionais; força e leis de 
Newton; Dinâmica da partícula; Trabalho e energia; Conservação de energia; Sistemas de 
partículas e colisões; Cinemática e dinâmica rotacional; Equilíbrio. 

OBJETIVO 

- Relacionar fenômenos naturais com os princípios e leis físicas que os regem; utilizar a 
representação matemática das leis físicas como instrumento de análise e predição das relações 
entre grandezas e conceitos; aplicar os princípios e leis físicas na solução de problemas práticos. 
- Relacionar matematicamente fenômenos físicos. 
- Resolver problemas de engenharia e ciências físicas. 
- Estudar os fundamentos da física para a compreensão de suas aplicações nas disciplinas 
posteriores. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Medidas e Unidades 
Grandezas físicas, padrões e unidades; sistemas internacionais de unidades; os padrões 
do tempo, comprimento e massa; algarismos significativos; análise dimensional. 

Unidade 2 - Movimento Unidimensional: 
-Cinemática da partícula; descrição de movimento; velocidade média; velocidade 
instantânea; movimento acelerado e aceleração constante; queda livre e medições da 
gravidade. 

Unidade 3 - Movimentos Bi e Tridimensionais 
-Vetores e escalares; álgebra vetorial; posição, velocidade e aceleração; movimentos  de 
projéteis; movimento circular; movimento relativo. 

Unidade 4 - Força e Leis de Newton 
-Primeira Lei de Newton – inércia; segunda lei de Newton – força; terceira lei de Newton 
– interações; peso e massa; tipos de forças. 

Unidade 5- Dinâmica da Partícula: forças de atrito; propriedades do atrito; força de arrasto; 
movimento circular uniforme; relatividade de Galileu. 

Unidade 6 - Trabalho e Energia 
-Trabalho de uma força constante; trabalho de forças variáveis; energia cinética de uma 
partícula; o teorema trabalho – energia cinética; potência e rendimento. 
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DISCIPLINA: Gestão e Educação Ambiental 

Código: 13.501.14 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito:  

Semestre: 2º semestre 

Nível: Graduação 

Unidade 7 - Conservação de Energia 
-Forças conservativas e dissipativas; energia potencial; sistemas conservativos; curvas 
de energias potenciais; conservação de energia de um sistema de partículas. 

Unidade 8 - Sistemas de Partículas e Colisões 
-Sistemas de duas partículas e conservação de momento linear; sistemas de muitas 
partículas e centro de massa; centro de massa de sólidos; momento linear de um sistema 
de partículas; colisões e impulso; conservação de energia e momento de um sistema de 
partículas; colisões elásticas e inelásticas. 

Unidade 9 - Cinemática e Dinâmica Rotacional 
-Movimento rotacional e variáveis rotacionais; aceleração angular constante; grandezas 
rotacionais escalares e vetoriais; energia cinética de rotação; momento de inércia; torque 
de uma força; segunda lei de Newton para a rotação; trabalho e energia cinética de 
rotação. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas Expositivas Interativas; Aulas práticas em laboratório; Estudo em grupo com apoio de 
bibliografias; Aplicação de lista de exercícios; Atendimento individualizado. 

AVALIAÇÃO 

A avaliação ocorrerá na forma escrita, de acordo com os conteúdos ministrados em sala de aula e 
em laboratório. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. HALLIDAY, D.; RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Física - Vol 1: Mecânica. 8ª 
edição. Editora LTC, 2009. 

2. TIPLER, P.A.; MOSCA, G. Física para Cientistas e Engenheiros - Volume 1. LTC, 2009. 
3. TIPLER, P.A.; MOSCA, G. Física para Cientistas e Engenheiros- Vol. 1. Editora LTC, 

2009. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BENIGNO, B.F. Física aula por aula: mecânica. Editora FTD, São Paulo, 2016.  
2. RUZZI, M. Física moderna: teorias e fenômenos. Editora Intersaberes 
3. SILVA, O.H.M. Física e a dinâmica dos movimentos. Editora Intersaberes 
4. SGUAZZARDI, M.M.M.U. (Org.) Física Geral.  [livro eletrônico]. São Paulo: Pearson, 

2014. Editora Pearson 
5. TELLES, D.D.A. Física com aplicação tecnológica - Vol 1 Editora Blucher 
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EMENTA 

Conceitos fundamentais referentes a impactos ambientais; Ações mitigadoras de impactos 
ambientais; Política Nacional e Gestão Ambiental nas empresas; Normas ISO 14.000 – Gestão 
Ambiental; Educação Ambiental. 

OBJETIVO(S) 

Conhecer normas e princípios de conservação e preservação ambiental; Identificar riscos 
ambientais; Identificar e localizar as possíveis fontes geradoras de riscos ambientais; Identificar 
os meios de propagação dos agentes nocivos relacionados à aquicultura; Conhecer as medidas de 
controle de prevenção de riscos ambientais; Elaborar laudos e relatórios; Elaborar matrizes de 
impacto ambiental; Planejar programas, projetos e planos de ação. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Tipos de Riscos Ambientais 
-Poluição atmosférica 
-Poluição sonora 
-Poluição sobre os solos 
-Poluição hídrica 
-Instrumentos de medição de riscos ambientais 
-Matrizes de Impacto Ambiental 

Unidade 2 - Ações Mitigadoras de Impactos Ambientais 
-Tratamento de água para consumo humano 
-Tratamento de águas residuárias 
-Estudo de caso 

Unidade 3 - Gestão Ambiental 
-Desenvolvimento Sustentável 
-Gestão Ambiental: Significado e funções primordiais 
-Gestão Ambiental: Abrangência e Variáveis de atuação 
-Política Ambiental Brasileira 
-Gestão ambiental de empresas 

Unidade 4 - Sistema ISO 14.000: Qualidade Ambiental 
-Conceitos básicos 
-Evolução e abrangência da norma 14.000 
-Benefícios e características da norma 14.000. 

Unidade 5 - Educação Ambiental 
-Conceitos básicos 
-Evolução e histórico da Educação Ambiental 
-Educação Ambiental no Processo de Gestão Ambiental 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas e dialogadas abordando o conteúdo em questão, utilizando-se como 
recursos didáticos, o projetor multimídia, quadro branco e estudos dirigidos, onde será enfatizada 
a importância da pesquisa para a complementação do aprendizado. 

AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados através de provas escritas dissertativas, apresentação de seminários e
trabalhos realizados em sala de aula. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MARRONI, E.V.; ASMUS, M.L. Gerenciamento costeiro: uma proposta para o 
fortalecimento comunitário na gestão ambiental. Editora USEB, Pelotas, 2005. 

2. MASCARENHAS, S.; SCHIEL, D.; SANTOS, A.A.M. O estudo de Bacias Hidrográficas: 
uma estratégia para educação ambiental. 2ª. Edição Editora RiMa. São Carlos, 2003. 188p. 

3. SÁNCHEZ, L.E. Avaliação de impacto ambiental: conceitos e métodos. Editora Oficina de 
Textos, São Paulo, 2008. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. BAIRD. C.M.C. Química Ambiental. 4ª edição Editora Bookman, Porto Alegre, 2011. 
2. BRAGA, B. et. al. Introdução à Engenharia Ambiental: o desafio do desenvolvimento 

sustentável. 2ª edição. Editora Pearson Prentice Hall, São Paulo, 2005. (Disponível na BVU). 
3. CURI, D. (Org.). Gestão Ambiental. São Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011. 
4. FOGLIATTI, M.C.; CAMPOS, V.B.G.; FERRO, M.A.C.; SINAY, L.; CRUZ, I. Sistema de 

Gestão Ambiental para Empresas. Editora Interciência, Rio de Janeiro, 2008. 
5. PEDRINI, A.G.; SILVA, E.R. Metodologias em educação ambiental. Vozes, Petrópolis, 

2007.  
 
 

DISCIPLINA: Higiene e Segurança do Trabalho 

Código: 13.501.15 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Definições, exposição das Normas Regulamentadoras – NRs que regem a segurança do trabalho, 
Definição de Regimes de contratação de trabalhadores, Modalidades de Acidentes, Sistema de 
prevenção  de  acidentes,  Definições,  Funções e  importância  da  CIPA,  SIPAT,  SESMT, EPI, 
EPC, LTCAT, CAT, PPRA, PCMSO, Programa 5S, Proteção de Máquinas e Equipamentos, e 
trabalhos a céu aberto – N R 31 que é fundamental para a segurança no trabalho rural. Abordando 
também as normas aplicadas à segurança do trabalho: NR9, NR10, NR15, NR18, NR21, NR22 e 
NR 23. Além de apresentar conceitos sobre Aparelhos de medição, Noções de doenças 
profissionais, Legislação trabalhista, Segurança indústria de processamento de Carnes, Segurança 
de andaime em obras. Perigos da corrente elétrica e das explosões e incêndios. Abordagem das 
NR´s específicas da aquicultura, NR 29, NR 30, NR 34 e NR 36, bem como 
reforçar o interesse da segurança na ordem e limpeza. 
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OBJETIVO(S) 

-Conhecer as normas regulamentadoras de higiene e segurança no trabalho, e agir nas várias 
situações perigosas que possam emergir no ambiente de trabalho; 
-Informar sobre as normas vigentes na Comissão Interna de Prevenção de Acidentes – CIPA – de 
modo a tornar o trabalho permanentemente compatível com a preservação da vida e a promoção 
da saúde do trabalhador; 
-Utilizar técnicas e diretrizes no combate a incêndios em ambientes profissionais específicos; 
-Promover e aplicar conhecimentos de primeiros socorros a um acidentado durante operações de 
trabalho. 
-Abordar conceitos básicos de higiene, manutenção e segurança no local de trabalho, conforme a 
legislação vigente no Brasil para a indústria da construção civil. 
-Transferir conhecimento sobre a normatização de segurança do trabalho; 
-Entender o verdadeiro sentido da Higiene e Saúde Ocupacional; 
-Identificar e dimensionar os riscos no ambiente laboral; 
-Elaborar e executar um mapa de riscos; 
-Dimensionar a CIPA e o SESMT para as empresas atuantes na Construção Civil; 
-Conhecer os equipamentos de segurança e como utiliza- los. 

 
PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução e Legislações referente à Segurança do Trabalho. 
Unidade 2 - As cores na segurança do trabalho – NR 26; 
Unidade 3 - Acidentes de Trabalho e Tipos de acidentes; 
Unidade 4 - Tipos de riscos e Mapa de riscos; 
Unidade 5 - Inspeção de Segurança e Investigação de Acidentes; 
Unidade 6 - Proteção de Máquinas Equipamentos – NR 12; 
Unidade 7 - Equipamento de Proteção Individual (EPI) e Equipamentos de Proteção Coletiva 
(EPC); 
Unidade 8 - (SESMT) Serviço Especializado em Segurança e Medicina do Trabalho – NR 4; 
Unidade 9 - (CIPA) Comissão Interna de Prevenção de Acidentes – NR 5; 
Unidade 10 - Programa de Qualidade “5S”; 
Unidade 11 - NR 21 – Trabalho a Céu Aberto; 
Unidade 12 - Programa de Prevenção de Riscos Ambientais – PPRA (NR 09); 
Unidade 13 - Instalações e Serviços com Eletricidade – NR 10; 
Unidade 14 - NR 15 – Insalubridade e NR 16 – Periculosidade; 
Unidade 15 - Ergonomia – N R 17; 
Unidade 16 - Combate contra Incêndio – NR 23; 
Unidade 17 - NR 29 e 30 – Segurança e Saúde no Trabalho Portuário e Aquaviário; 
Unidade 18 - NR 31 – Segurança e Saúde no Trabalho na Agricultura, Pecuária, Silvicultura, 
Exploração Florestal e Aquicultura; 
Unidade 19 - NR-36 – Segurança e Saúde no Trabalho em Empresas de Abate e Processamento 
de Carnes e Derivados. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando os pressupostos e concepções teóricas sobre a Higiene 
e Segurança do Trabalho – HST. Serão utilizadas como metodologias auxiliares: Aulas 
Práticas em Laboratórios e Visitas Técnicas. 
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AVALIAÇÃO 

Serão usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliação deixando sempre claros os seus 
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados: 
- Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
- Desempenho cognitivo e criatividade e o uso de recursos diversificados; 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e 

oratória. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MORAES, G.A. Normas Regulamentadoras Comentadas e Ilustradas, v.1: Normas 
regulamentadoras do Ministério do Trabalho e Emprego. Editora: GVC. 8ª edição. vol 1, 
2013.   

2. MORAES, G.A. Normas Regulamentadoras Comentadas e Ilustradas, v.2: Legislação de 
segurança e saúde no trabalho. Editora: GVC. 8ª edição. v. 2, 2011. 1344 p. 

3. MORAES, G.A. Normas Regulamentadoras Comentadas e Ilustradas, v.3: Legislação de 
segurança e saúde no trabalho. Editora: GVC. 8ª edição. v.3, 2011 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. CIENFUEGOS, F. Segurança no laboratório.: Editora  Interciência, Rio de Janeiro, 2001. 
269p. 

2. GONÇALVES, E.A. Manual de Segurança e Saúde no Trabalho. 3ª edição. Editora LTR, 
São Paulo, 2006. 1545 p. 

3. MORAES, M.M.L. O Direito à saúde e segurança no meio ambiente do trabalho. Editora 
LTR, São Paulo, 2002. 

4. MORAES, G.A. Normas Regulamentadoras Comentadas e Ilustradas, v.4: Legislação de 
segurança e saúde no trabalho. Editora: GVC. 8ª edição., vol 4, 2011 

5. Segurança e Medicina do Trabalho: Manuais de Legislação. Editora Atlas, 74ª ed., São 
Paulo, 2014. 

 
 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Química Orgânica 

Código: 13.501.16 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Química geral 

Semestre: 2º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução à química orgânica; Funções da Química Orgânica; Isomeria; Polímeros. 
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OBJETIVO 

Conhecer os princípios da química orgânica; Classificar as diversas substâncias orgânicas, formas 
de obtenção e suas reações; Abordar as fórmulas das substâncias orgânicas bem como suas 
propriedades físico-químicas para o preparo de soluções; Estudar o conceito de isomeria e sua 
aplicação; Conhecer o conceito de polímeros e os métodos de obtenção. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução à química orgânica 
-O Carbono e os compostos orgânicos 
-Cadeias carbônicas 
-Propriedades físicas 
-Orbitais híbridos 

Unidade 2 - Funções da Química Orgânica: hidrocarbonetos, álcoois, fenóis, éteres, aldeídos, 
cetonas, ácidos carboxílicos, ésteres e funções nitrogenadas (amidas, aminas e nitritos) 

-Nomenclatura 
-Classificação 
-Grupo funcional 
-Radicais 
-Reações 
-Métodos de obtenção 

Unidade 3 - Isomeria 
-Definição 
-Tipos: de cadeia, de posição, de função, metameria, tautomeria, isomeria geométrica e 
ótica. 

Unidade 4 - Polímeros 
-Definição 
-Métodos de obtenção 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão da forma  expositiva/dialogada, bem como,  da  realização de   experimentações 
práticas  em  laboratório.  Como recursos, poderão  ser  utilizados  o  quadro  branco,  projetor 
multimídia, reagentes e vidrarias. 

AVALIAÇÃO 

Alguns critérios a serem avaliados: 
-Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
-A avaliação da aprendizagem se realizará por meio da aplicação de provas, da realização de 
trabalhos em sala de aula e/ou em domicílio, da execução de projetos orientados e de 
experimentações práticas; 
-Serão aplicadas pelo menos duas avaliações por etapa. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. KOTZ, J.C.; TREICHEL Jr, P.M. Química Geral e Reações Químicas. vol. 1, 5ª. Edição.
Editora Pioneira Thomson São Paulo. 2005, 562p. 

2. McMURRY, J. Química Orgânica vol. 1 e vol. 2. Editora CENGAGE Learning. Tradução da 
6ª Edicão Norte Americana, 2008. 

3. SOLOMONS, T.W.G; FRYHLE, C.B. Química Orgânica, vol. 1 e 2. 9ª edição. Editora LTC, 
2009, 518p. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BRADY, J.W.; RUSSELL, J.W.; HOLUM, J.R. Química: a Matéria e Suas 
Transformações, vol.1, 3ª edição, Editora LTC, Rio de Janeiro: 2006. 

2. MAHAN, B.M.; MEYERS, R.J. Química: um curso universitário. Editora Edgard Blucher, 
1995. 

3. MAIA, D. Práticas de química para engenharias. Editora Átomo. Campinas, 2008. 
4. ROSENBERG, J.L.; EPSTEIN, L.M. Química geral. 8ª edição Editora Edgard Blucher, Porto 

Alegre: 2002. (Coleção Schaum) 
5. SHRIVER & ATIKINS. QUÍMICA inorgânica. 4ª Edição Editora Bookman, Porto Alegre, 

2008. 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Ecologia dos Organismos Aquáticos 

Código: 13.501.17 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceito de ecossistema e comunidade.  Principais biomas e ecossistemas. Componentes
estruturais e funcionais. Fluxo de energia e ciclos biogeoquímicos nos ambientes aquáticos. 
Descrição de comunidades. Sucessão ecológica. Conceito de nicho. Influência da competição, 
predação e perturbação na estrutura de comunidades.  Complexidade e estabilidade de
comunidades. Padrões de diversidade. 

OBJETIVO 

-Conhecer os principais biomas e ecossistemas, com destaque às formações existentes no 
território nacional; 
-Obter conhecimentos básicos sobre a composição e estrutura de comunidades, os fatores 
determinantes desta estrutura e o caráter dinâmico das comunidades vegetais e animais ao longo 
de diferentes escalas de tempo; 
-Aprender sobre ciclagem de nutriente e o fluxo de energia através das comunidades, bem como 
as interações entre as espécies em um ecossistema; 
-Aplicar metodologias de campo envolvidas em estudos de comunidade e elaborar projetos de 
pesquisa dentro desta área de conhecimento. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceito de ecossistemas e comunidade; 
Unidade - Conceito de biomas, principais biomas e ecossistemas;  
Unidade 3 - Componentes estruturais e componentes funcionais; 
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Unidade 4 - Teias alimentares 
-Produtividade primária, secundária e Fluxo de energia; 
-Ciclo de nutrientes e ciclos biogeoquímicos. 

Unidade 5 - Descrição da composição, riqueza e abundância de espécies nas comunidades; 
-Padrões das comunidades no tempo: variações cíclicas e sucessionais - sucessão 
primária e secundária; principais modelos sobre sucessão; o conceito de clímax; 

Unidade 6 - Nicho ecológico 
-Conceito; dimensões, amplitude e dinâmica de nicho, sobreposição de nicho e 
competição interespecífica, relação de nicho e estrutura de comunidades. 
-Influência da competição interespecífica na estrutura das comunidades: diferenciação 
de nichos; 

Unidade 7 - Padrões de riqueza de espécies nas comunidades: padrões com latitude, altitude, 
profundidade e sucessão; fatores relacionados com riqueza de espécies. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas expositivas; Seminários; Aulas práticas. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Relatório de atividades; Seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Editora Interciência, Rio de Janeiro, 1998. 
2. ODUM, E.P.; GARY, W.; THOMSON, B. Fundamentos de Ecologia. Editora. Cengage, 

2008, 612 p. 
3. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Oficina de Textos, São Paulo, 2008. 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Editora Interciência, Rio de Janeiro, 1998. 
2. NOGUEIRA, M.G.; HENRY, R.; JORCIN, A. Ecologia de reservatórios: impactos 

potenciais, ações de manejo e sistemas em cascata. Editora Rima, 2006, 405 p. 
3. PEREIRA, R.C; ROBERTS, L.S; LARSON, A. Biologia Marinha. 2ª Edição Editora 

Interciência, Rio de Janeiro, 2009. 
4. RAVEN, P.H; EVERT, R.F; EICHHORN, S.E. Biologia Vegetal. Guanabara Koogan, Rio de 

Janeiro, 2007. 
5. RICKLEFS, R.E. A economia da natureza. 5ª ed. Guanabara Koogan, Rio de Janeiro. 2003. 
6. ROCHE, K.F.; ROCHA, O. Ecologia trófica de peixes. Editora Rima, 2005, 136 p. 
7. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Oficina de Textos, São Paulo, 2008. 

 
 

DISCIPLINA: Física II 

Código: 13.501.18 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Física I 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

Mecânica dos Fluídos; Temperatura e calor; Cargas elétricas; Campos Elétricos; Potencial elétrico; 
Corrente, resistência e força eletromotriz; Circuitos de corrente contínua. 

OBJETIVO 

- Relacionar fenômenos naturais com os princípios e leis físicas que os regem; 
- Utilizar a representação matemática das leis físicas como instrumento de análise e predição 

das relações entre grandezas e conceitos; 
- Aplicar os princípios e leis físicas na solução de problemas práticos. 
- Relacionar matematicamente fenômenos físicos. 
- Resolver problemas de engenharia e ciências físicas. 
- Estudar os fundamentos da física para a compreensão de suas aplicações nas disciplinas 

posteriores. 
PROGRAMA 
 
Unidade 1 - Mecânica dos Fluidos: 

-Densidade; 
-Pressão em um fluido; 
-Empuxo; 
-Escoamento de um fluido, 
-Equação de Bernoulli; 
-Viscosidade e turbulência. 

Unidade 2 - Temperatura e Calor 
-Temperatura e equilíbrio térmico; 
-Termômetros e escalas de temperatura; 
-Termômetro de gás e escala Kelvin, expansão térmica; 
-Quantidade de calor; 
-Calorimetria e transições de fases; 
-Mecanismos de transferência de calor. 

Unidade 3 - Cargas Elétricas 
-Cargas elétricas; 
-Condutores e não-condutores; 
-Lei de Coulomb; 
-Carga quantizada; carga conservada. 

Unidade 4 - Campos Elétricos 
-Lei de Coulomb; 
-Campo elétrico e força elétrica; 
-Determinação do campo elétrico, linhas de força de um campo elétrico. 

Unidade 5 - Potencial Elétrico 
-Energia potencial elétrica; 
-Potencial elétrico; 
-Determinação do potencial elétrico; 
-Superfícies equipotenciais. 

Unidade 6  -   Corrente,   Resistência  e   Força Eletromotriz: Corrente, resistividade, 
resistência, força eletromotriz e circuitos, energia e potência e m circuitos elétricos. 
Unidade 7 - Circuitos De Corrente Contínua 

-Resistores em série e em paralelo; 
-Leis de K irchhoff; 
-Sistemas de distribuição de potência. 
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METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas Expositivas Interativas. Aulas práticas em laboratório. Estudo em grupo com apoio de
bibliografias. Aplicação de lista de exercícios. Atendimento individualizado. 

AVALIAÇÃO 

Serão realizados trabalhos individuais e/ou em grupo, provas práticas e provas escritas, visando
detectar: 
-O grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
-O planejamento, organização, coerência de ideias e clareza na elaboração de relatórios e 
trabalhos escritos destinados à demonstração do domínio dos conhecimentos teórico/práticos 
adquiridos; 
-O desempenho cognitivo; 
-A criatividade e o uso de recursos diversificados; 
-O domínio de atuação discente (postura e desempenho); 
-As avaliações práticas serão realizadas mediante apresentação de relatórios 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. HALLIDAY, D.; RESNICK, R. WALKER, J. Fundamentos de Física - Vol 2: Gravitação, 
Ondas e Termodinâmica. Editora, LTC, 2009. 

2. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Física - Vol 3: 
Eletromagnetismo. Editora, LTC, 2009. 

3.  HUGH, D.Y.; ROGER, A.F. Física III – Eletromagnetismo. Editora Addison Wesley. 2008. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BENIGNO, B.F. Física aula por aula: mecânica. Editora FTD. São Paulo, 2016.  
2. HUGH, D.Y.; ROGER A.F. Física II – Termodinâmica e ondas. Editora Addison Wesley. 

2008. 
3. TIPLER, P.A. Física para cientistas e engenheiros, volume 1: Mecânica, Oscilação e ondas, 

Termodinâmica. Editora LTC. Rio de Janeiro, 2014. 
4. TIPLER, P.A. Física para cientistas e engenheiros, volume 2: eletricidade e magnetismo, 

óptica Editora LTC. Rio de Janeiro, 2014.  
5. TELLES, D.D’A. (Org.); MONGELLI, J.N. (Org.) Física com aplicação tecnológica 

oscilações, ondas, fluidos e termodinâmica, Editora Blucher. 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
            

DISCIPLINA: Fundamentos da Ciência do Solo 

Código: 13.501.19 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

Conceito de solo; Noções de mineralogia e geologia; Intemperismo e formação dos solos; 
Morfologia dos solos; Atributos físicos do solo: Textura, Estrutura, Densidade, Porosidade; 
Estabilidade de agregados; Relação solo-água; potencial da água do solo, retenção e 
movimentação da água no solo; Infiltração e escoamento superficial de água no solo; Aeração e 
temperatura no solo; Atributos químicos: complexo  coloidal   e   superfície   específica, 
desenvolvimento de cargas elétricas; Matéria orgânica do solo: frações, localização, dinâmica e 
importância; Biota do solo: microrganismos, meso e macrofauna; Classificação dos solos; 
Levantamentos pedológicos: procedimentos e uso de mapas do solo; o Sistema Brasileiro de 
Classificação de Solos. 

OBJETIVO 

Reconhecer os tipos de solos e reconhecer seus processos de formação, os elementos de 
mineralogia e geologia e os fatores físico, químicos e biológicos que afetam a produtividade
aquícola. 

 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Conceito de solo 
Unidade 2 - Noções de mineralogia e geologia  
Unidade 3 - Intemperismo e formação dos solos  
Unidade 4 - Morfologia dos solos 

-Atributos físicos do solo: textura, estrutura, densidade, porosidade; 
-Estabilidade de agregados; 
-Relação solo-água; potencial da água do solo, retenção e movimentação da água no 

solo; 
-Infiltração e escoamento superficial de água no solo; 
-Aeração e temperatura no solo; 

Unidade 5 - Atributos químicos: complexo coloidal e superfície específica, desenvolvimento de 
cargas elétricas; 
Unidade 6 – Matéria orgânica do solo: frações, localização, dinâmica e importância; 
Unidade 7 - Biota do solo: microrganismos, meso e macrofauna; Classificação dos solos; 
Unidade 8 - Levantamentos pedológicos: procedimentos e uso de mapas do solo; o Sistema
Brasileiro de Classificação de Solos. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas expositivas com a utilização de projetor multimídia, quadro branco e pincel; Aulas práticas 
em campo; Seminários; Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Relatório de atividades; Seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BRADY, N.C.; WEIL, R.R. Elementos da Natureza e Propriedades dos Solos. 3ª Edição. 
Editora: Artmed, 2012  

2. BROWN, J. H. Biogeografia. Edição 2ª Editora FUNPEC. Ribeirão Preto, 2006.  
3. JÚNIOR, R. C. B. Camarões marinhos: engorda, v.2 Edição 2ª. Editora Aprenda 

Fácil.Viçosa, 2002. 
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DISCIPLINA: Geometria Analítica e Álgebra Linear 

Código: 13.501.20 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 60 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Matrizes e Sistemas Lineares; Inversão de Matrizes; Vetores; Produto de Vetores; Projeção; Retas e 
Planos; Espaços Vetoriais; Subespaços Vetoriais; Base e Dimensão; Transformações Lineares; Núcleo 
e Imagem de uma Transformação Linear; Autovetores e Autovalores; Diagonalização de Operadores. 

OBJETIVO 

Compreender o conceito de vetores; Ter uma compreensão espacial dos vetores; Operacionalizar vetores 
de forma geométrica e analítica; Compreender os resultados geométricos e numéricos associados às 
operações com vetores; Definir as retas e os planos através de suas equações, utilizando-se vetores; 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Matrizes e Sistemas Lineares 
-Matrizes 
-Operações com Matrizes 
-Propriedades da Álgebra Matricial 
-Sistemas de Equações Lineares 
-Método de Gauss-Jordan 
-Matrizes Equivalentes por Linhas 
-Sistemas Lineares Homogêneos 

Unidade 2 - Inversão de Matrizes e Determinantes 
-Matriz Inversa 
-Propriedades da Inversa 
-Método para Inversão de Matrizes 
-Determinantes 
-Propriedades do Determinante 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. HOLANDA, F.J.M. Erosão do solo: práticas conservacionistas. Editora Sebrae. Fortaleza, 1999. 
2. LEPSCH, I.F. 19 Lições de pedologia. Oficina de Textos, São Paulo, 2011. (Disponível na BVU). 
3. LEPSCH, I.F. Formação e conservação dos solos. Oficina de textos. São Paulo, 2002. (Disponível 

na BVU). 
4. SILVA, M.N.; TADRA, R.M.S. Geologia e Pedologia. Editora  InterSaberes, Curitiba:2017. 
5. VARENNES, A. Produtividade dos solos e ambiente. Editora Escolar. Lisboa (Portugal), 2003.  
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Unidade 3 - Vetores no Plano e no Espaço 
-Soma de Vetores e Multiplicação por Escalar 
-Produto de Vetores 
-Norma e Produto Escalar. 
-Projeção Ortogonal 
-Produto Vetorial 
-Produto Misto 

Unidade 4 - Retas e Planos 
-Equações de Retas e Planos. 
-Ângulos e Distâncias 

Unidade 5 - Espaços Vetoriais 
-Introdução 
-Espaços Vetoriais 
-Propriedades dos Espaços Vetoriais 
-Subespaços Vetoriais 
-Combinação Linear 
-Espaços Vetoriais Finitamente Gerados 
-Dependência e Independência Linear 
-Base e Dimensão 

Unidade 6 - Espaços Vetoriais Euclidianos 
-Produto Interno em Espaços Vetoriais 
-Espaço Vetorial Euclidiano 
-Módulo de Um Vetor 
-Ângulo entre Dois Vetores 
-Vetores Ortogonais 
-Conjunto Ortogonal de Vetores 
-Conjuntos Ortogonais entre si 
-Complemento Ortogonal 

Unidade 7 - Transformações Lineares 
-Transformações Lineares 
-Núcleo e Imagem de Uma Transformação Linear 
-Matriz de Uma Transformação Linear 
-Operações com Transformações Lineares 
-Transformações Lineares Planas 
-Transformações Lineares no Espaço 

Unidade 8 - Operadores Lineares 
-Operadores Lineares 
-Operadores Invertíveis 
-Mudança de Base 
-Matrizes Semelhantes 
-Operador Ortogonal 
-Operador Simétrico 

Unidade 9 - Autovetores e Autovalores 
-Autovetores e Autovalores de um Operador Linear 
-Determinação dos Autovetores e Autovalores 
-Propriedades dos Autovetores e Autovalores 
-Diagonalização de Operadores 
-Diagonalização de Matrizes Simétricas 
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METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando os pressupostos e concepções teóricas sobre a Geometria 
Analítica e Álgebra Linear, Aulas Práticas em Laboratórios de informática, Aulas de Campo e Visitas 
técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Serão usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliação, deixando sempre claros os seus 
objetivos e critérios. Alguns instrumentos de avaliação: 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades e de práticas em laboratório; 

BIBLIOGR AFIA BÁSICA 

1. BOLDRINI, J.L.; COSTA, S.L.R.; FIGUEIREDO, V.L.; WETZLER, H.G. Álgebra Linear, 3ª
edição, Editora Harbra, São Paulo, 1986. 

2. CARLOS, A.C.; HYGINO H. D.; ROBERTO C.F.C. Álgebra Linear e Aplicações, 7ª edição 
Reform. Editora Atual, São Paulo, , 2000. 

3. LEITHOLD, L. O cálculo com geometria analítica: v.1 3ª edição. Editora Harbra. São Paulo, 
1994.  

BIBLIOGR AFIA COMPLEMENTAR 

1. PACHECO, R.S. Geometria Analítica. Editora IFRN. Natal, 2008.  
2. THOMAS G.B. Cálculo: Funções vetoriais, Derivada – Matemática, Geometria analítica, -

Vol.1 - 11ª edição, 2008. 
3. THOMAS G.B. Cálculo: Geometria analítica, Matemática, Vol. 2 - 10ª edição, 2002.  
4. WINTERLE, P. Vetores e geometria analítica. 2ª edição Editora Pearson, 2014. 
5. WINTERLE, P. Vetores e Geometria Analítica. Editora Makron Books, São Paulo, 2000. 

 
 
 
 

DISCIPLINA: Hidrologia e Climatologia 

Código: 13.501.21 

Carga Horária: 40 h Carga Teórica: 30h Carga Prática: 10h 

Número de Créditos: 2.0 

Código pré-requisito:  

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Ciclo hidrológico. Precipitação. Bacias hidrológicas. Escoamento superficial. 
Evapotranspiração. Infiltração. Águas subterrâneas. Climatologia. Estações meteorológicas. Elementos 
clima de importância agropecuária. Estudo das precipitações. Balanço hídrico. 

OBJETIVO(S) 

-Compreender o ciclo hidrológico e sua importância para o equilíbrio térmico do planeta Terra; 
-Identificar e analisar a climatologia em seus diferentes aspectos e potencialidades; 
-Conhecer as técnicas e equipamentos necessários para a realização de análises 
meteorológicas; 
-Compreender os diferentes tipos de precipitação existentes na climatologia do planeta Terra; 
-Analisar o balanço hídrico de diferentes regiões e sua importância para a atividade aquícola. 



120 
 

PROGRAMA 

Unidade 1 - O Papel da Hidrologia na Engenharia. 
-Ciclo hidrológico: Conceituação. Evaporação. Evapotranspiração. Infiltração. Águas 
subterrâneas. 
-Noções de climatologia: circulação geral da atmosfera. 

Unidade 2 - Estudo de Bacias Hidrográficas 
Geomorfologia. 

Índices físicos característicos. 
Balanço hídrico. 

Unidade 3 - Climatologia 
-Importância do tempo do clima e definições. 
-Atmosfera: Composição, temperatura, e camadas atmosféricas. 
-Auto regulação da temperatura e pressão na Terra 
-Tipos de clima 
-Poluição atmosférica 

Unidade 4 - Estações Meteorológicas 
-Classificação das estações meteorológicas 
-Instrumentos que compõem as estações 

Unidade 5 - Ele mentos do Clima de Importância Agropecuária 
-Radiação solar 
-Secas 
-Geadas 
-Excessos hídricos 
-Ventos 

Unidade 6 - Estudo das Precipitações 
-Origem, formação e tipos de precipitação. 
-Instrumentos de medidas e redes de postos pluviométricos. 
-Metodologia do estudo das precipitações: tratamento dos dados pluviométricos. 
-Cálculo da precipitação média numa bacia hidrográfica. 

Unidade 7 - Balanço Hídrico 
-Cálculo do balanço hídrico 
-Uso de softwares para o cálculo do balanço hídrico 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas com a  utilização  de projetor multimídia,  quadro  branco e estudos 
dirigidos, onde será enfatizada a importância da pesquisa aliada ao ambiente de sala de aula. Além das 
aulas expositivas, serão realizadas aulas práticas, onde serão demonstrados os principais instrumentos 
de medição meteorológica, assim como a importância das informações 
levantadas por esses instrumentos. 

AVALIAÇÃO 

A avaliação dos alunos será realizada mediante provas escritas dissertativas, trabalhos em sala de aula e 
provas práticas que possam constatar o aprendizado do discente no que diz respeito aos equipamentos 
utilizados na Hidrologia e Climatologia. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MACHADO, J.A; TAMIOZZO, F.P.T. Introdução à climatologia. Editora Cengage Learning, Rio 
de Janeiro, 2011. 

2. MENDONCA, F.; DANNI-OLIVEIRA, I.M. Climatologia: Noções Básicas e Climas do Brasil. 
Editora Oficina de texto, São Paulo, 2007. 

3. SUGUIO, K. Água. Editora Holos. Ribeirão Preto:, 2006. 242p. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. CAVALCANTI, I.F.A; FERREIRA, J.N; DIAS, M.A.F; JUSTI, M.G.A. Tempo e Clima no Brasil, 

Oficina de Textos, São Paulo, 2009. 
2. GARCEZ, L.N., ALVAREZ, G.A. Hidrologia - 2ª Edição. Editora Edgard Blucher, São Paulo, 1988, 

304p. 
3. PINTO, N.L.S.; HOLTZ, A.C.T.; MARTINS, J.A.; GOMIDE, F.L.S. (Org.). Hidrologia Básica. São 

Paulo: Edgard Blucher, 2008. 
4. TUNDISI, J.G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez. 2ª edição. Editora RiMa, São Paulo: 

2005. 248p. 
5. YNOUE, R.Y.; REBOITA, M.S.; AMBRIZZI, T.G.; SILVA, A.M. Meteorologia: noções básicas. 

Oficina de Textos, São Paulo, 2019. 
 

DISCIPLINA: Inglês Instrumental 

Código: 13.501.22 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Pronomes. Sujeito. Tempos e modos verbais. Adjetivos. Advérbios. Prefixos e sufixos. Preposições. 
Leitura e interpretação de textos técnicos e científicos. 

OBJETIVO 

-Ler e compreender textos técnicos e científicos escritos em inglês. 
-Trabalhar a interpretação de específicos que contenham informações gerais, descrições de situações e 
processos, classificações e instruções. 
-Ativar o conhecimento prévio, a fim de que o utilize na leitura de novos textos, fazendo previsões a 
respeito do significado das palavras. 
-Perceber as relações entre palavras e ideias em atividades de leitura intensiva ou extensiva. 
-Utilizar as estratégias de leitura e compreensão de textos de forma consciente e sistemática, tornando-
se leitor autônomo. 
-Elaborar esquemas e resumos, em que se busque a ideia principal do texto ou se localize as informações 
específicas necessárias. 
-Compreender os textos consultados de sua área de interesse, utilizando as estratégias de leitura e 
compreensão apresentadas. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Reconhecimento de gêneros textuais e da linguagem utilizada em cada gênero. 
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Unidade 2 - Estratégias de leitura 
-Semelhanças sintáticas e morfológicas entre o português e o inglês; 
-Recursos não-verbais; 
-Palavras cognatas e falsos cognatos; 
-Associação de ideias (prévias e novas); 
-Palavras repetidas; conhecimento prévio. 

Unidade 3 - Es  r g d  r  “skimming”. Unidade 4 - 
Es r g d r “scanning”. 
Unidade 5 - Estratégia de leitura: inferência contextual; inferência pronominal. 
Unidade 6 - Identificação das ideias principais e subjacentes do texto. 
Unidade 7 - Es r g d r : “intensive reading”. 
Unidade 8 - Pronomes: 

-Pessoais; demonstrativos; possessivos; reflexivos; enfáticos; relativos. 
-Sujeito: núcleo substantivo e pronominal; grupos nominais; plural dos substantivos. 
-Adjetivo: emprego; grau; estruturas nominais. 
-Advérbio: tipos; emprego; posição na frase. O advérbio como marcador discursivo 
-Afixos: prefixos e sufixos 
-Preposições: tipos; emprego; marcadores discursivos. 
-Termos técnicos e científicos (glossário). 

Unidade 9. Tempos e modos verbais: present; past; present progressive; simple future and 
conditional; present perfect; past perfect; imperative; gerund; near future. Regular and irregular verbs; 
“Verb To Be” and “There To Be”; modals 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Esta disciplina prevê uma metodologia participativa que privilegie o desenvolvimento da habilidade 
da leitura, por meio do conhecimento e do uso das estratégias de compreensão dos textos. Para tanto, o 
método pressupõe: Aulas expositivas: exercício de leitura, de interpretação e de produção de textos, 
utilizando apostilas, textos técnicos e/ou científicos (preferencialmente); quadro de pincel; pincel; 
apagador; retroprojetor; transparências; computador; data-show; dicionário bilíngue. 

AVALIAÇÃO 

O processo avaliativo permeará a totalidade das ações desenvolvidas mediante o 
estabelecimento de critérios e de indicadores e quantitativos, considerando a organização; 
pontualidade, assiduidade e interesse: qualidade do trabalho produzido; produção de conhecimento e 
desenvolvimento de habilidades e atitudes; criatividade, motivação, inovação; capacidade de 
socialização dos resultados; grau de envolvimento de satisfação com a disciplina. Os critérios 
utilizados serão: Testes escritos. - Trabalhos individuais e em grupo. - 
Seminários. - Exercícios de produção e análise de textos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. LOPES, C. Inglês instrumental. Editora Imprima, Recife, 2012. 119 p. 3. 
2. SOUZA, A.G.F.; ABSY, C.A.; DA COSTA, G.C.; DE MELLO, L.F. Leitura em Língua Inglesa: 

uma abordagem instrumental. 2ª edição, Editora Disal. São Paulo. 2010. 204 p. 
3. TORRES, N. Gramática prática da língua inglesa: o inglês descomplicado. Saraiva, 2000. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. FÜRSTENAU, E. Novo dicionário de termos técnicos inglês-português, v.2: Editora Globo, São 
Paulo, 2005.  

2. MUNHOZ, R. Inglês instrumental: estratégias de leitura. Módulo I Editora Textonovo. São 
Paulo, 2000. 

3. MUNHOZ, R. Inglês instrumental: estratégias de leitura. Módulo II Editora Textonovo. São 
Paulo, 2001. 

4. SILVA, J.A.C. [et al.]. Inglês instrumental: leitura e compreensão de textos. Instituto de letras: 
EDUFBA, Salvador (BA). 

5. TORRES, N. Gramática prática da língua inglesa: o inglês descomplicado. 11ª edição. Editora 
Saraiva, São Paulo, 2014. 

 
 
 
 

DISCIPLINA: Química Analítica 

Código: 13.501.23 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 30 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Química geral 

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Classificação da matéria, conceito de  massa  molar,  natureza  elétrica   da  matéria,  soluções, reações 
químicas. Teoria de ácido e base, equilíbrio químico, hidrólise, equilíbrio de solubilidade, complexação 
e oxi- redução. Termos fundamentais em química analítica. Teoria da dissociação eletrolítica. O 
potencial do íon hidrogênio: pH.  Cátions e ânions: separação e identificação. 

OBJETIVO 

Conhecer o material e as técnicas utilizadas em análises quantitativas gravimétricas e volumétricas, e 
usá-las corretamente; ser capaz de preparar soluções de reagentes e de executar qualquer análise 
volumétrica, cuja técnica lhe seja fornecida; conhecer algumas das mais importantes reações de análise 
volumétrica. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução 
-Definição. Análise qualitativa e análise quantitativa. 
-Avaliação de dados analíticos. 
-Análise gravimétrica e análise volumétrica. Exemplos. 

Unidade 2 - Equilíbrio Químico 
-Lei da ação das massas. 
-Constante de equilíbrio. 
-Equilíbrio heterogêneo. 
-O princípio de LeChatelier. Aplicações. 
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Unidade 3 - Métodos e Técnicas de Análise Volumétrica 
-Aspectos gerais. 
-Titulações ácido-base, complexometria, iodometria, permanganimetria. 
-Indicadores. 
-Aplicações. 

Unidade 4 - Teoria das Reações de Neutralização em Solução Aquosa 
-Ionização da água. 
-Dissociação de eletrólitos fracos. 
-Dissociação de ácido mono e polipróticos. 
-Tampões. 
-Aplicações. 

Unidade 5 - Teoria das Reações de Oxidação - Redução 
-Leis fundamentais. 
-Unidades. 
-Potenciais. 
-Constantes de equilíbrio. 
-Curvas de titulação 
-Agentes oxidantes e redutores. 

METODOLOGIA D E ENSINO 
Aulas expositivas dialogadas, aulas práticas em laboratórios, aulas de campo e visitas técnicas, que 
possibilitem momentos de interação e participação dos cursistas, por meio de discussões das temáticas 
vinculadas ao conteúdo da disciplina e sua aplicação. 

AVALIAÇÃO 

Serão usados instrumentos e técnicas diversificadas de avaliações, deixando sempre claros os seus 
objetivos e critérios. Alguns critérios a serem avaliados: 
- Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades e práticas de laboratório; 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BACCAN, N. et al., Química Analítica Quantitativa Elementar. 3ª edição Editora Blucher, 
Campinas, 2001. 

2. HARRIS, D.C. Análise Química Quantitativa 7ª edição. Editora Livros Técnicos e Científicos, 
Rio de Janeiro 2008. 

3. VOGEL, A.I. Química Analítica Qualitativa, New York, Wiley & sons Inc., 1984. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BRADY, J.W.; RUSSELL, J.W.; HOLUM, J.R. Química: a Matéria e Suas Transformações,
vol.1, 3ª edição, Editora LTC. Rio de Janeiro, 2006. 

2. GREENBERG, A. Uma breve história da química: da alquimia às ciências moleculares 
modernas. Editora Blucher, São Paulo, 2009. 

3. KOTZ, J.C. Química geral e reações químicas, volume 1. Editora Cengage Learning. Edição 19. 
São Paulo, 2016. 

4. MAIA, D. Práticas de química para engenharias. Editora Átomo. Campinas, 2008. 
5. SKOOG, D.A.; WEST.; D.M.; HOLLER, F.J.; CROUCH, S.R. Fundamentos de Química 

Analítica. 8 ª Edição Thomson Learning, São Paulo, 2007. 
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DISCIPLINA: Topografia 

Código: 13.501.24 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos:  

Semestre: 3º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Topografia e Geodésia. Plano Topográfico. Sistema de coordenadas. Escala. Medição Linear. Medidas 
de ângulos horizontais. Declinação Magnética e Convergência Meridiana. Planimetria: Técnicas de 
Levantamento Planimétrico – Poligonação. Medição de ângulos horizontais, verticais e zenitais. 
Levantamento de uma poligonal fechada, enquadrada e aberta. Deflexão. Cálculo da poligonal fechada. 
Cálculo de Área. Método de Irradiação. Desenho Topográfico Planimétrico. Altimetria. Métodos de 
nivelamentos topográficos altimétricos. Níveis e miras.  Nivelamento geométrico e trigonométrico. 
Introdução à representação do relevo topográfico. Métodos para interpolação e traçado de curvas de 
nível. Noções de Corte a Aterro. Cálculo de volumes. Divisão de terreno. Introdução à locação de obras 
civis. 

OBJETIVO 

Aplicar as técnicas de levantamentos topográficos altimétricos e planialtimétricos e a representação, 
interpretação e utilização de plantas topográficas planialtimétricas. Realizar levantamentos 
topográficos (planimétricos e altimétricos), resolver problemas de locação, bem como conhecer os
equipamentos utilizados em trabalhos topográficos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Topografia e Geodésia. 
-Plano Topográfico. 
-Sistema de coordenadas. 
-Escala. 
-Medição Linear. 
-Medidas de ângulos horizontais. 
-Declinação Magnética e Convergência Meridiana. 

Unidade 2 - Planimetria: Técnicas de Levantamento Planimétrico – Poligonação. 
-Medição de ângulos horizontais, verticais e zenitais. 
-Levantamento de uma poligonal fechada, enquadrada e aberta. 
-Deflexão. 
-Cálculo da poligonal fechada. 
-Cálculo de Área. 
-Método de Irradiação. 
-Desenho Topográfico Planimétrico. 

Unidade 3 - Altimetria. 
-Métodos de nivelamentos topográficos altimétricos. 
-Níveis e miras. 
-Nivelamento geométrico e trigonométrico. 
-Introdução à representação do relevo topográfico. 
-Métodos para interpolação e traçado de curvas de nível. 
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Unidade 4 - Noções de Corte a Aterro. 
-Cálculo de volumes. 
-Divisão de terreno. 
-Introdução à locação de obras civis 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula será expositivo-dialógica, onde serão desenvolvidas atividades de levantamentos topográficos 
em campo, desenho técnico aplicado à topografia, orientadas pelo docente no Laboratório de Desenho 
Assistido por Computador. Como recursos, poderá ser utilizado o quadro branco, o projetor de slides, 
instrumentos de topografia tradicional e contemporânea. 

AVALIAÇÃO 

- Trabalhos dirigidos – Desenvolvimento de Projetos de Topografia, levando em consideração a clareza 
na elaboração de trabalhos em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 

- Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, organização 
e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BORGES, A.C.J. Exercícios de Topografia. 3ª edição. Editora Edgard Blucher, São Paulo, 2005. 
2. BORGES, A.C.J. Topografia - v.1: 3ª edição. Editora Edgard Blucher, São Paulo, 2013. BORGES, 

A.C.J. Topografia Aplicada à Engenharia Civil – Vol. 1. 3ª edição. São Paulo, SP. Editora Edgard 
Blucher, 2013. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BORGES, A.C.J. Exercícios de topografia. 3ª edição. Editora Edgard Blucher, São Paulo, 1975. 
2. COSTA, A.A. Topografia. Editora LT, Curitiba, 2012. 
3. BORGES A. de C. Topografia – v. 1 - 3ª edição. Editora Blucher, 2013. 
4. BOTELHO, M.H.C.; JR, J.P. de F.; PAULA L.S. de. ABC da topografia. 1ª Edição. Editora 

Blucher. 2018.  
5. FITZ P.R. Cartografia básica - 2ª Edição. Editora Oficina de Textos, 2008. 

 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Fisiologia de Animais Aquáticos Cultiváveis 

Código: 13.501.25 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Biologia geral 

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 
Anatomia e fisiologia de animais aquáticos. Respiração. Circulação. Digestão. Metabolismo 
energético. Temperatura. Água e regulação osmótica. Excreção. Movimentação, integração e 
informação. Controle e integração. Controle hormonal. Informações e sentidos. 
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OBJETIVO 
Fornecer aos alunos informações sobre a fisiologia dos organismos aquáticos, visando à compreensão 
dos mecanismos fisiológicos desses animais, ou seja, como se alimentam, respiram, se movimentam 
e o que fazem para se manter vivos. 
PROGRAMA 
Unidade 1 - Respiração 

-A atmosfera e solubilidade dos gases 
-Animais sem órgãos respiratórios 
-Respiração em moluscos e crustáceos e peixes 

Unidade 2 - Circulação 
-Circulação em vertebrados 
-Circulação dos invertebrados 

Unidade 3 - Digestão 
-Aspectos do trato digestório de moluscos, crustáceos e peixes. 
-Captura de alimento 
-Noções de nutrição Unidade 

4 - Metabolismo Unidade 5 - 
Temperatura 

-Efeitos da variação de temperatura nos organismos aquáticos 
-Adaptação e regulação da temperatura 

Unidade 6 - Água e regulação osmótica 
-Regulação osmótica em invertebrados e vertebrados aquáticos 

Unidade 7- Excreção 
-Excreção em moluscos e crustáceos 
-Excreção em peixes 

Unidade 8 - Movimentação 
-Locomoção 
-Músculos 
-Flutuabilidade. 

Unidade 9 - Controle e integração 
-Sistema nervoso: localização e funcionamento 

Unidade 10 - Controle Hormonal 
-Noções sobre o sistema endócrino em invertebrados e vertebrados 

Unidade 11- Informações e sentidos 
-Qualidades sensoriais, princípios gerais. 
-Sentidos químicos: paladar e olfato, vibração e som. 

METODOLOGIA D E ENSINO 
Os conteúdos serão trabalhados em aulas teorias e práticas com auxílio de datashow e principalmente
através do contato direto do aluno com o material biológico visando aumentar a eficiência de
aprendizagem. 

AVALIAÇÃO 
Os alunos serão avaliados através de provas escritas, relatórios de aulas práticas em laboratório e 
participação nas atividades desenvolvidas em sala de aula. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA 
1. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de Peixes Aplicada à Piscicultura. Editora UFSM, 3ª edição, 

2013. 350p. 
2. BARBIERI Jr., R.C.; OSTRENSKY-NETO, A. Camarões marinhos. Reprodução, Maturação 

e Larvicultura. Editora Aprenda Fácil, 2001, 243p. 
3. SHIMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal: Adaptação e Meio Ambiente. Editora Santos, 5ª 

edição, 2002. 620p. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. ARAÚJO, M.E.; TEIXEIRA, J.M.C.; OLIVEIRA, A.M.E. Peixes estuarinos marinhos do 

Nordeste brasileiro: um guia ilustrado. Editora UFC, 2004. 260p.  
2. EMBRAPA, Piscicultura de água doce: multiplicando conhecimentos. Editora Embrapa. 

Brasília, 2013. 
3. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia.  5ª edição Editora Interciência. Rio de Janeiro, 

2011. 
4. LOGATO, P.V.R. Nutrição e alimentação de peixes de água doce. Editora Aprenda Fácil, 2000, 

128p. 
5. RUPPERT, E.E.; BARNES, R.D. Zoologia dos Invertebrados. Editora Roca, São Paulo 1996. 

1028p. 

 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Fundamentos de Físico-Química 

Código: 13.501.26 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos:  

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos, Grandezas e Unidades em Físico-Química; O Estado Gasoso. Propriedades de Líquidos e 
Sólidos; Termodinâmica e seus Princípios; Termodinâmica e seus Princípios; Termoquímica; 
Equilíbrio Químico; Cinética Química; Equilíbrio de fases multicomponentes; 
Soluções e Propriedades Coligativas; Sistemas Coloidais (dispersos); Eletroquímica. 

OBJETIVO 

-Reconhecer os fundamentos físico-químicos aplicados à aquicultura; 
-Conhecer e correlacionar os princípios, métodos e técnicas de análise físico-química. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceitos, Grandezas e unidades em Físico-Química. Unidade 2 
- O Estado Gasoso. Propriedades de Líquidos e Sólidos. Unidade 3 - 
Termodinâmica e seus Princípios. 
Unidade 4 - Termoquímica Unidade 
5 - Equilíbrio Químico Unidade 6 - 
Cinética Química 
Unidade 7 - Equilíbrio de fases multicomponentes 
Unidade 8 - Soluções e Propriedades Coligativas. 
Unidade 9 - Sistemas Coloidais (dispersos) 
Unidade 10 – Eletroquímica 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas e discursivas. A disciplina será apresentada através de aulas expositivas dos 
conteúdos teóricos e discursivas com a resolução de listas de exercícios. Aulas práticas em laboratório. 
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AVALIAÇÃO 

Avaliações escritas teóricas, resolução de listas de exercício. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ATKINS, P.W., PAULA, J. Físico-Química. 8ª edição. Editora LTC. Rio de Janeiro, 2008. vol. 
01. 

2. CASTELLAN, G.W. Fundamentos de Físico-Quimica. Rio de Janeiro: LTC, 1999. 
3. MOORE, W.J. Físico-Química. 4ª ed. São Paulo: Edgard Blucher, 1976. 2 v. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BROWN, T.L.; JUNIOR, H.E.L.; BURSTEN, B.E. Química: ciência central. 9ª. edição. Editora 
Pearson Prentice Hall. São Paulo, 2005. 

2. LIMA, A.A. de. Físico-química, 1ª edição. Editora Pearson, São Paulo, 2014. 
3. MAHAN, B.H. Química: um curso universitário. Editora Blucher. São Paulo, 1995. 
4. ORDONEZ, J.A., et al. Tecnologia de Alimentos. Vol.1, Editora Artmed. São Paulo, 2005. 
5. RUSSELL, J.B. Química geral. 2ª. edição. Editora Makron. São Paulo:, 2008. 

 

 
 

DISCIPLINA: Hidráulica Aplicada a Aquicultura 

Código: 13.501.27 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Física II 

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos básicos. Escoamento permanente e uniforme em condutos forçados. Perdas de carga 
localizada. Sistemas hidráulicos de tubulações. Sistemas elevatórios – cavitação. Redes de distribuição 
de água. Escoamento permanente e uniforme em canais. Projeto e construção de canais. Escoamento 
através de orifícios, bocais e vertedores. 

OBJETIVO 

Aplicar os princípios fundamentais da hidrostática e hidrodinâmica na solução de problemas práticos 
de captação, elevação, condução e drenagem da água no setor da aquicultura. Objetivos específicos: 
Analisar conceitos e fundamentos básicos da hidrostática e hidrodinâmica. Reconhecer as principais 
obras hidráulicas em aquicultura, Dimensionar obras hidráulicas em aquicultura, Dimensionar bombas 
e estações de bombeamento, Calcular carga e vazão de água. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 - Escoamento Uniforme em Condutos Sob Pressão 
-Cálculo de Perdas de Carga em Tubulações sob Pressão com o Emprego da Fórmula 
Universal e Fórmulas Empíricas; 
-Diagramas de Rouse e Moody; 
-Construção da Linha de Carga; 
-Perfis do Escoamento relação à Linha de Carga; 
-Perda de Carga Localizada: 

Expressão Geral das Perdas Localizadas; Método dos 
Comprimentos Equivalentes. 

Unidade 2 - Sistemas Hidráulicos de Tubulações: 
-Condutos Equivalentes; 
-Condutos Interligados em Série e Paralelo; 
-Sistemas Ramificados; 

Problema de dois Reservatórios interligados com tomada de Água; 
Problema dos Três Reservatórios interligados. 

Unidade 3 - Instalações De Recalque (Bombeamento) 
-Bombas: Tipos e Características. 
-Hidráulica dos Sistemas de Recalque. 
-Associação de Bombas em Série e Paralelo; 
-Curva Característica de uma Bomba e de uma instalação. 
-Escolha do Conjunto Motor-Bomba. 
-Cavitação; 
-N.P.S.H disponível e requerido. 
-Altura Estática de Sucção Máxima. 

Unidade 4 - Escoamento em Canais ou Condutos Livres: 
-Conceitos. 
-Característica do Escoamento em Canal Aberto; 
-Escoamento em Regime Uniforme (dimensionamento de Canais). 
-Escoamento gradualmente e rapidamente Variado; 
-Hidrometria. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aula expositiva, dialogada e participada; Realização de trabalhos individuais e em grupo. Aula 
de laboratório e de campo. 

AVALIAÇÃO 

Critérios: Observação do desempenho individual, verificando se o aluno identificou e assimilou as 
atividades solicitadas de acordo com as técnicas de aprendizagem previstas. 
Instrumentos: Exercícios; Trabalhos individuais e em grupo; Provas escritas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. AZEVEDO, N.J.M.; FERNANDEMZ, F.Y; ARAUJO R.; ARAUJO, R.A.E. Manual de 
hidráulica. 8ª. edição. Editora Edgard Blucher Ltda., São Paulo, 1998.  669 p. 

2. HOUGHTALEN, R.J.; AKAN, A.O.; HWANG, N.H.C. Engenharia Hidráulica. 1ª. Edição. 
Pearson, 2012. 338p. 

3. LINSINGEN, I.V. Fundamentos de sistemas hidráulicos. 5ª edição. EdUFSC, Florianópolis, 
2016. 398 p. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BRUNETTI, F. Mecânica dos Fluidos - 2ª edição rev. Pearson, 2008. 448p. 
2. CARVALHO JUNIOR, R. Instalações hidráulicas e o projeto de arquitetura. 1ª. Edição. Editora 

Blucher. São Paulo, 2017. 377p. 
3. GARCEZ, L.N. Elementos de Engenharia Hidráulica e Sanitária. 1ª edição. Editora Edgard 

Blucher, São Paulo, 1976. 369p. 
4. HEILMANN, A. Introdução aos fenômenos de transporte: características e dinâmica dos 

fluidos. 1ª edição. Editora InterSaberes. Curitiba, 2017. 184p. 
5. MUNSON, B.R; YOUNG, D.F.; OKIISHI, T.H. Fundamentos de Mecânica dos Fluidos. 2ª 

edição. Edgar Blucher Ltda , vol .2 São Paulo,1997. 
 
 
 

DISCIPLINA: Introdução à Bioquímica 
Código: 13.501.28 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 
Pré-requisitos:  

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 
EMENTA 
Constituintes químicos das células: carboidratos, lipídeos, esteroides, proteínas e ácidos nucléicos. 
Enzimas. Vitaminas e coenzimas. Bioenergética. Respiração celular. Metabolismo energético dos 
carboidratos, lipídeos e proteínas. Metabolismo dos compostos nitrogenados. 

OBJETIVO 
Aplicar os conhecimentos teóricos e/ou práticos buscando correlacionar os aspectos estruturais,
funcionais e metabólicos das biomoléculas. 
PROGRAMA 
Unidade 1 - Princípios biomoleculares; 
Unidade 2 - Aminoácidos e peptídeos; 
Unidade 3 - Características, propriedades físico, químicas, estruturais. Unidade 
4 - Atividade biológica; 
Unidade 5 - Proteínas: classificação, estrutura, função biológica, digestão e absorção; 
Unidade 6 - Metabolismo oxidativo; 
Unidade 7 - Estudo das enzimas; 
Unidade 8 - Metabolismo dos carboidratos; 
Unidade 9 - Estudo dos lipídios 

METODOLOGIA D E ENSINO 
Aula expositiva e dialogada. Análise de textos, gráficos e tabelas. Utilização de modelos moleculares 
e programas de modelagem computacional. Recursos: Quadro e pincel. Livro didático. Gráficos, 
textos e tabelas. Laboratório de Química. 

AVALIAÇÃO 
Os critérios de aprovação seguirão as normas do ROD. Instrumentos: Provas escritas; Exercícios 
avaliativos; Relatórios. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 
1. MACEDO, G.A.; PASTORE, G.M.; SATO, H.H. Bioquímica experimental de alimentos. 

Editora Varela São Paulo, 2005, 187 p. 
2. MICHELACCI, Y. M.; OLIVA, M.L.V. Manual de práticas e estudos dirigidos: química, 

bioquímica e biologia celular. 1ª ediçao. Editora Blucher . São Paulo:, 2014. 
3. NELSON, D.L.; COX, M.M.; LEHNINGER, A.L. Princípios de Bioquímica de Lehninger, 6ª 

edição, Editora Savier. São Paulo, 2014. 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. AREAS DAU, A.P.M. (org.). Bioquímica Humana. Pearson Education do Brasil, São Paulo, 

2015. 320 p. ISBN: 9788543010953 
2. LAJOLO, F.M.; MERCADANTE, A.Z. Química e Bioquímica dos Alimentos. 1ª edição. Vol. 

2. Editora Atheneu, Rio de Janeiro, 2018. 432 p. ISBN: 9788538808510 
3. MARIA, C.A.B. Bioquímica Básica: introdução à bioquímica dos hormônios, sangue, sistema 

urinário, processos digestivos e absorptivo e micronutrientes. 2ª edição ampl. Interciência, Rio 
de Janeiro, 2014. 304 p. ISBN: 9788571933248 

4. MORAN, L.A.; HORTON, H.R.; SCRIMGEOUR, K.G.; PERRY, M D. Bioquímica. 5ª edição. 
Editora Pearson Education do Brasil, São Paulo, 2013. 836 p. ISBN: 9788581431260 

5. REECE, J.B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed, Porto Alegre, 2015.  
 

DISCIPLINA: Introdução à Estatística 

Código: 13.501.29 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 60 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução à estatística e o método estatístico. Análise exploratória de dados. População e amostra. 
Distribuição de frequência e representação gráfica. Medidas de tendência central e medidas de 
dispersão. Noções de probabilidade. Inferência estatística. 

OBJETIVO 

- Conhecer os principais métodos estatísticos; 
- Aplicar os métodos em análises científicas 
- Utilizar os conhecimentos adquiridos na disciplina no contexto profissional. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução 
-Estatística na pesquisa das ciências agrárias; 
-Estatística e o método científico; 
-Aspectos do planejamento estatístico de um experimento. 

Unidade 2 - Inferência Estatística 
-Como selecionar uma amostra. 
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Unidade 3 - Análises Exploratórias dos Dados 
-Organização e representação de dados; 
-Distribuição de frequência; 
-Medidas de tendência; 
-Ajuste da equação de uma reta 

Unidade 4 - Modelos de Probabilidade para Experimentos Simples 
-Modelos de probabilidades para variáveis aleatórias discretas e contínuas 

METODOLOGIA DE ENSINO 

As aulas teóricas, expositivas, abordarão os princípios básicos  e os principais procedimentos da 
estatística e suas aplicações a situações comuns em experimentos de interesse para a engenharia em 
aquicultura. Nas aulas serão propostos exercícios, de forma a permitir ao aluno a aplicação e fixação 
dos conceitos apresentados.    
Recursos: Quadro branco e pincel; Apostilas, exercícios e textos; Livros, Jornais e revistas; Data-
show. 
AVALIAÇÃO 

Critérios: Lista de tarefas semanais (quantitativas), avaliações qualitativas e trabalho em grupo onde 
será observada a participação em grupo, interesse e motivação pela disciplina, organização iniciativa 
frente aos trabalhos propostos e pontualidade na entrega de atividades extraclasse.  
Instrumentos: Exercícios, provas escritas e trabalhos individuais e em grupo. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BUSSAB, W.O.; MORETTIN, P.A. Estatística Básica. 6ª edição. Editora Saraiva. São Paulo. 
2009. 

2. CRESPO, A.A. Estatística fácil. Editora Saraiva. São Paulo, 2009. 
3. TRIOLA, M.F. Introdução a Estatística. 10ª. edição. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2008. 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ANDRADE, D.F.; OGLIARI, P.J. Estatística para as Ciências Biológicas Agrárias: com noções 
de experimentação. 2ª edição. Editora UFSC, Florianópolis, 2010. 470 p. 

2. BARNARD, J.J.; APPLETON, K.; MONTGOMERY, L.; PLAVSIC S.K. Estatística aplicada à 
engenharia 2ª edição. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2014.  

3. MARTINS, G.A.; DOMINGUES, O. Estatística Geral e Aplicada. 4ª edição. Editora Atlas, São 
Paulo, 2010. 680 p. 

4. MONTGOMERY, D.C.; RUNGER, G.C.; HUBELE, N.F. Estatística aplicada a Engenharia. 2ª 
edição. Editora LTC, Rio de Janeiro, 2004. 

5. OLIVEIRA, M.A. de. Probabilidade e estatística: um curso introdutório. Editora IFB, Brasília,
2011.  

 
 
 

DISCIPLINA: Introdução à Oceanografia 

Código: 13.501.30 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30h CH Prática: 10h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 
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Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

História da Oceanografia. Noções e conceitos básicos de Oceanografia: Física; Química, Geológica e 
Biológica. A Lei Internacional do Mar. 

OBJETIVO 

Os alunos irão conhecer os principais mecanismos e interações que regem o funcionamento e 
a vida nos oceanos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução 
- Histórico, conceitos e importância 
- Mapas e cartas náuticas, latitude e longitude 

Unidade 2 - Propriedades físicas da água do mar 
- Conceitos 
- Temperatura, salinidade e densidade 

Unidade 3 - Oceanografia química 
- Solvente 
- Constituição, formação e gases dissolvidos 
- Equilíbrio químico, tempo de residência, tempo de mistura 
- Poder tampão 

Unidade 4 - Oceanografia física 
- Circulação atmosférica 
- Circulação geral dos oceanos 
- Massas de água e outros fenômenos 

Unidade 5 - Feições Geológicas 
- Conceitos e classificações 
- Margem continental brasileira 

Unidade 6 - Oceanografia biológica 
- Cadeia Trófica, fatores limitantes e nutrientes 
- Classificação do ambiente marinho 
- Comunidades Pelágicas, bentônicas e de fontes hidrotermais 

Unidade 7- Direito do mar. 
- Introdução e Conceitos 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas teóricas, leitura de textos e apresentação de trabalhos para discussão. Aula prática. 

AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados através de provas escritas, participação e apresentação de trabalhos e de 
relatórios de aulas práticas. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. GARRISON, T. Fundamentos de Oceanografia. Editora Cengage Learning. 2010. 426p. 
2. LONGHURST, A.R; PAULY, D. Ecologia dos Oceanos Tropicais. Editora USP. São Paulo, 

2007. 419p. 
3. MARRONI, E.V.; ASMUS, M.L. Gerenciamento costeiro. Ed. USEB, 2005, 149p. 
 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. MIRANDA L.B.; CASTRO, B.M.; KJERFVE, B. Princípios de oceanografia física de 
estuários. Editora USP.  São Paulo, 2002. 424p. 

2. SCHMIEGELOW, J.M.M. O Planeta Azul. Uma introdução às ciências marinhas. Editora 
Interciência, 2004, 202p. 

3. SILVA, C.A.R. Análises físico-químicas de sistemas marginais marinhos. Editora 
Interciência, 
2004, 118p. 

4. SOARES, M.; et al. O Oceano, Nosso Futuro- Relatório Da Comissão Mundial. Editora CMIO, 
1999, 248p. 

5. SUGUIO, K. Água. Editora Holos. 2006. 242p. 
 

 

 
 

DISCIPLINA: Química dos Alimentos 

Código: 13.501.31 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Propriedades químicas dos macronutrientes e micronutrientes. Alterações químicas e bioquímicas no 
processamento e armazenamento dos alimentos. Reações enzimáticas e não- enzimáticas importantes 
na síntese, qualidade e estabilidade de componentes de alimentos de origem animal. Análise da 
composição dos alimentos, importância. Composição centesimal e nutricional. Utilização e melhor 
aproveitamento dos componentes químicos dos alimentos na formulação de rações para animais. 

OBJETIVO 

Conhecer através da exposição de teorias, conceitos e práticas a estrutura complexa dos alimentos sob 
o aspecto químico; 
Compreender a importância e funcionalidade dos macro e micronutrientes durante os processos de 
processamento e vida prateleira. 
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PROGRAMA 

Unidade 1. Macronutrientes – Classificação, Funções e Importância. 
-Carboidratos 
-Proteínas 
-Lipídeos 

Unidade 2. Micronutrientes - Classificação, Funções e Importância. 
-Vitaminas. 
-Minerais. 

Unidade 3. Enzimas 
-Estudo da importância das enzimas nos alimentos 
-Reações enzimáticas e não enzimáticas nos alimentos 
-Alterações enzimáticas e não enzimáticas nos alimentos Unidade 4. 

Composição Química dos Alimentos 
-Componentes químicos dos Alimentos 
-Composição Centesimal e Nutricional 
-Processamentos dos alimentos e interferência na estabilidade dos componentes químicos 

Unidade 5. Análises químicas dos alimentos 
-Principais análises químicas 
-Formulação de alimentos com base na composição química dos alimentos 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A disciplina será composta de aulas teóricas e práticas, sendo que os conteúdos serão desenvolvidos 
por intermédio de aulas expositivas dialogadas, seminários de leitura, interpretação e discussão de 
textos e artigos científicos, estudos de caso, estudos dirigidos, com o objetivo de despertar uma postura 
crítico-reflexiva sobre os temas abordados e a parte prática buscará desenvolver habilidade de 
realização de análises químicas e interpretação de resultados. 

AVALIAÇÃO 

Avaliação certificativa será composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentação de 
seminários, pesquisa escrita e relatórios de atividades práticas). Serão também utilizados como 
critérios de avaliação itens que abordem: a assiduidade do aluno, participação em sala de aula, 
cooperação em trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenações de grupo, apresentação 
de trabalho, atitudes e habilidades nas aulas práticas e comportamento. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CHANG, R. Química geral: conceitos essenciais. 4ª edição. Editora ARTMED, Macgraw Hill –
São Paulo, 2007. 

2. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Livraria Ateneu, Rio de Janeiro, 1992. 625p. 
3. MACEDO, G.A.; PASTORE, G.M.; SATO, H.H. Bioquímica experimental de alimentos. 

Editora Varela., 2005, 187 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ATKINS, P. et al. Princípios de Química, questionando a vida moderna e o meio ambiente. 3ª
Edição.. Editora Artmed S. A. Porto Alegre, 2006. 

2. KOTZ, J.C.; TREICHEL Jr, P.M. Química Geral e Reações Químicas. vol. 1, 5ª. edição, Editora 
Pioneira Thomson. São Paulo:, 2005, 562p. 

3. MAHAN, B.H. Química: um curso universitário. Editora Blucher, São Paulo, 1995. 
4. ORDONEZ, J.A., et al. Tecnologia de Alimentos Vol.1. Editora Artmed, São Paulo, 2005. 
5. RUSSELL, J.B. Química geral -v.2. 2ª.edição. Makron Books, São Paulo, 2004/2010. 820p 
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DISCIPLINA: Sistemas de Recirculação e Tratamento de Efluentes na Aquicultura 

Código: 13.501.32 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 4º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Características, componentes e dimensionamento de sistemas de tratamento e recirculação de água. 
Utilização de aeradores e compressores em sistemas de recirculação. Controle e estratégias de manejo 
de parâmetros de qualidade de água integrados com os sistemas de recirculação. Caracterização de 
efluentes aquícolas. Sistemas de tratamento físicos, químicos e biológicos. Dimensionamento de 
sistemas de tratamentos de efluentes aquícolas. Projeto de uma Estação de Tratamento de Efluentes 
para Aquicultura. 

OBJETIVO(S) 

Entender conceitos e características de sistemas de recirculação. Transferir conhecimentos práticos e 
teóricos da utilização de sistemas na aquicultura. Entender e projetar sistemas de tratamento de 
efluentes de aquicultura. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução e definição de Sistemas de Recirculação em Aquicultura - RAS; 
Unidade 2 - Equipamentos necessários para o bom funcionamento do RAS; Unidade 3 
- Parâmetros ideais para suporte a vida em sistemas de Recirculação; Unidade 4 - 
Probiose e Biorremediação; 
Unidade 5 - Remoção dos Sólidos em Suspensão (Filtragem Física); 
Unidade 6 - Monitoramento e Correção da Qualidade da Água; Unidade 7 - 
Monitoramento e Manutenção Preventiva dos Sistemas; 
Unidade 8 - Projeto de Engenharia e Construção de Sistemas de Recirculação. 

Unidade 9 – Caracterização e tratamento de efluentes aquícolas. 
Unidade 10 - Dimensionamento de sistemas de tratamentos de efluentes aquícolas. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Aula expositiva, dialogada e participada; Realização de trabalhos individuais e em grupo. Aula de 
laboratório e de campo. Recursos: Quadro branco, televisão, DVD, projetor multimídia, laboratório 
didático e de campo. 

AVALIAÇÃO 

Critérios: Observação do desempenho individual, verificando se o aluno identificou e assimilou as 
atividades solicitadas de acordo com as técnicas de aprendizagem previstas. 
Instrumentos: Exercícios; Trabalhos individuais e em grupo; Projeto; Provas escritas. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F. de A. Fundamentos de Limnologia. Editora. Edição 2 Rio de Janeiro, 1998.  
2. NOGUEIRA, M.G. Ecologia de reservatórios: impactos potenciais, ações de manejo e sistemas 

em cascata. Editora RiMa, São Carlos,  2006. 
3. TUNDISI, J.G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez. Editora RiMa, São Paulo, 2005.  
4. ZAGATTO, P.A. Ecotoxicologia aquática: princípios e aplicações Editora RiMa Vol.: São 

Carlos,  2008.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. LINSINGEN, I.V. Fundamentos de sistemas hidráulicos. 3ª edição. rev. EDUFSC, 
Florianópolis,2008. 399p. 

2. RICHTER C. A. Água: métodos e tecnologia de tratamento. Editora Blucher, 2009 
3. SUGUIO, K. Água Editora Holos, Ribeirão Preto, 2006. 
4. SANTOS, L.M.M. dos. Avaliação ambiental de processos industriais.  Editora Oficina de 

Textos, 2011. 
5. VARGAS, M.C. O negócio da água: riscos e oportunidades das concessões de saneamento.

Editora Annablume. São Paulo, 2005. 

 
 

DISCIPLINA: Administração Aplicada a Aquicultura 

Código: 13.501.33 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução à administração.   Técnicas de administração. Funções da administração.
Levantamento, regulamentação e fiscalização nos empreendimentos aquícolas. 

OBJETIVO 

-Conhecer as etapas e processos administrativos; 
-Aplicar os conhecimentos na análise e tomada de decisão nos empreendimentos aquícolas. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução á administração 
-Conceitos básicos de Administração 
-A importância da administração na aquicultura 

Unidade 2 - Técnicas de administração Unidade 3 - 
Funções da Administração 

-Planejamento, organização, direção e controle de um sistema aquícola. 
Unidade 4 - Levantamento, regulamentação e fiscalização nos empreendimentos aquícolas. 
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METODOLOGIA D E ENSINO 

O conteúdo será abordado através de aulas expositivas e debates; seminários e recursos de 
multimídia. 

AVALIAÇÃO 

Os critérios de avaliação consistirão de provas escritas, frequência em sala, participação nos debates 
e seminários; leituras e trabalhos individuais e em equipe. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CHIAVENATO, I. Iniciação à Administração Geral. 3 ed. Barueri: Manole, 2009 
2. MAXIMIANO, A.C.A. Introdução à Administração. 8ª edição. Editora Atlas. São Paulo, 2011.
3. PAIVA, M. P. Administração pesqueira no Brasil. Editora Interciência, Rio de Janeiro.   
4. SILVA, R.O. Teorias da Administração: introdução ao estudo do trabalho do 

administrador. São Paulo: Saraiva, 2010. 

BIBLIOGRAFIACOMPLEMENTAR 

1. CHIAVENATO, I. Administração: teoria, processo e prática. 4ª edição. Editora Elsevier. Rio 
de Janeiro, 2007. 

2. CHIAVENATO, I. Introdução à Teoria Geral da Administração. 8ª edição. Editora. Elsevier, 
Rio de Janeiro, 2011. 

3. CHIAVENATO, I Administração: teoria, processo e prática. 4ª edição. Editora. Elsevier, Rio 
de Janeiro, 2007. 

4. STONER, J.A.F.; FREEMAN, R.E. Administração. 5ª edição. Editora LTC, Rio de Janeiro,
2012. 

5. KUBICA, F. Básico em Administração. SENAC DN, Rio de Janeiro, 2013. 
 
 
 

DISCIPLINA: Cultivo de Moluscos 

Código: 13.501.34 
Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Principais espécies de moluscos cultivados. Atualidades sobre os cultivos de moluscos no  mundo e 
no Brasil. Noções sobre a biologia de moluscos bivalves. Aspectos importantes na implantação dos 
cultivos. Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos. Obtenção de sementes: ambiente natural e 
laboratório. Larvicultura de moluscos bivalves. Etapas do cultivo de ostras, mexilhões e vieiras. 
Principais predadores e competidores no cultivo de moluscos. Depuração em moluscos e aspectos 
da comercialização. 
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OBJETIVO 

-Conhecer as principais etapas que envolvem o cultivo; 
-Utilizar os conhecimentos adquiridos para orientar os aquicultores na implantação e manejo dos 
cultivos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Principais espécies de moluscos com interesse comercial no mundo e no Brasil 
Unidade 2 - Atualidades sobre o cultivo de moluscos no mundo e no Brasil 
Unidade 3 - Biologia dos moluscos bivalves 
Unidade 4 - Aspectos relevantes na implantação dos cultivos Unidade 5 
- Sistemas utilizados para o cultivo de moluscos Unidade 6 - Obtenção 
de sementes de moluscos bivalves 
Unidade 7 - Larvicultura de moluscos (ostras, mexilhões e vieiras). 
Unidade 8 - Etapas do cultivo de moluscos bivalves 

-Cultivo de ostra 
-Cultivo de mexilhões 
-Cultivo de vieiras 

Unidade 9 - Principais predadores e competidores no cultivo de moluscos 
Unidade 10 - Aspectos da depuração em moluscos 
Unidade 11 - Aspectos importantes na comercialização dos moluscos 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas com auxilio de quadro branco e datashow, práticas sobre confecção de coletores 
de sementes de moluscos e estruturas para cultivo; visita técnica aos cultivos de moluscos. 

AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados através de provas, debates, seminários, relatórios sobre as aulas práticas, 
participação nas atividades individuais e em grupo. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MARQUES, H.L.A. Criação comercial de mexilhões. Editora Nobel, 1998, 111p. 
2. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 

alimentação de organismos.  Editora Rima, 2003, 106p. 
3. VANNUCCI, M. Os Manguezais e Nós: Uma Síntese de Percepções. 2ª edição.  Editora USP. 

São Paulo, 2002. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Editora UFSC, 2004. 349p. 
2. BUENO, K.E.M.; TAVEIRA, B.D. de A.; FOGAÇA, T.K. Planejamento e gestão ambiental. 

Editora Intersaberes 
3. ODUM, E.P. Fundamentos de ecologia. 5ª Edição Editora Cengage Learning. São Paulo, 2008. 
4. PROGRAMA BRASILEIRO DE INTERCÂMBIO EM MARICULTURA – BMLP. Manuais de 

Maricultura. Brazilian. Cultivo de Ostras. Mariculture Linkage Program - 32p. 2003. 
5. PROGRAMA BRASILEIRO DE INTERCÂMBIO EM MARICULTURA – BMLP. Manuais de 

Maricultura. Brazilian. Cultivo de Mexilhões. Mariculture Linkage Program - 32p. 2003. 
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DISCIPLINA: Estatística Aplicada 

Código: 13.501.35 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Introdução à estatística 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Princípios básicos da experimentação; Análise de variância; Análise de regressão. 

OBJETIVO 

-Conhecer a importância da estatística no contexto profissional do engenheiro de aquicultura. 
-Tornar o dissente capaz de produzir um experimento com coerência cientifica. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Princípios básicos da experimentação, Princípio da repetição, Princípio da 
casualização, Princípio do controle local. 

Unidade 2 - Relações entre os princípios básicos da experimentação e os delineamentos 
experimentais. 

Unidade 3 - Planejamento de experimentos, Classificação dos experimentos, Tipos de 
experimentos. 

Unidade 4 - Qualidades de um bom experimento, Qualidade de um bom pesquisador. 
Unidade 5 - Suposições para a análise de variância, Transformação de dados, Testes de hipóteses, 

Intervalo de Confiança. 
Unidade 6 - Análise de Variância e Testes, Delineamentos Inteiramente Casualizado. 
Unidade 7 - Instalação do experimento, Unidade experimental ou parcela, Análise de um 

experimento. 
Unidade 8 - Delineamentos em Blocos Casualizado 
Unidade 9 - Delineamentos em Quadrado Latino 
Unidade 10 - Experimentos em esquema fatorial 
Unidade 11 - Experimentos em parcelas subdivididas, Perdas de Parcelas. 
Unidade 12 - Regressão na análise de variância, A equação de Regressão, A regressão linear na 

análise de variância. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas teóricas, expositivas, abordarão os princípios básicos e os principais procedimentos da 
estatística e suas aplicações a situações comuns em experimentos de interesse para a engenharia 
em aquicultura. Nas aulas serão propostos exercícios, de forma a permitir ao aluno a aplicação 
e fixação dos conceitos apresentados. Recursos: Quadro branco e pincel; Apostilas, exercícios e 
textos; Livros, Jornais e revistas; Datashow. 
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AVALIAÇÃO 

Critérios: Lista de tarefas semanais (quantitativas), avaliações qualitativas e trabalho em grupo 
onde será observada a participação em grupo, interesse e motivação pela disciplina, organização 
iniciativa frente aos trabalhos propostos e pontualidade na entrega de atividades extraclasse. 
Instrumentos: Exercícios, provas escritas e trabalhos individuais e em grupo. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CRESPO, A.A. Estatística Fácil. 19ª edição. Editora Saraiva, São Paulo, 2009. 224p. 
2. MORETTIN, P.A; BUSSAB, W.O. Estatística Básica. 6ª edição. Editora Saraiva, São Paulo, 

2010. 568p. 
3. TIBONI, C.G.R. Estatística básica: para os cursos de administração, ciências contábeis, 

tecnológicos e de gestão. Editora Atlas. São Paulo, 2010. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ANDRADE, D.F.; OGLIARI, P.J. Estatística para as Ciências Biológicas Agrárias: com 
noções de experimentação. 2ª edição. Editora UFSC. Florianópolis, 2010. 470 p. 

2. BONAFINI, F.C. Estatística. Editora Pearson. São Paulo, 2012. 186 p. 
3. COSTA NETO, P.L.O. Estatística. 2ª edição. Editora Pearson. São Paulo, 2002. 281p. 
4. LARSON, R.; FARBER, B. Estatística aplicada. 4ª edição. Editora Pearson. São Paulo, 2010. 

658 p. 
5. MARTINS, G.A.; DOMINGUES, O. Estatística Geral e Aplicada. 4ª edição. Editora Atlas. 

São Paulo, 2010. 680 p. 
6. MONTGOMERY, D.C.; RUNGER, G.C.; HUBELE, N.F. Estatística aplicada a 

Engenharia. 2ª edição. Editora LTC. Rio de Janeiro, 2004. 
7. RODRIGUES, M.A.S. Bioestatística. Editora Pearson. São Paulo, 2014. 196p. 

 
 

DISCIPLINA: Geoprocessamento e Georreferenciamento 

Código: 13.501.36 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 30 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Topografia 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Cartografia básica – Fundamentos; Elementos de representação; Representação cartográfica 
(Tipos e escalas); Coordenadas; Projeções Cartográficas e Sistemas de Referência. Princípios de 
topografia. Global Positioning System (GPS) Histórico e fundamentos. Modo de determinação 
das coordenadas. Receptores GPS: tipos e especificações. Erros: Erros do satélite; erros de 
multitrajetória; erros de recepção. Métodos de posicionamento GPS: posicionamento absoluto; 
posicionamento relativo pós-processado (DGPS); e DGPS em tempo real. Prática de 
posicionamento GPS. Funcionalidades básicas do software MapSource. Sensoriamento Remoto 
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- Histórico e Definições, Princípios Físicos de Sensoriamento Remoto e Comportamento 
Espectral de Alvos, Tipos de Sensores: sensores ativos e passivos; Sistemas Orbitais de Estudo 
da Terra; Resoluções: Espacial, Espectral, Temporal e Radiométrica; Dados Raster: estrutura, 
resolução e formato; Aplicações: Análise e monitoramento do uso do solo; recursos hídricos, 
geomorfologia e à agricultura. Sistema de Informações Geográficas (SIG) Definições e Conceitos. 
Componentes de um SIG: arquitetura; dados; infraestrutura de software e hardware. Dados de um 
SIG: planos de informações; estrutura dos dados SIG; formatos gráficos; análise espacial. 
Aplicações à cafeicultura, ao meio-ambiente e produção cartográfica. Funcionalidades básicas 
dos softwares SPRING e ArcGIS. Geração de mapas temáticos. 

OBJETIVO 

-Ao final deste componente curricular o aluno deverá ser capaz de adquirir, armazenar, manipular 
e analisar dados geográficos; 
-Utilizar os conhecimentos para gerar mapeamentos temáticos por meio do uso de geotecnologias. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Apresentação do plano de ensino, do sistema de avaliação e da metodologia de 
ensino a ser empregada. 
Unidade 2 - Cartografia 
Unidade 3 - Topografia 
Unidade 4 - Sistema de Posicionamento Global (GPS) 
Unidade 5 - Sistema de Informações Geográficas (SIG) 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas e dialogadas; Aulas demonstrativas e práticas (campo e laboratório); Manuseio 
de equipamentos e de softwares; Leitura de artigos técnico-científicos; Pesquisas bibliográficas; 
Pesquisas na rede mundial de computadores; Estudos de caso; Trabalhos em grupo; e Articulação 
com outros componentes curriculares que dependam de análises espaciais. 

AVALIAÇÃO 

Trabalhos dirigidos – Desenvolvimento de Projetos de Geoprocessamento e 
Georreferenciamento, levando em consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função 
do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 
Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, 
organização e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos 
adquiridos; 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BOSSLE, R.C. Introdução ao Geoprocessamento Ambiental. Editora: Erica São Paulo, SP, 
2014. 

2. MOURAO, M.; CLARA, A. Geoprocessamento na Gestão e Planejamento Urbano. 
Editora Interciencia São Paulo, 2014. 

3. SILVA, J.X.; ZAIDAN, R.T. Geoprocessamento & Análise Ambiental - Aplicações. 
Editora: Record. Rio de Janeiro, 2004. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ALMEIDA, R. D de. Do Desenho ao Mapa: iniciação cartográfica na escola - 5ª edição. 
Editora Contexto. 2013.  

2. FITZ, P. R. Geoprocessamento sem complicação. 1ª edição. Editora Oficina de Textos. 2019. 
3. MARTINELLI, M. Mapas da Geografia e Cartografia Temática - 4ª edição rev. e atual. 

Editora Contexto. 2013.  
4. MOURAO, M.; CLARA, A. Geoprocessamento na Gestão e Planejamento Urbano. 

Editora Interciencia. São Paulo, 2014. 
5. RIBEIRO, H (org.). Geoprocessamento e saúde: muito além de mapas. 1ª edição. Editora 

Manole. 2017.  
 
 
 
 

DISCIPLINA: Genética Básica 

Código: 13.501.37 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos:  

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Genética mendeliana: 1˚ e 2˚ Lei; Ligação e mapa genético; Relação entre sexo e padro de herança;
 Herança extra- nuclear; Genética de populações; Genética Quantitativa; 
Decomposição de variação biológica; Estimativa de parâmetros genéticos. 

OBJETIVO 

Conhecer as Leis mendelianas da genética; Desenvolver conhecimentos sobre as principais 
relações entre o sexo, padrão de herança e herança extra-nuclear; Formar conhecimentos básicos 
referente a genética das populações e genética quantitativa. Conhecer decomposição 
de variação biológica e estimativa de parâmetros genéticos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Genética Mendeliana; Unidade 
2 - Ligação e mapa genético; Unidade 3 - 
Herança; 
Unidade 4 - Genética das populações 
Unidade 5 - Genética quantitativa; 
Unidade 6 - Decomposição de variação biológica; 
Unidade 7 - Estimativa de parâmetros. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas e dialógicas, em que se fará uso de debates referentes aos assuntos ministrados 
em sala de aula. Como recursos, deverão ser utilizados o quadro branco, pincéis, projetor 
multimídia. 
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AVALIAÇÃO 

A avaliação terá caráter formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e 
oratória. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. AMABIS, J. M. Conceitos de biologia: genética, evolução e ecologia. Editora Moderna. São 
Paulo, 2002. 276 p.  

2. GRIFFITHS, A.J.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI, 
D.T.; MILLER, J.H. Introdução à genética. 11ªªEdição. Editora Guanabara Koogan SA. Rio 
de Janeiro, 2016. 743p. 

3. REECE, J. B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed. Porto Alegre, 2015.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. SANDERS, M. F.; BOWMAN, J. L. Análise Genética: uma abordagem integrada. 1ª 
edição. Editora Pearson Education do Brasil. São Paulo, 2014. 884 p.  

2. SCHOR, N.; BOIM, M. A.; SANTOS, O. F. P. Bases Moleculares da Biologia, da Genética 
e da Farmacologia. Vol. 1. Editora Atheneu, São Paulo, 2010. 382 p.  

3. SILVA, E. P.; DUARTE, M. R. Genética Marinha. 1ª edição. Editora Interciência, Rio de 
Janeiro, 2019. 218 p.  

4. VARGAS, L. R. B. Genética humana. [S.l.]: Pearson, 2015. 172 p.  
5. VIANA, A. P.; RESENDE, M. D. V. Genética quantitativa no melhoramento de fruteiras. 

1ª edição. Editora Interciência. Rio de Janeiro, 2014. 298 p.  
 

 
 
 

DISCIPLINA: Microbiologia Aplicada 

Código: 13.501.38 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 20h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Biologia Geral 

Semestre: 05 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução à microbiologia. Morfologia, fisiologia, reprodução, diversidade e importância  dos 
fungos, bactérias e vírus. Relações com o homem e com o ambiente. Controle de microrganismos 
por agentes físicos, químicos e biológicos. Técnicas laboratoriais em microbiologia: 
esterilização, desinfecção e assepsia. Preparo de meios de cultura. Quantificação do crescimento 
bacteriano. Provas bioquímicas. Preparações microscópicas. 
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OBJETIVO 

-Conhecer os vírus, as bactérias e os fungos, em seus aspectos morfológico, fisiológico e
ecológico, utilizando esse conhecimento. Objetivos específicos: 
-Caracterizar vírus, bactérias e fungos. 
-Reconhecer a importância ecológica e econômica dos microrganismos. 
-Cumprir normas de trabalho e higiene em laboratório de microbiologia. 

-Manusear equipamentos de laboratório de microbiologia. 
-Coletar amostras para análise. 
-Isolar e identificar bactérias e fungos. 
-Conhecer os agentes físicos, químicos e biológicos utilizados no controle de 
microrganismos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Introdução à microbiologia. 
Unidade 2 - Morfologia, fisiologia, reprodução, diversidade e importância dos vírus. 
Unidade 3 - Morfologia, fisiologia, reprodução, diversidade e importância das bactérias. 
Unidade 4 - Morfologia, fisiologia, reprodução, diversidade e importância dos fungos. 
Unidade 5 - Relações dos microrganismos com o homem e com o ambiente. 
Unidade 6 - Controle de microrganismos por agentes físicos, químicos e biológicos. Unidade 
7 - Técnicas laboratoriais em microbiologia: esterilização, desinfecção e assepsia. Unidade 8 
- Preparo de meios de cultura. 
Unidade 9 - Quantificação do crescimento bacteriano. Unidade 
10 - Provas bioquímicas. 
Unidade 11 - Preparações microscópicas a fresco e coradas. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

-Aula expositiva, dialogada e participada. Aula prática no laboratório de microbiologia; 
-Quadro branco e pincel, projetor multimídia, livro texto e apostila. 
-Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Critério: Os alunos serão avaliados por meio de trabalhos práticos e/ou teóricos, individuais e/ou 
em grupo, seminários e relatórios, utilizando como parâmetro os objetivos gerais e específicos 
da disciplina. 
Instrumentos: Prova escrita; Listas de exercícios, Apresentação de trabalhos, Relatórios de aula 
prática. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações, Editora Pearson, 1997, v.2, 517p. 
2. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações.  Editora Pearson, 1996, v.1, 524p. 
3. VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado na aquicultura. 

Editora Varela, 2004, 380p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BRINQUES, G.B. MICROBIOLOGIA DOS ALIMENTOS. Editora Pearson, 2016, 202p.  
2. DA SILVA Jr., E.A. Manual de controle higiênico-sanitário em serviço de alimentação. 

Editora Varela 2007, 479p. 
3. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Editora Atheneu. 2008, 652p. 
4. FRANCO, B.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Editora Atheneu. São Paulo, 

2005.  
5. JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Editora Artme. 2005, 712p. 
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DISCIPLINA: Piscicultura de Água Doce 

Código: 13.501.39 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 30 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Estado da arte da aquicultura brasileira. Manejo das condições do sedimento do fundo e da 
qualidade da água e dos efluentes de viveiros. Características gerais das espécies de interesse 
zootécnico. Fisiologia da reprodução e propagação artificial dos peixes. Sistemas e técnicas de 
criação de peixes de água doce (reprodução, larvicultura, alevinagem, recria e terminação). Manejo 
produtivo de diferentes espécies da água doce com interesse comercial. 

OBJETIVO 

-Conhecer a situação da aquicultura brasileira, bem como as técnicas de cultivo das principais
espécies nativas e exóticas da água doce com importância econômica; 
-Usar os sistemas e técnicas mais viáveis sob o ponto de vista econômico, social e ambiental. 

PROGRAMA 

Unidade 1. Estado da arte da aquicultura brasileira 
Unidade 2. Manejo das condições do sedimento do fundo e da qualidade da água de viveiros 

-Calagem de viveiros 
-Adubação de viveiros 

Unidade 3. Monitoramento da qualidade da água durante o cultivo Unidade 
4. Fisiologia da reprodução e propagação artificial dos peixes Unidade 5. 
Práticas de manejo e estresse dos peixes na piscicultura 

-Reprodução 
-Povoamento/estocagem 
-Alevinagem 
-Engorda 
-Acompanhamento do crescimento 
-Despesca 
-Transporte 

Unidade 6. Produção de espécies nativas com interesse comercial Unidade 
7. Produção de espécies exóticas com interesse comercial Unidade 8. 
Carcinicultura de água doce 
Unidade 9. Piscicultura ornamental 

-Principais espécies cultivadas 
-Sistemas de cultivo 

Unidade 10. Noções de ranicultura 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Conteúdo teórico  ministrado em sala de aula e complemento da disciplina com aulas  práticas 
em laboratório e visitas e viagens técnicas a algumas empresas e órgãos públicos que estudam e 
produzes organismos aquáticos da água doce com interesse comercial, bem como a projetos 
sociais ligados a essa área. 
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AVALIAÇÃO 

Os alunos serão avaliados através de provas, seminários e relatórios sobre aulas prática, visitas e 
viagens técnicas. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Santa 
Maria, UFSM, 2005. 470 p. 

2. BALDISSEROTO, B. Fisiologia de peixes aplicada à piscicultura. 3ª edição.  Editora UFMS. 
Santa Maria, 2013. 350 p. 

3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. 1ª edição. Jundiaí, 2003. 
229 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BALDISSEROTTO, B. Criação de jundiá. Editora UFSM.  Santa Maria, 2004. 
2. ESTEVES, F. de A. Fundamentos de Limnologia.  2ª edição Rio de Janeiro, 1998. 
3. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento da produção comercial. 1ª edição. Jundiaí, 

2000.  
 
 
 

DISCIPLINA: Qualidade da Água na Aquicultura 

Código: 13.501.40 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 02 

Pré-requisitos: Química geral 

Semestre: 5º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

A molécula da água e as suas propriedades. Parâmetros físicos, químicos e biológicos da qualidade 
da água. Métodos analíticos. Manejo de qualidade da água de ambientes aquícolas. Produtividade 
aquática. Nutrientes. Estratégias de fertilização. Calagem da água. Aeração e renovação da água. 

OBJETIVO 

Conhecer as principais propriedades da água; identificar as características físico-químicas e
biológicas da água; Conhecer os principais nutrientes aquáticos; conhecer a limnologia com foco na 
aquicultura. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Água: Estrutura molecular; Propriedades da água; Ciclo da água; 
Unidade 2 - Oxigênio dissolvido: Oxigênio dissolvido em viveiros de cultivo; Mecanismo de 

controle do oxigênio; dissolvido. 
Unidade 3 – pH: Alcalinidade; Acidez da água; Dureza da água; Relação do pH com organismos 

aquáticos; 
Unidade 4 – Amônia: Toxidez da amônia; Efeito da amônia em algumas espécies de peixes e 

camarões; 
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Unidade 5 - Nitrito e Nitrato: Toxidez do nitrito e nitrato; Efeito do nitrito e nitrato em algumas 
espécies de peixes e camarões; 

Unidade 6 – Salinidade: Osmose; Principais fatores que afetam a salinidade; Efeitos da salinidade 
em algumas espécies de peixes e camarões; 

Unidade 7 – Temperatura: Temperatura e metabolismo; Temperatura de adaptação; Temperatura 
de eclosão e desenvolvimento de espécies de peixes e camarões; Estratificação térmica; 

Unidade 8 – Manejo na qualidade da água: Luz e estratificação; Subsídios e prejuízos 
energéticos; Manejo do oxigênio; Correção do pH em viveiro; Fertilização de viveiros; 

Unidade 9 – Poluição da água: Agrotóxicos; Esgotos; Poluição térmica; Poluição industrial; 
Eutrofização; Aquicultura como fator de poluição. 

Unidade 10 – Uso de equipamentos na qualidade da água: Monitoramento na qualidade 
da água; Controle da qualidade da água; Parâmetros químicos, físicos e biológicos da 
qualidade da água. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas; Aulas práticas em Laboratório e campo; Seminários; Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Relatório de atividades; Seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BICUDO, C. E. M. Amostragem em limnologia. Editora. RIMA. São Carlos, 2004. 
2. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 5ª edição Editora Interciencia. Rio de Janeiro, 

2011. 
3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Editora F. Kubitza, 2003, 

229p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. MASCARENHAS, S.; SCHIEL, D.; SANTOS, A.A.M. O Estudo de Bacias Hidrográficas: 
uma estratégia para educação ambiental. Editora RIMA. São Carlos, 2003.  

2. SUGUIO, K. Água. Editora Holos. Ribeirão Preto, 2006. 
3. TOWSEND, C.R. Fundamentos em ecologia. Editora Artmed. Porto Alegre, 2010. 
4. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Editora Oficina de Textos, São Paulo 2008. 631 

p. ISBN 9788586238666. 
5. TUNDISI, J.G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez. Editora RIMA. São Paulo, 

2005. 

 

DISCIPLINA: Beneficiamento e Processamento do Pescado I 

Código: 13.501.41 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Introdução a Bioquímica; Microbiologia aplicada 
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Semestre: 6º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

O panorama do pescado no Brasil. Alterações do pescado post mortem e processo de deterioração. 
Boas Práticas para produção do pescado. Fluxogramas operacionais e leiaute industrial. Técnicas de 
processamento do pescado. Controle de qualidade do pescado. 

OBJETIVO 

Adquirir conhecimentos sobre a qualidade da matéria prima, alterações do pescado e técnicas de 
processamento e conhecer as boas praticas de manipulação que devem ser adotadas nos processos 
produtivos visando á garantia da qualidade do produto processado e segurança alimentar do 
consumidor. Aplicar o controle de qualidade durante o desenvolvimento das técnicas de 
processamento na busca do desenvolvimento de produtos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Pescado 
-O panorama do pescado no Brasil 
-O pescado como matéria prima 
-A qualidade do pescado 
- Composição Química do Pescado 
- Prática - avaliação dos caracteres sensoriais do pescado 

Unidade 2 - Processos que ocorrem post mortem no pescado 
-Etapas do processo de alteração do pescado 
-Deterioração Autolítica, Microbiana e Oxidativa 
-Fatores que favorecem a decomposição do pescado 
-Prática – avaliação do processo post mortem 

Unidade 3 - Boas práticas para produção do pescado 
-O que são boas práticas? 
-Procedimentos operacionais padronizados 
-APPCC 
-Prática – identificando os procedimentos operacionais na indústria do pescado 

Unidade 4 - O processamento e beneficiamento do pescado 
-Técnicas de processamento e beneficiamento 
-Estrutura x processo = resultado 
-Leiaute Operacional 
-Fluxogramas operacionais 
-Controle de qualidade do produto final 
-Prática – acompanhamento de um beneficiamento de pescado 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A metodologia de ensino será baseada em: exposições interativas visando apresentar o conteúdo 
teórico, apresentação de vídeos que complementará as teorias explanadas, estudos dirigidos em 
pequenos grupos para apreciação de artigos científicos, apresentação de seminários para desenvolver 
no aluno habilidades de docência e aulas práticas para o exercício do aprendizado apresentado. 
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AVALIAÇÃO 

Avaliação certificativa será composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentação de
seminários, pesquisa escrita e relatórios de atividades práticas). Como também serão utilizados como 
critérios de avaliação, itens que abordem: assiduidade do aluno, participação e comportamento em 
sala de aula, cooperação em trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenações de grupo, 
apresentação de trabalho e atitudes e habilidades nas aulas práticas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, Livraria Ateneu. Rio de Janeiro, 1992. 625p 
2. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Segurança Alimentar. Editora Artmed, 2002. 424p. 
3. SILVA Jr., E.A. da. Manual de controle higiênico-sanitário em serviço de alimentação. Editora

Varela 2007, 479p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. 2ª edição. Editora UFSC. Santa Catarina, 2004. 
2. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Editora Atheneu. São 

Paulo, 1996. 182p. 
3. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e prática. Editora Varela. São Paulo, 

2003  
4. Processamento de pescado. Editora Demócrito Rocha. Fortaleza, 2004. 
5. Mercados e marketing de produtos de camarão com valor agregado - uma perspectiva 

global. Editora ABCC Vol.: Edição: Local: Recife, 2003.  
 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Construções para Aquicultura 

Código: 13.501.42 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 03 

Pré-requisitos: Topografia 

Semestre: 6º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Representação do relevo, sistematização de sistemas, metodologia numérica para construção de 
viveiros. 

OBJETIVO 

Perceber a metodologia para construção de viveiros e obras complementares. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 - Representação do relevo 
-Introdução 
-Processos de representação 
-Processo do Desenho do Perfil 
-Processo dos Pontos Cotados 
-Processo das Curvas de Nível 
-Interpolação 
-Desenho do Perfil das Secções Transversais 

Unidade 2 - Sistematização de sistemas 
-Trabalhos de Campo 
-Execução da Obra no Campo 

Unidade 3 - Metodologia numérica para construção de viveiros 
-Cota Média 
-Largura da crista dos diques 
-Largura da base da seção média dos diques 
-Perímetros dos diques 
-Volume total de Movimentação de Terra 
-Custo com movimentação de terra 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas. Aulas práticas em Laboratórios e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

A avaliação da disciplina Construção para Aquicultura ocorrerá em seus aspectos quantitativos, 
segundo o Regulamento da Organização Didática – ROD, do IFCE. A avaliação terá caráter 
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serão usados 
instrumentos e técnicas diversificadas de avaliação, deixando sempre claros os seus objetivos e 
critérios. Alguns critérios a serem avaliados: 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades práticas e visitas técnicas 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BORGES, A.C., Topografia Aplicada a Construção Civil. Editora Bluche. São Paulo, 2013. 
188p.  

2. CASACA, J.; MATOS, J.; BAIO, M. Topografia Geral. 4ª edição Editora LTC. Rio de Janeiro, 
2014. 208p. 

3. JOSE, A.C.; JOSE, C.T. Topografia Altimetria, 3ª edicão, Editora UFV, Viçosa, 2013. 200p.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BORGES, A.C. J. Exercícios de topografia. Editora Blucher. São Paulo, 1975. 204p. 
2. BORGES, A.C.J. Exercícios de topografia. 3ª Edição. Editora Edgard Blucher. São Paulo, 2005. 
3. BORGES, A.C.J. Topografia. Editora: Edgard Blucher. Sao Paulo, 2013. 
4. BOTELHO, M.H.C.; FRANCISCHI JR, J.P. de.; PAULA L.S. de. ABC da topografia. 1ª Edição. 

Editora Blucher. 2018.  
5. SÁ, M.M. de.  Ornamento e modernismo: a construção de imagens na arquitetura. Editora 

Rocco. Rio de Janeiro, 2005. 
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DISCIPLINA: Limnologia 

Código: 13.501.43 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Química Geral 

Semestre: 6º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Introdução à Limnologia. A água como meicircum-ambiente. Propriedades físicas e químicas dos 
corpos límnicos de macro e micro ambientes. Distribuição da luz e do calor. Gases e sólidos 
dissolvidos. Ciclagem de nutrientes. Gases dissolvidos. Dinâmica do oxigênio dissolvido  Sistema 
bicarbonato. Dureza. pH: acidez e alcalinidade das águas límnicas. Matéria orgânica dissolvida e
particulada. 

OBJETIVO 

Estudar os ecossistemas aquáticos continentais, com respeito as suas condições biológicas, 
químicas, físicas e ecológicas, para o manejo racional dos recursos aquáticos interiores, 
especialmente para o cultivo racional de peixes e camarões 
 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução à Limnologia. Unidade 
2 - Águas continentais. 
Unidade 3 - Etapas do metabolismo do ecossistema aquático. Unidade 4 - 
Propriedades físico-químicas da água. 
Unidade 5 - Ciclo hidrológico. 
Unidade 6 – Radiação, Cátions e ânions e Elementos-traços. 
Unidade 7 - Sedimentos límnicos. Unidade 8 - 
Eutrofização artificial. Unidade 9 - Matéria 
orgânica. 
Unidade 10 - Produtividade primária. 
Unidade 11 – Ciclo do Fósforo. 
Unidade 12 - Capacidade de suporte. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas com a utilização de quadro branco e pincel e projetor multimídia. Aulas práticas 
em laboratório e visitas técnicas 

AVALIAÇÃO 

O aluno será avaliado através de avaliações escritas individuais, trabalhos em classe e relatórios de 
aulas práticas e visitas técnicas. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BICUDO, C. E. M. Amostragem em limnologia. Editora RIMA. São Carlos, 2004. 
2. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 5ª edição. Editora Interciencia. Rio de Janeiro, 

2011. 
3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Editora F. Kubitza, 2003, 

229p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. MASCARENHAS, S.; SCHIEL, D.; SANTOS, A.A.M. O Estudo de Bacias Hidrográficas: uma 
estratégia para educação ambiental. 2ª edição. Editora RIMA. São Carlos, 2003.  

2. SUGUIO, K. Água. Editora Holos. Ribeirão Preto, 2006. 
3. TOWSEND, C.R. Fundamentos em ecologia. Editora Artmed. Porto Alegre, 2010. 
4. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Editora Oficina de Textos, São Paulo, 2008. 631 p. 
5. TUNDISI, J.G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez. 2ª edição. Editora RIM,. São 

Paulo, 2005. 

 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Nutrição de Organismos Aquáticos 

Código: 13.501.44 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 
EMENTA 
Conceito e importância da nutrição de organismos aquáticos; Hábitos alimentares; Fisiologia da 
digestão; Necessidades nutricionais; Composição dos alimentos; Ingredientes e aditivos; Formulação 
e processamento de rações; Manejo da alimentação. 
OBJETIVO(S) 

- Ter uma visão ampla sobre nutrição e alimentação, podendo dessa forma atingir melhor resultados 
zootécnicos dentro de um sistema de produção aquático. 
- Compreender a necessidade de uma dieta balanceada para o bom desempenho zootécnico dos 
animais cultivados. 
- Compreender a importância da dieta para a manutenção da saúde dos animais cultivados. 
- Conhecer os hábitos alimentares, relacionando-os com a morfologia e com as necessidades 
nutricionais dos animais. 
- Formular e processar rações balanceadas para animais aquáticos. 
- Executar o manejo correto da alimentação, nos diferentes sistemas de cultivo. 
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PROGRAMA 
Unidade 1 - Importância da alimentação no desenvolvimento de organismos aquáticos; 
Unidade 2 - Introdução à hábitos alimentares e fisiologia da digestão; 
Unidade 3 - Nutrientes; 
Unidade 4 - Nutrição x Alimentação;  
Unidade 5 - Nutrição por fases; 
Unidade 6 - Manejo alimentar; 
 Unidade 7 - Tipos de alimentos; 
Unidade 8 - Formulação de ração e Processamento 
 
METODOLOGIA D E ENSINO 
A metodologia de ensino consistirá em aulas expositivas. Aulas Práticas em Laboratório. Aulas de 
Campo e visitas técnicas. 
AVALIAÇÃO 
- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e 
oratória. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BALDISSEROTTO, B.S.M. Fisiologia de peixes aplicada à piscicultura. UFSM, 2003. 
2. BARBIERI, JR., CARLOS, R. Camarões marinhos: engorda. V.2. Editora Aprenda Fácil, 

Viçosa, 2002. 
3. LOGATO, P.V.R. Nutrição e alimentação de peixes de água doce. Editora Aprenda Fácil 

2012. 130p.  
 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. ARAUJO-LIMA, C.A.R.M.; GOMES, L.C.S.M., Espécies nativas para piscicultura no Brasil, 

Editora UFSM. Santa Maria, 2005. 
2. BALDISSEROTO, B. Criação de jundiá, Editora UFSM. Santa Maria, 2004. 
3. DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Editora. Interciência. Rio de Janeiro, 1991. 
4. MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da Moderna aquicultura. Editora ULBRA. Canoas, 2001. 
5. SIPAUBA-TAVARES, L.H. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 

alimentação de organismos aquáticos. Editora RIMA. São Paulo, 2003. 

 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Patologia e Sanidade de Organismos Aquáticos 

Código: 13.501.45 

Carga Horária Total: 80 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 40 h 

Número de Créditos: 4 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 6º Semestre 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

Relação ambiente, hospedeiro e microrganismos; Alterações fisiológicas; Fatores que predispõem a 
susceptibilidade de contração de enfermidades; Principais enfermidades de origem, bacteriana, viral e 
parasitária de organismos aquáticos cultivados; Uso de Probióticos na Aquicultura. Introdução ao 
manejo sanitário na aquicultura; Medidas Profiláticas e controle de doenças; Cuidados com manejos; 
Boas práticas durante o transporte de organismos vivos; Legislação aplicada à sanidade de organismos
aquáticos. 

OBJETIVO(S) 

Conhecer as condições que predispõem ao surgimento de doenças; Compreender quais as principais 
enfermidades, diagnósticos e tratamentos; Prever situações e propor soluções com base nas patologias 
e parasitologias de organismos cultivados na prática profissional; Conhecer os princípios básicos do 
manejo sanitário na aquicultura; identificar as principais formas evitar os surtos de enfermidades; 
conhecer os cuidados a serem realizados durante o cultivo e manejo dos animais cultivados; Atentar 
para a legislação aplicada à sanidade aquícola. 

PROGRAMA 

Unidade 1- Relação ambiente, hospedeiro e microrganismos. 
-Características ambientais; 
-Qualidade de água; 
-Aspectos de higiene dos sistemas de cultivo; 
-Influência do manejo. 

Unidade 2 - Alterações fisiológicas 
-Fatores que predispõem: ambientais, nutricionais, fisiológico, genéticos e estresse; 
-Imunologia e hematologia 

Unidade 3 - Enfermidades de origem bacteriana; 
Unidade 4 - Enfermidades de origem viral;  
Unidade 5 - Enfermidades provocadas por parasitas; 
Unidade 6 - Uso de Probióticos. 
METODOLOGIA D E ENSINO 

Critérios: Avaliação escrita e Estudos dirigidos. 
Instrumentos: Avaliação escrita individual, relatórios das aulas práticas. 
AVALIAÇÃO 

- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e oratória.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M.; PAVANELLI, G.C. Métodos de estudo e técnicas 
laboratoriais em parasitologia de peixes. Editora Eduem, 2006, 199p. 

2. PAVANELLI, G.C.; EIRAS, J.C.; TAKEMOTO, R.M. Doenças de peixes: profilaxia, 
diagnóstico e tratamento, 3ª edição. Editora Eduem, 2008. 

3. RANZANI, P.M.J.T.; TAKEMOTO, R.M; LIZAMA, M.A.P. Sanidade de organismos aquáticos. 
Editora Varela. São Paulo, 2004. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. ARANA, L.V. Princípios químicos de qualidade da água em aquicultura - Uma Revisão para 

peixes e camarões. Editora UFSC, 1997. 161p. 
2. GERMANO, P.M.L.; GERMANO, I.S. Higiene e Vigilância Sanitária. Editora. Manole, 2008. 

986p. 
3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Eitora. F. Kubitza, 2003. 

229p. 
4. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações, Makron Books. Editora Pearson. 1997, 

v.2, 517p. 
5. VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado na aquicultura. Editora 

Varela. 2004, 380p. 
 
 
 

DISCIPLINA: Produção de Alimento Vivo 

Código: 13.501.46 

Carga Horária: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 6º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Classificação da flora e fauna planctônica. Ciclo de vida e fatores ambientais e antrópicos reguladores 
do crescimento. Fitoplâncton e zooplâncton: Morfologia, fisiologia e ecologia. Aproveitamento 
racional e potencial produtivo do plâncton. Cultivo de organismos como recurso alimentar para 
organismos aquáticos. Produção de organismos em laboratório. 

OBJETIVO(S) 

-Conhecer a biologia dos organismos planctônicos com potencial produtivo para aquicultura. 
-Identificar os principais grupos do Plâncton; 
-Analisar de maneira crítica os conhecimentos sobre o cultivo de alimentos vivos; 
-Produzir organismos em condições controladas visando à alimentação na aquicultura. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Classificação dos principais grupos de fitoplâncton e zooplâncton utilizados 
como alimentos vivos na aquicultura; 
Unidade 2 - Fatores reguladores do crescimento populacional do plâncton (bióticos e abióticos); 
Unidade 3 - Ciclo de vida e nutrição; 
Unidade 4 - Adaptações, distribuição, migração e variação temporal do plâncton; Unidade 5 
- Métodos de coleta, isolamento, cultivo, manipulação e processamento; Unidade 6 - 
Larvicultura: Potencial produtivo do plâncton: 

-Produção de microalgas;  
-Produção de rotíferos; 
-Produção de copépodos; 
 -Produção de cladóceros; 
-Produção de artêmias; 
 -Produção de nematoides; 
-Produção de microvermes. 
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METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas e dialógicas, em que se fará uso de debates, aulas de campo, visitas técnicas, entre 
outros. Como recursos, deverão ser utilizados o quadro branco, pinceis, projetor de slides. 

AVALIAÇÃO 

-Grau de participação do aluno em atividades que exijam produção individual e em equipe; 
-A avaliação da aprendizagem se realizará por meio da aplicação de provas, da realização de trabalhos 
em sala de aula e/ou em domicílio, da execução de projetos orientados e de experimentações práticas; 
Serão aplicadas pelo menos duas avaliações por etapa. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia, 3ª edição. Editora Interciencia. Rio de Janeiro, 
2011. 

2. LOURENCO, S.O. Cultivo de Microalgas Marinhas - Princípios e Aplicações. 1ª Edição, 
Editora RIMA. São Carlos, 2007. 606p. 

3. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 
alimentação de organismos. Editora Rima, 2003, 106 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Editora UFSC, 2004. 349p. 
2. BARBIERE, Jr.; NETO, O. Camarões Marinhos: Engorda. Editora Aprenda fácil. Vicosa, 2001. 

370p. 
3. BARBIERE, Jr.; NETO, O. Camarões Marinhos: Reprodução, Maturação e Larvicultura.  

Editora Aprenda fácil. Vicosa, 2001 255p.  
4. BICUDO, C. E. M. Amostragem em limnologia. Editora. RIMA. São Carlos, 2004. 
5. TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Editora Oficina de Textos. São Paulo, 2008. 631 

p. 
 

 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Beneficiamento e Processamento do Pescado II 

Código: 13.501.47 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Processamento do pescado I 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Métodos de conservação de pescado. Embalagens. Ferramentas de gerenciamento de qualidade. 
Biotecnologia e tratamento de resíduos e efluentes da aquicultura. 
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OBJETIVO 

Utilizar os conhecimentos sobre os métodos de conservação de pescado com a finalidade de garantir 
a vida útil de consumo do produto processado mantendo as características sensoriais e nutritivas do 
produto final. Relacionar as principais ferramentas de gestão de qualidade visando o controle dos riscos 
na cadeia produtiva proporcionando à produção segura do pescado processado. Apresentar a 
biotecnologia como um ramo que pode favorecer ao desenvolvimento de subprodutos derivados dos 
processos produtivos industriais. 
PROGRAMA 

Unidade 1 -Métodos de Conservação e Embalagem 
-Métodos de conservação pelo uso do frio 
-Métodos de conservação pelo uso do calor. 
-Métodos pelo uso de substâncias antioxidantes 
-Métodos de Salga e Secagem 
-Fermentação e Irradiação do pescado 
-Prática: Aplicação de um método de conservação  

Unidade 2 -Embalagens de uso para alimentos (pescado) 
-Conceito e Funções 
-Principais materiais utilizados nas embalagens 
-Embalagem e conservação dos alimentos 
-Oficina: Avaliação de embalagens de alimentos 

Unidade 3 -Ferramentas de gestão da qualidade 
-Apresentação das ferramentas de gestão de qualidade 
-Aplicação das ferramentas de gestão de qualidade 
-Apresentação de um plano APPCC 

Unidade 4 - Biotecnologia 
-Conceito de biotecnologia 
-Aplicação da biotecnologia na indústria pesqueira. 
-Aproveitamento dos Sub- Produtos da indústria pesqueira. 

Unidade 5 - Tratamento de efluentes 
-Métodos de tratamento de efluente da indústria pesqueira 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A metodologia de ensino será baseada em: exposições interativas visando apresentar o conteúdo 
teórico, apresentação de vídeos que complementará as teorias explanadas, estudos dirigidos em 
pequenos grupos para apreciação de artigos científicos, apresentação de seminários para desenvolver 
no aluno habilidades de docência e aulas práticas para o exercício do aprendizado apresentado. 

AVALIAÇÃO 

Avaliação certificativa será composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentação de 
seminários, pesquisa escrita e relatórios de atividades práticas). Como  também  serão utilizados como 
critérios de avaliação, itens que abordem:  assiduidade do aluno, participação e comportamento em 
sala de aula, cooperação em trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenações de grupo, 
apresentação de trabalho e atitudes e habilidades nas aulas práticas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Livraria Ateneu. Rio de Janeiro, 1992. 625p. 
2. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Segurança Alimentar. Editora Artmed, 2002. 424p. 
3. ORDÓÑEZ, J.A.; et al. Tecnologia de alimentos de origem animal.  Editora Artmed. 2005, v.2, 

279p. 



120 
 

BIBLIOGR AFIA COMPLEMENTAR 
1. GERMANO, P.M.L.; GERMANO, I.S. Higiene e Vigilância Sanitária. Editora Manole, 2008. 

986p. 
2. OMT - Organização Mundial de Turismo. Manual de Qualidade, Higiene e Inocuidade dos 

Alimentos. Editora Roca. 2003, 234p. 
3. ORDÓÑEZ, J.A. Tecnologia de alimentos. Componentes dos alimentos e processos. Editora 

Artmed. 2005, v.1. 294p. 
4. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações.  Editora Makron Books, 1996, v.1, 

524p. 
5. SARANTÓPOULOS, C.I.G.L. Requisitos de conservação de alimentos em embalagens 

flexíveis: Editora CETEA/ITAL. Campinas, 2001. 
 
 
 

DISCIPLINA: Carcinicultura 

Código: 13.501.48 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Apresentação dos conceitos básicos ligados a Carcinicultura, Aplicação da Estatística no 
monitoramento e gestão da Carcinicultura, Principais Definições e Aplicações dos Setores Produtivos, 
Principais Espécies no Brasil e no Mundo, Demonstração da Cadeia Produtiva e Sistemas de Cultivo, 
Abordagem dos manejos direcionados para correções dos parâmetros de água e do Solo, Unidades de 
Produção de Pós-Larvas e Principais Doenças que acometem os camarões. 

OBJETIVO(S) 

- Conhecer a importância da Carcinicultura e o desenvolvimento da aquicultura em águas interiores. 
- Aprender a realidade da Carcinicultura; 
- Estudar os principais métodos e técnicas de cultivo comercial; 
- Observar a realidade da Carcinicultura marinha no Brasil e no mundo; 
- Entender as principais espécies marinhas cultivadas; 
- Conhecer os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse comercial; 
- Prever situações e propor soluções com base na leitura das características dos organismos/espécies 
cultivados. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Considerações gerais sobre a Carcinicultura 
-Histórico mundial da Carcinicultura; 
-Importância econômica da Carcinicultura; 
-Classificação de cultivo e Sistemas de produção; 
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Unidade 2 - Estatística aplicada a Carcinicultura 
Unidade 3 - Cadeia Produtiva: Interações entre os setores; 
Unidade 4 - Principais manejos de cultivo e técnicas de engorda 
Unidade 5 - Laboratório de Produção de Pl´s 
Unidade 6 - Sistemas de cultivo; 
Unidade 7 - Principais doenças que acometem os camarões cultivados 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas dialogadas, privilegiando os pressupostos e concepções teóricas sobre a 
Carcinicultura, 

Metodologias didáticas que possibilitem momentos de interação, participação dos cursistas, por meio 
de discussões, vivência de técnicas e problematização de temáticas vinculadas ao objeto da disciplina, 
tais como: Aulas Práticas em Laboratórios, Aulas de Campo e Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e 
oratória. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camarões Marinhos – Engorda. Editora 
Aprenda Fácil, Viçosa, 2002. 351 pp.. 

2. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO. Camarões Marinhos – Reprodução, 
Maturação e Larvicultura. A. Editora Aprenda Fácil, Viçosa, 243 pp. 2001. 

3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Editora F. Kubitza, Jundiaí, 
2003.    

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ABCC. Mercados e marketing de produtos de camarão com valor agregado - uma perspectiva 
global. Recife, 2003. 

2. BNB. Perspectivas para o desenvolvimento da Carcinicultura no Nordeste Brasileiro: Editora 
Banco do Nordeste do Brasil – BNB, Fortaleza2005  

3. IBAMA. Carcinicultura de água doce: Tecnologia para a produção de camarões. Brasília Ano: 
1998  

4. LOURENÇO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas: princípios e aplicações. Editora RiMa. São 
Carlos. 

5. MOREIRA, H.L.M.; VARGAS L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN. S. Fundamentos da 
Aquicultura Moderna. Editora ULBRA, 2001. 
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DISCIPLINA: Cultivo de Macroalgas 

Código: 13.501.49 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Histórico do cultivo de macroalgas no mundo.  Caracterização e classificação, biologia,
importância econômica das macroalgas marinhas. Sistemas de cultivo de macroalgas. Principais  
espécies  de  macroalgas  marinhas  com  interesse  comercial.  Manejo de estoques naturais de 
macroalgas marinhas. Aplicações das macroalgas marinhas. 

OBJETIVO 

Reconhecer os principais grupos de macroalgas marinhas, os sistemas de produção, a importância 
econômica e as aplicações dos produtos oriundos destas algas e seus demais usos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Introdução ao cultivo de macroalgas 
-Histórico do cultivo de macroalgas no mundo. 
-Panorama mundial da produção de macroalgas. 

Unidade 2 – Características da macroalgas e biologia 
-Caracterização e classificação 
-Biologia 

Unidade 3 - Importância econômica das macroalgas marinhas. 
Unidade 4 - Sistemas de cultivo de macroalgas. 
Unidade 5 - Principais espécies de macroalgas marinhas com interesse comercial. 
Unidade 6 - Manejo de estoques naturais de macroalgas marinhas. 
Unidade 7 - Aplicações das macroalgas marinhas. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Os conteúdos serão abordados através de aulas expositivas e aulas práticas durante as visitas
técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Os critérios de avaliação serão provas escritas, seminários, relatórios de visitas técnicas e
participação dos alunos nos debates em sala. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARAÚJO, G.S. Cultivo de macroalgas, Aracati, 2011. 
2. LOURENÇO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas: princípios e aplicações. Editora 

RIMA. São Carlos, 2006. 
3. REVIENS, B. Biologia e filogenia das algas. Editora Artmed. Porto Alegre, 2006. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ARANA, L.V. Aquicultura e desenvolvimento sustentável: subsídios para a formulação 
de políticas de desenvolvimento da aquicultura brasileira. Editora UFSC. Florianópolis, 
1999. 

2. ARANA, L.V. Fundamentos em aquicultura. Editora UFSC. Florianópolis, 2004. 
3. CASTELLO, J.P. (org) Introdução as ciências do mar. Editora Textos. Pelotas, 2015 
4. LEMUS, J.L.C.; TORRES-GARCIA, P.; FRIAS, M. El océano y sus recursos: VIII. El 

Aprovechamiento de los Recursos del Mar. Editora Fundo de cultura, 2001, 168p. 
5. MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos da 

Moderna Aquicultura. Editora ULBRA, 2001. 200p. 
 
 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Extensão e Projeto Social Aquícola 

Código: 13.501.50 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 30h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Histórico sobre o descobrimento da comunidade; Principio do desenvolvimento da comunidade; 
Estudo da comunidade: comportamento, valores e crenças culturais; Técnicas de pesquisa: 
observação e entrevistas; Análise e interpretação de dados. 

OBJETIVO 

-Divulgar os conhecimentos adquiridos no curso, respeitando os valores e a cultura de cada
comunidade, levado em consideração os preceitos étnico-raciais; 
-Contribuir de maneira efetiva para o desenvolvimento da comunidade, orientando-a sobre os 
passos a serem seguidos. 
-Oportunizar subsídios teóricos aos estudantes, propiciando-lhes uma formação básica sobre 
extensão rural e desenvolvimento comunitário. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Histórica sobre o descobrimento da comunidade 
Unidade 2 - Princípios do desenvolvimento da comunidade 
Unidade 3 - Estudo da comunidade: comportamento, valores e crenças culturais. 
Unidade 4 - Técnicas de pesquisa: observação e entrevistas. 
Unidade 5 - Análise e interpretação de dados. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

-Serão ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, entrevistas, pesquisas e 
seminários; 
-Serão utilizados como recursos didáticos o projetor multimídia; Pincel/Quadro Branco; Textos 
e material impresso em geral. 
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AVALIAÇÃO 

Avaliações escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo ou 
individualmente (apresentação de seminários); avaliações qualitativas. As avaliações escritas 
serão precedidas de revisão de conteúdo. Ao longo do semestre serão realizadas pelo menos duas 
avaliações escritas. Os trabalhos pesquisa abordarão temas relevantes da disciplina. A avaliação 
qualitativa será efetuada conforme critérios elaborados pela Instituição contidos no ROD. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia prático para elaboração e gestão de 
projetos sociais. Tomo Editorial. Porto Alegre, 2000. 

2. DIEGUES, A.C. A pesca construindo sociedades: leituras em antropologia marítimas e 
pesqueiras Editora USP. São Paulo, 2004  

3. Manejo de pesca na Amazônia brasileira: Editora Peirópolis.  São Paulo, 2006.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. CASTELLUCCI Jr, W. Pescadores da modernagem: cultura, trabalho e memória Editora 
Annablume. São Paulo, 2007. 

2. MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da moderna aquicultura: Editora ULBRA. Canoas, 
2001. 

3. Perspectivas para o desenvolvimento da Carcinicultura no Nordeste Brasileiro: Editora 
Banco do Nordeste do Brasil – BNB. Fortaleza, 2005. 

4. MOURÃO, F.A.A. Os pescadores do litoral Sul de São Paulo: um estudo de sociologia 
diferencial Editora Hucitec/NUPAUB/CEC São Paulo, 2003. 

5. VERAS, B. Projeto São Francisco: a integração das águas do semi-árido. Editora Senado 
Federal Brasília, 1998.  
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DISCIPLINA: Piscicultura Ornamental 

Código: 13.501.51 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Abordagem do panorama da aquicultura ornamental no Brasil e no mundo; Cadeia produtiva da aquicultura 
e pesca de peixes ornamentais avaliando-se o potencial das principais espécies de peixes ornamentais e 
suas características com os respectivos sistemas de produção e manejo; Alimentação e nutrição de peixes 
ornamentais; Abordagem sobre a produção de invertebrados ornamentais e de plantas aquáticas 
ornamentais; Manejo sanitário, transporte e aspectos legais envolvidos na produção de organismos 
aquáticos ornamentais. 

OBJETIVO 

-Compreender e conhecer os aspectos gerais ligados à produção de organismos aquáticos de interesse 
ornamental; 
-Entender os processos biológicos e zootécnicos envolvidos nos sistemas de produção. 
-Desenvolver ideias sobre várias práticas de gestão em um sistema de produção. 

PROGRAMA 

Unidade 1- Panorama da aquicultura ornamental no Brasil e no mundo; Unidade 2- 
Cadeia produtiva da aquicultura e pesca de peixes ornamentais; Unidade 3- Principais 
espécies de peixes ornamentais e suas características; 
Unidade 4- Sistemas de produção de peixes ornamentais: tipos de tanques, qualidade da água, manejo 
reprodutivo e policultivo; 
Unidade 5- Manejo dos viveiros e de lagos ornamentais; Unidade 6- 
Nutrição e manejo alimentar de peixes ornamentais; Unidade 7- Produção 
de alimentos vivos; 
Unidade 8- Produção de invertebrados ornamentais; 
Unidade 9- Sistemas de produção de plantas aquáticas ornamentais; 
Unidade 10- Manipulação genética, realce de cor, produção de novas variedades e híbridos; 
Unidade 11- Técnicas de transporte de organismos aquáticos ornamentais; 
Unidade 12- Manejo sanitário de instalações para criação e comercialização de organismos aquáticos 
ornamentais. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

-Aulas expositivas com a utilização de quadro branco, pincel e projetor multimídia Aulas práticas em 
laboratório. 
-Visita técnica em uma Piscicultura Ornamental 
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DISCIPLINA: Piscicultura Marinha 

Código: 13.501.52 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Situação atual e perspectivas para o cultivo de peixes marinhos no Brasil; Sistemas de produção de 
peixes marinhos: Tanques-rede e Sistemas de recirculação de água salgada; Principais espécies com 
potencial para produção comercial; Técnicas de reprodução, larvicultura e engorda para a produção 
comercial de peixes marinhos; Impactos ambientais da atividade; Processo de licenciamento da 
atividade; Viabilidade econômica dos principais sistemas de produção em piscicultura marinha. 

OBJETIVO 

-Atualizar-se da realidade da piscicultura marinha no Brasil e no mundo; 
-Conhecer as principais espécies de peixes marinhos cultivados; 
-Dominar os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse comercial; 
-Prever situações e propor soluções com base na leitura das características dos 
organismos/espécies cultivados. 

AVALIAÇÃO 

-Provas escritas e seminários. 
-Relatórios de atividades práticas em laboratório 
-Relatório de visita técnica 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BACELAR, A. Aquários marinhos de recifes de corais: montagem e manutenção. Editora Nobel. 
1997, 175p. 

2. DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Editora Interciência, 1991, 72 p. 
3. PUGIALLI, R. Oceanário. O Mundo do aquário marinho. Âmbito cultural. 2001, 220 p. 
 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BOTELHO, G. Aquários: Instalação, Ornamentação, Peixes e plantas próprios, Cuidados 
necessários. Nobel, 1997, 85p. 

2. LOGATO, P.V.R. Nutrição e alimentação de peixes de água doce. Editora Aprenda Fácil. 2012. 
130p.  

3. MONTEIRO, A. O mundo fantástico dos guppies. Editora Interciencia, 1991, 48 p. 
4. SCIULLI, E. Peixes de aquário marinho. Guia Prático. Editora Nobel. 1998, 64 p. 
5. SMITH; Z. Aquarismo. Informe Técnico. Montagem de Aquários, conceitos Básicos para 

Manutenção. Imprensa universitária, 1998, 21 p. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 - Considerações gerais sobre piscicultura marinha; 
Unidade 2 - Importância econômica, principais espécies e características desejáveis; 
Unidade 3 - Matemática aplicada à piscicultura; 
Unidade 4 - Cultivo das principais espécies. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimídia serão 
utilizados. O processo ensino-aprendizagem será complementado com estudos dirigidos e com
exercícios de revisão.  Também serão realizadas atividades práticas em laboratório e visitas técnicas.

AVALIAÇÃO 

Avaliações escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo ou 
individualmente (apresentação de seminários); avaliações qualitativas. As avaliações escritas serão 
precedidas de revisão de conteúdo. Ao longo do semestre serão realizadas pelo menos duas avaliações 
escritas. Os trabalhos pesquisa abordarão temas relevantes da disciplina. A avaliação qualitativa será 
efetuada conforme critérios e laborados pela Instituição contidos no ROD. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARANA, L.A.V. Fundamentos de Aquicultura. Florianópolis: Editora da UFSC, 2004. 349p. 
2. ARAUJO, M.E.; TEIXEIRA, J.M.C.; OLIVEIRA, A.M.E. Peixes estuarinos marinhos do Nordeste 

brasileiro: um guia ilustrado. Editora UFC, 2004. 260p. 
3. BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Editora da 

UFSM, Santa Maria, 2005. 468 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p. 
2. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada à piscicultura. Santa Maria: Ed. UFSM, 2002. 

211p. 
3. LOURENÇO, S. O. Cultivo de microalgas marinhas: princípios e aplicações. Editora RiMa. São 

Carlos, 2006. 
4. NORUMA, H. Dicionário dos Peixes do Brasil: Editora Editerra. Brasília, 1984  
5. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 

alimentação de organismos. Editora Rima, 2003, 106 p. 
 

DISCIPLINA: Sensoriamento Remoto 

Código: 13.501.53 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: Geoprocessamento e Georreferenciamento 

Semestre: 7º Semestre 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

A disciplina contempla a descrição de etapas de projeto de um SIG baseado num banco de dados 
espaciais (consultas e atualizações) e aspectos de sua aplicação. O módulo relaciona-se a conceitos de 
Sistemas Computacionais, Geografia, Cartografia (Topografia, Geodésia, Sensoriamento Remoto e 
Fotogrametria). Também aborda os aspectos relativos ao uso de SIG  na geração de documentos 
cartográficos e análises espaciais. 

OBJETIVO 

-Compreender o conceito formal dos métodos de projeto e uso de Sistemas de Informação Geográfica 
(SIG). 
-Aplicar os conhecimentos adquiridos nos diversos ramos da ciência como Oceanografia, Geologia, 
Biologia, Geografia e Geomorfologia. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Sistemas e representações computacionais 
-Dado e informação geográfica (espaço e tempo) 
-Categorias lógicas do espaço geográfico (localização, extensão e distribuição) 
-Sistemas de informação e suas aplicações 

Unidade 2 - Banco de dados espaciais 
-Conceitos associados a bancos de dados 
-Modelagem de dados (estrutura e comportamento) 
-Serviços básicos: consultas e atualizações 
-Aplicações 

Unidade 3 - Sistemas de Informação Geográfica (SIG) 
-Elementos de Cartografia (escalas, sistemas de coordenadas, sistemas geodésicos e sistemas de 
projeção) 
-Levantamento de requisitos para uso de SIG 
-Sistemas de aquisição e validação de dados espaciais 
-Propriedades de bases de dados cartográficos 
-Heterogeneidade de bases de dados e interoperabilidade entre SIG 
-Critérios de escolha de um SIG para projetos institucionais 

Unidade 4 - Aplicações dos SIG 
-Cartografia náutica e Geodésia marinha 
-Prospecções e explorações 
-Mapeamento continental, costeiro e marinho. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A aula será expositivo-dialógica, onde serão desenvolvidas atividades aplicadas à Engenharia de 
Aquicultura, em softwares específicos de SIG, orientadas pelo docente no Laboratório de Informática 
Aplicado. Como recursos, poderão ser utilizados o quadro branco, o projetor de slides, computadores e 
plotter. 

AVALIAÇÃO 

- Trabalhos dirigidos – Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Sensoriamento Remoto, 
levando em consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função do domínio dos 
conhecimentos científicos adquiridos; 
- Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, organização 
e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 
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BIBLIOGR AFIA BÁSICA 

1. FLORENZANO, T.G. Iniciação em Sensoriamento Remoto, 3ª edição. Editora Oficina de Texto. 
São Paulo, 2011. 

2. GOODCHILD, M.F.; LONGLEY, P.A.; MAGUIRE, R. Sistemas e Ciência da Informação 
Geográfica 3ª edição. Editora: Bookman. Porto Alegre, 2013. 

3. NOVO, E,M.L.M. Sensoriamento Remoto: princípios e aplicações, 4ªedição. Editora. Edgard 
Blucher São Paulo, 2010. 

BIBLIOGR AFIA COMPLEMENTAR 

1. BAPTISTA, G.M. de M. Sensoriamento Remoto Hiperespectral. 2ª edição. Editora Interciência. 
2019.  

2. FORMAGGIO, A.R.I.; SANCHES, Del’ A.. Sensoriamento remoto em agricultura. Editora 
Oficina de Textos. 2020. ACERVO BVU 

3. KUX, H.; BLASCHKE, T. Sensoriamento Remoto e SIG Avançados. Novos sistemas sensores. 
Métodos inovadores. 2ª edição. Editora Oficina de Textos, São Paulo, SP, 2013. 

4. LACRUZ, M.S.P.; SAUSEN, T.M. Sensoriamento Remoto para Desastres. Editora: Oficina de 
Texto, São Paulo, 2015. 

5. LORENZZETTI, J.A. Princípios físicos de sensoriamento remoto. 1ª edição. Editora Edgard 
Blucher, 2018.  

 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Biotecnologia Aplicada a Aquicultura 

Código: 13.501.54 

Carga Horária Total: 60 h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 3 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Bases e aplicações da biotecnologia; Cultivo Celular; Marcadores morfológicos e moleculares
aplicados à identificação de populações; Extração de compostos bioativos a partir de microalgas; 
Organismos transgênicos e clonagem na aquicultura; Ética e biossegurança em pesquisa e produção de 
organismos aquáticos. 

OBJETIVO 

Adquirir conhecimentos teóricos para o aprendizado de todas as etapas do emprego da biotecnologia 
na produção de organismos aquáticos. Analisar e discutir pesquisas relativas ao emprego da 
biotecnologia. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 - Bases e Aplicação da Biotecnologia; 
Unidade 2 - Cultivo Celular; 
Unidade 3 - Marcadores Morfológicos e Moleculares; 
Unidade 4 - Extração de Compostos de Bioativos de Microalgas; 
Unidade 5 - Organismos Transgênicos e Clonagem na Aquicultura; 
Unidade 6 - Ética e Biossegurança. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimídia serão 
utilizados. O processo ensino-aprendizagem será complementado com estudos dirigidos e com 
exercícios de revisão. Também serão realizadas atividades práticas em laboratório e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Avaliações escritas (objetivas e dissertativas), trabalhos de pesquisa desenvolvidos em grupo ou 
individualmente (apresentação de seminários); avaliações qualitativas. As avaliações escritas serão 
precedidas de revisão de conteúdo. Ao longo do semestre serão realizadas pelo menos duas avaliações 
escritas. Os trabalhos pesquisa abordarão temas relevantes da disciplina. A avaliação qualitativa será 
efetuada conforme critérios elaborados pela Instituição contidos no ROD. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BORZANI, W.; SCHMIDELl, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E. Biotecnologia Industrial. Vol. 
01: Fundamentos. 1ª edição. Editora Blucher. São Paulo, 2001. 254 p. 

2. MORAES, A.M.; AUGUSTO, E.F.P.; CASTILHO, L.R. Tecnologia do cultivo de células 
animais: de biofármacos a terapia gênica. 1ª edição. Editora Rocca. São Paulo: 2008. 528 p. 

3. LOURENCO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas: princípios e aplicações. Editora Rima, São 
Carlos, 2006. 606 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. CARVALHO, C.V.; RICCI, G.; AFFONSO, R. Guia de práticas em biologia molecular. 2ª 
edição. Editora Yendis. São Caetano do Sul, 2014. 458 p.  

2. GRIFFITHS, A.J.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; CARROL, S.B. Introdução à 
Genética, 9ª edição Editora Guanabara Koogan, 2008. 

3. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí 
[s.n.], 2011. 

4. REECE, J. B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed. Porto Alegre, 2015.  
5. SOCCOL, C. R.; FRANÇA, L. R.; RESENDE, R. R (org.). Biotecnologia Aplicada à Agro &

Indústria: Fundamentos e Aplicações – vol. 04 [livro eletrônico]. 1ª edição. Editora Blucher. 
São Paulo, 2016. 1073 p. 
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DISCIPLINA: Economia Aplicada 

Código: 13.501.55 

Carga Horária: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos básicos de economia, Função e custo de produção, Estrutura de mercado, Economia aplicada 
à aquicultura, Gestão financeira empresarial. 

OBJETIVO(S) 

Compreender os conceitos chaves da economia; Descrever e avaliar o uso dos recursos naturais e 
construir um entendimento fundamental da abordagem econômica e de valoração econômica. Entender 
o conceito de sustentabilidade dos recursos naturais, o papel da taxa de desconto, os modelos de 
recursos naturais, e as implicações da sustentabilidade. Analisar a valoração econômica envolvendo 
valor direto, valor de opção, valor de existência e os métodos de valoração. Conhecer os conceitos 
básicos da economia pesqueira. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceitos de economia 
-Mercados e preços 
-Oferta e demanda 
-Ponto de equilíbrio 

-Custos e Receitas 
Unidade 2 - Empresas 

-A função de produção: curto e longo prazo 
-Custos de produção: curto e longo prazo 

Unidade 3 - Estrutura de mercado 
-Mercado perfeito 
-Monopólio e oligopólio 
-Relação mercado X consumidor 

Unidade 4 - Sustentabilidade 
-Sustentabilidade e decisão econômica 
-Recursos de propriedade comum e acesso aos recursos 
-Valor econômico dos recursos naturais 
-Métodos de valoração 

Unidade 5 - Economia aplicada à aquicultura 
-Produção máxima sustentável 
-Custos de produção 
-Cálculo de preço final 
-Financiamentos e taxas de juros 
-Gestão financeira 

METODOLOGIA D E ENSINO 

A metodologia de ensino consistirá em aulas expositivas com o uso de projetor multimídia, quadro 
branco e pincel; Exercícios em sala de aula 
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AVALIAÇÃO 

- Provas escritas, onde o aluno será avaliado em relação ao conhecimento adquirido durante o curso. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. DORNELLAS, J.C.A. Empreendedorismo: Transformando ideias em negócios. 4ª edição. 
Editora Elsevier.  Rio de Janeiro, 2012. 

2. ROSS, S.A. Princípios de administração financeira. Editora Atlas. São Paulo, 2011. 
3. SANTOS, E.O. Administração da Pequena e Média Empresa, Editora Atlas, São Paulo, 2010. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. CHIAVENATO, I. Administração financeira: uma abordagem introdutória Editora Elsevier. 

Rio de Janeiro, 2005. 
2. VASCONCELOS, M A.S; TONETO JR., R; PINHO, D.B. Introdução à Economia. Editora 

Saraiva. São Paulo, 2012. 
3. VASCONCELOS, M.A.S. Fundamentos de Economia. Editora Saraiva, São Paulo, 2019. 
4. VASCONCELOS, M.A.S. Fundamentos de Economia. Editora Saraiva. São Paulo, 2008. 
5. VERAS, L.L. Matemática financeira: uso de calculadoras financeiras, aplicações ao mercado 

financeiro. Editora Atlas. São Paulo, 2011. 

 
 
 
 
 
 

DISCIPLINA: Elaboração de Projetos Aquícolas 

Código: 13.501.56 

Carga Horária Total: 60h CH Teórica: 40 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 03 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Bases legais para o desenvolvimento de empreendimentos aquícolas. Planejamento e controle 
financeiro de empreendimentos aquícolas. Gestão de Projetos. Elaboração de Projetos aquícolas. 
Fomento a projetos aquícolas. 

OBJETIVO 

-Oferecer fundamentação técnica para a formulação e análise de Projetos de Pesquisa e de Produção
nas diferentes áreas da aquicultura. 
-Montar e organizar projetos direcionados e aplicados à aquicultura. 
-Avaliar as tecnologias de produção envolvendo diferentes espécies cultivadas. 
-Realizar a avaliação econômica de projetos 
-Oferecer ao aluno a possibilidade de integrar as diferentes áreas do conhecimento através da
elaboração de trabalhos individuais 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Conceitos básicos sobre projetos: O que é projeto? A essência da Engenharia; como ser 
um bom projetista; Ação científica e tecnológica; Tipos de projetos, enquadramento de 
propostas, pré-projetos – cartas consultas, projeto básico, estudo de viabilidade, projeto 
executivo; Normas técnicas a serem seguidas. 
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Unidade 2 – A estrutura e as etapas de um projeto: Estruturação de projetos (considerando os tipos 
de projetos) Elaboração, análise e crítica de projetos; principais fases e finalidades do 
projeto; Tamanho e localização do projeto. 

Unidade 3 – Estudo de mercado: Aspectos organizacionais; Aspectos administrativos, jurídicos e 
legais. 

Unidade 4 – Viabilidade econômica de um projeto: Matemática financeira e engenharia econômica 
aplicada em projetos; Análises de sensibilidade; Modelos de avaliação; Cronograma físico 
e financeiro de projetos. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas; Aulas práticas em empresas; Seminários; Visitas técnicas. 
Os alunos terão aulas expositivas com auxílio de recursos áudios-visuais e quadro. Farão aulas práticas 
no laboratório de informática. Elaboração de seus projetos de pesquisa ou empresarial com o auxílio 
do professor, pesquisas extraclasse, montagem dos projetos para posterior apresentação e 
argumentação em sala de aula, conforme cronograma de ensino. 

Os alunos deverão trazer calculadora científica para todas as aulas. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Relatório de atividades; Seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. UFSC, Florianópolis. 2004. 349 p. 
2. ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia prático para elaboração e gestão de projetos 

sociais. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2000. 
3. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO. Camarões Marinhos – Reprodução, 

Maturação e Larvicultura. A. Editora Aprenda Fácil, Viçosa, 2001. 243 pp. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. DORNELLAS, J.C.A. Empreendedorismo: Transformando ideias em negócios. 4ª edição. 
Editora Elsevier. Rio de Janeiro, 2012. 

2. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí, 
2011. 

3. LINSINGEN, I.V. Fundamentos de sistemas hidráulicos. 3ª. edição rev. Editora EDUFSC. 
Florianópolis, 2008. 399 p.  

4. RODRIGUES, A.P.O.E. Piscicultura de água doce – Multiplicando conhecimentos. 1ª edição. 
Editora EMBRAPA, Brasília, 2013. 440 p. 

5. ZIMERMANN, S; RIBEIRO, R.P; VRGAS, L; MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da 
aquicultura moderna. Editora ULBRA. Canoas, 2001 

 
 
 

DISCIPLINA: Empreendedorismo na Aquicultura 

Código: 13.501.57 

Carga Horária: 40 h C.H Teórica: 30 h C.H Prática: 10 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

Introdução ao empreendedorismo; Características principais dos empreendedores; Noções de direito 
público e privado; Noções básicas de gestão empresarial; Inovações Tecnológicas; Plano de negócios. 

OBJETIVO(S) 

Compreender o fenômeno do empreendedorismo, conceitos, precedentes e peculiaridades brasileiras; 
Entender como ocorre o processo empreendedor e os diversos fatores que influenciam o 
empreendedorismo corporativo; Compreender o papel do Plano de Negócios, e decidir como e quando 
elaborá-lo; Identificar as características comuns dos empreendedores de sucesso; Entender e aplicar 
noções básicas de gestão empresarial. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Introdução ao Empreendedorismo 
-Evolução histórica do empreendedorismo 
-Características empreendedoras Unidade 2 - 

Empreendedorismo na Internet Unidade 3 - Inovações 
Tecnológicas na Aquicultura Unidade 4 - Noções de 
direito público 
Unidade 5 - Noções de direito privado Unidade 6- 
Administração – Conceitos Básicos Unidade 7 - 
Planejamento e gestão de finanças Unidade 8 - Plano 
de negócios 
Unidade 9 - Aspectos legais da abertura de empresas 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas; Vídeos; Estudos dirigidos; Pesquisa 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Apresentação de seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. DORNELLAS, J.C.A. Empreendedorismo: Transformando ideias em negócios. 4ª edição. 
Editora Elsevier Rio de Janeiro, 2012. 

2. HISRICH, R.D.; PETERS, M.P. Empreendedorismo. 7ª edição. Editora Bookman, Porto Alegre, 
2009. 

3. SALIM, C.S. Introdução ao Empreendedorismo: despertando a atitude empreendedora: 
Editora Elsevie. Rio de Janeiro, 2010. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 
1. ARMANI, D. Como elaborar projetos? Guia prático para elaboração e gestão de projetos 

sociais. Tomo Editorial. Porto Alegre, 2000. 
2. DORNELAS, J.C.A. Empreendedorismo Corporativo: como ser empreendedor, inovar e se 

diferenciar na sua empresa. 2ª edição. Editora Elsevier. Rio de Janeiro, 2008. 
3. ROCHA, R. F. Manual do Empreendedor em Ciências do Mar. Pelotas, 2016. 
4. RODRIGUES, A.P.O.E. Piscicultura de água doce – Multiplicando conhecimentos. 1ª edição. 

Editora EMBRAPA. Brasília, 2013. 440 p. 
5. SMITH; Z. Aquarismo. Informe Técnico. Montagem de Aquários, conceitos Básicos para 

Manutenção. Imprensa universitária, 1998, 21 p. 
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DISCIPLINA: Gerenciamento de Resíduos na Aquicultura 

Código: 13.501.58 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 8º semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos de resíduos sólidos e líquido; Gerenciamento de resíduos; Conceitos e uso de aterros
sanitários; Reutilização de subprodutos da aquicultura. 

OBJETIVO 

Conhecer os conceitos básicos dos diversos tipos de resíduos gerados na atividade; Saber como gerenciar 
e como destinar corretamente os resíduos gerados; Atentar para reutilização dos subprodutos gerados 
nas atividades aquícolas. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceitos de resíduos 
Unidade 2 - Resíduos Sólidos; 
Unidade 3 - Resíduos líquidos; 
Unidade 4 - Gerenciamento de resíduos e aterros sanitários; 
Unidade 5 - Legislação aplicada; 
Unidade 6 - Reaproveitamento de subprodutos da aquicultura. 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Aulas expositivas com o uso de projetor multimídia, quadro branco e pincel; Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e oratória.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Editora Interciencia. Rio de Janeiro, 1998. 
2. ODUM, E.P. Fundamentos de ecologia: 5ª edição. Editora Cengage Learning. São Paulo, 2008. 
3. PELCZAR, Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações v.1. Editora Makron Books, 1996, 524p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. MOREIRA, H.L.M.; VARGAS, L.; RIBEIRO, R.P.; ZIMMERMANN, S. Fundamentos da 
Moderna Aquicultura. Editora ULBRA, 2001. 200p. 

2. PHILIPPI, J.A. Saneamento, saúde e ambiente: fundamentos para um desenvolvimento 
sustentável. Editora Manole. Barueri, 2005. 

3. REIS, L.B.; FADIGAS, E.A.A.; CARVALHO, C.E. Energia, Recursos Naturais e a Prática do 
Desenvolvimento Sustentável. Editora Manole. Barueri, 2005. 

4. TELLES, D.A. Reuso da água: conceitos, teorias e práticas. 1ª edição. Editora Edgar Blucher São 
Paulo., 2007. 
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DISCIPLINA: Inovação Tecnológica na Aquicultura 

Código: 13.501.59 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos, sensores, sistemas de controle, processos de identificação animal e de 
monitoramento animal aplicado a aquicultura ; Teoria de aplicação e  desenvolvimento  de sistemas 
automatizados para alimentação, monitoramento da qualidade da água e sanidade; Conceitos sobre 
registros de patentes e softwares. 

OBJETIVO 

Conhecer e desenvolver sistemas que possam auxiliar a aquicultura na modernização da produção; 
Buscar novas formas de produção que minimizem custos e otimizem a parte produtiva; Conhecer a 
legislação de registro de patentes e quais produtos podem ser registrados. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceitos de sensores e processos de monitoramento de produção; 
Unidade 2 - Automação da produção aquícola; 
Unidade 3 - Registro de softwares e patentes. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimídia serão 
utilizados. O processo ensino-aprendizagem será complementado com estudos dirigidos e com 
exercícios de revisão. Também serão realizadas atividades práticas em laboratório e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Trabalhos dirigidos – Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Inovações Tecnológicas na 
Aquicultura, levando em consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função do domínio dos 
conhecimentos científicos adquiridos; 
- Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, 
organização e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2ª edição. Editora Atheneu. São Paulo, 2008. 
2. LOURENCO, S.O. Cultivo de microalgas marinhas – Princípios e aplicações. Editora Rima, 

2004. 
3. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 

alimentação de organismos. Editora Rima, 2003, 106 p. 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BORZANI, W.; LIMA, U.A.; AQUARONE, E. Biotecnologia Industrial. Editora Edgard Blucher 
Ltda, São Paulo, 2001.288p. 

2. GRIFFITHS, A.J.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; CARROL, S.B. Introdução a Genética, 
9ª Edição. Editora Guanabara Koogan, 2008. 

3. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. Ed. F. Kubitza, 
Jundiaí, 2011. 

4. MORAES, A.M.; AUGUSTO, E.F.P.; CASTILHO, L.R. Tecnologia do cultivo de células 
animais: de biofármacos a terapia gênica. Editora Rocca. São Paulo, 2007. 

5. PAULA, FILHO.; PÁDUA, W. Engenharia de software: fundamentos métodos e padrões. 3ª 
edição. Editora LTC, 2012. 

 
 
 

DISCIPLINA: Legislação e Licenciamento Ambiental 

Código: 13.501.60 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos fundamentais utilizados na gestão aquícola; Órgãos públicos responsáveis pela gestão 
aquícola no Brasil e suas atribuições; Instrumentos normativos disponíveis para gestão aquícola; 
Principais medidas de controle de uso de áreas para aquicultura; Licenciamento Ambiental da 
Aquicultura. 

OBJETIVO 

Compreender os conceitos fundamentais utilizados na gestão da  aquicultura;  Avaliar os aspectos 
positivos e negativos da gestão aquícola no Brasil ao longo de sua  história  e evolução;  Identificar as 
atribuições e competências dos órgãos públicos relacionados à  gestão aquícola; Identificar os 
instrumentos normativos disponíveis para aplicação na aquicultura; Conhecer as estratégias utilizáveis 
no controle de uso de áreas aquícolas; Identificar e avaliar os aspectos referentes ao licenciamento de 
empreendimentos aquícolas. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Conceitos fundamentais utilizados na gestão aquícola 
-Conceitos na gestão aquícola 
-Conceito de sustentabilidade 
-Sustentabilidade na aquicultura 

Unidade 2 - Órgãos públicos responsáveis pela gestão aquícola no Brasil e suas 
atribuições 

-Ministério da Pesca e Aquicultura 
-Instituto Chico Mendes da Biodiversidade/IBAMA 
-Agência Nacional de Água/ Secretaria do Patrimônio da União/ Marinha do Brasil 
-Superintendência estadual do meio ambiente - SEMACE 
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Unidade 3 - Instrumentos normativos disponíveis para gestão aquícola 
-Leis, Portarias e Instruções Normativas. 
-Convenção da FAO 
-Manual de boas práticas da aquicultura 
-Uso de águas públicas da União para a aquicultura 

Unidade 4 - Principais medidas de controle de uso de áreas para aquicultura 
-Parques aquícolas 
-SINAU 
-PLDM 

Unidade 5 - Licenciamento ambiental para empreendimentos aquícolas 
-Enquadramento do empreendimento 
-Classificação do empreendimento 
-Estudos ambientais 
-Documentação e registros 
-Licenciamento ambiental da aquicultura 

METODOLOGIA D E ENSINO 

As aulas serão expositivas, dialogadas e participadas. O quadro branco e o projetor multimídia serão 
utilizados. O processo ensino-aprendizagem será complementado com estudos dirigidos e com 
exercícios de revisão. Também serão realizadas atividades práticas em laboratório e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Trabalhos dirigidos – Desenvolvimento de Trabalhos Técnicos sobre Inovações Tecnológicas na 
Aquicultura, levando em consideração a clareza na elaboração de trabalhos em função do domínio 
dos conhecimentos científicos adquiridos; 
- Avaliação escrita sobre os conteúdos ministrados, tendo como premissas o planejamento, organização 
e coerência de ideias em função do domínio dos conhecimentos científicos adquiridos; 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. GUILHERME, M.L. Sustentabilidade sob a ótica global e local. Editora Annablume, 2007, 234p.
2. MAGALHÃES Jr., A.P. Indicadores ambientais e recursos hídricos: realidade e perspectivas 

para o Brasil a partir da experiência francesa. Editora Bertrand Brasil, 2007, 688p. 
3. PEDRINI, A.G. Metodologias em educação ambiental. Editora Vozes, 2007, 239p. 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. CALDAS, R.M. (Org.) Gerenciamento dos aspectos e impactos ambientais. 2ª edição. 2019. 
171 p. 

2. FOGLIATTI, M.C. Sistema de gestão ambiental para empresas. Editora Interciência, 2008, 
122p. 

3. Legislação de Direito Ambiental. 14ª edição. Editora Rideel, 2019. 980p. 
4. Legislação de Direito Ambiental - 14ª Edição. Editora Rideel 2019. 980p. 
5. MILLARÉ, E. DIREITO DO AMBIENTE. A Gestão Ambiental em Foco Doutrina. 

Jurisprudência. Glossário.  5ª edição. Editora Revistas dos tribunais, 2007. 1280p. 
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DISCIPLINA: Melhoramento Genético para Aquicultura 

Código: 13.501.61 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Genética básica 

Semestre: 8º Semestre 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Princípios da Genética Quantitativa; Teoria da Seleção e Cruzamento; Aspectos de genética 
Molecular; Determinação de marcadores moleculares e QTLs; Seleção de reprodutores geneticamente 
assistida. 
OBJETIVO 

Conhecer os princípios de genética quantitativa; Adquirir informações básicas sobre as teorias de 
cruzamento e melhoramento genético; Informar sobre os principais aspectos envolvidos na genética 
molecular; Obter conhecimentos sobre o uso dos marcadores moleculares e QTLs; Receber 
informações básicas sobre a seleção de reprodutores para programas de melhoramento genético. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Princípios de genética; 
Unidade 2 - Teoria da seleção e cruzamento; 
Unidade 3 - Aspectos da genética molecular; 
Unidade 4 - Marcadores moleculares; 
Unidade 5 - Seleção de reprodutores. 

METODOLOGIA D E ENSINO 
Aulas expositivas. Aulas Práticas em Laboratórios e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 
- Provas escritas; Relatório de atividades. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. GRIFFITHS, A.J.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI, D.T.; 
MILLER, J.H. Introdução à genética. 8ª edição. Editora Guanabara Koogan SA. Rio de Janeiro, 
2006. 743p. 

2. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí 
[s.n.], 2011. 

3. REECE, J.B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed, Porto Alegre, 2015.  

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. GRIFFITHS, A.J.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI, D.T.; 
MILLER, J.H. Introdução à genética. 8ª edição. Editora Guanabara Koogan SA, Rio de Janeiro, 2006. 743p. 
2. GRIFFITHS, A.J.F.; WESSLER, S.R.; LEWONTIN, R.C.; GELBART, W.M.; SUZUKI, D.T.; 
MILLER, J.H. Introdução à genética. 8ª edição. Editora Guanabara Koogan SA, Rio de Janeiro, 2006. 743p. 
3. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí [s.n.], 
2011. 
4. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí [s.n.], 
2011. 

5. REECE, J. B. et al. Biologia de Campbell. 10ª edição. Editora Artmed. Porto Alegre, 2015.  
 



135 
 

DISCIPLINAS OPTATIVAS 
 
 
 

DISCIPLINA: Aquaponia 

Código: 13.501.62 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 10 h CH Prática: 30 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos e Introdução. Materiais, equipamentos e estruturas. Espécies de peixes, plantas e hortaliças 
utilizadas e outros. Ambiente aberto e fechado. Manejo dos materiais, equipamentos e estruturas. Manejo
do ambiente de cultivo. Cultivo. 

OBJETIVO 

-Compreender os princípios físicos e processos fisiológicos envolvidos na produção de hortaliças, 
fruteiras, ornamentais, medicinais e forragens; 
- Explorar as potencialidades de uso em áreas ou regiões com restrições ao cultivo a céu aberto; 
- Conhecer os equipamentos e materiais utilizados; 
- Projetar a estrutura de cultivo; 
- Abordar o manejo e o cultivo nesses sistemas. 

PROGRAMA 

Unidade 1. Introdução e histórico do cultivo sem solo; 
Unidade 2. Solução nutritiva do solo e hidropônica; 
Unidade 3. Espécies utilizadas (Animais e vegetais); 
Unidade 4. Sistemas de cultivo; 
Unidade 5. Instalações em sistemas protegidos; 
Unidade 6. Controle de variáveis ambientais; Unidade 
7. Planejamento e controle de produção; 
Unidade 8. Produção de mudas em ambiente protegido e hidropônico; 
Unidade 9. Manejo fitossanitário; 
Unidade 10. Aspectos importantes e potencialidades desse cultivo. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas teóricas, apresentação de vídeos e aulas práticas. 

AVALIAÇÃO 

Avaliação será composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentação de seminários, pesquisa 
escrita e relatórios de atividades práticas), participação em sala de aula e nas aulas práticas. 
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 3ª edição. Editora Interciencias/FINEP, Rio de 
Janeiro, 2011. 790 p. 

2. NOMURA, H. Vamos criar peixes. Editora Editerra, 1985, 174p. 
3. ODUM, E.P.; BARRET, G.W. Fundamentos de Ecologia. Editora Cengage Learning. 2011. 434 

p. 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento da produção comercial. 1 Editora Kubitza, 
Jundiai,2000. 285 p. 

2. MOREIRA, H.L.M. VARGAS, L.; ZIMMERMAN, S. Fundamentos da Aquicultura moderna. 
Editora ULBRA, Canoas, 2001. 200 p. 

3. RODRIGUES, A.P.O.E. Piscicultura de água doce – Multiplicando conhecimentos. 1ª edição. 
Editora EMBRAPA. Brasília, 2013. 440 p. 

4. SCIULLI, E. Peixes de aquário marinho. Guia Prático. Editora Nobel. 1998, 64 p. 
5. TELLES, D.A. Reuso da água: conceitos, teorias e práticas. 1ª edição. Editora Edgar Blucher. São 

Paulo, 2007. 
 
 
 

DISCIPLINA: Controle de Qualidade do Pescado 

Código: 13.501.63 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 20 h CH Prática: 20 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: Genética básica 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceito de Qualidade. Princípios da Qualidade. Métodos de Conservação. Ferramentas de Gestão 
da Qualidade. Técnicas de Avaliação de Parâmetros Químicos. Controle Microbiológico na Indústria 
do Pescado. Controle de Qualidade Laboratorial e Controle de Qualidade na Cadeia Produtiva. 

OBJETIVO 

Fornecer conhecimentos teóricos e práticos para realização do controle de riscos e perigos 
físicos, químicos e biológicos na cadeia de processamento de pescado; 
Conhecer sobre a qualidade do pescado desde seu estado de matéria prima até o produto final. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Qualidade 
-Conceitos. 
-Princípios. 
-As eras de evolução do conceito de qualidade 
-O mercado de alimentos e a importância da garantia da qualidade 
-Atividade de grupo: Qual a percepção do discente sobre qualidade? 
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Unidade 2 - Métodos de Conservação 
-Apresentação dos métodos e metodologia de processamento. 

Unidade 3- Análises Químicas 
-Técnicas de Avaliação de Parâmetros Químicos. 
-Práticas: Analises químicas de SO2 e sensoriais 

Unidade 4- Ferramentas de gerenciamento de qualidade 
-Apresentação das ferramentas de gestão de qualidade 
-Aplicação das ferramentas de gestão de qualidade 
-Prática: Apresentação de um plano APPCC 

Unidade 5- Controle de Qualidade na Indústria de Pesca 
-Conceito e Métodos 
-Controle Microbiológico na Indústria do Pescado. 
-Controle de Qualidade Laboratorial 
-Controle de Qualidade na Cadeia Produtiva 

METODOLOGIA DE ENSINO 

Exposições interativas, apresentação de vídeos, estudos dirigidos em pequenos grupos apresentação de 
seminários, aulas práticas e visitas em indústrias de pesca. 

AVALIAÇÃO 

Avaliação certificativa será composta de provas escritas e trabalhos variados (apresentação de
seminários, pesquisa escrita e relatórios de atividades práticas). Serão também utilizados como critérios 
de avaliação itens que abordem: a assiduidade do aluno, participação em sala de aula, cooperação em
trabalho de classe, disponibilidade para assumir coordenações de grupo, apresentação de trabalho, 
atitudes e habilidades nas aulas práticas e comportamento. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Editora Atheneu, 2008, 652p. 
2. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Segurança Alimentar. Ed.Artmed, 2002. 424p. 
3. SILVA Jr., E.A. da. Manual de controle higiênico-sanitário em serviço de alimentação. Editora 

Varela 2007, 479p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. GERMANO, P.M.L.; GERMANO, I.S. Higiene e Vigilância Sanitária. Editora Manole, 2008. 
986p. 

2. JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Editora Artmed, 2005, 712p. 
3. OMT - Organização Mundial de Turismo. Manual de Qualidade, Higiene e Inocuidade dos 

Alimentos. Editora Roca, 2003, 234p. 
4. PELCZAR Jr., M. Microbiologia: conceitos e aplicações, Makron Books v.2, Editora Pearson. 

1997, 517p. 
5. VIEIRA, R.H.S.F.; et al. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado. Editora Varela, 2004, 

380p. 
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DISCIPLINA: Educação Física 

Código: 13.501.64 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 10 h CH Prática: 30 h 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Análise e aprofundamento das bases metodológicas do treinamento esportivo através de estudo das 
capacidades físicas e dos princípios do treinamento. Princípios, fundamentos e periodização do 
treinamento desportivo: Planejamento, diagnóstico, prognóstico, execução e acompanhamento. 
Classificação e identificação e uso das capacidades e habilidades motoras condicionantes e dos fatores 
determinantes e limitantes nas atividades físicas. Generalização e especificação do treinamento em 
esportes. Adaptação do treinamento para o ensino formal 

OBJETIVO 

-Refletir de forma contextualizada por meio da vivência institucional, sistemática intencional. 
- Demonstrar iniciativa, decisão e criatividade. 

PROGRAMA 

Unidade 1 - Análise e aprofundamento das bases metodológicas do treinamento esportivo através de 
estudo das capacidades físicas e dos princípios do treinamento. 

Unidade 2 - Princípios, fundamentos e periodização do treinamento desportivo: 
Unidade 3 - Planejamento, diagnóstico, prognóstico, execução e acompanhamento. 
Unidade 4 - Classificação e identificação e uso das capacidades e habilidades motoras condicionantes 

e dos fatores determinantes e limitantes nas atividades físicas. 
Unidade 5 - Generalização e especificação do treinamento em esportes. 
Unidade 6 - Adaptação do treinamento para o ensino formal. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Visando a concretização dos objetivos propostos e conteúdos previstos para o curso em questão, os 
encontros presenciais desenvolver-se-ão, com aulas expositivas dialogadas e aulas práticas. 

AVALIAÇÃO 

- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e oratória.
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BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MARTIN, D.; CARL, K.; LEHNERTZ, K. Manual do treinamento esportivo. Editora Phorte, 
São Paulo, 2008. 

2. PLATONOV, V. Tratado geral de treinamento esportivo. Editora Phorte. São Paulo, 2007. 
3. Repertório de Atividades de Recreação e Lazer. Editora Papirus. Campinas, 2012 Nº 6 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. FOSCHINI, D.; MARCHETTI, P.H.; CHARRO, M.A.; TIBANA, R.A. Prescrição e periodização 
do treinamento de força em academias (2ª edição revisada e atualizada) Editora Manole, 2016.

2. MIRANDA, S. 101 atividades recreativas para grupos em viagens de turismo. Editora Papirus. 
Campinas, 2001 

3. MORAES, M.M.L. de. O Direito à saúde e segurança no meio ambiente do trabalho. Editora 
LTR. São Paulo, 2002  

4. MUJIKA, I. Polimento e maximização para um ótimo desempenho físico. Editora Manole, 2012.
5. OLIVEIRA, A.A.N. Democracia participativa e políticas públicas de esporte e lazer. Editora 

Gráfica e Editora Ideal. Brasília, 2011  

 
 
 

DISCIPLINA: Larvicultura 

Código: 13.501.65 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre:  

Nível: Graduação 

EMENTA 

Apresentação dos conceitos básicos ligados da Larvicultura das principais espécies cultivadas 
(Tilápias e camarões marinhos), Importância da larvicultura e alevino cultura; reprodução natural e 
induzida; Alimentação larval; Alimentação natural e artificial; técnicas de produção; Controle de 
predação e predadores; Instalações para  larvicultura  e alevinocultura; produção de juvenis; espécies 
potenciais; doenças e profilaxia em larvicultura. 

OBJETIVO(S) 

- Estudar o desenvolvimento das larvas dos crustáceos decápodos marinhos de importância 
econômica; estudo geral e desenvolvimento das larvas dos crustáceos decápodos peneídeos; estudo 
geral e desenvolvimento das larvas dos crustáceos decápodos palinurídeos. 
- Conhecer o desenvolvimento das larvas dos crustáceos decápodos braquiuros; 

- Realizar estudo geral e desenvolvimento das larvas dos crustáceos palemonídeos de importância 
econômica; 
- Entender as fases do desenvolvimento das larvas dos moluscos de importância econômica; 
- Verificar o desenvolvimento das larvas de crustáceos, branquiópodos (Artemia); estudo geral e 
desenvolvimento das larvas dos camarões de água doce do gênero Macrobrachium; 
- Compreender o desenvolvimento das larvas de peixes marinhos de importância econômica e das 

larvas dos peixes de água doce de importância econômica. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 - Larvas de peneídeos e palinurídeos. 
Unidade 2 - Larvas de braquiuros. Unidade 3 - 
Larvas de palemonídeos. Unidade 4 - Larvas de 
moluscos. 
Unidade 5 - Larvas de artêmias. 
Unidade 6 - Larvas de peixes marinhos. 
Unidade 7 - Larvas de peixes de água doce. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

-Aulas expositivas com a utilização de projetor multimídia, quadro branco e pincel;  
-Aulas Práticas em Laboratórios e visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

- Provas escritas; 
- Relatório de atividades; 
- Apresentação de Seminários, com o intuito de expor o discente às técnicas de apresentação e oratória.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BALDISSEROTTO B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Editora 
UFSM. Santa Maria, 2005. 

2. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camarões Marinhos – Engorda. Editora 
Aprenda Fácil. Viçosa, 2002. 351 pp. 

3. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camarões marinhos: reprodução, 
maturação e larvicultura,v.1. Editora Aprenda Fácil. Viçosa, 2001. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada à piscicultura. Editora UFSM. Santa 
Maria, 2002. 

2. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. 2ª edição. Jundiaí, 
2011. 

3. POUGH, F.; HARVEY. A vida dos vertebrados. 4 ª edição. Editora Atheneu. 2008. 
4. RUPPERT, E.E.; FOX, R.S.; BARNES, R.D. Zoologia dos invertebrados: uma abordagem 

funcional evolutiva. 7ª edição. Editora Roca. São Paulo, 2005. 
5. VALENTI, W.C. Carcinicultura de água doce: Tecnologia para produção de camarões. 

Editora IBAMA. 1998. 
 
 
 

DISCIPLINA: Libras – Língua Brasileira de Sinais 

Código: 13.501.66 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 
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EMENTA 

Histórico e Fundamentos da educação de Surdos. A Língua Brasileira de Sinais – Libras: 
características básicas da fonologia. Noções básicas de léxico, de morfologia e de sintaxe; Noções de 
variação. Pratica de Libras: desenvolver a expressão visual- gestual. Programa: Contextualização da 
Educação Inclusiva: conceituação e histórico; Fundamentos da educação de Surdos; A Língua 
Brasileira de Sinais; Noções básicas e éxico, de morfologia e de sintaxe; Noções de variação 
linguística aplicada à linguagem de sinais; Noções práticas: desenvolver a expressão visual- gestual. 

OBJETIVO* 

Objetivo geral: 
-Proporcionar o contato com a Língua Brasileira de Sinais, e com a comunidade surda. Objetivos 
específicos: 

-Desenvolver dinâmicas explorando a língua de sinais; 
-Aprimorar a expressão corporal e facial; 
-Analisar a importância da Ética na tradução e interpretação; 
-Enfatizar língua, cultura surda, identidade e história de surdos, aproximando o público alvo da 
disciplina à comunidade surda. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – A Língua de Sinais Brasileira e a Constituição Linguística do  Sujeito Surdo 
-Breve introdução aos aspectos clínicos, educacionais e sócio-antropológicos da surdez; 
-Introdução a Libras: alfabeto manual ou datilológico; 
-Nomeação de pessoas e de lugares em Libras; 
-Prática introdutória da Libras: vocabulário básico da Libras; 
-Noções gerais da gramática de Libras: Alfabeto Dactilológico; Sinais de Nomes; Cumprimentos; 
Calendário; Numerais Cardinais/ Quantidade/ Valores Monetários / Hora e Minuto; 
-Meios de Transporte e Meios de Comunicação; 
-Relação de Parentesco; 
-Tipos de Frases e Cores; Estados e capitais; Brasília e cidades satélites; Profissões e Tipos de 
verbos. 

Unidade 2 – Noções Básicas de Fonologia e Morfologia das Libras 
-Parâmetros primários da Libras; 
-Parâmetros secundários da Libras; 
-Componentes não- manuais; 
-Aspectos morfológicos da Libras: gênero, número e quantificação, grau, pessoa, tempo e aspecto;
-Práticas introdutórias de Libras: diálogo e conversação com frases simples. 

Unidade 3 – Noções Básicas de Morfossintaxe 
-A sintaxe e incorporação de funções gramaticais; 
-O aspecto sintático: a estrutura gramatical do léxico em Libras; 
-Verbos direcionais ou flexionados; 
-A negação em Libras; 
-Práticas introdutórias de Libras: diálogo e conversação com frases simples. 
-Variação em Língua de Sinais 

Unidade 4 – Conhecendo dos Aspectos que Envolvem a Língua de Sinais 
-Histórico sobre a Língua Brasileira de Sinais; 
-A educação bilíngue e os surdos; 
-LIBRAS e Língua Portuguesa; 
-A família e o surdo; 
-O intérprete de LIBRAS; 

-Surdocegueira; 
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METODOLOGIA D E ENSINO 

-Serão ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e seminários;  
-Serão utilizados como recursos didáticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e material 
impresso em geral. 

AVALIAÇÃO 

A avaliação da disciplina ocorrerá em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da 
Organização Didática – ROD, do IFCE. A avaliação terá caráter formativo, visando ao 
acompanhamento permanente do aluno. 
Serão realizados trabalhos individuais e/ou em grupo e provas escritas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. CAPOVILLA, F.C.; RAPHAEL, W.D.; MAURICIO, A.C. Novo Deit-Libras: Dicionário 
enciclopédico ilustrado trilíngue da Língua de Sinais Brasileira (Libras) baseado em 
Linguística e Neurociências Cognitivas, 3ª. edição, Volume 1 e 2. Editora Edusp. São Paulo, 
2013. 2800 p. 

2. CASTRO, A.R.; CARVALHO, I.S. Comunicação por língua brasileira de sinais: livro básico.
Brasília, 2005. 

3. QUADROS, R.M.; KARNOPP, L. Língua de Sinais Brasileira: Estudos Lingüísticos. Editora 
Artmed, Porto Alegre, 2004. 221 p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. LOPES, M.C. Surdez & Educação. Editora Autêntica, 2007. 
2. MARTINS, V.R. de O. (Orgs.); SANTOS, L. F. dos.; LACERDA, C. B. F. de.  LIBRAS: 

aspectos fundamentais.  Editora Intersaberes, 2019. 
3. PEREIRA, M.C. da C. (org.) Libras: conhecimento além dos sinais. Editora Pearson, 2011. 
4. SANTANA, A.P. Surdez e linguagem - 5ª Edição. Editorial Summus, 2019. 
5. SILVA, R.D. (org.) Língua brasileira de sinais – libras. Editora Pearson, 2016. 

 
 

DISCIPLINA OPTATIVA: Planejamento e Controle de Produção Aquícola 

Código: 13.501.67 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 h 

Número de Créditos: 2 

Código pré-requisito: - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Produção e produtividade; Planejamento e Controle da Produção;  Programação  da Produção; 
Controle da Produção; Controles de Estoque; Dimensionamento de equipes; Organização do fluxo 
de trabalho; Avaliação de indicadores de produção; Sintetização de processos para otimização de 
procedimentos; Elaboração relatórios; Organização de banco de dados; Elaboração textos técnicos, 
planilhas, formulários, esquemas e gráficos; Indicadores de resultados; Gerenciamento e controle de 
Qualidade. 
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OBJETIVO 

-Classificar e relacionar mão de obra para renumeração segundo as categorias de serviços; 
-Organizar bancos de dados de renumeração de mão de obra; 
-Avaliar produção e produtividade; 
-Avaliar o teste de desempenho profissional; 
-Organizar treinamentos; 
-Interpretar o organograma de administração da produção; 
-Organizar inventários de bens patrimoniais; 
-Interpretar orçamentos, cronogramas, especificações e projetos executivos; 
-Fazer programação de serviços; 
-Controlar suprimentos e insumos; 
-Implantar programa de qualidade; 
-Apropriar acompanhamento de cronograma; 
-Fazer acompanhamento de cronogramas. 

PROGRAMA 
Unidade 1 - Produção e produtividade; 
Unidade 2 - Planejamento e controle da produção; 
Unidade 3 - Programação da produção; 
Unidade 4 - Controle da produção; 
Unidade 5 - Controles de estoque; 
Unidade 6-Dimensionamento de equipes;  
Unidade 7 - Organização do fluxo de trabalho; Unidade 
8 - Avaliação de indicadores de produção; 
Unidade 9 - Sintetização de processos para otimização de procedimentos; 
Unidade 10 - Elaboração relatórios; 
Unidade 11 - Organização de banco de dados; 
Unidade 12 - Elaboração textos técnicos, planilhas, formulários, esquemas e gráficos; 
Unidade 13 - Indicadores de resultados; 
Unidade 14 - Gerenciamento e controle de qualidade: 

-Sistema de informações – PCP; cartões de produção; ordem de serviço; 
-Controle de suprimento – cadeia de suprimentos, compras, estoques; 
armazenagem, recebimento de materiais; cadastro de fornecedores. 

METODOLOGIA D E ENSINO 

-A aula deverá expositivo-dialógica. Como recursos, deverão ser utilizados o quadro branco, pinceis, 
projetor multimídia. 
-As visitas técnicas deverão ser em Empreendimentos aquícolas para que os discentes possam
aprender, na prática, as tecnologias de cultivos empregadas. 

AVALIAÇÃO 

-A avaliação da aprendizagem se realizará por meio da aplicação de provas, da realização de 
trabalhos em sala de aula e/ou em domicílio, da execução de projetos orientados e de 
experimentações práticas; 
-Serão aplicadas pelo menos duas avaliações por etapa. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. BARBIERE Jr.; NETO, O. Camarões Marinhos: Engorda. Editora Aprenda fácil. Viçosa, 
2001. 370p. 

2. BARBIERE Jr.; NETO, O. Camarões Marinhos: Reprodução, Maturação e Larvicultura. 
Editora Aprenda fácil. Viçosa, 2001. 255p. 

3. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Editora F. Kubitza, 2003, 
229p. 



144 
 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. KUBITZA, F. Tilápia: tecnologia e planejamento na produção comercial. Editor. F. Kubitza. 
Jundiaí, 2011. 

2. LOURENCO, S.O. Cultivo de Microalgas Marinhas - Princípios e Aplicações. 1ª edição.  
Editora RIMA, São Carlos, 2007. 606p. 

3. REIS, L.B.; FADIGAS, E.A.A.; CARVALHO, C.E. Energia, Recursos Naturais e a Prática do 
Desenvolvimento Sustentável. Editora Manole. Barueri, 2005. 

4. SUZANO, M. A., Administração da produção e operações com ênfase em logística. Editora 
Interciencia, 2013. 

5. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de plâncton (Fitoplâncton e Zooplâncton) para 
alimentação de organismos. Editora Rima, 2003, 106 p. 

 
 
 

DISCIPLINA: Planejamento e Gestão de Recursos Hídricos 

Código: 13.501.68 

Carga Horária Total: 40h CH Teórica: 30 CH Prática: 10 

Número de Créditos: 02 

Pré-requisitos: - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Conceitos sobre recursos hídricos. Legislação relacionada a recursos hídricos e ambientais. Aspectos 
institucionais e conceituais de gestão de recursos hídricos. Modelos de avaliação/gestão de recursos 
hídricos (MAGs). Instrumentos de gestão de recursos hídricos. Aspectos técnicos relacionados ao 
planejamento e manejo Integrados dos recursos hídricos. 
Utilização de SIG para o planejamento de recursos hídricos. 

OBJETIVO 

Compreender os fundamentos teórico-conceituais da gestão de recursos hídricos, com vista ao 
exercício profissional ético, crítico e com discernimento para definir a forma e o momento mais 
adequado de intervir. Conhecer os princípios da gestão dos recursos hídricos. Identificar os 
instrumentos e os procedimentos metodológicos de gestão de recursos hídricos. Compreender o 
enquadramento dos corpos d’agua. Estudar os critérios de outorga de recursos hídricos. 

PROGRAMA 

Unidade 1 – Conceitos sobre recursos hídricos; 
Unidade 2 - Legislação relacionada a recursos hídricos e ambientais; 
Unidade 3 – Modelos de avaliação/gestão de recursos hídricos (MAGs);  
Unidade 4 – Instrumentos de gestão de recursos hídricos; 
Unidade 5 - Aspectos técnicos relacionados ao planejamento e manejo integrados 
dos recursos hídricos. 
Unidade 6 - Utilização de SIG para o planejamento de recursos hídricos. 
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METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas; Aulas práticas em campo; Seminários; Visitas técnicas. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas; Relatório de atividades; Seminários; Trabalhos dirigidos. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. MAGALHÃES JÚNIOR, A.P. Indicadores ambientais e recursos hídricos: realidade e 
perspectivas para o Brasil. Editora Bertrand Brasil. Rio de Janeiro, 2007. 688p. 

2. SUGUIO, K. Água. Editora Holos, Ribeirão Preto, 2006. 242p. 
3. TUNDISI, J.G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez. 2ª edição. Editora RiMa, São 

Paulo, 2005. 248p. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. FELICIDADE, N.; MARTINS, R.C.; LEME, A.A. Uso e gestão dos recursos hídricos no 
Brasil. 2ª edição Editora RIMA, 2004. 

2. MASCARENHAS, S.; SCHIEL, D.; SANTOS, A.A.M. O estudo de Bacias Hidrográficas: 
uma estratégia para educação ambiental. 2ª edição. Editora RiMa. São Carlos, 2003. 188p. 

3. MEDEIROS, C.N. Os recursos hídricos do Ceará: integração, gestão e potencialidades. 
Editora IPECE, Fortaleza, 2011. 268p. 

4. PINTO, N.L.S.; HOLTZ, A.C.T.; MARTINS, J. A.; GOMIDE, F.L.S. (Org.). Hidrologia 
Básica. Editora Edgard Blucher. São Paulo, 2008. 305p. 

5. POLETO, C. Bacias hidrográficas e recursos hídricos. 1ª edição. Editora Interciência, Rio 
de Janeiro, 2014. 272p. 

6. SOARES, S.A. Gestão de recursos hídricos. 1ª edição. Editora InterSaberes, Curitiba, 2015. 
184p. 

 
 
 

DISCIPLINA: Ranicultura 

Código: 13.501.69 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h CH Prática: 10 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Histórico da ranicultura. Principais espécies cultivadas. Aspectos da biologia das rãs. Principais 
sistemas de criação. Manejo de larvas e moscas. Predadores e competidores. Patologias existentes 
durante o cultivo. Comercialização de rãs. 

OBJETIVO 

Obter conhecimentos sobre a ranicultura; 
Conhecer as principais espécies e sistemas de cultivo de rãs 
Identificar os principais predadores e competidores e as doenças existentes nessa atividade. 
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PROGRAMA 

Unidade 1 – Histórico da ranicultura 
Unidade 2 – Principais espécies cultivadas no mundo e no Brasil 
Unidade 3 – Biologia das rãs 

-Morfologia 
-Anatomia 
-Fisiologia 
- Aspectos da reprodução 

Unidade 4 – Sistemas de criação de rãs 
-Tipos de sistemas 
-Instalações na ranicultura Unidade 5 - 

Manejo de larvas e moscas Unidade 6 – Predadores e 
competidores Unidade 7 – Patologias no cultivo de rãs 
Unidade 8 – Comercialização de rãs 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Aulas expositivas com auxílio de datashow, aulas práticas para melhor entendimento da biologia dos 
animais e quando possível visita a uma um ranário. 

AVALIAÇÃO 

As avaliações serão através de provas escritas, seminários, participação dos alunos nos debates e nos 
trabalhos individuais e em equipe. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. 2ª edição. Editora UFSC. Santa Catarina, 2004. 
2. SHIMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal: Adaptação e Meio Ambiente. Editora Santos, 5ª 

edição, 2002. 620p. 
3. TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produção de Plâncton para Alimentação de Organismos

Aquáticos. Editora RIMA. São Paulo, 2003. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. LINSINGEN, I.V. Fundamentos de sistemas hidráulicos. 3ª edição rev. Editora EDUFSC. 
Florianópolis, 2008. 399 p.  

2. MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da Moderna aquicultura, Editora ULBRA, Canoas, 2001. 
3. RANZANI, P.M.J.T.; TAKEMOTO, R.M; LIZAMA, M.A.P. Sanidade de organismos 

aquáticos. Editora Varela. São Paulo, 2004. 
4. RUPPERT, E.E.; BARNES, R.D. Zoologia dos Invertebrados. Editora Roca. São Paulo, 1996. 

1028p. 
5. ZIMERMANN, S; RIBEIRO, R.P; VRGAS, L; MOREIRA, H.L.M. Fundamentos da 

aquicultura moderna. Editora ULBRA. Canoas, 2001. 
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DISCIPLINA: Reuso da Água na Aquicultura 

Código: 13.501.70 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 30 h.............CH Prática: 10 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

Importância do reaproveitamento da água.  Caracterização e classificação dos efluentes. Requisitos de 
qualidade para as diversas aplicações da água reutilizável. Reuso da água na aquicultura e  irrigação  de  
culturas  consumíveis   in  natura e industrializáveis.  Água para recarga de aquíferos. Estudo de casos.

OBJETIVO 

Entender a importância do uso sustentável da água na aquicultura. Caracterizar e classificar os 
efluentes. Compreender a legislação sobre uso de efluentes e gestão de recursos hídricos. Analisar em 
laboratório amostras de efluentes aquícolas. Tratar adequadamente os efluentes aquícolas. Reutilizar 
a água proveniente da aquicultura em diversas aplicações. 

PROGRAMA 

Unidade 1. Importância do reaproveitamento da água 
Unidade 2. Caracterização e classificação dos efluentes 
Unidade 3. Requisitos de qualidade para as diversas aplicações da água reutilizável 
Unidade 4. Reuso da água na aquicultura 

-Irrigação de culturas consumíveis in natura e industrializáveis 
-Água para recarga de aquíferos 

Unidade 5. Estudo de casos 

METODOLOGIA D E ENSINO 

Conteúdo teórico ministrado em sala de aula; 
Aulas práticas; 
Visitas técnicas para observação de estruturas que utilizam reuso de água. 

AVALIAÇÃO 

Provas escritas e relatórios de aulas práticas. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

1. ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Editora Interciencias/FINEP. Rio de Janeiro, 1988, 
602 p. 

2. KUBITZA, F. Qualidade da água no cultivo de peixes e camarões. Editora F. Kubitza, Jundiaí, 
2003.    

3. MAGALHAES Jr., A.P. Indicadores ambientais e recursos hídricos. Editora Bertrand Brasil, 
2011. 686 p 
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

1. Carcinicultura de água doce: Tecnologia para a produção de camarões Editora IBAMA. 
Brasília, 1998. 

2. Ecotoxicologia aquática: princípios e aplicações Editora RiMa.  São Carlos, 2008. 
3. NOGUEIRA, M. G. Ecologia de reservatórios: impactos potenciais, ações de manejo e 

sistemas em cascata. Editora RiMa São Carlos, 2006.  
4. TOWNSEND, C.R.; BEGON, M.; HARPER, J.L. Fundamentos em ecologia. 3ª edição. Editora 

Artmed. Porto Alegre, 2010. 592p. 
5. TUNDISI, J. G. Água no Século XXI: Enfrentando a escassez Editora RiMa. São Paulo, 2005

 
 

DISCIPLINA: Tópicos Especiais na Aquicultura 

Código: 13.501.71 

Carga Horária Total: 40 h CH Teórica: 40 h CH Prática: - 

Número de Créditos: 2 

Pré-requisitos: - - 

Semestre: - 

Nível: Graduação 

EMENTA 

A disciplina de tópicos especiais abordará tópicos relevantes na área de aquicultura, e sempre que 
possível serão convidados pesquisadores para ministrar palestras. O programa da disciplina será 
avaliado pelo colegiado do curso. 

OBJETIVO 

Entender tópicos relevantes na aquicultura 
Obter conhecimentos complementares na área de formação. 

PROGRAMA 

- Proporcionar oportunidade de aprofundamento de estudos ligados a Aquicultura. 
BIBLIOGRAFIA 
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