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1 DADOS DO CURSO

1.1ldentificacdo da Instituicdo de Ensino

Campus Morada Nova
CNPJ 10.744.098/0017-02
Razao Social Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara

Esfera Administrativa |Federal

Av. Prefeito Raimundo José Rabelo, 2717, Bairro Julia

Endereco Santiago, CEP: 62.940-000
Fone (85) 3455-3023
E-mail gabinete.moradanova@ifce.edu.br

P&gina institucional https://ifce.edu.br/moradanova

Diretora Geral Maria Beatriz Claudino Brandao

1.2 Informacgdes Gerais do Curso

Denominacéao

Curso Técnico em

Aquicultura

Eixo Tecnoldgico

Recursos Naturais

Titulacdo conferida

Técnico em Aquicultura

Nivel Médio
Forma de articulagdo com o Ensino Médio Subsequente
Modalidade Presencial
Grau académico Técnico

Duracao

01 ano e meio

Periodicidade

Semestral

Forma de ingresso

Processo seletivo, como
diplomado ou transferido.

Numero de vagas anuais

70

Turno de funcionamento

Noturno

Inicio do Curso

2017.1

Prazo de integralizagdo minimo

01 ano e meio

Prazo de integralizagdo maximo

03 anos

Carga Horéaria dos componentes curriculares

1200 h

Carga Horéaria Total

1000 h (Hora/aula = 50 min)




Sistema de Carga Horaria

Créditos (01 Creédito = 20 h)




2. APRESENTACAO

O presente texto trata do Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Aquicultura
em Nivel Médio do IFCE Campus Morada Nova, estando articulado ao Ensino Médio de forma
subsequente.

A metodologia utilizada para nortear o processo de reelaboragao de PPC buscou
criar mecanismos que incentivassem a participacdo dos atores da instituicdo diretamente
ligados ao curso (docentes e técnicos administrativos).

Nessa perspectiva o0 PPC passou por uma atualizagcdo no que diz respeito a sua
estrutura curricular ja que mesmo estando em funcionamento antes, 0 mesmo era classificado
como concomitante/subsequente. Assim antes de se chegar ao documento final, a
Coordenacédo do Curso reuniu-se com seu corpo docente, para fazer uma analise da proposta
de alteracdo curricular do curso. Depois desse primeiro momento houve outros com a
Coordenadoria Técnico-pedagdgica e o Departamento de Ensino para a apresentacdo da
proposta de alteracdo curricular e outros encaminhamentos relacionados a atualizacdo do
Ccurso.

O documento inicia trazendo em seu corpo, informacdes e dados especificos a
cerca do Curso Técnico em Aquicultura, em seguida, segue com uma Contextualizacdo da
Instituicdo que o oferece, no caso o IFCE Campus Morada Nova e a Concepcéo do Curso com
sua justificativa, seus objetivos, o perfil esperado do futuro profissional a ser formado, etc.

Numa outra parte, o texto traz a Estrutura Curricular do Curso, apresentando sua
Matriz, seu Fluxograma, bem como os Programas de Unidade Didatica. Aqui também é
contemplada a tematica da Avaliacdo e as Formas de Apoio ao Discente. Logo apos isso,
aparecem as informacdes a respeito do Corpo Docente e do Corpo Técnico-administrativo
diretamente relacionados ao curso.

Por fim, é feita uma descricao da infraestrutura do campus mais direcionada ao
curso, comecando pela biblioteca até chegar nos laboratérios basicos e nos laboratorios
especificos. O documento se encerra trazendo as Referéncias Bibliograficas utilizadas para

sua elaboragéo.

3. CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO

A historia do IFCE inicia-se no limiar do século XX, quando o entdo Presidente

Nilo Pecanha, inspirado pelas escolas vocacionais francesas, cria, mediante o Decreto n°



7.566, de 23 de setembro de 1909, as Escolas de Aprendizes Atrtifices, destinadas a prover

de formacéo profissionalos pobres e desvalidos da sorte.

Décadas depois, um incipiente processo de industrializacdo comeca a despontar no
Brasil, 0 que passa a ganhar maior impulso na década de 40, com o fim da Segunda Guerra
Mundial. Foi entdo que se deu a transformacédo da Escola de Aprendizes Artifices em Liceu
Industrial de Fortaleza, no ano de 1941, passando, no ano seguinte, a denominar-se Escola
Industrial de Fortaleza. Nesse momento, a instituicdo passou a ofertar cursos de formacéao
profissional, com objetivos distintos daqueles tracados para as artes e oficios, mas
certamente voltados ao atendimento das exigéncias do momento vivido pelo parque

industrial brasileiro, como forma de contribuir para o processo de modernizagéo do pais.

O crescente processo de industrializacdo, antes realizado somente com tecnologias
importadas, gerou a necessidade de formar mao de obra técnica para operar esses novos
sistemasindustriais e para atender as necessidades governamentais de investimento em
infraestrutura. Nesse contexto, a Escola Industrial de Fortaleza, mediante a Lei Federal n°
3.552, de 16 de fevereiro de 1959, ganhou a personalidade juridica de autarquia federal,
passando a gozar de autonomia administrativa, patrimonial, financeira, didatica e
disciplinar, incorporando mais uma missdo: a de formar profissionais técnicos de nivel
médio.

Em 1965, passa a se chamar Escola Industrial Federal do Ceara e, em 1968, recebe
a denominacao de Escola Técnica Federal do Ceard, e, com isso, estava demarcado o
inicio de uma trajetéria de consolidacdo de sua imagem como instituicdo de educacao
profissional de elevada qualidade, responsavel pela oferta de cursos técnicos de nivel
médio.

A crescente complexidade tecnoldgica demandada pelo pargue industrial, nesse
momento, mais voltado para a exportacdo, originou a demanda de evolucdo da rede de
Escolas Técnicas Federais, e, ja no final dos anos 70, um novo modelo institucional,
denominado Centros Federais de Educacdo Tecnoldgica, foi criado no Parana, no Rio de

Janeiro e em Minas Gerais.

Somente em 1994, a Escola Técnica Federal do Ceara, juntamente com as demais
Escolas Técnicas da Rede Federal, € transformada em Centro Federal de Educacao

Tecnoldgica, mediante a



publicacdo da Lei Federal n° 8.948, de 08 de dezembro de 1994, que
estabeleceu uma nova missaoinstitucional, a partir da ampliacdo das possibilidades
de atuacao no ensino, na pesquisa e na extensdo. Ressalte-se que, embora incluido
no raio de abrangéncia deste instrumento legal, o CEFETCE somente foi implantado

efetivamente em 1999.

O Ministério da Educacéao, reconhecendo a prontiddo dos Centros Federais de
Educacdo Tecnologica para o desenvolvimento do ensino em todos os niveis da
educacéo tecnoldgica e aindavisando a formacéo de profissionais aptos a suprir as
caréncias do mundo do trabalho, incluiu, entre as suas finalidades, a de ministrar

ensino superior de graduacao e de pés-graduacéo lato sensu e stricto sensu.

A essa altura, a reconhecida importancia da educagéo profissional e
tecnolégica no mundo inteiro desencadeou a necessidade de ampliar a abrangéncia
dos Centros Federais de Educacao Tecnolbgica. Ganha corpo entdo o movimento a
favor da implantacdo dos Institutos Federais de Educacao Ciéncia e Tecnologia, cujo
delineamento foi devidamente acolhido pela Chamada Publica002/2007, ocasido em
gue o MEC reconheceu tratar-se de uma das acdes de maior relevo do Planode

Desenvolvimento da Educacéo - PDE.

O Governo Federal, por meio da Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008,
cria 38 Institutos Federais de Educagao, Ciéncia e Tecnologia, com 621 campi
espalhados por todo o pais, cada um deles constituindo-se uma autarquia
educacional vinculada ao Ministério da Educacao e supervisionada pela Secretaria
de Educacdo Média e Tecnolbgica, todos dotados de autonomia administrativa,

patrimonial, financeira, didatica, pedagogica e disciplinar.

A partir de entéo, surge o Instituto Federal do Ceara (IFCE) nos moldes que

se conhecem hoje.

4. CONCEPCAO DO CURSO
4.1 Justificativa

A crescente demanda global de alimentos tem gerado o desenvolvimento de
tecnologias no setor agropecudrio e a aquicultura tem ocupado lugar de destaque, neste
segmento produtivo. Este é um dos setores em elevada expansdo mundial, passando

nas Ultimas décadas, de modelos rudimentares para uma atividade altamente



tecnificada. Em termos mundiais, a aquicultura ja é responsavel por 27% da producao
de pescados e cresce a taxas de mais de 10% ao ano. A maior parte dessa producao é
proveniente de paises em desenvolvimento, sendo que as previsdes referentes ao seu
futuro indicam que a aquicultura continuara contribuindo para a seguranca alimentar para
amenizar a pobreza. A grande maioria dos sistemas de producdo utilizados pela
aquicultura ao redor do mundo tem causado beneficios nutricionais e sociais
significativos e geralmente, ndo tem acarretado grandes custos ambientais (SEBRAE,
2008).

Segundo a FAO (2007), a producdo mundial de pescados destinada ao consumo
humano foi de 106 milhdes de toneladas. Desse total, a aquicultura é responsavel por
45,5 milhdes de toneladas, aproximadamente 43%. No entanto, até 2030 a previsao é
para uma producéo de 150 milhdes de toneladas de pescado. Com o esgotamento dos
estoques naturais de pescados, o aumento da producdo sé podera ser decorrente do
desenvolvimento da aquicultura.

Enquanto muitos estoques pesqueiros naturais ja se encontram em seu limite
maximo de exploracéo, a producdo de pescado pela aquicultura tem aumentado muito
nos ultimos anos. Atualmente, este é o0 setor de producdo de alimentos de maior
crescimento no mundo. Dessa forma, a aquicultura tem garantido cada vez mais a
presenca do pescado na mesa do consumidor.

De acordo com dados da antiga SEAP — Secretaria Especial de Aquicultura e
Pesca (2006), atualmente, Ministério da Pesca e Aquicultura, o setor aquicola brasileiro
envolve mais de 150.000 pessoas. Entretanto, € sabido que a aquicultura € uma
atividade preponderantemente desenvolvida em pequena escala, seguindo a mesma
tendéncia apresentada pelas principais atividades do setor agropecuario nacional.
Segundo dados do governo federal, existem mais de 4,1 milhdes de estabelecimentos
familiares no setor aquicola, o equivalente a 84% dos imoveis rurais do pais. De cada
dez trabalhadores do campo, cerca de oito estdo ocupados em atividades familiares. O
segmento detém 20% das terras e responde por 30% da producédo nacional.

O Brasil, em particular, apresenta um apanhado de caracteristicas que sinalizam
positivamente para a pratica de atividades na area de aquicultura, tais como: extensa
costa oceanica (7.367 km); abundancia de recursos hidricos; (5,5 milhées de hectares
de aguas represadas); clima preponderantemente tropical; auto-suficiéncia na producgéo
de grdos; a bacia amazobnica (a maior do mundo com 3.984.467 km?), além de

abundancia de agua doce em praticamente todas as regifes do pais (IBAMA, 2007).



Segundo o IBAMA (2007), a producao de pescados no Brasil, em 2005, foi de
aproximadamente 1 milhdo de toneladas, dos quais apenas 250 mil toneladas (25% da
producdo) vieram da aquicultura, sendo cerca de 70% dessa producéo referente ao
cultivo em agua doce (Aquicultura Continental) e apenas 30% cultivados em agua
salgada (Aquicultura Marinha).

O municipio de Morada Nova € conhecido por ser um grande polo extrativo de
producdo de leite e derivados, extracdo de pedras graniferas, producdo de cera de
carnauba, producdo de ovelhas da raca Morada Nova e mais recentemente vem
despontando como um grande destaque na producéo de camarédo na regidao do Baixo
Jaguaribe.

e Sua climatologia e recursos hidricos, que favorecem o desenvolvimento
agropecuario;

e Sualocalizacdo geogréfica favorece o comércio e escoamento de produtos por situar-
se préximo a estradas importantes, como a BR 116, e a divisa com Limoeiro do Norte,
cidade de grande potencial econémico do vale jaguaribano, assim como a ligagéo
com estradas estaduais que ligam Morada Nova a municipios de grande importancia;

e A existéncia de associa¢cdes como AUDIPIMN (Associacao dos Usuarios do Distrito
de Irrigacdo do Perimetro Irrigado de Morada Nova), uma associacao de produtores
localizados no perimetro irrigado, e a APAMN (Associacdo dos Pescadores e
Aquicultores de Morada Nova), e a APCC (Associacédo dos Produtores de Camarao
do Ceara).

O campus Morada Nova nao poderia ter outro direcionamento que nao a busca
por ofertar ensino, pesquisa e extensao a partir de potencialidades presentes na regiao
do Vale do Jaguaribe. Por essa razao, 0s cursos existentes no campus possuem relacéo
direta comeixos de desenvolvimento econdmico: Infraestrutura, Recursos Naturais,
Seguranca do Trabalho, Informatica e Gestdo Ambiental.

No que tange ao eixo de “Recurso Naturais”, temos em uma analise regional a
possibilidade de que ja se converteu em realidade e vem ganhando ainda mais
consolidacédo, a conversdo da producdo de arroz no perimetro irrigado para a
carcinicultura, o que pode ser constatado no aumento expressivo do numero de fazendas
na regiao, ja que se posiciona com grande potencial para expansao produtiva, inclusive
para exportacdo. Existe também a producdo de peixes em viveiro escavados ou em
tanque-rede localizados em acudes proximos, além da presenca de uma grande

guantidade de empresas fornecedoras de insumos como racao, equipamentos e pos-



larvas de camardo. Nessa area em especifico de Recursos Naturais, temos 0S cursos
Técnico em Aquicultura e Bacharelado em Engenharia de Aquicultura.

Apesar das dificuldades, a aquicultura brasileira apresenta potencialidades e
aspectos positivos, tais como: recursos naturais favoraveis, disponibilidade de mé&o de
obra, producdo de sementes, producdo de servicos, mercado, processamento,
transformacao e pesquisa. E o Brasil, com toda essa potencialidade, ainda mantém uma
posicdo timida entre os maiores produtores mundiais. Tanto os incentivos politico-
econdbmicos e o0s investimentos em qualificacdo de méao-de-obra, quanto o
aproveitamento dos aspectos positivos citados, sdo caminhos necessarios para
promover o crescimento da aquicultura, visto ser uma das atividades do agronegdcio
gue mais cresce no pais.

Considerando as tendéncias de reducéo da pesca extrativa e a procura crescente
de pescado na alimentacdo, a aquicultura apresenta-se como uma alternativa viavel, e
sera, em futuro proximo, indispensavel para o abastecimento humano, a reducédo da
pobreza e uma das possibilidades reais de desenvolvimento regional (FAO, 2009).

A capacitacdo e a pesquisa sao itens essenciais e urgentes entre as acfes de
maior relevancia que se fazem necessarias ao desenvolvimento da atividade aquicola
no pais e, sobretudo, na Regido Nordeste e no Estado do Ceard. Somente através de
sistematicos investimentos em capacitacdo de mao de obra e geracdo ou adaptacao de
tecnologias no setor, € que se podera habilitar o pais para transpor o enorme fosso que
o separa dos modernos métodos de exploracao de recursos aquaticos, jA em operagao
no restante do mundo.

O IFCE entende como relevante a implantacéo e o pleno funcionamento de um
Curso Técnico Subsequente em Aquicultura no IFCE campus de Morada Nova,
investindo na qualificacdo e requalificacdo de méo de obra voltada para essa area
profissional, valorizando a vocacéao regional e elevando a qualidade dos servi¢gos nessa

area da atividade econdmica.



4.2 Objetivos do curso
4.2.1 Objetivo Geral:

* Formar profissionais de nivel técnico na area de aquicultura, capazes de desempenhar

- com seguranca, qualidade e sustentabilidade econdémica, ambiental e social -
atividades nas areas de extragéo e cultivo de organismos que tenham como principal

habitat a &gua.

4.2.2 Objetivos Especificos:

Preparar profissionais para desempenhar funcdées na area de aquicultura, nas unidades
produtivas aquicolas e de beneficiamento de pescado, empregando técnicas
adequadas de gestdo em processos de planejamento, organizacdo, controle dos
recursos;

Desenvolver a capacidade empreendedora dos profissionais;

Contribuir para a promocdo da democratizacdo do ensino e elevacdo do nivel de

gualificacéo profissional.

4.3 Formas de ingresso

de:

O acesso ao Curso Técnico em Aquicultura na forma subsequente dar-se-a através

Processo seletivo regular conforme determinacdes em edital, organizado pelo Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Cearé;

Processo seletivo especifico para diplomados ou transferidos. Essa forma de acesso
pode se dar tanto de transferéncia interna como de transferéncia externa;
Transferéncia de alunos oriundos de outras instituicbes de ensino profissional,
matriculados em cursos subsequentes, apés parecer favoravel de compatibilidade de
carga horaria e programa do curso e mediante a existéncia de vagas respeitando-se as
competéncias adquiridas na Unidade de origem e o disposto na Organiza¢ao Didatica
do IFCE.



4.4 Areas de atuacio

Técnico em Aquicultura do IFCE — campus de Morada Nova sera um profissional
habilitado com sdlida formacgé&o tedrico-pratica, postura humanistica e ética, capaz de atuar e
interferir de forma empreendedora, criando oportunidade junto ao mercado, incorporando e
transferindo tecnologias. Estara apto a desempenhar funcdes gerenciais e técnicas, de forma
a contribuir para o desenvolvimento socioeconémico e sustentavel da regido e do pais. Assim,
0 egresso do curso poderé atuar em:

« Empresas publicas e privadas do setor aquicola;

e Fazendas de cultivo de organismos aquaticos desenvolvendo atividades nos
laboratorios de reproducédo, larvicultura e engorda ou de forma autbnoma como
empreendedor;

e Empresas de producdo e beneficiamento do pescado, desenvolvendo produtos e
subprodutos provenientes do setor produtivo;

e No preparo de tanques e viveiros para o cultivo.

4.5 Perfil esperado do futuro profissional

O Técnico em Aquicultura além de conhecimento técnico-cientifico devera ser um
profissional motivado para buscar continua atualizacdo, bem como aperfeicoamento e
capacidade para desenvolver a¢cBes estratégicas no sentido de ampliar as suas formas de
atuacao no mercado de trabalho.

Dessa forma, o técnico tera desenvolvido competéncias e habilidades para:

e Analisar e avaliar os aspectos técnicos, econdmicos e sociais da cadeia produtiva da
aquicultura.

« Monitorar os parametros fisico-quimicos da agua com vistas a exploracéo eficiente dos
recursos ambientais em areas de cultivo de pescado.

o Planejar, orientar e acompanhar as operacdes de reproducgéo, cultivo, despesca e
beneficiamento do pescado cultivado.

« Aplicar a legislagéo e as normas ambientais, aquicolas e sanitarias vigentes, além de
outras inerentes a area.

e Acompanhar obras de construcdes e instalagdes de aquicultura.

e Realizar procedimentos laboratoriais e de campo.

« Elaborar, acompanhar e executar projetos de acordo com a legislacdo competente.

o Executar atividades de extensao e gestao na cadeia produtiva.



o Desenvolver e aplicar técnicas de beneficiamento de recursos pesqueiros e aquicolas.

e Atrticular com a¢Bes empreendedoras também.

4.6 Metodologia

Entendemos a metodologia como elemento fundamental dentro do processo de ensino
e aprendizagem. Devemos enxerga-la de forma contextualizada com todo o projeto
pedagdgico, considerando os principios e concepc¢des de educacao que deram substrato para
construcdo da proposta de ensino em questdo. Assim sendo, nossa pratica busca superar
paradigmas repetitivos de ensino, em que o aluno apenas reproduz o que € visto em sala de
aula. Para atingirmos o que nos propomos norteamos nosso fazer pedagogico nos seguintes

principios:

e Reconhecimento e aproveitamento de estudos e do conhecimento prévio adquirido pelo
aluno;

e Autonomia do aluno, que € sujeito e autor direto de sua aprendizagem;

e Relacédo professor-aluno dialdgica;

e Articulacdo entre teoria e pratica;

o Diversificacdo das situacdes de aprendizagem;

o Contextualizacdo dos conteudos estudados em sala de aula.

Nessa perspectiva, buscamos perseguir um trajeto que possibilite uma
aprendizagem significativa a estes educandos, visando a elevacao do nivel de escolaridade,
a formacdo geral e a construcdo paulatina do perfil profissional do técnico em Aquicultura.

5. ESTRUTURA CURRICULAR

5.1 Organizacgéao Curricular

A organizagdo da matriz curricular a ser desenvolvida semestralmente reflete a
harmonia e equilibrio das diferentes disciplinas e atividades que a compdem, considerando a
distribuicéo, as inter-relacdes presentes nas disciplinas e carga horaria.

A organizacdo curricular permitirdA a aprendizagem a partir da interacdo do
conhecimento com a pratica reflexiva, a acéo investigadora, a contextualizacdo do
conhecimento e as relagdes aluno-aluno e professor-aluno e que este conhecimento privilegie
0 pensamento sistémico, o aprender a conhecer, aprender a fazer, aprender a conviver e

aprender a ser, bem como, o trabalho nessas disciplinas com teméticas transversais e/ou



contetudo que abordem a educacgédo para as relagdes étnico-raciais em consonancia com a
Resolucdo CNE/CP n°1 de 17 de junho de 2004; a educacdo ambiental em conformidade com
Resolucdo CNE/CP n° 2 de 15 de junho de 2012 e a educacédo para os direitos humanos,
atendendo a Resolugcdo CNE/CP n° 1 de 30 de maio de 2012. Para tal nos ciclos semestrais
serdo desenvolvidos componentes curriculares que visem o tratamento interdisciplinar entre
0s conteudos académicos com vistas a quebrar a logica dos componentes curriculares
estanques e solitarios. Assim, a matriz curricular foi construida pelos educadores de forma
conjunta pensando na interacdo dos componentes curriculares entre si, e com a realidade,
objetivando a formacéo integral dos alunos.

A Pratica Profissional € componente curricular obrigatério e sera desenvolvida em
consonancia com as linhas de ensino/pesquisa/extensdo definidas pelo curso e pelo IFCE —

campus de Morada Nova.

5.2 Matriz curricular

O Curso esta fundamentado, nas determinacdes legais presentes nos Parametros
Curriculares Nacionais para o ensino médio, para a Educacédo Profissional de Nivel Técnico,
nos referenciais Curriculares Nacionais da Educacdo Profissional de Nivel Técnico, na
Resolucdo n°® 06/2012 e no Decreto n°® 5.154/2004, no Manual para os cursos técnicos da
SETEC/MEC, no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos 2020, bem como em uma ou mais
ocupacoes da Classificacédo Brasileira de Ocupacdes como ainda nas diretrizes definidas na
Regulamentacao da Organizacao Didatica do IFCE.

De acordo com o Art. 13 da Resolugéo n° 6/2012 a organiza¢ao Curricular dos Cursos

Técnicos deve considerar:

| - a matriz tecnolégica, contemplando métodos, técnicas, ferramentas e outros
elementos das tecnologias relativas aos cursos;

Il - 0 nucleo politécnico comum correspondente a cada eixo tecnolégico em que se situa
0 curso, que compreende os fundamentos cientificos, sociais, organizacionais, econémicos,
politicos, culturais, ambientais, estéticos e éticos que alicercam as tecnologias e a
contextualizacdo do mesmo no sistema de produg¢éo social;

lll - os conhecimentos e as habilidades nas areas de linguagens e codigos, ciéncias
humanas, matematica e ciéncias da natureza, vinculados a Educacédo Basica deverdo permear
o curriculo dos cursos técnicos de nivel médio, de acordo com as especificidades dos mesmos,

como elementos essenciais para a formacéo e o desenvolvimento profissional do cidadao;



IV - a pertinéncia, a coeréncia, a coesao e a consisténcia de contetdos, articulados do
ponto de vista do trabalho assumido como principio educativo, contemplando as necessarias
bases conceituais e metodoldgicas;

V - a atualizacdo permanente dos cursos e curriculos, estruturados em ampla base de

dados, pesquisas e outras fontes de informacao pertinentes.

Os componentes curriculares visam garantir a formacdo humana, ética e profissional,
tendo como referenciais as Diretrizes Curriculares Nacionais, as Diretrizes Institucionais e 0s
Padrbes de Qualidade estabelecidos pelo Ministério da Educacdo — MEC. As disciplinas sédo
apresentadas por grupos de formacéo, atendendo a legislacdo em vigor e obedecendo aos
principios emanados da Missdo Institucional. Objetiva constituir-se em instrumento que
oportunize aos alunos adquirirem as competéncias previstas no perfil profissional, e
desenvolverem valores éticos, morais, culturais, sociais e politicos que os qualifiquem a uma
atuacdao profissional que contribua com o desenvolvimento pessoal, social e cientifico.

A disposicdo e apresentacdo das disciplinas foram estabelecidas de modo a garantir
um projeto articulado, que integre e permita uma prética educativa, sendo professores e alunos
sujeitos integrantes e atuantes no processo ensino/aprendizagem.

As disciplinas serdo distribuidas de acordo com as areas de conhecimento
possibilitando interdisciplinaridade e integracdo dos conteddos da base comum como
fundamento subsuncor para aprendizado do conteudo técnico profissionalizante. O curso sera
desenvolvido em trés semestres letivos, com carga horaria de 1.200 horas, incluindo a Pratica
Profissional com carga horaria de 120 horas. A conclusdo do curso esta condicionada a
realizacdo da Pratica Profissional, que se configura com um componente curricular do terceiro
semestre.

A distribuicdo semestral dos componentes curriculares, bem como a sua sequéncia
ideal é apresentada no quadro a seguir. O curso foi estruturado numa sequéncia logica e
continua de apresentagdo dos conhecimentos e das suas interagdes no contexto da formacao

do profissional Técnico em Aquicultura.

Tabela 1 - Matriz curricular do Curso Técnico Subsequente em Aquicultura.

L Ly Pré- CH Total .
Semestre/Disciplinas Créditos/CH Requisito 400 h/a Perfil Docente
Cédigo Semestre | (S1) CR h/a PR Teoria | Pratica PD
TAQ.001 PORTUGUES 2 40 - 40 - Lingua
Portuguesa
TAQ.002 INFORMATICA 2 |40 : 40 : Sistema da
Computagao




TAQ.003 MATEMATICA 2 40 - 40 . Matematica
Basica
TAQ.004 QUIMICA 2 40 - 20 20 Quimica Geral
TAQ.005 BIOLOGIA AQUATICA 4 80 - 60 20 Biologia Geral
HIGIENE E SEGURANCA DO ) Seguranca do
TAQ.006 TRABALHO 2 40 30 10 Trabalho
TAQ.007 | EDUCACAO AMBIENTAL 2 40 - 40 - Engle:,rgiga de
FISIOLOGIA DE ORGANISMOS Engenharia de
TAQ.008 AQUATICOS 2 40 30 10 Pesca
INTRODUCAO A ) Engenharia de
TAQ.009 AQUICULTURA 2 40 30 10 Pesca
Codigo Semestre Il (S2) h/a PR Teoria Pratica PD
EXTENSAO PESQUEIRA E ] ] Engenharia de
TAQ.010 AQUICOLA 2 40 40 Pesca
QUALIDADE DE AGUA NA i Engenharia de
TAQ011 AQUICULTURA 2 40 20 20 Pesca
RELACOES INTERPESSOAIS ] ]
TAQ.012 S ETICA 2 40 40
FUNDAMENTOS DE .
TAQ.013 ECONOMIAE _ 2 40 - 40 . ﬁﬂ?ﬂsﬁi‘ﬁ:ﬁ
COMERCIALIZACAO P
ENFERMIDADES EM
TAQ.014 | ORGANISMOS AQUATICOS 2 40 - 40 - Zootecnia
CULTIVADOS
CONSTRUCOES PARA ) Engenharia de
TAQ.015 AQUICULTURA 2 40 30 10 Pesca
LEGISLACAO APLICADA A ] ] Engenharia de
TAQ.016 AQUICULTURA 2 40 40 Pesca
PRODUCAO DE ALIMENTO ] :
TAQ.017 VIVO PARA AQUICULTURA 2 40 20 20 Zootecnia
BENEFICIAMENTO DO Engenharia de
TAQ.018 ESCADO 4 |80 - 40 40 Alimentos
Cdédigo Semestre Il (S3) h/a PR Teoria Prética PD
Engenharia de
TAQ.019 | AQUICULTURA MARINHA 2 40 - 20 20 R,
TAQ.020 CARCINICULTURA 4 80 - 40 40 Engenharia de
Pesca
TAQ.021 |AQUICULTURA CONTINENTAL | 2 40 - 20 20 E”gle;g;iga de
TAQ.022 TILAPICULTURA 4 80 - 40 40 Engenharia de
Pesca
TAQ.023 | EMPREENDEDORISMO 2 40 - 40 ; Administragao
de Empresas
TAQ.024 | PRATICA PROFISSIONAL 6 |120 - 40 80 E”g‘;”er;iga de
TOTAL CARGA HORARIA (HORA/AULA) 1200 horas
TOTAL CARGA HORARIA (HORA/RELOGIO) 1000 horas




5.3 Fluxograma curricular

5.4 Prética Profissional

s 2 s - B s N
PORTUGUES (40H) EXTENSAO PESQUEIRA AQUICULTURA MARINHA
E AQUICOLA (40h) (40h)
G / \_ ) G J
4 j N\ - 4 )\
INFORMATICA (40H) QUALIDADE DE AGUA CARCINICULTURA (80h)
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N\ / G J
e B\ (N / e B\
MATEMATICA (40H) 4 N ) AQUICULTURA
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’ N J
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O curso Técnico Subsequente em Aquicultura do campus Morada Nova, a cada, periodo

letivo, programara praticas interdisciplinares por meio de atividades desenvolvidas em aulas

de campo, visitas técnicas, seminarios, eventos de natureza didatico pedagogica que envolva

a participacao de professores e alunos de outros cursos, tais como feira de ciéncia e semana

de atividades especificas alusivas a area, sempre em concordancia a Lei de Diretrizes e Bases

da Educacao Nacional e com a Resolucdo n°6 de 20 de Setembro de 2012 que as Diretrizes

Curriculares Nacionais para a Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio.

Além disso, no ultimo semestre letivo, sera ofertado o componente curricular TAQ.024

Pratica Profissional com a carga horaria de 120 horas. O referido componente tem como



objetivos promover a integragdo teorico-pratica dos conhecimentos, habilidades e técnicas
desenvolvidas no curriculo; proporcionar situacbes de aprendizagem, reconstruindo o
conhecimento pela reflexdo-acdo complementar a formacéo profissional; desencadear ideias
e atividades alternativas; desenvolver e estimular as potencialidades individuais
proporcionando o surgimento de profissionais empreendedores, capazes de adotar modelos
de gestdo e processos inovadores, bem como possibilitar ao estudante perceber-se sujeito
nas relacdes sociais.

Entende-se que se o estudante vivencia as atividades de Pratica Profissional, tende a
se tornar um profissional mais seguro e atuante no mercado de trabalho. Esse componente
curricular traz beneficio ao desempenho do estudante, pois permite uma maior identificagéo
com a sua area de atuacao, além de contribuir para a sua interagdo com profissionais atuantes
no mercado.

Para o desenvolvimento da “Pratica Profissional’, o campus Morada Nova possui
laboratorios ligados a area do curso. Para formacao do discente o campus Morada Nova conta
com a estrutura de: laboratério de Aquicultura, Laboratorio de Quimica, Laboratério de
Qualidade de Agua e Laboratério de Processamento do Pescado. Assim, os discentes
poderdo desenvolver atividades nos laboratorios possibilitando a integragédo da teoria com a
pratica aplicando os conhecimentos adquiridos nos semestres anteriores na elaboracdo e
desenvolvimentos de projetos praticos, a partir de orientacdo dos docentes da area especifica.

A conclusdo do componente Curricular Préatica Profissional, é feito como os demais
componentes que integram a matriz curricular do curso, que sera obtido pela média aritmética

de 02 (duas) notas. A média deverd ser igual ou superior a 06(seis).

5.5 Critérios de Aproveitamento de Conhecimentos e Experiéncias Anteriores

As competéncias anteriormente desenvolvidas pelos alunos, que estéo relacionadas
com o perfil de conclusdo do curso Técnico em Aquicultura, poderdo ser avaliadas para
aproveitamento de estudos nos termos do Regulamento da Organizacdo Didatica do IFCE.

Assim, poderado ser aproveitados no curso os conhecimentos e experiéncias desenvolvidos:

e Em disciplinas cursadas em outros cursos de nivel similar ao que se pretende realizar

0 aproveitamento, obedecendo aos critérios expressos em regulamentacao especifica;

e Em experiéncias em outros percursos formativos e/ou profissionais, em cursos de

educacéo profissional de formacéo inicial e continuada de trabalhadores, no trabalho,



mediante a solicitacdo do aluno e posterior avaliacdo do aluno através de banca

examinadora conforme regulamentacao prépria.

A avaliagdo para aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores, com
indicacdo de eventuais complementacfes ou dispensas, serd de responsabilidade da
Coordenacédo de curso, que devera nomear uma comissdo de especialistas da area para
analisar o pedido de aproveitamento de conhecimentos e competéncias indicando se
necessario a documentacdo comprobatéria desses conhecimentos e habilidades
desenvolvidos anteriormente e as estratégias adotadas para avaliagdo e dos resultados
obtidos pelo (a) aluno (a).

O aproveitamento, em qualquer condicdo, devera ser requerido antes do inicio do
periodo letivo em tempo hébil para o deferimento pela Coordenacdo do curso, e a devida
analise e parecer da comissdo nomeada para este fim, com indicacdo de eventuais

complementacdes.

5.6 Avaliacéo do projeto do curso

Os gestores e professores da area da Aquicultura, ao final de cada ano letivo fara a
avaliacao de suas realiza¢cGes, em face aos objetivos expressos, no Projeto Pedagogico do
Curso, pertencentes a sua area, com vistas a atualizacao do diagnostico das necessidades e
aspiracfes da comunidade em que atua. Para tal acao utilizard como indicadores a realizacédo
das acdes programadas, os indices de aprovac¢do dos alunos, a assiduidade dos alunos,
professores e funcionarios; a mudanca de comportamento face aos problemas constatados
durante a realizac¢do do diagndstico da situacdo académica.

Temos no Campus Morada Nova, a Comissdo Propria de Avaliacdo (CPA) esta, é
responsavel pelo processo de autoavaliagéo institucional do IFCE. Sendo que, cada campus
da instituicdo tem a sua comissao focada nesse objetivo. Para fazer a avaliagdo anual, s&o
aplicados guestionarios a servidores e aos alunos, abordando questées como politicas para o
ensino, pesquisa, poés-graduacdo e extensdo; comunicacdo com a sociedade; politicas de
pessoal; organizacéo e gestao da instituicao; infraestrutura; planejamento e avaliacao; politica

de atendimento a alunos e egressos; entre outras.

A partir das respostas, sédo elaborados relatérios apontando-se as potencialidades e
fragilidades do campus. Os resultados da avaliacdo sdo socializados com a comunidade

académica. Esse estudo € usado pela gestdo para tomada de a¢cdes com o objetivo de corrigir



as fragilidades do campus e, assim, melhorar, gradualmente, a nossa instituicio como um

todo.

5.7 Avaliag&o da Aprendizagem

O processo avaliativo ndo tem um fim em si mesmo. O que € proprio da avaliacdo é a
sua funcao diagnostica e mediadora — consolidando os pontos positivos e superando os pontos
fracos de toda e qualquer etapa do processo ensino-aprendizagem.

A avaliacdo deve ser uma atividade de aprendizagem para o aluno e de ensino para o
professor, ou seja, o professor ao orientar, ao avaliar ensina, acontecendo o0 mesmo em

relacdo ao aluno que ao ser orientado, avaliado, aprende.

A avaliacdo tem como propésito subsidiar a pratica do professor, oferecendo pistas
significativas para a definicdo e redefinicdo do trabalho pedagdgico. Serve também para
corrigir os rumos do projeto educativo em curso e de indicativo para o aluno quanto ao seu

aproveitamento académico, por isso deve ser feita de forma continua e processual.

Considerando que o desenvolvimento de competéncias envolve conhecimentos,
praticas e atitudes, o processo avaliativo exige diversidade de instrumentos e técnicas de
avaliacdo, que deverdo estar diretamente ligados ao contexto da area objeto da educacao

profissional e utilizados de acordo com a natureza do que esta sendo avaliado.

Pensando numa conjugacdo de instrumentos que permitam captar as diversas
dimensdes dos dominios das competéncias (habilidades, conhecimentos gerais, atitudes e

conhecimentos técnicos especificos) referendamos alguns instrumentos e técnicas:

e Trabalho de pesquisa/projetos para verificar a capacidade de representar objetivo a
alcancar; caracterizar o que vai ser trabalhado; antecipar resultados; escolher estratégias
mais adequadas a resolucdo do problema; executar acdes; avaliar essas acbes e as
condi¢cOes de execucao; seguir critérios preestabelecidos.

e Observacdo da resolucdo de problemas relacionados ao trabalho em situacbes
simuladas ou reais, com o fim de verificar que indicadores demonstram a aquisi¢éo de
competéncias mediante os critérios de avaliacdo previamente estabelecidos.

e Andlise de casos — 0s casos sao desencadeadores de um processo de pensar,
fomentador da duavida, do levantamento e da comprovacéao de hipéteses, do pensamento

inferencial, do pensamento divergente, entre outros.



e Prova operatéria — visa verificar a capacidade adquirida pelos alunos de operar com 0s
contetudos aprendidos. Como por exemplo: analisar, classificar, comparar, criticar,
generalizar e levantar hipoteses, estabelecer relacbes com base em fatos, fendmenos,

ideias e conceitos.

A esséncia da avaliacdo € a manifestacdo, pelo aluno, da presenca ou auséncia de
aprendizagem de uma atividade e ou unidade didatica especifica.
A forma como se faz e se registra o processo de avaliacao é importante. Porém,
0 mais importante € a compreensao do que ela esté informando. I1sso porque a avaliagdo néo
se encerra com a qualificacdo do estado em que se encontra o aluno. Ela sé se completa com
a possibilidade de indicar caminhos mais adequados e mais satisfatérios para uma agao que
esta em curso. O ato de avaliar implica busca do melhor e mais satisfatorio no estado daquilo
gue esta sendo avaliado. Avaliar bem, portanto, depende muito mais da construcédo e aplicacao
de uma concepcao, que de instrumentos e técnicas.
Com a mudanca do paradigma do "ter de saber" para "saber-fazer" e "saber-ser"
e com a adocédo de metodologias que estimulem a iniciativa, participacdo e interacdo dos
alunos, o professor devera levar, também, em consideracdo no processo de avaliacdo, os
seguintes critérios:
o Capacidade de sintese, de interpretacéo e de analise critica;
» Habilidade na leitura de codigos e linguagens;
o Agilidade na tomada de decisdes;
e Postura cooperativa e ética;
e Raciocinio légico-matematico;
¢ Raciocinio multi-relacional e interativo.
« Habilidade no uso de técnicas e instrumentos de trabalho;
o Capacidade de relacionar os conhecimentos adquiridos as praticas desenvolvidas;
e Capacidade de utilizar as competéncias desenvolvidas na resolugéo de situa¢gfes novas,

de forma criativa e eficiente, com eficacia.

A avaliacdo da aprendizagem sera continua sistematica e cumulativa, tendo o objetivo
de promover os discentes para a progressao de seus estudos. Na avaliacdo, predominaréo os
aspectos gqualitativos sobre os quantitativos, presentes tanto no dominio cognitivo como no
desenvolvimento de habitos e atitudes.

A sistematica de avaliacdo de Curso Técnico Semestral se desenvolvera de

acordo com Regulamento Organizacional Didatico em duas etapas.



Em cada etapa, serd computada a média obtida pelo estudante, quando da
avaliacdo dos conhecimentos construidos, independentemente do nimero de aulas semanais,
o docente devera aplicar, no minimo, duas avaliagcdes por etapa e a nota semestral sera a
média ponderada de cada etapa, estando a aprovacao do estudante condicionada ao alcance
da média minima 6,0 (seis).

A média final de cada etapa e de cada periodo letivo (semestre/ano) sera
registrada com apenas uma casa decimal enquanto a nota das avaliacdes parciais podera ter
até duas casas decimais.

Fard avaliacao final o estudante que obtiver média inferior a 6,0 (seis) e maior ou
igual a 3,0 (trés). A avaliacao final devera ser aplicada no minimo 03 (trés) dias letivos apés
registro do resultado da média semestral no Sistema Académico, a média final sera obtida pela
soma da média semestral com a nota da avaliagdo final (AF), dividida por 02 (dois), a
aprovacao do estudante se dara quando essa média final for igual ou superior a 5,0 (cinco), a
avaliacao final podera contemplar todo o contetdo trabalhado no periodo letivo (semestre/ano)

e o rendimento académico do estudante sera mensurado por meio da aplicacdo da formula a

seqguir:
2X,+3X .
XS — 1 = 2 > 6, 0 LEGENDA:
Xs=> Média do semestre
X = Meédia Final
X. + AF AF = Avaliagdo Final
XF = ST 2 5, 0

Observa-se que nos cursos com ofertas nas formas subsequente sera
considerado aprovado o estudante que alcancar a média minima necessaria, desde que tenha
frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento) do total de horas letivas em

cada componente curricular.

5.8 Politicas institucionais constantes do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI)

no ambito do curso

Mesmo com pouco tempo de existéncia o IFCE campus Morada Nova vem
desenvolvendo alguns projetos na area do ensino, da pesquisa e da extensao que buscam
melhorar a aprendizagem dos alunos, a capacitagao dos servidores e qualidade do servico
prestado a comunidade externa.

Considerando as demandas regionais e a fim de expandir sua area de atuacdo e sua

abrangéncia em quantidade de turmas e de alunos atendidos, o campus Morada Nova



desenvolveu o Projeto IFCE de Portas Abertas que busca apresentar a comunidade
moradanovense quais sdo os principios (qual a misséo, qual a visdo e quais os valores) que
norteiam o trabalho do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara, bem
como que servicos sdo ofertados pelo campus e como esses podem atender as expectativas
da realidade local.

Outra pratica que vem se fortalecendo no campus Morada Nova é a realizacdo da
Formacéo Continuada do Corpo Docente e do Técnico Administrativo que tem como objetivo
possibilitar momentos de estudos aos professores e aos técnicos para que esses venham a
dominar o fendbmeno educativo em suas dimensdes historicas, sociais, politicas, legais e
pedagdgicas, de modo que 0s conhecimentos adquiridos possibilitem o aprimoramento de sua
prética.

Essa formacdo acontece bimestralmente e conta com a participagcdo tanto de
colaboradores do proprio campus Morada Nova, como do IFCE como um todo, como também
de palestrantes externos de outras instituices. Atualmente a formacdo encontra-se em seu
segundo modulo e ja entregou uma certificacéo de 40 horas-aulas.

O campus também dispde de um Nucleo de Acessibilidade as Pessoas com
Necessidades Educacionais Especificas que tem por finalidade promover o acesso,
permanéncia e éxito educacional de estudantes com necessidades educacionais especificas.
Esse nucleo vem durante o ano de 2016 desenvolvendo algumas acfes relacionadas a
Educacao Inclusiva, como a sensibilizacdo com a comunidade interna do IFCE Morada Nova
e o diagnéstico da rede de Politicas Sociais para Pessoas com NEE no Municipio de Morada

Nova.

5.9 Apoio ao Discente

O Campus dispde de um Departamento de Ensino formado por uma Coordenadoria
Técnico-pedagodgica que é responsavel pelo planejamento, acompanhamento e avaliacao de
acOes ou intervengfes pedagdgicas que favoregcam o alcance de resultados satisfatérios no
gue diz respeito ao processo ensino-aprendizagem; e uma Coordenadoria de Controle
Académico que € responsavel por todo o acompanhamento da vida escolar do estudante no
Sistema Académico (matricula, frequéncia, rendimento escolar, trancamento, conclusao de
curso, etc.). A equipe € composta por um Coordenador Técnico-pedagdgico, um Coordenador
de Controle Académico, um Técnico em Assuntos Educacionais, uma Pedagoga e dois
Assistentes Administrativos.

A instituicdo também conta com um Setor de Assisténcia Estudantil composto por

uma Assistente Social, uma Assistente de Aluno, um Psicélogo e uma Enfermeira. A



Assisténcia Estudantil € um direito que se baseia no inciso | dos principios basicos do ensino
trazido no Art. 206 da Constituicao Federal de 1988: “igualdade de condi¢bes para 0 acesso e
permanéncia na escola”.

As atividades da Assisténcia Estudantil sdo desenvolvidas através de dois eixos
norteadores que sao:

l. Servicos, como por exemplo, a merenda escolar, campanhas educativas, oficinas
e palestras sobre diversos temas transversais, atividades de grupo e atendimentos individuais;

II. “Auxilios” que se destinam ao atendimento prioritario ao discente em situacéo de
vulnerabilidade social. Os quais séo citados a seguir: Auxilio-moradia, Auxilio-transporte,
Auxilio-discentes maes/pais, Auxilio-6culos/lentes, Auxilio-formacdo, Auxilio didatico-
pedagdgico, Auxilio-académico, Auxilio visita e viagem técnica, Auxilio pré-embarque
internacional e Auxilio de apoio ao Desporto e a Cultura.

Com o desenvolvimento dessas acdes se busca contribuir para a reducdo da
evasdo e para a melhoria do desenvolvimento académico e biopsicossocial do discente
ampliando as condi¢cdes de permanéncia e apoio a formacdo académica dos discentes,
visando minimizar os efeitos das desigualdades sociais. Com esse suporte se busca ter as
condic¢Oes ideais para que os discentes concluam sua formacgéo académica no tempo regular.

O IFCE campus Morada Nova também dispde do Nuacleo de Atendimento as
Pessoas com Necessidades Educacionais Especiais (NAPNE). Este € o setor que busca criar
na instituicdo a cultura da “educacao para a convivéncia”, a aceitagcdo da diversidade e,
principalmente, a quebra das barreiras arquitetdnicas, educacionais e atitudinais. O NAPNE é
composto por uma Assistente Social, uma Pedagoga e um Psicdélogo.

Com relacéo a assisténcia a saude dos discentes, o campus ja deu inicio a fase de
aquisicao de equipamentos e materiais, para a implantacdo do ambulatério de enfermagem.

Todas essas acgOes desenvolvidas de maneira planejada e articulada com a equipe
Técnico-pedagodgica permite aos discentes uma maior oportunidade de participacdo no mundo

académico e fomenta a inclusédo social pela educacéo.

5.10 Emisséo de diplomas

Ao aluno que concluir, com éxito, todos os componentes curriculares da matriz
curricular e cumprir as horas estabelecidas para a Pratica Profissional, com a entrega do
relatorio do referido componente curricular, e obtencéo de resultado satisfatorio, sera conferido

o Diploma de Técnico em Aquicultura.



5.11 Ementas e Bibliografias — PUD

DISCIPLINA: PORTUGUES

Cddigo: TAQ.001

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Pratica:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em Aquicultura

EMENTA

Compreensao e interpretacdo de textos literarios, ndo-literarios, cientificos e académicos;
Producéo textual;

Entendimento dos diversos niveis e registros da lingua portuguesa;

Percepcéao dos elementos de coeréncia e coesao textuais;

Apreensao dos diversos tipos e géneros textuais;

Dominio de regras gramaticais.

OBJETIVO

o Praticas de expressao oral e escrita;

o Assimilar as varias possibilidades de leitura de um texto, tipos e géneros textuais, com
vistas a resolucéo de problemas quanto a leitura e interpretacédo de textos;

o Conhecer as regras gramaticais.

PROGRAMA

Linguagem e comunicac¢do: niveis e registros da lingua portuguesa; funcdes da linguagem;
Leitura, analise e interpretacdo de textos;

Progresséao discursiva: frases, paragrafos, coesao e coeréncia textual;

Géneros textuais;

Tipologia textual: descricdo, dissertacdo e carta argumentativa; relatorio técnico,

Memorial descritivo; resumo e resenha,

Nocoes de concordancia, regéncia, pontuacéo, acentuacao grafica e ortografia.

Nook~wNE

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas;

Exibicdo de videos e slides;

Interacdes orais em duplas e grupos sobre tépicos do conteudo;
Visitas a sitios da Internet.

AVALIACAO




A avaliagcdo se dé de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a partir
do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de assiduidade,
pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o desempenho em
trabalhos, seminéarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

Participagéo dos alunos nas atividades em sala;

Trabalhos individuais e em grupo;

Exercicios escritos;

Avaliacdes escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANDRADE, Maria Margarida de; MEDEIROS, Jodo Bosco. Comunicacdo em lingua
portuguesa. 5. ed. Sado Paulo, SP: Atlas, 2009.

AZEREDO, José Carlos de. Graméatica Houaiss da lingua portuguesa. 3. ed. Sédo Paulo, SP:
Publifolha, 2013.

BECHARA, Evanildo. Gramatica escolar da lingua portuguesa. 2 ampl. e atual. Rio de Janeiro,
RJ: Nova Fronteira, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AQUINO, Renato. Gramatica objetiva da lingua portuguesa. 5. ed. Rio de Janeiro, RJ:
Elsevier, 2010.

EMEDIATO, Wander. A Férmula do texto: redacdo, argumentacdao e leitura. 6. ed. Sdo Paulo,
SP: Geracéao Editorial, 2014.

FARACO, Carlos Alberto; TEZZA, Cristovao. Oficina de texto. 11. ed. Petrépolis, RJ: Vozes,
2014.

FIORIN, José Luiz. Para entender o texto: leitura e redacéo. 17. ed. Sdo Paulo, SP: Atica,
2007.

MARCUSCHI, Luiz Antbnio. Producéo textual, analise de géneros e compreensao. Sao
Paulo, SP: Parabola editorial, 2008.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Informatica

Codigo: TAQ.002

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Pratica:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

« Utilizag&o dos recursos de sistemas operacionais;

e Manipulacdo de arquivos e configuracdes basicas de sistemas operacionais;

o Exploragao dos recursos da rede Internet;

e Reconhecimento da importancia da Informatica na sociedade e sua influéncia nos
diferentes ramos da atividade humana.

OBJETIVO

Reconhecer a importancia da Informatica na sociedade e a sua influéncia nos diferentes ramos
da atividade humana;

Adquirir uma compreensédo dos elementos e principios basicos de software e hardware dos
computadores pessoais;

Apropriar-se dos recursos de sistemas operacionais para manipular arquivos e configuragdes
basicas;

Utilizar aplicativos basicos de produtividade em escritorio, como processador de textos, planilha
eletrbnica e software para apresentacao;

Explorar os recursos da rede Internet.

PROGRAMA

1 — INTRODUCAO AO COMPUTADOR
Evolugéo e Historico dos Computadores
Microprocessadores

Dispositivos de Entrada e Saida
Dispositivos de Armazenamento

2 — SISTEMA OPERACIONAL

O que é

Funcbes




Ambiente de trabalho

3 — EDITOR DE TEXTO

Conhecendo o editor de texto, barras de titulo, menus, ferramentas etc.
Criando um documento e salvando.

Modos de exibicao.

Formatando um documento.

Corretor ortografico do editor de texto.

Configurando e visualizando o documento antes de imprimir.
Cabecalho e rodapé.

Inserindo numero de péaginas, figuras e fazendo a formatacao.
Inserindo e formatando tabelas

4 — PLANILHA DE CALCULO

Conhecendo seu editor de planilha de célculo.

Criando uma planilha de calculo e formatando.

Inserindo férmulas em uma planilha.

Utilizando o filtro para consultar dados em uma planilha
Criando um grafico a partir de uma planilha.

5 — EDICAO DE APRESENTACAO

6 — AMBIENTE DE REDE INTERNET

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas;

Exibicdo de videos e slides;

Interacdes orais em duplas e grupos sobre tépicos do conteldo;
Visitas a sitios da Internet.

AVALIACAO




A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a partir
do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de assiduidade,
pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o desempenho em
trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

Participagéo dos alunos nas atividades em sala;

Trabalhos individuais e em grupo;

Exercicios escritos;

Avaliacdes escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALVES, W. P. Informética fundamental: Introducéo ao processo de dados. 1 ed. Sao Paulo,
SP, 2013.

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A. Introducdo a informética. 8. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson
Prentice Hall, 2004.

CARVALHO, J. A. Informatica para concursos: teoria e questdes. 5. ed. Rio de Janeiro, RJ:
Elsevier, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FERREIRA, M. C. Informéatica aplicada. 1. ed. Sdo Paulo, SP: Erica, 2014.

MANZANO, A. L. N. G. Estudo dirigido de informética basica. 7 rev. atual. ampl. S&do Paulo,
SP: Erica, 2012.

MARCULA, M. Informética: conceitos e aplicacées. 3. ed. rev. S&o Paulo, SP: Erica, 2012.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Matematica

Cddigo: TAQ.003

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Pratica:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Revisdo de Matematica Basica: Operacdes Aritméticas, Potenciacdo, Radiciacdo, Fatoracao.
Funcdes de 1° e 2° graus. Relacdes Métricas no Triangulo Retangulo. Razdes Trigonométricas
no Tridngulo Retangulo. Relacdes Trigonométricas em um Triangulo Qualquer. Area de Figuras
Planas. Area de Superficies e Volumes de Sélidos.

OBJETIVO

« Conhecer as propriedades da adi¢do, subtracdo, multiplicacdo, divisao;
o Utilizar regras de trés simples e composta;
o Obter conhecimentos matematicos que possam servir de base para formacédo do

profissional na area de aquicultura.

PROGRAMA

1. Medidas, unidades, conversdes, comprimento, area, volume, capacidade e massa.

2. Propriedades da adicdo, subtracdo, multiplicacdo, divisdo, potenciacdo, calculo
numerico e algébrico.

NuUmeros fracionarios.

Regras de trés simples e compostas.

Geometria.

Trigonometria.

Célculo de area.

© N o g kW

Céalculo de volume.

9. Porcentagem, juros simples e compostos.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, com utilizacdo de registros no quadro;

Aulas com resolucao de exercicios tedricos e aplicados em outras areas do conhecimento,
Como economia;

Utilizacdo de estudos de casos.

AVALIACAO

A avaliagcdo compreendera na entrega de listas de exercicios e na realizacédo de provas
parciais individuais. Sera aprovado o aluno que tiver média igual ou superior a 6, além de
atender as exigéncias estatutarias do IFCE.




BIBLIOGRAFIA BASICA

IEZZI, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar, Vol. 1, 82 Ed. -
Sao Paulo: Atual, 2004.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar, Vol. 3, 82 Ed. - Sdo Paulo: Atual,
2004.

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José Nicolau. Fundamentos de Matematica Elementar, Vol. 9,
82 Ed. - Sao Paulo: Atual, 2005.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar, Vol. 10, 62 Ed. - Sao Paulo: Atual,
2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DANTE, Luis Roberto. Mateméatica, Volume Unico. 12 Ed. — Sdo Paulo: Atica, 2005.
PAIVA, Manoel. Matematica Paiva 1, 12 Ed. — Sao Paulo: Moderna 2009.
PAIVA, Manoel. Matematica Paiva 2, 12 Ed. — Sdo Paulo: Moderna 2009.
PAIVA, Manoel. Matematica Paiva 3, 12 Ed. — Sao Paulo: Moderna 2009.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DISCIPLINA: Quimica

Cddigo: TAQ.004

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica:20 CH Pratica: 20

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Substancias e misturas. Elementos quimicos e caracteristicas. Componentes de substancias
e reacdo quimica. Componentes quimicos do pescado.

OBJETIVO

« ldentificar os diferentes tipos de substancias e misturas;

o Conhecer os métodos de separacao de misturas;

« Constatar e caracterizar as relacdes existentes entre determinados elementos
quimicos e reconhecer as caracteristicas do composto formado;

« relacdo entre as quantidades de substancias componentes de uma reacao quimica;

« as propriedades das solu¢cBes, os meios para acelerar ou frear uma reacéo quimica;

« Detectar as principais propriedades dos compostos com carater acido e alcalino;

e 0 processo de titulacdo acido-base;

« Verificar as propriedades acidas e basicas das solu¢fes salinas;

« Constatar os componentes quimicos do pescado e suas propriedades principais.

PROGRAMA

1. Matéria, propriedades e medidas
I Substancias simples e compostas.
il. Substancias puras e misturas.
iii. Misturas homogéneas e heterogéneas.
iv. Separacao de misturas.
2. Ligacdes quimicas
I Ligacéo ibnica.
. Ligacdo covalente.
ii. Estruturas de Lewis.

V. Geometria molecular.
V. Moléculas apolares e polares.
Vi. Interagdes intermoleculares

3. Estequiometria
I Leis ponderais.
il Massa relativa dos atomos.
iii. Massa molar.

V. NUmero e constante de Avogadro.
V. Formula minima e molecular.

Vi. Equacdes quimicas.

Vil. Relac¢des de massa nas reagoes.
viii. Reagentes limitantes.

iX. Rendimento tedrico e experimental.

4. Solucdes




I Unidades de concentracéo.
il. Estequiometria de solucdes.
Iil. Principios de solubilidade.
iv. Condutividade das solucdes
V. Propriedades coligativas.
5. Equilibrio quimico
i Constante de equilibrio.
il. O principio de Le Chatelier.
il Deslocamento de equilibrio.
6. Acidos e bases
I Teoria de Arrhenius sobre 4cidos e bases.
. Natureza dos acidos e bases.
il Dissociacdo da agua.

iv. pH.

V. Forca de &cidos e bases.

Vi. Titulacbes acido-base.

Vil. Solucgéo tampao.

Viii. Propriedades das soluc@es salinas (hidrolise).

7. Principios de eletroquimica

I. NUumero de oxidacao.

il. Equacbes de oxi-reducao.

iii. Células eletroliticas e voltaicas.
Fundamentos de quimica organica
Reconhecimento das principais funcoes.

© o

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucdo de

exercicios e problemas relativos a Quimica Geral.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatorios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Atkins. P, Jones. L — Principios de Quimica: Questionando a vida moderna e o meio
ambiente. Editora Bookman. 2001.

Kotz. J.C, Treichel Jr. P.M — Quimca e Reacdes quimicas (Vol 1).

Brown. T.L, LeMay Jr. H.E, Bursten. B.E — Quimica, A Ciéncia Central.

Mahan. B.M, Meyers. R.J — Quimica um curso universitario.

Russel, J. B. — Quimica Geral - Volume 1

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




FELTRE, Ricardo. Fundamentos de Quimica: vol. Unico. 42.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
700 p.
Vera Novais — Quimica geral e inorganica. Editora Atual, 1993.
CANTO, Eduardo Leite do. Tito & Canto — Quimica na abordagem do cotidiano — Vol.
Unicol?. Edicdo. S&do Paulo: Saraiva. 2015.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Biologia Aquatica

Cddigo: TAQ.005

Carga Horéria Total: 80 CH Tedrica: 60 CH Pratica: 20

Nimero de Créditos: 4

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Ambientes e organismos aquaticos;
Métodos de monitoramento de populacdes;
Uso sustentavel de recursos;

Cadeiras produtivas na aquicultura;
Previsibilidade e solugbes de problemas.

OBJETIVO

Os ambientes aquéticos e 0s organismos que 0s habitam; em especial os de
relevante interesse, e aquicultura;

Os aspectos gerais sobre métodos de monitoramento de populagdes, principalmente
sob o ponto de vista da exploracdo comercial, bem como o uso sustentavel dos
recursos;

Para maximizar a eficiéncia das cadeias produtivas, associadas as atividades de
aquicultura;

Situacdes e encontrar solu¢des adequadas para problemas.

PROGRAMA

1. O ambiente marinho

I Caracteristicas gerais dos oceanos
il. Principais fatores ambientais nos oceanos
iil. Processos bioldgicos

Ambiente limnico
I Caracteristicas gerais do ambiente limnico
il. Principais fatores ambientais
iii. Processos biolégicos

. O ambiente estuarino

I Caracteristicas gerais dos estuarios
il. Principais fatores ambientais
iii. Processos biolégicos

O plancton
I. Defini¢cdes e termos
il. Principais componentes do plancton
iii. Adaptacdes a vida planctbnica

Bentos
i. O dominio bentbnico
il. Os organismos bentdnicos




iii. Padrdes de distribuicdo dos organismos bentdnicos
6. O nécton

i Caracteristicas gerais do Nécton
7. Organismos de relevante interesse a aquicultura

i Botanica

il. Zoologia

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolugdo de

exercicios. Estudo dirigido. Pesquisa.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PEREIRA, R. C; ROBERTS,,L. S; LARSON, A. Biologia marinha. 22 Ed.. Rio de Janeiro.
Interciéncia. 2009.

RAVEN, P. H; EVERT, R. F; EICHHORN, S. E. Biologia vegetal. Rio de Janeiro. Guanabara
Koogan. 2007.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro. Interciéncia. 1998.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

TAVARES, Lucia H. S. T. & ROCHA, Odete. Producao de Plancton para Alimentacao de
Organismos Aquaticos.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Higiene e Seguranca do Trabalho

Cddigo: TAQ.006

Carga Horéria Total: 40 CH Teodrica:30 CH Pratica:10

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

o Conhecimento das normas regulamentadores de higiene e seguranca do trabalho;
o Acédo em situacdes de risco no ambiente de trabalho;

o Apreenséo das normas vigentes na CIPA;

o Técnicas e diretrizes de combate a incéndio;

o Dominio e aplicagdo de técnicas de primeiros socorros.

OBJETIVO

Conhecer as normas regulamentadoras de higiene e seguranca no trabalho;

nas varias situacoes perigosas que possam emergir no ambiente de trabalho;
Aprender as normas vigentes na Comissao Interna de Prevencéo de Acidentes —
CIPA — de modo a tornar o trabalho permanentemente compativel com a preservacao
da vida e a promocao da saude do trabalhador;

Técnicas e diretrizes no combate a incéndios em ambientes profissionais especificos;
Dominar e aplicar conhecimentos de primeiros socorros a um acidentado durante
operacdes de trabalho.

PROGRAMA

1.

© © N o 00 b 0N

Introducéo e Legislacoes;

Acidentes de Trabalho;

Inspecéo de Seguranca e Investigacao de Acidentes;

Protecdo de Maquinas Equipamentos;

Equipamento de Protecé&o Individual (EPI) e Equipamentos de Protecéo Coletiva
(EPC);

Prote¢cé@o Contra Incéndio;

Comisséao Interna de Prevencéo de Acidentes (CIPA);

Higiene do Trabalho e Primeiros Socorros.

10. NR-31.

METODOLOGIA DE ENSINO




> Serao ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e
seminarios; Serao utilizados como recursos didaticos Data Show; Pincel/Quadro
Branco; Textos e material impresso em geral.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

TUFFI, M. S. Curso basico de seguranca ocupacional. 32 Ed. Sdo Paulo. LTR. 2010.
CARDELLA, B. Seguranca no trabalho e prevencao de acidentes: uma abordagem holistica.
Sao Paulo. Atlas. 2010.

GONCALVES, E. A. Manual de seguranca e saude no trabalho. 32 Ed. Sdo Paulo. LTR. 2006

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ZOCCHIO, A. Seguranca e medicina do trabalho. 642 Ed. S&do Paulo. Atlas. 2009

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Educacdo Ambiental

Cddigo: TAQ.007

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Praética:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Conceito de ecossistema. Educagdo Ambiental e Aquicultura

OBJETIVO

o Conhecer os conceitos basicos de funcionamento do ecossistema;
« Compreender a importancia da Educacdo Ambiental para sustentabilidade;
o Aprender os preceitos basicos da Aquicultura Sustentavel

PROGRAMA

1. Introdugdo a Educagao Ambiental
e Termos basicos relacionados com o0 meio ambiente.
e Conceitos e objetivos da educacédo ambiental.
e Principios da educacado ambiental
2. Principais conferéncias na area de meio ambiente
« Conferéncias internacionais sobre o meio ambiente
3. Politica Nacional de Educacdo Ambiental
e Lei9795
4. Recursos Naturais
« Principais recursos naturais (agua, ar, solo, fauna e flora)
e Impactos dos recursos naturais e efeitos sobre o ambiente
5. O ecossistema manguezal
e A importancia e fungdo do manguezal para o meio ambiente
6. Principais impactos ambientais ligados as atividades aquicolas
« Impactos fisicos, biolégicos e socioecondmicos
« Classificagdo dos impactos que afetam a aquicultura
7. Agquicultura sustentavel: O conceito de sustentabilidade

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussao de situagcdes problemas. Estudos dirigidos. Pesquisa

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participagcéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

AvaliacOes escritas sobre os contetdos ministrados em aula e/ou seminario.




BIBLIOGRAFIA BASICA

GUIMARAES, M. A dimensao Ambiental na Educacao. Campinas SP. Papirus. 1995
GRUN, M. Etica e educacdo ambiental: a conexdo necessaria. Campinas, SP. Papirus.
1996

VALENTI, W. C. Aquicultura no Brasil: bases para um desenvolvimento sustentavel.
Brasilia. CNPq/MCTI. 2000

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CALIJURI, M. C., CUNHA, D. G. P. Engenharia Ambiental: conceitos, tecnologia e
gestdo. Elsevier, Rio de Janeiro, 2013.

BARROS, L. R. P. Gestdo Ambiental Empresarial. Editora FGV, Séao Paulo, 2013.
JABBOUR, C. J. C; JABBOUR, A. B. L. S. Gestdo Ambiental nas Organizacdes. Editora
Atlas, S&o Paulo, 2013.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Fisiologia de organismos aquaticos

Codigo: TAQ.008

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 30 CH Prética: 10

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Conceito da fisiologia de organismos aquéticos. Processos fisioldgicos, sistemas, meio

ambiente.

OBJETIVO

« Entender os conceitos basicos da fisiologia de organismos de agua doce, salobra e
salgada, bem como suas caracteristicas;

o Compreender os processos fisioldgicos dos 6rgaos e sistemas dos organismos
animais, seus mecanismos de regulacao interna e adaptacdo ao meio ambiente;

« Desenvolver o pensamento técnico-cientifico através da observacao e analise dos
fenbmenos fisioldgicos.

PROGRAMA

1. CIRCULACAO
v Sangue;
v Estrutura do sistema circulatério;
v Hipdxia.
2. RESPIRACAO
v Respiracdo aqudtica;
v Ventilacdo das branquias;
v Trocas gasosas e fluxo de agua;
v Respiracao aérea.
3. OSMORREGULACAO
v Defini¢cdes e conceitos basicos;
v Animais de agua doce, salobra e marinha;
v Invertebrados;
v Vertebrados aquéaticos: eslamobranquios e teleéteos.
4. TERMORREGULACAO
v Terminologia;
v Efeitos da variacdo de temperatura;
v Tolerancia a temperaturas elevadas e tolerancia ao frio e congelamento;
v Regulacao da temperatura;
v Animais endotérmicos e ectotérmicos.
5. REPRODUCAO
v Aspectos reprodutivos de vertebrados: peixes;




v Aspectos reprodutivos de invertebrados: camardes.
6. DIGESTAO
v Anatomia do aparelho digestivo;
v' Consumo e tempo de enchimento gastrico;
v SecrecOes digestivas;
v Absorcéo.
7. EXCRECAO
v Tipos de excregao;
v Orgaos excretores;
v Excrecao de produtos nitrogenados: aménia, uréia e acido urico.
8. ENDOCRINOLOGIA
Hipotalamo-hipofise
Tiredide;
Glandula inter-renal;
Pancreas;
Coracéao;
Pineal.

N N N N NN

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussao de situacdes problemas. Técnicas de resolucao de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacdo referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetdos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SHIMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal: Adaptagcdo e Meio Ambiente. 52 Ed. S&o Paulo.
Santos. 2002

BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de Peixes Aplicada a Piscicultura. 32 Ed. Rio Grande do
Sul. UFSM. 2013

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ECKERT, R., Animal Physiology - Mechanisms and adaptations. New York: W. H.
Freeman and Company, 1988.

HOAR, W. S., General and Comparative Physiology. New Jersey: Prentice-Hall Inc., 1983.
WITHERS, P. C., Comparative Animal Physiology. Philadelphia: Saunders College
Publishing, 1992.

HILL, R. W., Fisiologia Animal Comparada. Ed. Reverte, 1980

PROSSER, E. L. Comparative Animal Physiology. Volumes 1 e 2 Ed. Saunders, 1991.




Coordenador do Curso

Setor Pedagodgico




DISCIPLINA: Introducao a Aquicultura

Codigo: TAQ.009

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 30 CH Pratica: 10

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 1°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

« Conceitos basicos de aquicultura;

« A aquicultura no Brasil e no mundo;

« Principais espécies e modos de producéo;

« Atividades aquicolas e suas particularidades;
« Problemas e solucbes no setor aquicola.

OBJETIVO

. Compreender os conceitos basicos das atividades de aquicultura;

« Entender as diferentes formas de apresentacdo da aquicultura no Brasil e no Mundo;

« Perceber as particularidades que envolvem as atividades da aquicultura;

« capacidade critica sdlida para propor solugdes aos problemas inerentes ao setor
aquicola.

PROGRAMA

1. A aquicultura

i. Conceitos e aplicacdes: historico e peculiaridades da atividade aquicola no Brasil
2. Principais sistemas produtivos aquicolas empregados comercialmente no Brasil

i. Sistema de cultivos empregados na aquicultura continental no Brasil

ii. Sistema de cultivos empregados na aquicultura marinha no Brasil
3. Situacao atual da aquicultura no Brasil

i. Potencial aquicola do Brasil

ii. Entraves ao desenvolvimento da aquicultura Brasileira

Reflexbes e propostas para a consolidagao da aquicultura brasileira

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de




assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacdo referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracéo de relatorios individuais e/ou em grupos, conforme os contetidos
trabalhados.

Avaliacdes escritas sobre os contelldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARANA, L. V. Fundamentos de aquicultura. Santa Catarina. UFSC. 2004

ARANA, L. V. Aquicultura e desenvolvimento sustentavel. Santa Catarina. UFSC. 1999
ZIMERMANN, S; RIBEIRO, R. P; VRGAS, L; MOREIRA, H. L.M. Fundamentos da aquicultura
moderna. Canoas. ULBRA. 2001

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MENEZES, Américo. Aquicultura na pratica. Ed. Hoper
Moisés Almeida de Oliveira. Engenharia para aquicultura. Editado pelo autor

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Extensao Pesqueira e Aquicola

Codigo: TAQ.010

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Prética:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

o Conceito de extensdo pesqueira;

o Papel do extensionista nas comunidades pesqueiras;
o Novas TIC nas comunidades pesqueiras;

o Linhas de crédito para financiamentos em aquicultura.
OBJETIVO

o Compreender a extensdo pesqueira;

« Entender o papel do extensionista nas comunidades pesqueiras;

o Conhecer as novas tecnologias de informacéo e comunicacao, nas comunidades
pesqueiras;

« lIdentificar as principais linhas de crédito utilizadas para financiamentos aquicolas.

PROGRAMA

1. Histdrico da Extensdo Pesqueiras;

Diretrizes do plano de assisténcia técnica e extenséo pesqueiras;
Conceitos basicos da Extenséo pesqueiras;

O papel do extensionista nas comunidades pesqueiras
Importancia da extensao para o desenvolvimento sécio econémico

Nocdes sobre biodiversidade e conservacao dos recursos pesqueiros

N o 0 A~ WD

As novas tecnologias de informacédo e comunicacao, nas comunidades
pesqueiras; Educacéo, trabalho e desenvolvimento sustentavel na Extensao
pesqueira e aquicultura.

8. Associativismo e Cooperativismo

9. Principais linhas de crédito utilizadas para financiamentos aquicolas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios. Pesquisa e seminarios tematicos.

AVALIACAO




A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PAIVA, M.P. Administracdo pesqueira no Brasil Rio de Janeiro. Interciéncia. 2004
OSTRENSKY, A; BORGHETTI, J.R.; SOTOS, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é crescer.
Brasilia. 2008

OLIVEIRA, D. P. R. D. Manual de gestdo das cooperativas: uma abordagem praticas. 42 Ed.
Sao Paulo. Atlas. 2009

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ABRANTES, J. Associativismo e cooperativismo: como a unido de pequenos
empreendedores pode gerar emprego e renda no Brasil. Rio de Janeiro. Interciéncia. 2004
BROSE, M. Participacdo na extensao rural: experiéncia inovadoras de desenvolvimento
local. Porto Alegre. Tomo. 2004.

WOYNAROVICH, E. & HORVATH, L. A propagac&o artificial de peixes de aguas tropicais.
Manual de extensdo. Codevasf

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Qualidade de Agua na Aquicultura

Cddigo: TAQ.011

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 20 CH Pratica: 20

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Principais propriedades da agua;

Caracteristicas fisico-quimicas e biolégicas da agua;
Principais nutrientes aquéticos;

Limnologia na aquicultura.

OBJETIVO

o Conhecer as principais propriedades da agua;

« Identificar as caracteristicas fisico-quimicas e biologicas da agua;
« Distinguir os principais nutrientes aquaticos;

« Explorar a limnologia com foco na aquicultura.

PROGRAMA

1. Agua

I. Estrutura molecular

ii. Propriedades da agua

iii. Ciclo da agua

2. Oxigénio dissolvido

i. Oxigénio dissolvido em viveiros de cultivo

ii. Mecanismo de controle do oxigénio dissolvido

3. pH

i. Alcalinidade

ii. Acidez da 4gua

iii. Dureza da agua

iv. Relacdo do pH com organismos aquéticos

4. Amonia

i. Toxidez da aménia

ii. Efeito da amdnia em algumas espécies de peixes e camardes
5. Nitrito e nitrato

I. Toxidez do nitrito e nitrato

ii. Efeito do nitrito e nitrato em algumas espécies de peixes e camardes
6. Salinidade

I. Osmose

ii. Principais fatores que afetam a salinidade

iii. Efeitos da salinidade em algumas espécies de peixes e camardes
/. Temperatura

i. Temperatura e metabolismo




ii. Temperatura de adaptacao

iii. Temperatura de eclosdo e desenvolvimento de espécies de peixes e camardes
iv. Estratificacao térmica

8. Manejo na qualidade da agua

i. Luz e estratificacao

ii. Subsidios e prejuizos energéticos

iii. Manejo do oxigénio

iv. Correcéo do pH em viveiros

v. Fertilizacdo de viveiros

9. Poluicdo da agua

i. Agrotoxicos

ii. Esgotos

iii. Poluicdo térmica

Iv. Poluigéo industrial

v. Eutrofizac&o

vi. Aquicultura como fator de poluicao

10. Uso de equipamentos na qualidade da agua

i. Monitoramento na qualidade da 4gua

ii. Controle da qualidade da agua

iii. Parametros quimicos, fisicos e bioldgicos da qualidade da agua.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Aulas Praticas. Estudos dirigidos. Pesquisa. Visitas técnicas

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacdo referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetdos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteldos ministrados em aula e/ou seminério. Provas
praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 22 Edi¢do. Rio de Janeiro. Interciéncia. 1998
VINATEA ARANA, L. Principios quimicos de qualidade da &gua em aquicultura: uma
revisdo para peixes e camardes. 22 Edi¢cao. Floriandpolis. UFSC. 2004

SA, M.V.C. Limnocultura: limnologia para aquicultura. 1. UFC, 2012

KUBTIZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes. Jundiai,SP. Acqua e
Imagem. 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOYD, C.; TUCKER, C. Water quality and pond soil analyses for aquaculture. Alabama:
Auburn University, 1992.
MEADE, J. Aquaculture management. New York: AVI Book, 1989. 175 p.




1994.

TUNDISI, Jose Galizia; TUNDISI, Takako Matsumura. Limnologia. Sao Paulo: Oficina de
Textos, 2008. 631 p. ISBN 9788586238666.

VINATEA ARANA, L. Principios quimicos de qualidade da agua em aquicultura: uma
revisdo para peixes e camardes. 2ed. Florianopolis, UFSC, 2004.

SIPAUBA-TAVARES, L.H. Limnologia Aplicada a Aquicultura. Jaboticabal, FUNEPE.

Coordenador do Curso

Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Relacfes interpessoais e ética

Cddigo: TAQ.012

Carga Horéria Total: 40 CH Teorica: 40 CH Pratica:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

3 Conceito de ética;

o Distincéo entre ética e moral;

3 Leis de convivéncia social;

o Técnicas de postura e apresentacao pessoal.
OBJETIVO

o Conhecer e aplicar as leis de convivéncia social,
o Compreender a sociabilidade humana e o comportamento moral;

e Manter a postura e apresentacao pessoal adequada.

PROGRAMA

1. Evolucao das ideias éticas e da organizacdo do mundo do trabalho
2. Leis e normas de convivéncia social.
i. Grupos, papéis e relacdes interpessoais.

ii. Processos de grupos: cooperacao, competicao.

w

A sociabilidade humana e comportamento moral.
I. A comunicacdo humana e 0s grupos.
ii. Grupos, organizacdes e instituicdes: relacbées humanas

4. Qualidade no atendimento

o

Postura e apresentacdo pessoal.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situagBes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.




AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ASHLEY, P.A. Etica e responsabilidade social nos negocios. 22 Ed. Sdo Paulo. Saraiva.
2005.

FRITZEN, Silvino

José. RelacBes humanas interpessoais: nas convivéncias grupais e comunitarias. 162
Ed. Rio de Janeiro. Vozes. 2007

HABERMAS, Jorge. A ética da discussdo e a questdo da verdade. Sao Paulo: Martins
Fontes, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CHANGEUX, J. P. Uma ética para quantos? Bauru-SP: EDUSC, 1999.

MARTINELLI, Marilu. Conversando sobre educacdo em valores humanos. Sdo Paulo:
Petropolis 1999.

RIOS, Terezinha Azevedo. Etica e competéncia. Sdo Paulo: Cortez, 2001.

VALLS, A. L. M. O que é ética. Sdo Paulo: Brasiliense, 2003.

VAZQUEZ, A. S. Etica. Rio de Janeiro: Civilizac&o Brasileira, 2006.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: Fundamentos de economia e comercializacao

Codigo: TAQ.013

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Pratica:

Numero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Principios de economia;

A aquicultura como atividade econdmica;

Teoria e Aplicacfes Praticas de Demanda, Oferta e Equilibrio de Mercado;
Solucdo de problemas econdmicos na aquicultura.

OBJETIVO




e Compreender e discutir os principios basicos de demanda, oferta, producao,
consumo, custos e mercados aplicados ao setor aquicola;

e Ultilizar o instrumental econémico para solucionar problemas basicos de economia
aplicados a aquicultura;

e Entender e propor solu¢cdes aos problemas econémicos inerentes ao setor aquicola,
tendo como base o0s conhecimentos tedricos e praticos adquiridos.

PROGRAMA




1. A Aquicultura como Atividade Econ6mica

1.1. O Conceito de Economia

1.1.1. Definicdo de Economia

1.1.2. Definicdo de Economia Pesqueira

1.1.2. A Micro e a Macroeconomia

1.2. O Problema Econdémico: a Escassez

1.3. As Necessidades, os Bens Econdmicos e 0s Servigos
1.4. Recursos ou Fatores de Producao

1.5. Conceito de Sistema Econémico

1.6. O Funcionamento do Sistema de Economia de Mercado

2. Teoria e Aplicag8es Préaticas de Demanda, Oferta e Equilibrio de Mercado

2.1. A Demanda

2.1. Deslocamentos da Curva de Demanda

2.1.1. A Renda dos Consumidores: Bens normais, inferiores, de luxo e de primeira
necessidade

2.1.2. Bens Relacionados: Bens substitutos e complementares
2.1.3. Mudancas nos Gostos ou Preferéncias dos Consumidores
2.2. A Oferta

2.2. Deslocamentos na Curva de Oferta

2.2.1. Os Precos dos Fatores de Producéo

2.2.2. Tecnologia

2.3. O Equilibrio de Mercado

2.4. Elasticidade: Conceitos e Aplicacdes

3. A Empresa e os Custos de Producédo Aquicolas

3.1. Empresa, Producéo e Lucros

3.2. Definicao e Classificacdo dos Custos de Producéo na Aquicultura
3.3. Medidas de Resultado Econdémico.

4. Conceitos basicos de comercializacao e visao sistémica do agronegdcio aquicola.
4.1. Introducado ao Estudo de Comercializagcéo

4.2. Histérico e Conceitos Basicos em Comercializagédo

4.3. O Papel da Comercializacéo

4.4. A Visao Sistémica do Agronegaocio

5. Métodos de anélises de sistemas de comercializag&o aquicola
5.1. Andlise Funcional de Sistemas de Comercializacao

5.2. Andlise Institucional de Sistemas de Comercializagcéo

5.3. Andlise Estrutural de Sistemas de Comercializacéo

6. Alternativas ou estratégias de comercializagdo aquicola

6.1. Principais Estratégias de Comercializacao disponiveis aos Produtores
6.2. Selecdo de Estratégias Otimas de Comercializag¢éo frente aos Riscos de Mercado

7. Analise dos fatores que influenciam o mercado de pescado no Brasil e no Mundo.




7.1. O Mercado Mundial de Pescado

7.2. O Mercado Brasileiro de Pescado

7.3. Balanga Comercial Brasileira de Pescado

7.4. Fatores de competitividade da industria aquicola brasileira frente aos principais
produtores do mundo

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situagBes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os contelldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MAY, P.H.; LUSTOSA, M. C.; VINHA, V. Economia do Meio Ambiente: teoria e prética.
Rio de Janeiro. Elsevier. 2003

MENDES, J.T.G. Fundamentos de Economia. Sao Paulo. Pearson. 2007

MENDES, J.T.G. & JUNIOR, J.B.P. Agronegocio — Uma Abordagem Econémica. Sdo
Paulo. Makron Books. 2007

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARROS, G.S.C. Economia da Comercializacdo Agricola. Sao Paulo. 2007
BATALHA, M.O. Gestdo Agroindustrial. Sado Paulo. Atlas. 2007

Coordenador do Curso Setor Pedagégico




DISCIPLINA: Enfermidades em organismos aquaticos cultivados

Codigo: TAQ.014

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 30 CH Prética: 10

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

3 NogOes de higiene no sistema de cultivo;
o Enfermidades: diagndsticos e tratamentos;
o Alteracdes fisioldgicas.

OBJETIVO

« Conhecer nogdes de higiene nos sistemas de cultivo;

« ldentificar as principais enfermidades, diagnosticos e tratamentos;

e Prever situacdes e propor solugdes com base nas patologias e parasitologias de
organismos cultivados na pratica profissional.

PROGRAMA

1. Relacdo ambiente, hospedeiro e microrganismos
i. Caracteristicas ambientais;

ii. Qualidade de agua,;

iii. Aspectos de higiene dos sistemas de cultivo;

iii. Influéncia do manejo.

2. Alteracdes fisioldgicas

i. Fatores que predispdem: ambientais, nutricionais, fisiol6gico, genéticos
e estresse;

ii. Imunologia e hematologia

3. Enfermidades de origem bacteriana,

4. Enfermidades de origem viral,

5. Enfermidades provocadas por parasitas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Aulas Praticas. Estudos dirigidos. Pesquisa. Visitas técnicas

AVALIACAO




A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participagcéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

RANZANI PAIVA, M. J. T.; TAKEMOTO, R. M; LIZAMA, M. A. P. Sanidade de organismos
aquaticos. Sao Paulo . Varela. 2004

PAVANELLI, G. C.; EIRAS, J. da C.; TAKEMOTO, R. M. Doencas de peixes: profilaxia,
diagndstico e tratamento. 32 Ed. S&o Paulo. Editora Eduem. 2008

OLIVEIRA, R. R. A.; PAULINO, W. D. Mortandade de peixes: procedimentos e técnicos de
investigacdo. 12 Ed. Ceara. COGERH. 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

KUBITZA, F.; KUBITZA, L. M. M., Salde e manejo sanitério na criacao de tilapias em
tanques-rede, 1° Ed. Jundiai-Sp, Editora Kubitza, 2013.

CYRINO, J. E. P.; URBINATI, E. C.; FRACALOSSI, D. M.; CASTAGNOLLI, N., Tépicos
especiais em piscicultura de agua doce tropical intensiva, Sdo Paulo, Editora TecArt,
2004.

KUBITZA, F. Principais parasitoses e doencas de peixes cultivados, 42 Ed. S&do Paulo:
Acqua. Supre. Com. Suprim., 2004.

ODUM, E. P., Ecologia, Ed. Interamericana, Rio de Janeiro., 1985;

BINSFELD, P. C., Biosseguranca em biotecnologia, topicos pontuais, Editora
Interciéncia, 2003.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Construcdes para aguicultura

Codigo: TAQ.015

Carga Horéria Total: 40 CH Tedrica: 30 CH Prética: 10

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Distingdo de sistemas de cultivo em ambiente continental;

Critérios para selecao de sistemas de cultivo em ambiente continental;

Célculos para construcdes de sistemas de cultivo;

Materiais e métodos para construcao de sistemas de cultivo e obras complementares

em ambiente continental.

OBJETIVO

Apresentar os diferentes sistemas de cultivo em ambiente continental - tanques,
tanques-rede, viveiros;

Realizar a identificacé@o de critérios para escolha de um destes sistemas;
Conhecer modelos mateméaticos para dimensionar estes diferentes sistemas;
Realizar desenhos assistidos por computador para criagéo de “layout”;

Aplicar metodologia para construcdo dos sistemas e de obras complementares;

PROGRAMA
1 INTRODUCAO
2 CONSTRUCAO DE TANQUES EM ALVENARIA
2.1 Caracteristicas de tanques em alvenaria
2.1.1 Formas, area, profundidade
2.2 Dimensionamento de tanques em alvenaria
2.3 “lay out” e design de tanques
2.4 Componentes de tanques em alvenaria
2.4.1 Tijolos e blocos ceramicos
2.42 Argamassa
2.43 Concreto
2.4.4 Armaduras de ferro
245 Agua
2.5 Estruturas de tanques
25.1 Caixa de coleta
252 Sistemas de abastecimento
2.5.3 Sistemas de drenagem
3 CONSTRUCAO DE VIVEIROS DE TERRA
3.1 Classificacao de viveiros




3.2 Critérios para utilizacéo de viveiros
3.3 Dimensionamento de viveiros
3.4 “lay out” e design de viveiros
3.5 Topografia e Movimentacao de terra
3.6 Estruturas de viveiros
3.6.1 Monges
3.6.2 Comportas
3.6.3 Filtros
3.6.4 Sistemas de abastecimento
3.6.5 Sistemas de drenagem
4 CONSTRUCAO DE TANQUES-REDE
4.1 Caracteristicas de tanques-rede
4.2 Dimensionamento de cultivos em tanques-rede pela
4.3 Capacidade de suporte do reservatoério hidrico
4.4 “lay out” e design de tanques-rede

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Aulas Praticas. Estudos dirigidos. Pesquisa. Visitas técnicas

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracédo de relatorios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

Prova Escrita. Provas Praticas. Trabalhos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRANDALIZE, Maria Cecilia Bonato. Topografia. Parana. PUC. 2004
OLIVEIRA, P.N. Engenharia para aquicultura. Recife. 2000
OLIVEIRA, M.A. Engenharia para a aquicultura. Fortaleza. D&F Gréfica e Editora Ltda. 2005

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BORGES, A. C., Exercicios de topografia. Sdo Paulo, Blucher, 3° Ed, 204p. 1975.
MCCORMAC, J., Topografia. 52 Edi¢do. Rio de Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2010.

CASACA, J. M.; MATOS, J. L. de; DIAS, J. M. B., Topografia Geral. 42 Edicdo. Rio de
Janeiro, RJ. Editora: LTC, 2011.

SARAIVA, S.; TULER, M., Fundamentos de Topografia — Série Teckne. 42 Edicédo. Rio de
Janeiro, RJ. Editora: Bookman, 2014.

DAIBERT, J. D., Topografia — Técnicas e Praticas de Campo. Sdo Paulo, SP. Editora:
Erika, 2014.




Coordenador do Curso

Setor Pedagégico




DISCIPLINA: Legislacdo aplicada a Aquicultura

Codigo: TAQ.016

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Prética:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

= Conceitos fundamentais da gestao de aquicultura;

= Historia da gestdo de aquicultura no Brasil;

» Orgaos publicos ligados & aquicultura: atribuicdes e competéncias;
= Instrumentos normativos para a aquicultura.

OBJETIVO

o Compreender os conceitos fundamentais utilizados na gestdo da aquicultura;

« Avaliar os aspectos positivos e negativos da gestao aquicultura no Brasil ao longo de
sua historia;

« Identificar as atribuicbes e competéncias dos 6rgdos publicos relacionados a gestédo
aquicola;

« Observar os instrumentos normativos disponiveis para aplicacdo na aquicultura;

o Conhecer as estratégias utilizaveis no controle de uso de areas aquicolas.

PROGRAMA

1. Conceitos fundamentais utilizados na gestdo na aquicola
i. Conceitos na gestao aquicola
ii. Conceito de sustentabilidade
iii. Sustentabilidade na aquicultura
2. Orgéaos publicos responsaveis pela gestdo aquicola no Brasil e suas atribuicdes
i. Ministério da pesca e Aquicultura
ii. Instituto Chico Mendes da Biodiversidade/ IBAMA
iii. Agéncia Nacional de Agua/Secretaria do Patriménio da Unido/Marinha do Brasil
iv. Superintendéncia estadual do meio ambiente/ SEMACE
3. Instrumentos normativos disponiveis para gestao aquicola
i. Leis, portarias e Instru¢des normativas
ii. Convencao da FAO

iii. Manual de boas pratica da Aquicultura

iv. Uso de Aguas Publicas da Unido para a Aquicultura




v. Licencas ambientais para Projetos de Aquicultura
vi. Outorga de agua
4. Principais medidas de controle de uso de areas para aquicultura
I. Parques aquicolas
ii. SINAU
iii. PLDM

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

TIAGO, G.G. Aquicultura, meio ambiente e legislacdo. S&o Paulo. 2007
SILVA., E. Técnicas de avaliacdo de impactos ambientais. 12Ed. Minas Gerais. CPT. 2007
Instrumentos Normativos Federais, Estaduais e Municipais

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMADO, F., Direito Ambiental Esquematizado, Editora Método, Sao Paulo, 2014.

MUKALI, T., Direito Ambiental Sistematizado, Editora Forense, Sdo Paulo, 2012.
GREGOLIN, A., Mar de Oportunidades: O Potencial da Pesca e Aquicultura, a Criagéo do
Ministério e as Politicas de Estimulo ao Setor. Compactos, S&o Paulo, 2014.

BARSANO, P. R; BARBOSA, R. P; IBRAHIN, F. I. D., Legislacdo Ambiental, Editora Erica,
Sao Paulo, 2014.

MESQUITA, R. A, Legislacdo Ambiental: uma abordagem descomplicada, Editora
Quileditora, Sao Paulo, 2012.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Producéo de alimento vivo para Aquicultura

Codigo: TAQ.017

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 20 CH Prética: 20

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

o Principais grupos de organismos planctonicos;

o Principais espécies cultivaveis e fatores que as influenciam;

3 Técnicas de cultivo;

o Importancia da propagacao dos nutrientes ao longo da cadeia tréfica e a
bioencapsulacéo.

OBJETIVO

e Conhecer a importancia dos organismos plancténicos;

« ldentificar as principais espécies cultivaveis e fatores que as influenciam;

« Constatar a importancia da propagacao dos nutrientes ao longo da cadeia trofica e a
bioencapsulacéo

PROGRAMA

1. Os principais grupos de organismos plancténicos
I. Fitoplancton;
ii. Zooplancton;
iii. Distribuicdo destes organismos na coluna d’agua;
iii. Influéncia no ecossistema.
. Variaveis limnoloégicas e nutrientes;

. Producéo de microalgas;

. Producéo de rotiferos;

2
3
4. Técnicas de coleta de plancton;
5
6. Producéo de artémias;

7

. Bioencapsulacgéo.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Estudos dirigidos. Pesquisa. Aulas praticas

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de




assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ROCHA,O., SIPAUBA, L. H.Producéo de plancton (fitoplancton e zooplancton) para
alimentacdo de organismos aquéaticos). 32 edi¢do. Sao Carlos. Ed. RIMA. 2001

ESTEVES, F. de A.Fundamentos de limnologia 32 edicdo, Ed. Interciéncia. Rio de Janeiro.
2011

BICUDO, C. E. de M.; MENEZES, M., Géneros de Algas de Aguas Continentais do
Brasil: Chaves para Identificag&o e Descrigdes. 22 edigao, Ed. RIMA, S&o Carlos, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LOURENCO, S. de O., Cultivo de Microalgas Marinhas - Principios e Aplicacdes. 12
Edicdo, Ed. RIMA, Sao Carlos, 2007.

VANESSA G., Zooplancton Limnicos. 12 Edicdo, Ed. Technical Books, 2012.

BARBIERE & OSTRENSKY. Camardes Marinhos: Reproducdo, Maturacao e Larvicultura,
Vicosa: Aprenda facil, 2001.

BARBIERE & OSTRENSKY. Camarfes Marinhos: Engorda, Vicosa: Aprenda facil, 2001.
SA, M. V. C., Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 12 Edicdo, Ed. UFC, Fortaleza,
2011.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Beneficiamento do Pescado

Codigo: TAQ.018

Carga Horéaria Total: 80 CH Tedrica: 40 CH Prética: 40

Nimero de Créditos: 4

Pré-requisitos:

Semestre: 2°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

o Conceitos fundamentais relacionados ao pescado como matéria prima;
o Composicéo quimica do pescado;

o Qualidade do pescado;

o Métodos de processamento do pescado.

OBJETIVO
o Compreender os conceitos fundamentais relacionados ao pescado como matéria
prima;

e Avaliar os aspectos quimicos e nutricionais do pescado;

« Classificar sensorialmente a qualidade do pescado;

« Realizar a pratica de métodos artesanais e industriais de processamento do pescado
existentes na atualidade.

PROGRAMA

1. O PESCADO COMO MATERIA PRIMA
i. Peixes, Moluscos, Crustaceos, Algas, Anuros e Quelbénios
ii. Organismos Aquéticos de Importancia Econémica
lii. A importancia do peixe na alimentagéo
2. COMPOSICAO QUIMICA DO PESCADO
i. Principais componentes quimicos
ii. Umidade
iii. Vitaminas
iv. Lipidios
v. Minerais
vi. Componentes da cor
vii. Componentes do aroma e sabor
viii. Proteinas
ix. Valor nutricional
3. ESTRUTURA DO SISTEMA MUSCULAR DO PESCADO
I. Tipos de Tecido Muscular
ii. Organizacéo das fibras musculares
iii. Contracéo e relaxamento muscular
4. ALTERACOES NO PESCADO APOS A CAPTURA
I. Transformacdes bioquimicas pés-morte do pescado
ii. Rigor Mortis
iii. Alteracdes autoliticas
iv. Alteracdes microbioldgicas




v. Alteracdes Oxidativas
5. AVALIACAO E CONTROLE DA QUALIDADE DO PESCADO
I. Aspectos anatomicos (pele, guelras, olhos, abas abdominais)
ii. Aspectos sensoriais (odor e firmeza muscular)
6. PROCESSAMENTO DO PESCADO
I. Processamento do Peixe
ii. Processamento do Camarao
iii. Processamento da Lagosta
Iv. Processamento de Moluscos
7. SUB-PRODUTOS DA INDUSTRIA PESQUEIRA
I. Aproveitamento integral do pescado
ii. Exemplos de tecnologias de aproveitamento do pescado
8. PROCESSOS DE CONSERVACAO DO PESCADO PELO USO DO FRIO
i. Refrigeracéo
ii. Congelamento
iii. Principais métodos de congelamento em pescados
iv. Glazeamento de pescados
v. Legislacao para pescado fresco e congelado
9. PROCESSAMENTO DE SALGA E SECAGEM DE PESCADO
I. Principios basicos da salga (osmose/difuséo)
ii. Tipos de salga
iii. Fatores que influenciam o processo de salga.
iv. AlteragOes do pescado/seco
v. Processo de secagem: natural e artificial
vi. Fatores que influenciam a secagem.
vii. Legislacdo do pescado salgado e seco
10. PROCESSAMENTO DO PESCADO DEFUMADO
i. Principios de conservacao
ii. Tipos de defumacéo (quente, fria, liquida).
iii. Etapas de processamento.
11. CARNE MECANICAMENTE SEPARADA (CMS E SURIMI)
i. CMS
ii. Técnicas de elaboracdo de Surimi.
iii. Agentes crioprotetores.
12. EMBUTIDOS DE PESCADO
i. Introducéo
Ii. Linguica de pescado
iii. Principais aditivos
iv. Paté de pescado
v. Outros produtos
13. PROCESSAMENTO DE PESCADOS ENLATADOS
i. Fundamentos da esterilizacdo como método de conservagao.
ii. Etapas do processamento
lii. Alteracdes de produtos enlatados.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Aulas Praticas. Estudos dirigidos. Pesquisa.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de




assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GONCALVES, A. A. Tecnhologia do pescado: Ciéncia,tecnologia, inovacao e legislacao.
Sao Paulo. Atheneu. 2011

LIMA, L. C; DEL’ISOLLA, A. T. P. Processamento Artesanal de Pescado. Minas Gerais.
CPT. 2011

VIEGAS, E. M. M; SOUZA, M. L. R. Técnicas de processamento de peixes. Minas Gerais.
CPT. 2011

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

OGAWA, M; MAIA, E, L., Manual de Pesca: Ciéncia e Tecnologia do Pescado, Editora
Varela, S&o Paulo, 1999.

CARPINETTI, L. C. R; MIGUEL, P. A. C; GEROLAMO, M. C., Gestéo da Qualidade, ISO
9001:2008 Principios e requisitos, Editora Atlas, Sao Paulo, 2011.

GALVAO, J. A; OETTERER, M., Qualidade e Processamento do Pescado, Editora ST,
Sao Paulo, 2013.

OETTERER, M., Industrializacdo do Pescado Cultivado, Editora Aprenda Féacil, S&o
Paulo, 2012.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Aquicultura Marinha

Codigo: TAQ.019

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 20 CH Prética: 20

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

o Consideracoes gerais sobre a aquicultura marinha;
o Principais espécies marinhas cultivadas;

o Estatistica aplicada a aquicultura marinha;

o Piscicultura marinha.

o Algicultura;

o Malacocultura.

OBJETIVO

o Conhecer a realidade da aquicultura marinha no Brasil e no mundo;

« Identificar as principais espécies marinhas cultivadas;

o Compreender os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse
comercial;

o Prever situacdes e propor solu¢cdes com base na leitura das caracteristicas dos
organismos/espécies cultivados.

PROGRAMA

1. Consideracdes gerais sobre a aquicultura marinha
i. Histérico mundial da aquicultura marinha
ii. Importancia econdmica da aquicultura
iii. Principais espécies cultivadas
iv. Classificacao de cultivo
v. Sistemas de producao
vi. Caracteristicas desejaveis num organismo cultivado
Estatistica aplicada a aquicultura marinha
3. Cultivo de macroalgas
i. Situacdo no Brasil e no mundo
ii. Principais espécies cultivadas
iii. Aspectos fisicos, quimicos e biolégicos que incidem nos cultivos de algas
iv. Tipos e estruturas de cultivo

v. Beneficiamento




4. Cultivo de molusco bivalves

i. Situacdo no Brasil e no mundo

ii. Principais espécies cultivadas

iii. Tipos e estruturas de cultivos

iv. Manejo e engorda

v. Depuracao e capacidade de carga

vi. Inimigos naturais e enfermidades
5. Piscicultura marinha

I. Situag&o no Brasil e no mundo

ii. Principais espécies cultivadas

iii. Sistemas de producéo

iv. Etapas e técnicas do cultivo

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucdo de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARANA, Luis Vinatea. Fundamentos de Aquicultura. Santa Catarina. UFSC. 2004
MOREIRA, H. L. M.; VARGAS L.; RIBEIRO, R. P.; ZIMMERMANN. Fundamentos da
Moderna Aquicultura. ULBRA. 2001

KUBITZA, F. Técnicas de transporte de peixes vivos. Acqua Supre Com. Suprim. Aquicultura
Ltda.

CUNHA, Simone Rabelo da. Macroalgas: aplicagGes, cultivo e situacao para o Brasil.
Florianopolis, 2006. 26 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SPENCER, B. E. Molluscan Shellfish Farming. Blackwell Pub, 2002.
MATTHIESSEN, G. G. Oyster Culture. Fishing News Books, 2001.




MELLO, Giovanni Lemos de. Policultivo de ostras e camardes marinhos em viveiros de

aguicultura. Recife: FAEPE, 2007. 23 p.

SPENCER, B. E. Molluscan Shellfish Farming. Blackwell Publishing, 2002.
LOURENCO, S. O. Cultivo de Microalgas Marinhas - Principios e Aplica¢cfes. Editora

Rima, 2004.

Coordenador do Curso

Setor Pedagodgico




DISCIPLINA: Carcinicultura

Codigo: TAQ.020

Carga Horéaria Total: 80 CH Tedrica: 40 CH Prética: 40

Nimero de Créditos: 4

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em

Aquicultura

EMENTA

o Importancia da carcinicultura;

o Desenvolvimento da aquicultura em aguas continentais;
3 Métodos e técnicas de cultivo comercial;

o Carcinicultura marinha.

OBJETIVO

o Conhecer a importancia da Carcinicultura e o desenvolvimento da aquicultura em
aguas interiores.

« Compreender a realidade da Carcinicultura em Aguas Oligoalinas;

« Identificar os principais métodos e técnicas de cultivo comercial;

e Analisar a realidade da Carcinicultura marinha no Brasil € no mundo;

« Reconhecer as principais espécies marinhas cultivadas;

« Distinguir os principais métodos e técnicas de cultivo de espécies de interesse
comercial;

« Prever situacdes e propor solugcdes com base na leitura das caracteristicas dos
organismos/espécies cultivados.

PROGRAMA

1. Consideracgdes gerais sobre a Carcinicultura

I. Histérico mundial da Carcinicultura;

ii. Importancia econémica da Carcinicultura;

iii. Classificacdo de cultivo e Sistemas de producao;
2. Estatistica aplicada a Carcinicultura:
3. Laboratério de Producéo de Pl’'s

4. Carcinicultura em Aguas Oligoalinas:

I. Situag&o no Brasil e no mundo e Sistemas de cultivo;
ii. Principais manejos de cultivo e técnicas de engorda;

5. Planta de Beneficiamento de Pescado

6. Principais Doencas que acometem os camardes cultivados




METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas. Aulas Préticas. Estudos dirigidos. Pesquisa

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os contetidos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os contelldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A. Camardes Marinhos — Engorda.
Vicosa. Aprenda Facil. 2002

BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO. Camardes Marinhos — Reproduc&o,
Maturacdo e Larvicultura. Vigcosa. Aprenda Fécil. 2002

CARNEIRO, K. B. Estudo preliminar de um cultivo em agua doce do camardo marinho
Litopenaeus vannamei. Recife. Anais. 1999

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ROCHA, I. R. C. B. Avaliacdo da cadeia produtiva da carcinicultura marinha: uma
abordagem do sistema trifasico de producao e aspectos da legislacdo ambiental no
Brasil e no Estado do Ceara. Fortaleza. 2003

VALENTI, W. C.; POLI, C. R.; PEREIRA, J. A. & BORGHETTI, J. R. Aquicultura no Brasil:
bases para um desenvolvimento sustentavel. Brasilia. Governo Federal. 2003.

AYRES, M., AYRES J. R. M., AYRES, D. L., SANTOS, A. A. S. BioEstat: aplicacbes
estatisticas nas areas das ciéncias bioldgicas e médicas. Belém: Sociedade Civil
Mamiraua: MCT-CNPq, 2007.

MOREIRA, H. L. M.; VARGAS L.; RIBEIRO, R. P.; ZIMMERMANN. S., Fundamentos da
Aquicultura Moderna, Editora ULBRA, 2001.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico




DISCIPLINA: Aguicultura Continental

Codigo: TAQ.021

Carga Horéaria Total: 40 CH Tedrica: 20

CH Prética: 20

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Biologia das espécies -cultivaveis. Tanques de cultivo. Producdo de

larvas/alevinos. Manejo

larvas,

pés-

OBJETIVO

o Conhecer a biologia das principais espécies cultivaveis;
« Aplicar os métodos de preparacao prévia dos tanques de cultivo e sua manutencao;

« Utilizar procedimentos adequados para producéo de larvas e pos-larvas/alevinos;

o Realizar acompanhamento do crescimento e da engorda comercial;
o Selecionar e executar técnicas adequadas de manejo e conservacgao das principais

espécies de organismos cultivaveis dulcicolas.

PROGRAMA

1. Introducgédo a aquicultura continental
i. Definicao;
ii. Origem;

iii. Principios bésicos;

iv. Funcdo econémica e socioambiental da Aquicultura Continental.

2. Estatistica aplicada a aquicultura continental
3. Introducdo a anatomia dos peixes
i. Morfologia externa;
ii. Sistema respiratorio;
iii. Sistema digestivo;
iv. Glandulas anexas;
v. Reproducgéo.
4. Cultivo de peixes em tanques-rede e gaiolas
i. Fatores que afetam a produtividade;
ii. Montagem e instalacéo;
iii. Alimentac&o dos peixes;




iv. Planejamento da producao.
5. Nutricdo e alimentacéo
i. Habitos alimentares;
ii. Fontes protéicas: Carnivoros x onivoros.
6. Preparacgdo de viveiros para piscicultura
i. Calagem;
ii. Adubacéo;
iii. Controle de predadores.
7. Fundamentos e técnicas de manejo
i. Povoamento;
ii. Densidade de estocagem;
iii. Arragoamento;
iv. Amostragem biométrica;
v. Controle sanitario;
vi. Despesca.
8. Manejo das principais espécies de peixes cultivadas
i. Tambaqui;
ii. Peixes ornamentais;
iii. Qutras espécies.
9. Outros organismos aquaticos dulcicolas cultivaveis
i. Camardo de agua doce;
ii. Ra.

10. Estado atual e tendéncias da aquicultura continental

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucao de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatorios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA




ARANA, Luis Vinatea. Fundamentos de Aquicultura. Santa Catarina. UFSC. 2004

KUBITZA, Fernando. Tilapia: Tecnologia e planejamento na producdo comercial. Campo
grande. Fundacao Biblioteca Nacional. 2000

MOREIRA, Heden Luiz Marques. Fundamentos da Moderna Aquicultura. Canoas. ULBRA.
2001

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ONO, Eduardo Akifumi & KUBITZA, Fernando. Cultivo de Peixes em Tanques-

rede. Jundiai. E. A. Ono. 2003

SALARO, Ana Lucia; SOUTO, Eduardo Ferri. Preparacédo de viveiros para
povoamento. Brasilia. SENAR. 2003

BALDISSEROTTO, BERNARDO. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Editora
UFSM

TEXEIRA FILHO, Alcides Ribeiro. Piscicultura ao alcance de todos. Ed. Nobel
KUBITZA, F.Tilapia: tecnologia e planejamento na producéo comercial. Acqua Supre Com.
Suprim. Aquicultura Ltda.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: Tilapicultura

Cdédigo: TAQ.022

Carga Horéria Total: 80 CH Tedrica: 40 CH Prética: 40

NUmero de Créditos: 4

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Tilapicultura: Defini¢des, histérico e fundamentos;
Espécies de tilapias;

Qualidade da 4gua na producao de tilapias;
Sistemas de producéo de tilapias;
Processamento de tilapias.

OBJETIVO




Conhecer a tecnologia de producéo disponivel no mundo;

Identificar as caracteristicas das principais espécies, linhagens, e hibridos vermelhos
de tilapia;

Entender a tolerancia deste peixe as diferentes condi¢cdes de qualidade da agua;
Compreender as particularidades e capacidade de suporte dos diferentes sistemas de
cultivo, como base ao planejamento da producéo;

Abordar as estratégias de adubacao dos viveiros e a importancia dos alimentos
naturais na producao de tilapias;

Discutir os aspectos nutricionais e apresentar estratégias de manejo alimentar
durante as diferentes fases de cultivo;

Desenvolver as principais estratégias de reproducao e reversdo sexual com foco na
producdo comercial de alevinos;

Verificar os fatores que interferem na qualidade da carne e as etapas de
processamento deste peixe;

Descrever e controlar as principais parasitoses e doencas observadas no cultivo de
tilapias;

Acompanhar o passo a passo da legalizacédo de um empreendimento de cultivo de
tilapias.

PROGRAMA

1. DEFINICOES EM TILAPICULTURA

a. Historico da tilapicultura
b. Fundamentos da criacdo de tilapias
TILAPIA NO CONTEXTO MUNDIAL
a. Situacao e perspectivas do mercado mundial de tilapias
b. Potencial da Tilapia no Brasil
ESPECIES, LINHAGENS E HIBRIDOS DE TILAPIA
a. Caracterizacao das principais espécies, linhagens e hibridos
b. Principais espécies cultivadas no Brasil e no mundo
QUALIDADE DA AGUA NA PRODUGAO DE TILAPIAS
a. Principais parametros que afetam o cutivo
b. Controle e monitoramento dos parametros

SISTEMAS DE PRODUCAO DE TILAPIAS

Capacidade de suporte e conceito de biomassa econdmica
A producdo em fases e o0 uso eficiente do espaco
Producéo de tilapias em viveiros adubados

Producéo de tilapias em viveiros adubados e com alimento suplementar
Viveiros com baixa renovagdo de agua e racado completa
Aeracao de viveiros e producéao de tilapias

Viveiros com renovacao de dgua e aeracao

Producao de tilapias em raceways

Sistemas de recirculagao

j.  Producao de tilapias em tanques-rede

T S@ o a0Tw

6. ADUBACAO DE VIVEIROS E PRODUCAO DE TILAPIA

O beneficio do plancton e da adubacéo na producao de tilapias

Os nutrientes limitantes a producg&o primaria em ambientes aquaticos
Fertilizantes inorganicos

Adubos organicos

Estratégias de aplicacdo de adubos, sucesso dos programas de fertilizacéo
Resultados obtidos com o uso de adubos organicos na producéao de tilpias

~Pooo0oTp




7. NUTRICAO E ALIMENTACAO DE TILAPIAS
Exigéncias nutricionais de tilapias
Subsidios a formulacdo de ragfes para tilapias
Nutricdo e manejo alimentar durante a reverséo sexual
Nutricdo e manejo alimentar na recria e na engorda
Efeitos da nutricdo sobre o desempenho reprodutivo das tilapias
Conversao alimentar (CA) de tilapias
RODUQAO DE TILAPIAS
Sexagem dos reprodutores
Fatores que determinam a eficiéncia reprodutiva das tilapias
Formacao do plantel de reprodutores
Quantidade de reprodutores necessaria e necessidade de rodizio (descanso)
e. Manejo alimentar na reproducéo de tilapias
9. REVERSAO SEXUAL E OUTRAS TECNICAS PARA A OBTENCAO DE
POPULACOES MONOSSEXO
a. Reversdo hormonal do sexo
b. Outras estratégias para a obtencao de lotes masculinos de tilapia
10.PRINCIPAIS PARASITOSES E DOENCAS EM TILAPIAS
a. Principais parasitos das tilapias
b. Bactérias em tilapias
c. Saprolegniose
11.QUALIDADE DA CARNE E PROCESSAMENTO DE TILAPIAS
a. Caracteristicas e composicao do filé de tilapia
b. Inadequado sabor ou odor (Off flavor)
c. Manejo pré-processamento e qualidade do pescado
d. Etapas e procedimentos basicos no processamento de tilapias
12. LEGALIZAC}AO DO EMPREENDIMENTO NOS ORGAOS AMBIENTAIS
a. Outorga de uso de Agua
b. Licenciamento ambiental
13.Licenca e Registro de Aquicultor

8. RE

cooTcoplUTDo0TQ

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussdo de situacdes problemas. Técnicas de resolucao de
exercicios e problemas.

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacéo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte pratica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatorios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

AvaliacOes escritas sobre os contetidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

KUBTIZA, F. Tilapia: tecnologia e planejamento na producédo comercial. Jundiai. 2000
JUNIOR, V. Criacdo de Tilapias. Minas Gerais. CPT. 2009




FARIA, R. H. Manual de Criag&o de peixes em viveiro. Sdo Paulo. CODEVASF. 2013

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARANA, L. V. Fundamentos de Aquicultura. Santa Catarina. UFSC. 2004

ZIMMERMAN, S. Fundamentos de Aquicultura. ULBRA. 2001

CYRINO, Jose Eurico Possebon; URBINATI, Elisabeth Criscuolo; FRACALOSSI, Debora
Machado; CASTAGNOLLI, Newton. Tépicos especiais em piscicultura de agua doce
tropical intensiva. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de Aquicultura e Biologia Aquética,
2004. 533 p.

MATOS, Anastacio Castelo et al. Piscicultura sustentavel integrada com suinos.
Floriandpolis: Epagri, 2006. 70 p.

OSTRENSKY, A; BOEGER, W. Piscicultura: fundamentos e técnicas de manejo. Guaiba
Agropecuaria, 1998. 211p.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: Empreendedorismo

Codigo: TAQ.023

Carga Horaria Total: 40 CH Tedrica: 40 CH Prética:

NUmero de Créditos: 2

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em

Aquicultura
EMENTA
o Empreendedorismo: conceitos, precedentes e peculiaridades brasileiras;
J O processo empreendedor;
o Empreendedorismo corporativo;
o Plano de Negécios.
OBJETIVO
o Compreender o fenbmeno do empreendedorismo, conceitos, precedentes e
peculiaridades brasileiras;
o Entender como ocorre o processo empreendedor e os diversos fatores que
influenciam o empreendedorismo corporativo;
« Apropriar-se do papel do Plano de Negécios, e decidir como e quando elabora-lo;
o ldentificar as caracteristicas comuns dos empreendedores de sucesso.
PROGRAMA

1. Introducéo ao estudo do empreendedorismo no agronegocio;

2. Historico do empreendedorismo no agronegocio;




Politicas publicas empreendimentos da aquiicultura;
Caracteristicas e perfil de um empreendedor;

Plano de negdcio;

o o bk~ w

Como desenvolver um negocio;

Avaliacdo de negadcios.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com discussao de situacdes problemas. Estudos dirigidos e pesquisas

AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

AvaliacOes escritas sobre os conteidos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negdécios. Rio de Janeiro.
Campus. 2001

DRUCKER, P. F. Inovacgéao e espirito empreendedor, entrepreneurship: pratica e principios.
Sao Paulo. Pioneira. 2000

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARAUJO FILHO, G.F. Empreendedorismo Criativo- A Nova Dimens&o da empregabilidade.
Rio de Janeiro: Editora Ciéncia e Moderna LTDA., 2007.588p. ISBN:978-85-7393-603-2.
ALVES, A.R. Empreendedorismo - Inser¢cdo no Mercado de Trabalho. Secretaria de
Ciéncia, Tecnologia e Meio Ambiente.Recife: SECTMA, 2009.v. 2.

SCOPEL, B.R.; COSTA, F.S. Empreendedorismo na Aquicultura. Curitiba: Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e tecnologia- Parana-EAD. Rede e-Tec Brasil. 2011.128p.
SARAIVA S. Z. Empreendedorismo no agronegocio- Curso Técnico em Pesca.
Redeetec.mec.gov.pdf. aquicultura.

MESSA, W. Empreendedorismo— Manaus: Centro de Educacéo Tecnoldgica do
Amazonas, Rede e-Tec Brasil. 2011.68p. ISBN: 978-85-63576-28-6.

Coordenador do Curso Setor Pedagodgico




DISCIPLINA: Pratica Profissional

Codigo: TAQ.024

Carga Horéaria Total: 120 CH Tedrica: 20 CH Prética: 20

NUimero de Créditos: 6

Pré-requisitos:

Semestre: 3°

Curso: Técnico em
Aquicultura

EMENTA

Sistemas integrados e superintensivos, Atividades praticas com énfase nas atribui¢cdes
descritas para o Técnico em Aquicultura no Conselho Regional de Engenharia e Agronomia
(CREA); Curriculo e entrevista profissional; Elaboracdo de projetos de pequeno porte.

OBJETIVO

o Conhecer técnicas de cultivo inovadoras e sustentaveis

o Adquirir experiéncia pratica no que se refere as atividades exercidas pelo técnico em
Aquicultura

o Aprender como elaborar um curriculo profissional

o Melhorar a desenvoltura perante uma entrevista profissional em situacfes de oferta de
emprego

o Compreender e aplicar estratégias motivacionais na area de gestédo de pessoas

o Elaborar projetos de pequeno porte.

PROGRAMA

1. Sistemas de Cultivo Integrado para o Semi Arido
I.  Aguaponia — Conceitos basicos, dimensionamento e operagdo do sistema
Il.  Fertirrigacdo — Conceitos Basicos, dimensionamento e operacéo do sistema
2. Atividades praticas em analises de agua
I.  Aménia, nitrito, nitrato, alcalinidade, dureza, OD, Temperatura e pH
Il.  Equipamentos utilizados
lll.  Registro de dados
IV. Interpretacédo de Resultados
V. Controle da Qualidade de Agua
3. Atividades praticas de manejo na producdo aquicola
[.  Biometrias
Il.  Calculos de arracoamento
lll.  Acompanhamento do cultivo
4. Atividades praticas em processamento do pescado
I. Boas praticas de Fabricacao
Il. Elaboracéo de produtos a base de pescado
5. Elaboragéo de curriculo profissional




6. Entrevista Profissional
7. Gestéo Estratégica de Pessoas

I. Lideranca
ll.  Etica Profissional
lll.  Estratégias Motivacionais

8. Elaboracéo de Projeto de Pequeno Porte

I.  Dimensionamento da Producéao

Viabilidade Econbmica de Projetos

METODOLOGIA DE ENSINO

o Aulas expositivas

o Videos

o Visitas técnicas

o Aulas Praticas

o Entrevistas de emprego simuladas

o Elaboracéo de projeto de pequeno porte.
AVALIACAO

A avaliacdo se da de forma processual e continua, verificando os aspectos qualitativos, a
partir do comprometimento do aluno com a disciplina, observando-se os critérios de
assiduidade, pontualidade, participacdo nas atividades individuais e em grupo, bem como o
desempenho em trabalhos, seminarios e/ou provas individuais e/ou em grupo.

A avaliacao referente a parte préatica se desenvolve a partir de atividades laboratoriais e de
campo, com a elaboracao de relatérios individuais e/ou em grupos, conforme os conteudos
trabalhados.

Avaliacdes escritas sobre os conteldos ministrados em aula e/ou seminario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

1. MENEZES, Américo. Aquicultura na prética: peixes, camardes, ostras, mexilhdes
e sururus. 4ed. Nobel, 2010.

2. EMBRAPA. Producéao integrada de peixes e vegetais em Aguaponia. Aracaju, Sergipe,
2015.

3. ROSSI, F., Curso criacédo de peixes. CPT, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. NALINI, José Renato. Etica geral e profissional. 6. ed. Editora Revista dos tribunais,
Séo Paulo, 2008.

2. ROSSI, F., Curso cultivo de camardes de agua doce. CPT, 20009.

3. ROCHA, O., SIPAUBA, L. H., Producé&o de plancton (fitoplancton e zooplancton) para
alimentacdo de organismos aquéticos), 32 edi¢do, Ed. RIMA, S&o Carlos, 2001.

4. SA, Marcelo V.C. Limnocultura: limnologia para aquicultura. Fortaleza:
Universidade Federal do Ceara - UFC, 2012. 28 p., il. ISBN 978-85-7282-523-8.




5. BARBIERI-JUNIOR, R.C., OSTRENSKY-NETO, A., Camardes Marinhos — Engorda.
Editora Aprenda Facil, Vicosa, 351 pp. 2002.

Coordenador do Curso Setor Pedagodgico

7. CORPO DOCENTE

Na Tabela abaixo é listado todo o corpo de docentes do IFCE campus Morada
Nova, que possui atuacdo direta ou indiretamente relacionada com o Curso Técnico em

Aquicultura.

Nome Titulacéo Regime de Trabalho

Graduado em Engenharia de Pesca
Anderson Alan da Cruz Coelho [Especialista em Seguranca do Trabalho
Mestre em Engenharia de Pesca

40 h
Dedicacéo Exclusiva — DE

Graduado em Engenharia de Pesca
Anténio Glaydson Lima Moreira [Especialista em Seguranca do Trabalho
Mestre em Engenharia de Pesca

40 h
Dedicacéo Exclusiva — DE

Graduada em Administracéo;
Mestre em Educacéo e Controladoria;
Doutorado em Administracéo.

40h
Dedicacao Exclusiva - DE

Fernanda Rosalina daSilva
Meireles

Bacharel e licenciada em ciéncias biolégicas .
Mestra e Doutora em ciéncias marinhas tropicais
LABOMAR - UFC

40h
Dedicacao Exclusiva - DE

Georgia Barguil Colares

Graduado em Engenharia de Pesca
Especialista em Seguranca do Trabalho
Mestre em Engenharia de Pesca
Doutorando em Engenharia de Pesca

40h
Dedicacao Exclusiva - DE

italo Regis Castelo Branco
Rocha

Graduado em Engenharia de Pesca
Especialista em Seguranc¢a do Trabalho

Mestre em Engenharia de Pesca 40h

Leonardo Freitas Galvao de

Albuquerque Doutorando em Engenharia de Pesca Dedicagdo Exclusiva - DE
Graduada em Letras; 40h
Marciana Alves deSousa Especialista emEnsino de Lingua Portuguesa. Dedicacdo Exclusiva - DE

Graduada em Engenharia de Alimentos
Mestrado em Gestdo e Tecnologia Ambiental
Doutorado em Ciéncias e Tecnologia de Alimentos

40h
Dedicacao Exclusiva - DE

Maria Jacqueline do
Nascimento Mendonga

Renato José Menezes Silva |Licenciatura Plena em Matemética 40h
Mestrado profissional em Matematica Dedicacdo Exclusiva - DE
Graduado em Engenharia de Pesca;
Sergio Alberto Apolinario Especialista em Seguranc¢a do Trabalho; 40h
Almeida Mestre em Engenharia de Pesca; Dedicacao Exclusiva - DE

Doutor em Engenharia de Pesca.




Graduado em Zootecnia;
Especialista em Docéncia na Educagéo 40h

profissional nos Niveis Béasico e Técnico Dedicagéo Exclusiva - DE
Mestre em Engenharia de Pesca

Thiago Andrade da Silva

Thiago Felippe deLima
Bandeira

Graduado em Ciéncia da Computacédo;Especialista 40h
em Teoria, Metodologia ePraticas de Ensino Dedicacédo Exclusiva - DE

7. CORPO TECNICO-ADMINISTRATIVO

Na Tabela abaixo € listado todo o corpo técnico-administrativo do IFCE campus Morada Nova,

gue possui atuacédo direta ou indiretamente relacionada com o Curso Técnico em Aquicultura.

Servidor

Cargo

Titulagdo Maxima

Atividade Desenvolvida

Castro

Alyson Bruno Mano de

Técnico em
Eletrotécnica

Especialista em
Instalag6es Elétricas
Residenciais

Atividades relacionadas a
Manutencao Elétrica

Ana Patricia Silva
Silveira

Auxiliar em
Administracédo

Graduada em Fisica

Atividades relacionadas a
Coordenadoria de Controle
Académico - CCA

Cardoso

Profissional e Tecnolégica

: Auxiliar de L Atividades relacionadas a
Angelo Augusto Filho Biblioteca Graduado em Historia Biblioteca
Antonia Clarycy Barros | Técnica de Mestre em Ensino de Atividades relacionadas ao
Nojosa Laboratorio Ciéncias e Matematica Gabinete da Direg&o Geral
Antonio Alan Viei Mestre em Educacio Atividades relacionadas a
oy an viera Psicélogo Assisténcia Estudantil e ao

NAPNE

Antonio Costa Neto

Assistente de
Laboratério

Mestre em Ensino de
Ciéncias e Matematica

Atividades relacionadas aos
Laboratérios

Audymario Silva de

Auxiliar em

Especialista em Gestéo

Atividades relacionadas a

Profissional e Tecnolégica

Oliveira Administracédo Publica Biblioteca

Bruno Riccelli dos Egmﬁg ei;nda Mestre em Engenharia de | Atividades relacionadas ao

Santos Silva Informagéo Teleinformatica Setor de T.I.

Camila Carvalho Técnica de Mestre em Construgéo Atividades relacionadas aos

Noberto Laboratdrio Civil Laboratérios e ao NAPNE

c Laeni Atividades relacionadas a

armen Laenia Mestre em Educacéo e Coordenadoria

Almeida Maia de Pedagoga . ¢ L -

Freitas Ensino Técnico-pedagdgica - CTP
e ao NAPNE

Christiano Barbosa Programador Mestre em Educacédo Atividades relacionadas ao

Porto Lima Visual

Setor de Comunicacao




Deysianne Sales
Saraiva

Técnica em
Contabilidade

Especialista em
Contabilidade, Auditoria e
Pericia

Atividades Relacionadas a
Coordenadoria de
Execucédo, Orcamentaria e
Financeira

Edvan Soares de
Sena

Auxiliar em
Administracéo

Especialista em Ensino

Atividades relacionadas ao
Setor de Protocolo

Fatima Elisdeyne de
Araujo Lima

Bibliotecéria
Documentalista

Especialista em Pesquisa
Cientifica

Atividades relacionadas a
Biblioteca

Felipe Feitosa
Nogueira

Auxiliar em
Administracéo

Graduando em Engenharia
de Mecatronica

Atividades relacionadas a
Coordenadoria de Controle
Académico - CCA

. . Técnico de . Atividades relacionadas aos
Felipe Kuroski Pt Mestre em Aquicultura L.

P Laboratorio . Laboratoérios
Franklin Luis Oliveira Médico Especialista em Medicina Atividades relacionadas ao

Martins

do Trabalho

Setor de Pericia

Germana de Sousa
Vieira

Assistente social

Mestre em Educacéo e
Ensino

Atividades relacionadas a
Assisténcia Estudantil e ao
NAPNE

Gina Eugénia Girdo

Assistente em
Administracédo

Especialista em Gestéo
Publica

Atividades relacionadas ao
Setor de Estagios

Heryksen Wolds
Maciel da Silva

Assistente em
Administracédo

Especialista em Direito
Administrativo e Gestéo
Publica

Atividades Relacionadas ao
Setor de Aquisicbes e
Contratactes

Isadora Maria Aragdo

Graduada em Ciéncias

Atividades Relacionadas a
Coordenadoria de

Contadora L
Roberto Alves Contébeis Execucdo, Orgcamentéria e
Financeira
Jefferson Nathan Silva | Técnico de Técnico em Informatica Atividades relacionadas aos
Teles Laboratério Laboratérios e Setor de Tl
Atividades relacionadas aos
. L. x Laboratérios e ao
Jonathan Felipe da Técnico de Mestre em Educacao b q
Silva Laboratorio Profissional e Tecnoldgica epartamento de
Administracdo e
Planejamento
Técni Especialista em Gestéo Atividades relacionadas a
. . écnico em i 5
Josimar Viana Torres - .
Agropecuaria Ambiental Coordenadoria de Gestéao
de Pessoas - CGP
. Técnico em Atividades relacionadas a
Julliano Cruz de Assuntos Mestre em Teologia Coordenadoria

Oliveira

Educacionais

Técnico-pedagdgica - CTP




Kaline Ribeiro de

Especialista em

Atividades relacionadas a

. Enfermeira A .
Freitas Enfermagem do Trabalho Assisténcia Estudantil
Marcela Alves Auxiliar de Especialista em Direito e Atividades relacionadas a
Albuquerque Aradjo Biblioteca Processo do Trabalho Biblioteca

Marcia Campos de
Moura Fé

Nutricionista

Especialista em Gestao da
Alimentacao e Nutricao

Atividades relacionadas a
Assisténcia Estudantil

Maria Beatriz Claudino

Atividades relacionadas a

= Pedagoga Mestre em Administracao .
Brandao 409 ¢ Direcéo Geral
. Atividades relacionadas ao
) ) - Especialista em
Norha Kalina Peixoto Auxiliar em Departamento de

Administracéo Publica e

Queiroz -
Gestdo de Pessoas

Administragéo Administracéo e

Planejamento

Especialista em Docéncia Atividades relacionadas aos
em Ciéncia e Tecnologia Laboratérios e ao Setor de
da Informacéo T.I.

Técnico de
Laboratério

Patricio Corsino
Medeiros

Atividades relacionadas ao
Setor de Almoxarifado

Graduado em Gestao
Publica

Assistente em
Administracédo

Rafael Alimeida Lima
Chaves

Atividades Relacionadas ao
Setor de Aquisicbes e
Contratactes

Especialista em
Engenharia de Seguranca
do Trabalho

Assistente em
Administragéo

Ricardo de Paula Melo
Cavalcante

8. INFRAESTRUTURA

O IFCE campus Morada Nova conta com uma infraestrutura que dispde de: 02
Blocos, dentro de uma éarea total de 12.566,40 m2, compostos por salas administrativas,
salas de aula, laboratérios, sala de professores, sala de coordenacédo de curso, sala de

reunioes, auditorio,ambulatério, cozinha, biblioteca e areas de convivéncia.

Esses espacos tém proporcionado a realizacdo de diversas atividades académicas,
esportivas eculturais, a exemplo do Universo IFCE, o Projeto IFCE de Portas Abertas, a
Semana Nacional do Livro e da Biblioteca, o Show de Talentos, os Jogos Internos, a
Semana da Engenharia Civil, Semanade Aquicultura o Seminério de Iniciagdo Cientifica e
Tecnologica (SEMIC) além de diversas palestras, campanhas educativas, encontros
pedagogicos e encontros de formacdo continuada, contribuindo tanto para a formacéo
integral do discente, através do resgate a cidadania, dainclusdo digital, da promocé&o da
saude e da troca de experiéncias, como também tém propiciado aintegracdo entre a

comunidade interna e a comunidade externa.

8.1 Biblioteca



A biblioteca do IFCE campus de Morada Nova funciona nos horarios de 07h15min
as 21h55min para atendimento dos alunos. O setor dispde de 01 bibliotecéria, 02 auxiliares
de biblioteca e 01 assistente em administracdo. Aos usuarios vinculados ao campus e
cadastrados na biblioteca € concedido o empréstimo domiciliar de livros.

A biblioteca é climatizada e dispde de um espaco acessivel com 7 mesas, 50 assentos
e 7 cabines de estudo para que os alunos em grupo ou individualmente realizem seus
estudos, alémde 8 computadores com acesso a Internet, para os estudantes consultarem
gratuitamente milharesde livros virtuais disponiveis na Minha Biblioteca, biblioteca on-line
com titulos universitarios brasileiros em portugués, contando ainda com 2 mesas de estudo

e 1 mesa para computador acessiveis.

A Minha Biblioteca € um espac¢o onde a comunidade académica pode realizar pesquisa
em mais de 50 &reas do conhecimento como administracdo, direito, economia, educacéo,
enfermagem, engenharia, gastronomia, informacdo e comunicacao, letras, marketing,

medicina, turismo, etc., aumentando assim o acervo ja existente na instituicao.

Além da biblioteca virtual, também é possivel o acesso ao Portal de Periddicos, da
Coordenacéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES). Esta também é
uma biblioteca virtual que reune e disponibiliza producao cientifica em nivel mundial. Este
portalencontra-se disponivel para todos os campi do IFCE, através de rede local. Fora das
dependéncias do IFCE, pode ser realizado acesso remoto. O portal € composto por mais
de 37 mil periédicos comtexto completo, 128 bases de referéncia e 11 bases especificas

para patentes, além de livros, enciclopédias, normas técnicas e contetudo audiovisual.

A Biblioteca do campus Morada Nova dispde também de uma sala para estudos em
grupo ede uma area para consulta local. O acervo bibliografico € composto por 1.093 titulos
de livros e 7.748 exemplares. O campus realiza constantemente a aquisicdo de novos
exemplares e/ou novos titulos tendo em vista ser de interesse da Instituicdo a atualizacdo do
acervo, de acordo com as necessidades e prioridades estabelecidas pelo corpo docente,
sendo esta uma pratica comum inserida no orgcamento anual da instituicdo. Todo acervo esta

catalogado em meios informatizados

8.2 Infraestrutura fisica e recursos materiais



A infraestrutura atual do campus Morada Nova possui todos 0s recursos necessarios
para o curso Tecndélogo em Analise e Desenvolvimento de Sistemas, o que inclui ndo
somente dependéncias fisicas e recursos materiais, como também acesso a Internet sem
fio por toda a &reado campus.

Na Tabela abaixo, sdo apresentadas as dependéncias do campus estando, todas, em
pleno funcionamento. Além das dependéncias listadas na tabela, o campus ainda dispde
de oito banheiros e trés banheiros com acessibilidade. Ja na Tabela 6, sdo apresentados

recursos materiais.

Infraestrutura do campus Morada Nova

Dependéncia Qtde Atividades Desenvolvidas
Recepcéo 1 Atendimento a Comunidade Académica
Protocolo Protocolo de Solicitagcbes
Auditério 1 Eventos
Biblioteca com salas de estudos Acesso ao acervo bibliotecario, estudo individual,
1 estudo em grupo, consulta ao acervo digital e
periédicos
Coordenadoria de Controle Académico 1 Controle Académico
Departamento de Ensino e 1 Gestdo das atividades de ensino e
Coordenadoria Técnica Pedagdgica orientacdo pedagdgica
NAPNE 1 Atendimento discente
Sala da CPA 1 Atividades de autoavaliacdo
Coordenadoria de Pesquisa e Extenséo e 1 Gestéo das atividades de pesquisa, extensdoe
Setor de Estagio estagio
Coordenadoria do curso 1 Gestéo do curso
Coordenadoria de Tecnologia da 1 Gestdo da infraestrutura de Tecnologia da
Informacéo Informacéo




Departamento de Administracéo e 1 Tarefas administrativas
Planejamento
Gabinete da Direcéo Geral 1 Gestéo geral do campus
Almoxarifado 1 Guarda e conservacéo de materiais
Servico Social 1 Atendimento especializado
Ambulatério 1 Atendimento especializado
Atendimento psicolégico 1 Atendimento especializado
Cantina 1 Oferta de merenda escolar
Area de convivéncia 3 Socializagao
Ambiente esportivo 2 Atividades esportivas e culturais
Sala de professores 2 Atendimento Discente
Sala de reunido 1 Atividades de gestao
Salas de aula para o curso 8 Atividades de Ensino
Laboratorios para o curso 4 Atividades de Ensino
Estacionamento 5 Embarque e desembarque ou
parqueamento de veiculos

Recursos materiais do campus Morada Nova

Iltem Qtde.
Armarios diversos 125
Bancos diversos 44
Bebedouro 3
Bebedouro de coluna 2
Cabine de estudo 14
Cadeira de rodas 2
Cadeira digitador 40
Cadeira em plastico 200




Cadeira em polipropileno 105
Cadeira refeitorio 60
Caixa de som 3
Camera fotografica/Filmadora digital 1
Carteira escolar 450
Condicionador de ar 80
Encadernadora manual 1
Estabilizador 51
Estantes diversas 51
Etiquetadora 1
Extintor 32
Frigobar 5
Gaveteiro 3
Guilhotina 1
HD Externo 2
Impressora 8
Mesa acessibilidade 7
Mesa de refeitorio 10
Mesa de som 1
Mesas em pléastico 20
Mesas diversas 217
Microcomputador 95
Microfones diversos 5
Monitor 119
Notebook 78




Poltrona de bancada 73
Poltrona de auditério 114
Poltronas diversas 279
Projetor 21
Quadro branco 24
Quadro expositor 9
Scanner 1
Servidor de rede 1
Suporte para projetor 21
Tela de projecao retratil 17
Televisor 4
8.3 Infraestrutura de laboratérios
8.3.1 Laboratorios basicos
- LABORATORIO DE QUIMICA
ITEM DESCRIQAO QUANTIDADE
01 AGITADOR DE TUBOS COM CONTROLE ELETRONICO DE 01
VELOCIDADE, RECEPTACULO DE BORRACHA COLOCADO NO
TOPO DO APARELHO, PES TI~PO VENTOSA E CABO DE ;
FORCA COM DUPLA ISOLACAO — MARCA NORTE CIENTIFICA
— MODELO NA3600
02 AUTOCLAVE — MARCA DIGITALE 01
03 BALANCA ANALITICA - MARCA URANO 01
04 BALANCA ANALITICA COM PAINEL DIGITAL — 220 GR — COM 01
DIVISAO 0,0001 GR - MARCA Uni Bloc
05 BALANCA DE PRECISAO — MARCA KNWAGEN 01
06 BALANCA SEMI-ANALITICA — 320 G — GABINETE INJETADO EM 01
ALUMINIO — DISPLAY LCD — MARCA KNWAGEN
07 BANHO MARIA COM CIRCULAC;AO - CAPACIDADE 8 BOCAS — 02
MOD K334M28- MARCA QUIMIS — S/N08110188
08 BANHO MARIA COM CIRCULACAO — SL 154 - MARCA SOLAB 02
BLOCO DIGESTOR (EXTRATOR DE GORDURA) DE 40
09 PROVAS, CONTROLE DE TEMPERATURA DIGITAL, EM ACO 01

INOXIDAVEL, PESO 18 KG — ACOMPANHA TUBO EM VIDRO
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(40), GALERIA EM ALUMINIO, CONTROLADOR DE
TEMPERATURA DIGITAL - MARCA LUCADEMA

CAPELA DE EXAUSTAO CARCAGA EM FIBRA DE VIDRO,

10 PORTA DE PLASTICO TRANSPARENTE, 220V-AC-60HZ 01
MARCA TRADELAB

11 CHAPA AQUECEDORA COM 'PLATAFORMA EM ALUMINIO 220 01
X 30MM REVESTIDA E-NR SERIE 083940014

12 COLORIMETRO — MARCA DEL LAB 02

13 DEIO[\IIZADOR DE AGUA MODELO ORBI 300, 220V MARCA 01
ORGANICA

14 DESTILADOR DE AGUA MODELO Q341-25 MARCA QUIMIS — 01
S/N 08103509

15 ESPECTOFOTOMETRO — MARCA BEL 02

16 ESTUFA DE SECAGEM E ESTERILIZACAO DIMENSOES 34 X 01
34 X 34 40L — BRASDONTO

17 EXTRATOR DE LIPIDIOS (GORDURAS) — MARCA SOLAB 01

18 GELADEIRA — MARCA CONSUL 01

19 INCUBADORA — MARCA CALTECHLAB 01

20 MICROSCOPIO BINOCULAR 01

21 MICROSCOPIO MONOCULAR — MARCA DIAGTECH 07

22 |OXIMETRO DIGITAL 01

23 PAQUiMETRO DIGITAL 01

24 PHMETRO DE BANCADA — MARCA MARCAN!I 01

o5 PHMETRO INSTRUTHEN COM SONDA DE PH E 02
TEMPERATURA

26 PIPETADOR PORTATIL 01

27 REFRATOMETRO PORTATIL 01

28 REAGENTES E VIDRARIAS

- LABORATORIO DE FiSICA
ITEM DESCRIC;AO QUANTIDADE

01 APARELHO ROTATIVO MOD AR-01 MARCA FGC 03
BALANCO MAGNETICO MOD EF0058 MARC EDUTEC — BASE

3 EM ACRILICO NAS DIMENSOES 110MM X 250MM; IMA EM U DE 03
ALNICO

06 BANCO OPTICO MOD BO-01 MARCA FGC 02
COLCQAO DE AR LINEAR MOD EF010 MARCA EDUTEC —

08 BARRAMENTO DE ALUMiNIO, COMPRIMENTO 1.330MM, 01
ESCLA MELIMETRADAS
CONJUNTO DEMONSTRATIVO DE PROPAGAC}AO DE CALOR

09 MOD EF0003 MARCA EDUTEC — FONTE INFRAVERMELHO DE 03
250W
CONJUNTO PARA QUEDA LIVRE MOD EF0024 — MARCA

12 EDUTEC — DUAS HASTES METALICAS CROMADAS 01
PARALELAS PARA SUPORTE

13 CRONOMETRO DIGITAL 01

14 CUBA DE ONDAS MOD 99000855 MARCA AZEHEB 01
DILATOMETRO LINEAR DE PRECISAO MOD EF0047- MARCA

15 EDUTEC — 2 HASTES METALICAS CROMADAS PARALELAS 04
PARA SUPORTE

19 DISPOSITIVO GERADOR DE ONDAS ESTACIONARIAS SOBRE 03

FIO COMPUTADOR MOD DOE-01 MARCA EFGC




DISPOSTIVO PARA LEI DE HOOKE MOD EF0090 — MARCA

22 |[EDUTEC - 3 MOLAS ELICOIDAIS DE CONSTANTE ELASTICA 04
DE 20 GF
57 GALVANOMETRO MOD EF0032 — MARCA EDUTEC — CHASSI 03
FORMATO TRAPEZOIDAL EM ALUMINIO EM ACO 1020
30 GERADOR ELETROSTATICO DE CORREIA TIPO VAN DER o1
GRAFF MOD 13020001 - MARCA AZEHEB
MESA DE FORCA COMPLETA MOD EF0088 — MARCA EDUTEC
31 |- 2 DISCOS METALICOS INTERPACADOS 1 COM DIAMETRO 03
DE 300MM
34 OSCILADOR DE AUDIO, FREQUENCIMETRO DIGITAL, 2 01
AUTOFALANTES COM SAPATAS NIVELADAS
35 |OSCILOSCOPIO MARCA POLITERM (BRASIL) 01
36 PAINEL ACRILICO PARA ASSOCIACAO DE RESISTORES — 03
MOD PAR-01 — MARCA FGC
39 PAINEL HIDROSTATICO MOD EQ033 — MARCA CIDEPE 03
PLANO INCLINADO MOD EF 0029 MARCA EDUTEC — BASE EM
42  |[FERRO FUNDIDO, NAS DIMENSOES 110 X 770MM COM 03
SAPATOS NIVELADORES
45 RELOGIO COMPARADOR ANALOGICO: 0,01 — 010/60 — MARCA o1
PANTEC
46  |RODA ACRILICA COM ESPELHO 02
48 TERROMETRO PORTATIL DIGITAL, MARCA POLITERM 01
VASOS COMUNICANTES MOD EF0109 — MARCA EDUTEC —
49  |PAINEL METALICO COM REGULAGEM VERTICAL E 03
POSSIBILIDADE DE GIRO
VOLTIMETRO DIDATICO CC/CA MOD EF0059 — MARCA
52 EDUTEC — CHASSI FORMATO TRAPEIZODAL EM ALUMINIO E 03
ACO 1020
- LABORATORIO DE INFORMATICA
ITEM EQUIPAMENTOS QUANTIDADE
01 Computador — Processador Intel i7-3770 20
02 Teclado 20
03 Mouse 20
04 Monitor 20
- LABORATORIO DE SEGURANCA DO TRABALHO
ITEM EQUIPAMENTOS QUANTIDADE
01 |Calibrador para decibelimetro de ruido 02
02 Decibelimetro medidor de nivel sonoro 01
03 Detectador de quatro gases 01
04  |Dosimetro de ruido 03
05 Extintor CO? 06
06 Extintor de 4gua pressurizada 04
07  |Extintor de pé quimico 13
08 Extintor de pé quimico seco BC 02
09 Luximetro digital — marca Tes (Japdo) 01
10 Manequim para RCF 01
11 Prancha e maca para mobilizacéo e transporte 01
ITEM FERRAMENTA/MATERIAL QUANTIDADE
01 |Avental (material PVC) 02
02  [Cinturdo de seguranca modelo paraguedista 02
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03 |Conjunto capacete serrador (capacete com aba frontal + carneira 10
ajustavel + protetor auricular tipo concha + protetor facial em tela de
naylon
04 |Jaqueta térmica 02
05 |Luva de protecdo contra agentes térmicos (silicone) 02
06 |Luva de protecdo para maos e bracos 02
07 |Luva de raspa com dorso e punho, cano curto (lona) 02
08 |Luva de raspa, cano longo 02
09 |Luva de seguranca tipo petroleira (vagueta natural) 02
10  |Luva de seguranca revestida em borracha nitrilica 02
11  |Luva de vinil transparente antialérgica 10
12 |Luva tricotada 02
13  |Macacdo impermeavel (tipi jardineira-cacador) tecido emborrachado 02
14  |Oculos de protecdo com haste de plastico flexivel 10
15 |Oculos e protecdo modelo 11268 (kalipso) 02
16 Perneira de seguranca (PVC emborrachado) 02
17 Protetor auditivo tipo concha 02
18 Protetor auditivo tipo plug em silicone 02
19 Protetor facial em tela de nylon, com boné confeccionado em tecido 05
20 Respirador purificador de ar descartavel semifacial (classe pff 3) 05
21 Respirador purificador de ar descartavel semifacial (classe pff 1) 05
22 Respirador semifacial advantage 200 05
23 [Talabarte de seguranca duplo em forma de y 02

8.3.1.1 Componentes Curriculares ministrados utilizando os laboratoérios basicos e

material necessario para aulas praticas

Quimica:

(0]

Bancadas, balancas; capelas de exaustdo; chapa aquecedora; agitador
magneético; destilador; pHmetro; estufa; termdmetros; condutivimetros e
espectrofotdmetros; aparelho para banho termostatico; banho-maria; bombas
de vacuo; deionizador e destilador; estantes; evaporador rotativo; medidor de
ponto de fusdo semi-automético; refratbmetro, refrigerador; termémetros;
viscosimetros; capelas de exaustdo e bancadas em concreto para trabalho
em pé; centrifuga; forno mufla; bomba calorimétrica; condensador de Liebig;
banho termostatico; condutivimetro; refratbmetros; espectrofotbmetro;

medidores portateis de pH e condutividade.

Informatica:

(0]

Computadores equipados com aparelhos no break e um conjunto de mesa e
cadeira giratoria para cada um, e um aparelho de ar-condicionado. Softwares
instalados: processador de textos Writer, a planilha Calc, o editor de

apresentacoes Impress, a aplicacdo de desenho e fluxogramas Draw, o0 banco
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de dados Base e o editor de equacbes Math, que compdem o pacote do
LibreOffice.

e Biologia Aquética:

o Becker (volumes diversos); Erlenmeyer (volumes diversos); Microscopio;

Laminas e laminulas; Espatulas; Espectrofotometro; Balanca comum e
analitica; Proveta (volumes diversos); Algodao; Gaze; Aquarios; Aeradores;
Cubetas de quartzo; Bandejas; Refratbmetro; Phmetro; Oximetro;Pipetas
volumes diversos); Piceta; Péra de succédo; Grau e pistilo; Pipeta Automatica
volume diversos); Ponteira plastica descartaveis; Luvas para procedimentos

laboratoriais; Agulhas e seringas.

Higiene e seguranca do trabalho:

o Aventais; Capacetes; Luvas; Mascaras; Oculos de protecdo; Respiradores;

Viseiras; Calibrador para decibilimetro de ruido; Calibrador para decibilimetro
de ruido; Decibilimetro medidor de nivel sonoro; Detectador de quatro gases;
Dosimetro de ruido; Extintor CO?; Extintor de agua pressurizada; Extintor de
diéxido de carbono; Extintor de pd quimico; Extintor de p6 quimico seco;
Luximetro digital; Manequim para RCF; Prancha e maca para mobilizacéo e

transporte.

8.3.2 Laboratérios especificos a area do curso

Qualidade da 4gua

Aquicultura

Carcinicultura

Tilapicultura

Processamento do pescado
Topografia

Solos

Desenho técnico

Desenho assistido por computador
Patologia e Sanidade

Nutricdo de organismos aquaticos

Producéo de alimento vivo



8.3.2.1 Disciplinas ministradas e material necessério para aulas préaticas

Aquicultura:

o Becker (volumes diversos); Erlenmeyer (volumes diversos); Microscépio;

Laminas e laminulas; Espatulas; Espectrofotdmetro; Balanca comum e
analitica; Proveta (volumes diversos); Algodao; Gaze; Aquarios; Aeradores;
Cubetas de quartzo; Bandejas; Refratdmetro; Phmetro; Oximetro;Pipetas
volumes diversos); Piceta; Péra de succ¢do; Grau e pistilo; Pipeta Automatica
volume diversos); Ponteira plastica descartaveis; Luvas para procedimentos

laboratoriais; Agulhas e seringas.

e Reproducédo e embriologia:

o Becker (volumes diversos); Erlenmeyer (volumes diversos); Microscépio;

Laminas e laminulas; Espatulas; Espectrofotdmetro; Balanca comum e
analitica; Proveta (volumes diversos); Algodao; Gaze; Aquarios; Aeradores;
Cubetas de quartzo; Bandejas; Refratbmetro; Phmetro; Oximetro;Pipetas
volumes diversos); Piceta; Péra de succ¢do; Grau e pistilo; Pipeta Automética
volume diversos); Ponteira plastica descartaveis; Luvas para procedimentos

laboratoriais; Agulhas e seringas; Aquarios e aeradores.

e Tratamento de Efluentes:

o Tanques de fibra de vidro, destilador e deionizador de agua; bomba de vacuo,

centrifuga, agitador magnético, balanca analitica e semi-analitica, banho-
maria, Estufa de secagem, refrigerador, freezer vertical, oximetro e

fotocolorimetro digital.

e Producédo de espécies nativas continentais:
o0 Bancadas de trabalho; sistema de controle de temperatura para reservatorio;

sistema de recirculacdo fechado com tratamento e reuso de &gua;
compressores; termostatos; moto-bombas; aeradores; tanques rede; tanques
plasticos; incubadoras de ovos de peixe; redes de plancton; botijao
criogénico; botijao de vapor de nitrogénio; cilindros de gas oxigénio e sistema

hidraulico.

e Producédo de Alimento Vivo para aquicultura:

o0 Bancadas de trabalho; sistema de controle de temperatura para reservatorio;

sistema de recirculacdo fechado com tratamento e reuso de agua;

compressores; termostatos; moto-bombas; aeradores; tanques rede; tanques
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plasticos; incubadoras de ovos de peixe; redes de plancton; botijao
criogénico; botijdo de vapor de nitrogénio; cilindros de gas oxigénio e sistema
hidraulico.

e Beneficiamento do Pescado:

o Maquina de gelo em escamas, de operacdo continua, com capacidade
minima de producéo de 40 kg de gelo em escamas por hora. Deve conter as
seguintes; Seladora embalagem, material aco inoxidavel, voltagem 110/220,
funcionamento automatico com pedal, aplicacdo vedacdo embalagens
plasticas, caracteristica adicional controle eletrbnico temperatura, selagem
horizontal, acabamento superficial pintura eletrostatica; mesa manipulacéo /
preparacgdo alimentos, material tampo ago inoxidavel, material estrutura ago
inoxidavel, comprimento 1,90, largura 0,90; Mesa de descabecamento,
evisceracao e filetagem de pescado, construido em aco inox, nas dimensdes
de 2000 mm de comprimento x 900 mm de largura x 850 mm de altura e
capacidade de 8 pessoas; Despolpadeira de pescado (Maquina CMS) -
Removedora da carne contida nos ossos/espinha de pescados; em aco inox;
Com bandeja acumuladora; Cilindro de escoamento da polpa em aco inox,
perfurado; Moto-redutor e chave elétrica; Com cinta de borracha; Luva
protecdo, nome luva protecao; Luva Anticorte, Punho Curto, Fabricado Em
Malha De Anéis De Aco Niguel-Cromo, Tamanho Grande. Estante metalica,
nome estante aco; Estante de aco Dimens&es aproximadas: Altura: 1.980 mm
Profundidade: 420 mm Largura: 920 mm (Variagdo méaxima de 5% nas
medidas para Mais ou para Menos). Estantes de aco com 06 (seis) prateleiras
de chapa 24 (70 kg) e coluna chapa 20; 01(um) reforco em “X" no fundo de
forma a alternar os vaos, sendo em chapa 20; Lavatério - Lavatério em aco
inox com acionamento por pedal lavatério, desenvolvido inteiramente em ago
inoxidavel.

e Enfermidades em Organismos Aquéaticos Cultivados:

o Bancadas laterais; microscopios Oticos binoculares; microscoépio
estereoscopico; estufas; refrigeradores; autoclave; estufa B.O.D.; capela de
fluxo laminar vertical; balancas; banho-maria; bomba de vacuo; capela de
exaustdo; centrifuga; chapa aquecedora; deionizador; destilador de agua;

estufas de cultura bacteriolégica; incubadoras; pHmetro; homogeneizador de



amostras; liquidificador; agitador de tubos; sonicador ultrassénico; agitador
magnético; freezer e micro-ondas.
e Tilapicultura:

o0 Bancadas de trabalho; sistema de controle de temperatura para reservatorio;
sistema de recirculacdo fechado com tratamento e reuso de agua;
compressores; termostatos; moto-bombas; aeradores; tanques rede; tanques
plasticos; incubadoras de ovos de peixe; redes de plancton; botijao
criogénico; botijao de vapor de nitrogénio; cilindros de gas oxigénio e sistema
hidraulico.

e Carcinicultura:

o0 Bancadas de trabalho; sistema de controle de temperatura para reservatorio;
sistema de recirculacdo fechado com tratamento e reuso de agua;
compressores; termostatos; moto-bombas; aeradores; tanques rede; tanques
plasticos; incubadoras de ovos de peixe; redes de plancton; botijao
criogénico; botijdo de vapor de nitrogénio; cilindros de gas oxigénio e sistema
hidraulico.

e Qualidade da agua na aquicultura:

0 Bancadas laterais; microscopios Gticos binoculares; microscopio
estereoscopico; estufas; refrigeradores; autoclave; estufa D.B.O.; capela de
fluxo laminar vertical; balancas; banho-maria; bomba de vacuo; capela de
exaustdo; centrifuga; chapa aquecedora; deionizador; destilador de agua;
estufas de cultura bacterioldgica; incubadoras; pHmetro; homogeneizador de
amostras; liquidificador; agitador de tubos; sonicador ultrassénico; agitador
magnético; garrafas coletoras; caixas isotérmicas; filtros; frascos de coleta;
freezer e micro-ondas.

e Nutricdo de organismos aquaticos:

o Balancas; banho-maria; estufas; refrigerador; freezer; sistema para
determinacdo de proteinas; destilador de nitrogénio; sistema para
determinacdo de gordura; determinador de fibra; chapa aquecedora;
agitadores; buretas digitais; dispensador de liquidos; espectrofotdmetro;
destiladores; liquidificador; moedores; forno mufla; capelas de exaustéo;

moinhos; picadores; extrusores e bancadas de trabalho.
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